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OSPATZEKO GARAIA

Sagarrondoen loraldiari gorazarre egiteko, hainbat ekitaldi antolatu

J . . . p .
dituzte Usurbilen, Astigarragan, Hernanin eta Donostian, Sagastiak
Loretan egitarauaren barruan; Usurbi lgo Sagardo Equna, besteak beste.

daberria sa
gastien loral
dia ospatzeko
sasolada. Uda
berriarekin
batera, saga
0k ez
betetzen dira, eta sagastiak zuri
Kolorez janzten dira Urte sasoi
honek sagastietan duen garran
Zia azpimarratzeko eta sagastick
eskaintzen dituzten paisaia ede
rrez gozatzeko, hainbat ekitaldi
antolatu dira 4 Sagastiak Loretan
ospakizunaren barruan. Halaber,
sagarrondoek loretan eskaintzen
dituzten paisaiez gain, loreen on
doren sagarrak jaioko direla eta
sagarren bidez sagardoa sortuko
dela nabarmenduko da
Ikastaroak, ibilaldiak, emanal
diak, omenaldiak, erakusketa bat
etabeste hainbat ekitaldi izango

dira egunotan Antolatratioak o
nako hauek dira: Usurbilgo Sa
gardo Egunaren Lagunak elkar

tea, Alkartasuna, Usurbilgo Base

Buruntza auzoa *

rritarren Kooperatiba, Noaua!
Kultur Elkartea, Usurbilgo Sagas
tia elkartea, Sagardoaren Uniber
tsitatea, Gipuzkoako Sagardogi
leen Elkartea, Bizi Sagardoa eta
Usurbilgo Udala.

Apirilaren 30ean, Sagarrondo
tik Sagardoraikastaroan, landa
reen bizimoduaz eta ilargiaren
eraginaz mintzatu ziren Xabler
Akizu eta Jakoba Errekondo
Usurbilgo Potxoenean. Ikastaro
horren barruan, sagastien udako
kimaketa eta gaitzak aztertuko
ditu Aitor Etxeandiak, Potxoene
an bertan, ekainaren 4an. Ikasta
roan parte hartu nahi duenak Al
kartasuna kooperatiban eman
behar du izena. Horretarako,
943-36 11 14 telefono zenbakira
deitu behar da, edo mezu bat bi-
dali alkartasuna@usurbil.com
helhide elektronikora

Matatzaren 15¢an, igandeare

kin, Mikel Olanok Udaberria: Sa
Lastiak loretan eta txoriak kan

tuanemanaldia egingo du Usur

bilgo Saizar Sagardotegian,
10:00etan, eta, gero, emanaldira
bildutakoak txorien kantuak en
tzutera joango dira Anaerrekara.
Egun berean, San Ixidro eguna
ospatukoda Usurbilen.

Maiatzaren 19an, Euskal Herri
ko sagardoaren fbilbide turistiko
arenaurkezpena egingo dute, Po
txoenean, 11:00¢tan.

Maiatzaren 22an, 35. Sagardo
Eguna ospatuko da Usurbilen,
eta, urtero bezala, giro ederraz
gozatu ahal izango da. Usurbilgo
baserritarrek eta gainerako sa
gardogileek eta Gipuzkoako Sa
gardogileen Elkarteko kideek
ekoitziriko sagardoak eta Eusko
Labela duten sagardoak dastatu
ahal izango dira.

IBAIAK’
ERAKUSKETA
Maiatzak 130k 22ra, Sagardo
ibalak, bizitza iturrierakusketa
zabalik izango da Usurbilgo Sute
gin. Sagardoaren Lurraldeak sus

Sagarrondo baten lorea. rouasoo sesez e oo

tatu du erakusketa hori, Astiga
rragako, Hernaniko eta Usurbilgo
udalekin eta Donostiako Aqua
riumarekin elkarlanean. Apirile
an, Hernanin zabalik izan zen;
Irailean, Astigarragan ikusiahal

Sagardoaren jaiotetxea.
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{zango da, eta, 2017an, Donostia
ko Aquariumean

Oria eta Urumea ibaiek, Gipuz
koako bi ibairik garrantzitsue
nek, sagardoaren inguruko se
Kkretu ugari gordetzen dituztela

Gaztariaga sagardod

info

igaztanaga.

1 * www.sidreriagaztanaga.com
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USURBILGO
35.SAGARDO EGUNA

MAIATZAK 22, 1IGANDER
10:30. «Sagardoteqia, qure kole-
jiyuar kantatu zuen Udarregi
bertsolariaren oroimenez Remi
gio Mendiburuen eskultura due-
la 50 urte jari zela gogoratzeko

tatze L
11:00. Potxoen

1:00ak arte

eta bi bailara hauetako bizilagu
fnen arteko komunikazioaren eta
harreman ekonomikoeii antols
ketan eta Gipuzkoako garapen
‘Tistorikoan berebiziko garrantzia
izan zutela erakutsi dute Espai-
niako estatuko, Gipuzkoako eta
hainbat udaletako artxiboetan
egindako ikerketek.

Antzina Gipuzkoak izan zituen
bi bizitza iturri nagusi eta inguru-
ko bizilagunentzako aberastasu
naren iturriak izan ziren Oria eta
Urumea ibaiak. Garai batean, gai
nera, aurrendariak izan ziren, eta

puntako teknologia erabili zuten
ibai horietako zereginetan. Portu
instalazioak eta zerbitzuak izan
zituzten, eta beren ur bazterretan
salerosketa gune ugari izan ziren.
Istorio ugariren lekuko izan zi
ren: XVIIL mendeko langileen
greba, Ergobiako bidesarian or
daindu behar zen tasa, itsasoare
kin eta portuekin loturiko zenbait

|

ogibidetan soldataren zatibat or-
daintzeko sagardoa erabiltzen ze-
la, Astigarragako alkate haraki-
naren eta Murgiako jaunen hase-
rrea, Ignacio de Soroa ontzigile
usurbildar ospetsuaren amodio
kontuak... Ezezagunak eta aldi
berean bitxiak eta interesgarriak
dira iraganeko Kontu horiek eta
Urumea eta Oria ibaien ahalmen
turistikoa eta kulturala azpima
rratzeko eta Gipuzkoako garapen
historikoa ezagutzeko parada
ematen dute.

SAGARDOETXEKO
UDABERRIKO BISITAK
Apirilean eta maiatzean Astiga-
rragako Sagardoetxean izangodi
ren bisitetako edukiak udaberri

gastiko intsektuak ezagutzeko
aukera izangoda. Horrezgain, lo-
retan dauden sagarrondoetan ba-
rrena ibilaldia egiteko aukera
emango zaie bisitariei.
Maiatzaren 18an, Museoen
Nazioarteko Eguna ospatuko da
Sagardoetxean. Aurten, nazioar
teko gaia Museoak eta paisaia
kulturalak da, eta Sagardoetxean
Erleen bizimodua ezagutuz bisj-
ta gidatua egin ahal izango da,
Urtero bezala, egun horretan
museorako sarrera doakoa izan-
goda.
Maiatzaren 28an, Luis eta Fuy-
geniaren bikiak ikuskizuna aur
keztuko dute Sagardoetxeko sa-

gastian. Astigarragako murgiata-
rren jauregiko markesaren fami-
lia eta Santiagomendiko baserri
bateko familia baten arteko isto-
rioa irudikatuko da antzerkiaren,
musikaren eta dantzaren bitar-
tez. Ikuskizun horretan, Astiga

rragako hainbat talde kulturale-
tako haurrak ariko dira; besteak
beste, Norberto Almandoz musi-
kaeskolakoak, Astigarragako an-
1zerkieskolakoak eta Astigar Fus-
Kal Ohiturazaleen Elkartekodan

tzataldekoak.

Azkenik, Sagardoetxeak anto-
latuta, eta loretan dauden saga-
rrondoek eskaintzen dituzten
Ppaisaia ederrak aintzakotzat har-
tuz, Jatorrizko bekatuq izeneko
zozketa martxan jarriko da sare

Botilako sagardoa e III

sozialetan. «Jatorrizko bekatua-

Sagardoetxeko arduradunen hi-
tzetan.,

Zozketan parte hartu ahal iza
teko, erabiltzaileek #jatorrizko-
bekatua traola erabili eta beren
argazkiak partekatu beharko di-
tuzte Facebook, Instagram edo
Twitter bidez. Parte hartzaile guz
tien artean, bi lagunentzako sa

gardotegiko otordua zozkatuko
da.

@ | Informazio gehiago:
ll www.usurbil.eus

www.sagardoareniu
maldea.com

Lizeaga Sagardoa, |
hori gozamenal |

( @ NP
fi}u}] : \

eman

~Ll0

|
ab)

%




IV @ Botilako sagardoa

SAGARURTEA

Guztira, 13 milioi litro sagardo inguru ekoitzi
Herrian 2015¢eko uztan Jjasotako
sagarrarekin, eta Gipuzkoan egin da kantitate
horren %gs. Uzta aparta izan da kopuruari eta
kalitateari erreparatuz gero.

dituzte Euskal

ro har, sagar

askoctaona

jJaso da Gi

puzkoako ia

leku guztie

tan 2015¢eko
O o ken
urteetako sagar kopururik han
diena

Sagardoaren %60-70 bertako
Sagarrarekin egin da Gipuzkoan.
Gipuzkoako Sagardogileen El
Kartea «gusturas dago emaitza
rekin.

Eguraldiak eraginda, izaera eta
gorputz handiko sagardoak egin
dira, oro har, «gorputz ederreko-
ak». Bertako sagarrak aurreko
urtean baino tanino kopuru han-
diagoa izan du, eta horrek eragin

mrena tran do ssageardoaren Kali
tatean. Aurrcko urtekoekin alde

ratuta, alkohol graduazio altuxe
agoa dute aurtengo sagardoek,

azukre kantitate handiagoa bai
tute, oro har. Hala ere, eremu ba
tetik besteraeta sagardotegi bate
tik bestera asko alda liteke hori,
Sagar motak eraginda, biltzeko
datak eta beste hainbat kontu di
rela Kausa. Irakinaldiei dagokie
nez, urriko tenperatura beroek
eraginda, sagardo gehienek azkar
irakin dute, eta usain ederra dute

2015¢ko uztako sagardoa fres
Koa da, usaintsua, fruta usain
freskoak dituena, eta txinparta fi
nekoa.

EKOIZPEN ONA
Sagasti batzuk kenduta, ekoizpen
ona izan da sagasti gehienetan.
Kasu batzuetan, sagar kopurua
handiegia izan da, eta, ondorioz,
adar asko hautsi egin dira. Barme
aldean, lehortea nabarmena izan
daudan, eta horrek eragin zuzena
izan du sagarraren tamainan.
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Hamabosgarren urtez jarraian,
irailean Gipuzkoako hainbat sa
gastitan azterketak egin zZituzten,
Sigamaren egoera nolakoa zen ja
kin ahal izatcko. Hamalau sagar
mota hauetan kontrolak egin i
tuzten: Aritza, Errezila, Gezami
na, Goikoetxe, Manttoni, Moko,
Mozoloa, Patzolua, Txalaka, Uda
re Marroi, Urdin, Urtebi Haundi,
UneblTxikichrchgru

2015¢eko uztako sagar mota ba-
tzuk ~Patzolia. Aritza, Mozolua

cta Gezamina - bl aste aurreratu
ziren 2014, urteko uztakoekin al
deratuta, eta sagar moten eta sa
gastien artean ezberdintasun na
barmenak izan dira.

Konturik txikienak ere

ONTU HANDIZ LANDUTA

[

XV1, mendetik sagardotegia
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Gartziategi baserria * 943-46 96 74 * ASTIGARRAGA

A

Heldutasunaren egoera, azu
kre mailari dagokionez, 11,2 gra
du Brix izan da, batez beste, au
rreko urtekoa baino grady bat
gehiago, eta almidolaren erregre
sioa 3,6koa izan da, azken lau ur
teetakoaltuena.

2015ean azterketa fisiko-kimi
koak egiteko sagardoaren sekto
reak Gipuzkoako Foru Aldundiko
Fraisoroko laborategira bidali di-
tuen laginen kopurua %11 handi-
tucka, 200 4an bidall Atuenckin al
deratuta. Guztira, 5.700 sagardo
lagin baino gehiago jaso ditu labo
rategiak, pHa, garraztasuna, azi
do azetikoa, dentsitatea eta beste
zenbait parametro aztertzeko.

GORENAK

Ostirala, 2016ko mawatzaren i3a

Sagardoaren Dastaketa panele
an, 2014. urtean baino %57 lagin
gehiago dastaru dira 2015ean. De
nera, 118 dastatze sajo izan dira,
€ta 240 sagardotik gora dastaty
dira Sagardoa dastatzeko, 25 adi
tuk sagardotegi gehienetako lagi
nak dastatu dituzte. Fraisoroko
laborategian, sagardoa dastatzen
daramaten 3 urteotan, 2.000 la-
gin baino gehiago dastatu dira.

HAINBAT SARI
Astigarragako Bereziartua sagar
dotegiak urrezko, zilarrezko eta
brontzezko dominak jaso ditu
Ameriketako Estatu Batuetako
Michigango Laku Handien Nazio
arteko Sagardo Lehiaketan
(Glintcap), apirilaren amaieran
Halaber, Bereziartua sagardo
teglak berak eta Astigarragako
Astarbe sagardotegiak Urrezko
Sagarra saria lortu zuten apirila
ren hasieran, Frankfurteko Na
Zloarteko Sagardo Ferian; Astar
bek, ByHursagardoapardunaren
bitartez, eta Berezlartuak, sagar
do naturalaren bidez

Informazio gehiago

| www.sagardoareniu
maldea.com

OIANUME SAGARDOTEGIA

Ergoien auzoa, 18 + URNIETA + 943.55 66 83

olanume@oianume com *

Sagardotegio, urriak erdirarte irekita izango da
baina bakarrik asteburutan. 300 Iagunrnt{alto tokia

www.olRnume.com
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EDARI Y.
NATURALE O T i G
ETA EDERRA Ay

Bizkaiko sagardogileek sagardo ederra ekoitzi
dute. Gozoq, freskoq, usain onekoa eta
edanerraza. 2015eko uzta ona izan da,

eta pozik dira ekoitzitako kopuruarekin.

otilatik  dasta  urtean zehar modu egokian saldu
daitekeensagar-  behar da, eta horretan gabiltza».
doaonada, Jose Aurtengo txotx garata ona izan
Antonio Zama-  dela dio Zamalloak. «Ongj joan
lloa Zornotzako  da, iazkoa baino hobeto. Orain
Jxartesagardo-  dela urte batzuk, krisia zela eta ez
[ imene ] (egikourdur.ldu zela, alarma batzuk piztu ziren,
nak azaldu duenez. « T\le ga- halr_l.l aurtengo txotx garaiarekin
raiaren hasierako ezaugam berak  pozik gfmdc. Urteaoraindik luzea
ditn 2015¢K0 uztakosagardoak;  da, eta ikusi behar da nola amai-
\zken batean, botilan €2 daasko
intareen. Itvura oneko sagardoa
da, erraz.edatekoa, usain onekoa Edari Jo.‘x;n‘nd.u_,,’.u’x in
etafreskoa; sagardoona,azken  da sagardoa,eta, -
batean». - txotx garaian ez ezik,
Gozoa eta leuna, oro har. udaparteanere
«Upategi batean aukera asko  kontsumitzeko ederra»
dago, eta sagardo guztiek €2 jocr aNTONIO ZAMALLOA
dituzte czaugarri berdinak. Har-  Uxare sagardotegiko arduraduna
tzidurak modu naturalean egiten
dira, eta hainbat sagardo mota
daude upategi bakoitzean, baina, tzen den, baina uste dut ez dela
orokorrean bai, sagardo gozoak  txarraizango».
dira». Bizkaiko Sagardogileen Elkar-
Bizkaiko sagardogileek 2016ko  teko kideek sagardo naturala
txotx garaiaren aurkezpena ekoizten dute, hemengo sagarra-
Uxarte sagardotegian egin zuten,  rekin. «Produktu edo edari go-
urtarrilean, eta 180.000 litro mendagarria da sagardoa, eta,
eKoitzi zituztela jakinarazi zuten,  txotx garaian ez ezik, uda partean
aurreko urtean baino 30.000  ere kontsumitzeko ederra».
litro gehiago. Bizkaiko sagardogi
leak pozik dira aurtengo ekoizpe- | Informazio gehiago:
narekin. «Uzta ona izan zen iaz- @ |
koa, eta ekoitzitako sagardo | doa.eus
kantitatea ere ona izan da. Orain,

JLKo LULS JAUREGIALTZO / ARGAZIC PRESS

Bizkaian, bizkaiko sagardoa
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“ubemsnwm Ebebarria Sagardoa Egushiza Sagurdoa Laneko Koop Trazola Sagardca

Juan Amaflobeeta Arrola Itcar Eteebarria Maridel Abajo Leartibai Sagardoa Sonia Isasi Arieta

Tel: 946139178 Tel: 94674 20 10 Tel- 661296 915 Tel: 946842028 Tel: 04 681 60 44

[leama ] (Marins-Xemein N Warke ] ((Gomota ___J

Andoni José Antonic Biao Sat Kandi José Antenio 2amalioa

Tel: 46168285

Tel: 94457 3285
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sagardogileak
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20400 Tolosa (Glpuzkos)
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HIRUJALDITAN

Txoty denboraldian bakaik

afarroako sa
gardogileek
sagardo
«ona» ekoi
tzi dute, Ina
xio Begiris
I i Aldazko

Martitxonea sagardotegiko ardu

radunak azpimarratu duenez
Nafarroako Sagardogileen Elkar
teko lehendakaria ere bada Begi
ristain. «Hemengo sagardoak
ezaugarri desberdinak dauzka
beste herrialdeetako sagardoekin
alderatuta, baina, oro har, lasto
kolorekoa da, fruta gustua eta
usaina dauzka, eta leuna da, bere
azidotasun puntuarekin».
Sagardo gozoa. «Erraz.edateko

sagardoada, 0so atsegina, eta azi

dotasun puntu normalarekin
Gustura gaude. Hoberena da das
latzea»

2015eko uzta ona izan da, eta
ekoitzitako sagardo kantitateare

Osiﬁaéa Auzoa
20120 HERNANI
TEL. 943 556 879

-

SAGARDO
o DUTE

a ; Bl 3 v 2
te Nafarroako sagardogileex. Leung,
izpenarekin.

NAFARRO
ONA EKOITZI

dut
Erraz edateko sagardoa ekoitzl
freskoa eta atsegina. Pozik daude eko

Itxas-Buru

Aurten kafea eskeiniko dugu

¥in pozik daude Nafarroan. «Oro
har, bai, urte ona izan da».

Txotx garaiarekin ere bai. «la
ia, urtero bezalaxe. Asteburuetan
ireki dugu sagardotegia, hama-
bost-hamasei asteburutan, eta,

MAIATZA BUKAERA ARTE'ZABALIK

Munagorri Enea - 20115 Astigarraga (Gipuzkoa)
Tel. 943 55 56 47 - Moblla 679 123 892

sagarra
Sayardotegia
Astea:kmnk%v:

www.itxasburusagardotegia.com SOLRRE

ETA/.

guixi gorabehera, urtero bezalaxe
joan d3 txotx garaia. Ez da jaitsi;
pare-parean ibili da». Gustura
daude, beraz. «Oso kontent gau-
de horrekin».

Sagardoa edari gozoa da, eta
dastatzera animatzen du jendea:
«Sagardoari buruz nik beti gauza
bera esaten dut, Aita Larramen-
dik bere garaian esan zuena:
‘Edari freskoa eta atsegina da, bi-
zitzeko modu baten, lan egiteko
modu baten eta harremanak iza-
teko modu baten ispilua da; kul-
turaadierazpenbat, hitzarenzen
tzurik zabalenean’».

«Txotx garaiarekin
kontent gaude gutxi
ora era, urtero
geza]axe joanda;ezda
jaitsi, parean ibili da»
INAXIO BEGIRISTAIN

Martitxonea sagardotegiko arduraduna

Nafarroako txotx garaia urta-
rrilaren 15en zabaldu zen, Lekun-
berriko Toki Alai sagardotegian.
Txotx egiteko ohitura eta sagar-
doaren inguruko kultura Nafa-
rroan sendotzen ari dela azpima-
rratu zuten Nafarroako sagardo-
gileek ekitaldian.

@ [lnformaao gehiago:
www.martitxonea.com



SAGARDOAREN

KULTURA Z
ARIDA ARAB

Arabako sag
Joanda sagq gi

Xotx Raraia
«ona» {zan da
Araban, Koldo
Martinez Askar
tzako Trebiny
sagardotegiko
e quradunak
esan duenez. «Mugimendu han :
dia izan dugu. Jende asko etorri
da sagardotegietara, aurreko ur
teetan baino gehiago. Jendea i
tobusetan ere etorri izan d.l.‘ I‘Lll%l
ere, asteburuetan l.u.n '-k‘.‘l.“‘
dugu, eta sagardotegia beterik
tesie Dinizir- hatez ere, larunbate
lanetdigandectan jende asko eto
i da bazkaltzera, eta, \aranbate:
tan, afaltzera erebai».

Beraz, txotx garaiarekin pozik
dira. «Fz gara gelditu txotx garai
osoan», Martinezek azpimarratu
duenez.

Sagardo ona ekoitzi dute Ara
ban. «Guk bertako sagarrarekin
lan egiten dugu. Sagarra saga
rrondotik dolarera Zuzenean era
maten dugu. Produktua erabat

Kontrolatzen dugu. Sagardoa egi
teko prozesuan ez dugu inolako
arazorik izan; gaixotasunik eta
horrelakorik ez dugu izan. Sagar
doa edateko ederki dago, udan
ere bai. Sagardotegira etorri den
jendearen gustukoa izan da».,

«Araban, txotx garaian,
jende asko etorrida
sagardotegietara;
sagardotegia beterik
izan dugu asteburuetan»
KOLDO MARTINEZ

agardotegiko arduraduna

Gozoa, leuna, fruta gustukoa
eta edanerraza. «Gure sagardoa
beste batzuk baino leunagoa da;
azidotasun eta mikaztasun gu
txiago du; agian, eguzki ordu
gehiago izaten dugulako Araban
beste herrialde batzuetan baino,
eta sagarrak lehenago heltzen di
relako».

Sagardoa gero eta gehiago kon-

AN

0(; dogileak pozik dirq txoty garaiarekin. Jende ugari
rdotegietara. Sagqrd,, edanerraza eta leuna ekoitzi dute.

sumitzen da Araban, ctasagar
doaren Kultura zabaltzen arj da.
«“Gure Ingurug .\Hr.md.nrumn
m‘slrn da, Hur;:u\knpmblm/,l.n
mmuml.]h.mdlk]un(k-ug;mulur
zenda Arabako Sagardotegietara
Otorduak egitera, Sagardoaren
Kultura urte, urte hedatzen arj da
Araban, geroeta gehiago, Sagar
doa Ivhvncngn aldizdastaty n,
duen jende asko etortzen da,
hori inh-n-\g.miu dax»,
Bezeroek sagardoaz gozaty egi
tendutela dio Martinezek. «Sa
gardoaren ohiko eremutik urrun
gaude, baina Arabakojendea hur
il daukaten sagardotegietara jo
atenda, gero eta gehiago. Dastatu
egiten du, eta giroaz gozatzen du.
Beste gauza bat da, nahi adina sa-
gardo edan baitezakezu txotxe-
tik. Errioxatik hurbil daude, ar

ahi
cta

pialume zar

ABALTZEN

doa edateko ohituradute, et
hen
ten

ale
ardo botila bat eskatzen zu
askok; orain, sagardod eska

tzendute, ot
ohitudiras,

ARABAKO
SAGARDOGILEAK
Askartzako Trebinu sagardote
£ia, Aramaioko Iturrieta sagardo
tegia eta Ozetako Borobia sagardo
marka dira Arabako SagaretaSa
gardogileen Elkarteko kideak.
Trebifu et

asagardoa edatera

alturrieta sagardote
gietan txotx egin daiteke, eta boti
lan eresaltzen dute; Borobia mar
Ka, berriz, botilan bakarrik sa)

Zzendute,

| Informazio gehiago:
@ | www.trebinu.com

Tels 943 330 713
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= UZTA PAREGABEA

Inoiz izandako uztarik onena izan da Azkaineko Txopinondo
sagarnotegiarentzat. Sagarno berriaren txotx

garaiarekin ere pozik dira.

50 pozik
dago 2015
urteko uzta
rekin Doml
nic Lagadec
Azkaincko
I | opinondo
sagarnotegiko  arduraduna
«Cure historfako uztarik onena
Izan da; hau da, sagarnotegia
1987 urtean zabaldu genuenetik
Izan dugun hoberena. Osagal
guztiak kontuan izanik: egitura,
usaina, zaporea eta dastatu oste
ko oroltzapena. Edan, etaezda
oharkabean igarotzen»

I'xopinondo sagarmotegiak sari
bat ere jaso du bere sagarno be
rriari esker, Ameriketako Estatu
Batuetan. Brontzezko domina
bat, hain zuzen, Michiganen, api-
rilaren 22tik 24ra sagar eta udare
produktuen ingurnan eginiko

nazioarteko lehlaketa batean,
Glinteap 1zencko lehiaketan
(Great Lakes International Cider
and Perry Competition).
Sagarnotegian bertan ez ezik,
Ameriketako Estatu Batuetan,
Europako iparraldeko hainbat
herritan eta Astigarragako Sagar-
doetxean ere eros daiteke Txopi-
nondo sagarnoa. Produktu natu-
ralada, eskuz egina. «Lapurdin,
beste hainbat sagarnogile ere ba-
daude sagarnoa gure eran egiten
dutenak, eta sagarnoa norman-
diar eran egiten duenik ere
bada».

TXOTX, URTE OSOAN

Lau txotx garai izaten dira Txopi-
nondo sagarnotegian: «Neguan,
Euskal Herriko jendearentzat;
udaberrian, autobusez etortzen
direnentzat; udan, familia emi-
gratuak jasotzen dituzten euskal
familientzat, eta, udazkenean,
Euskal Herrira etortzen diren tal-
deentzat».

Txopinondo sagarnotegian
urte osoan egin baitaiteke txotx.
«Sasoi bakoitzean produktu bat
eskaintzen dugu. Euskal kultura
adierazteko eta hedatzeko modu
original bat da. Elizak bezala, sa-
gamotegiak euskaraz gehien hitz
egiten den lekuak baitira, euska-
razko hitz gehien erabiltzen diren
tokiak».

Sagarmo berriaren txotx garaia

T d botil TXOPINGNIX

rekin pozik da Lagadec. «Oso
ongi joan da: jende asko etorri da,
kanpoko jende ugari. Turkiarrak,
errusiarrak, japoniarrak, alema-
nak eta beste hainbat herritakoak
izan ditugu gure sagarnotegian.
Txotxa gero eta oihartzun han-
diagoa duen proposamen enotu-
ristiko euskaldun bat baita, na-
zioartean gero eta ezagunagoa
dena».

«Gure historiako uztarik
onena izan da, osagai
guztiak kontuan izanik:
sagarnoaren egitura,
usaina, zaporea...»
DOMINIC LAGADEC.
Txopinondo s

g

Sagarnoa urtarriletik urrira
arte botilaratzen dute. «Sagamoa
upeletan egoera onean dagoen bi-
tartean, txotxetik zerbitzatzen
dugu. Sagarno berria txotxetik,
urte hasieratik apirilera arte, eta
sagamo heldua txotxetik, apirile-
tikurriraarte».

Sagar muztioa ere txotxetik
zerbitzatzen dute, azaroan eta
abenduan. «AKkitanian, ardoare-
kin, mahatsa hartzitzen ari dene
an edateko ohitura handia dago,

AGAPNOTEGIA

upelean egun gutxi batzuk beste-
rik egin ez dituelarik, azukretua
dagoenean, eta ohitura hori sagar
muztioarekin ere egiten da. Jende
dezentek nahiago izaten du har-
tzitzeko bidean dagoen produktu
bat dastatzea».

Sagarnoa hitza aldarrikatzen
du Lagadecek. «Sagarnoa edo
sagardoa hitza ederra da, antzi-
nakoa, eta gure kulturaren adie-
razgarriada. Ez dakit jendeak zer-
gatik erabiltzen duen sidraedo ci-
dre. Azkenbatean, ezzaio ematen
duen balioa. Antzinako edari bat
da. Txakolin hitzari ez zaio hori
gertatu, talo hitzari ere ez, patxa-
ran hitzari ere ez».

Sagarnotegian bertan denda
bat daukate, eta urte osoan zaba-
lik izaten da. Dendan sagarnoa
saltzen dute ostatuentzat eta el-
karteentzat, 75 zentilitroko boti-
letan eta 30 litroko upeletan, eta
baita sagarrekin ekoitziriko beste
hainbat produktu ere; besteak
beste, Txopito sagar muztioa, Sa
garmahats aperitifa, Manzina eta
Patxaka likoreak, Berrogei Ur Bi
zia 40 graduko pattarra eta ozpin
naturala.

@ | Informazio gehiago:
| Wﬂmﬂ




