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BOTILATIK DASTATZEKO PARADA

Sagardoa botilatik orain dela laurogei urte inguru
hasi zen kontsumitzen. Litro batekoak ziren orduko
botilak; gaurkoak, berriz, hiru laurdenekoak dira.

36ko gerraren aurretik, sagardoa litro
bateko botilatan banatzen zen. «He-
mengo sagardoak bere botila zuen, li-
tro batekoa», Miguel Zapian sagardo-

gilearen hitzetan. «Gero etenaldi bat
egonzen; sektorea gain behera joan
zen, eta botila berririk ez zen egin».
Ondorioz, aurretik erabilitako botila

hutsak sagardoa gordetzeko baliatzen
ziren; xanpain botila hutsak, esatera-
ko. «Sagardoa ekoizten zutenek, sa-
gardogileek edo nork bere kontsumo-
rako egiten zutenek, merkatuan bila-
tzenzituzten botilak, xanpain botilak
gehienetan, horiek zirelako aurkitzen
errazénak, baina xanpain botila ezda
sagardoa gordetzeko egokiena, bere
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nél:xr egun erabiltzen den botila mota
juela2s bat urte sortu zen; litro hiry
urdenekoa, alegia. Botila berri ho-
(rek sektoreari bultzada eman zion,
«Garai batekoak garden kolorekoak
iren, etabotila berri hori berdea da.
Estetika aldetik, kolore berdea polita
selaikusizen, etasagardoabezalakoje-
nerogazte batentzat egokia. Gero, ber-
deanaturaren kolorea da, eta gure sa-

ardoa naturala denez, botila berdea
izatea erabakizen».
Eraberean, litro bateko botilak ekoitzi
ordez, hirulaurdenekoak merkatura-
tzea erabaki zuten, bolumen aldetik
apur bat txikiagoak. «Erabaki hori
hartzeKo garaian beste sektoreetan or-
duan non zenbiltzan horri erreparatu
zioten, ardoa hiru laurdeneko botila-
tan saltzen baitzuten gehienbat».
Neurri estandar bat hautatu zuten, az-

kenbatean.

BESTE NEURRI BATZUK
Ohiko hiru laurdeneko edo 75 zentili-
troko edukiera duten botilak ez ezik,
37,5 zentilitroko beste batzuk ere aurki
daitezke saltokietan, baina azken ho-
riek ez dira hainbeste saltzen. «Ezdau-
kate horrelako oihartzunik edo prota-
gonismorik». 33zentilitrokoak erebai,
baina horiek ere ez dute arrakasta han-
dirik izaten, Miguel Zapiainek baiezta-
tuduenez. «Azkenbatean, modeloho-
riek segmentu bat osatzeko merkatu-
ratzen dira, baina hamarretik bedera-
tziko proportzioan sagardoa hiru laur-
denekobotilatanekoiztenda».
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Oriotik oinez etortzeko aukera

garaia hasten zen, eta udaberrian sa-
gardoabotilatu egitenzen. «Garaihar-
tan, aspaldi, txotxa basoka saltzenzen.
Baina beroa etortzen bazen arazo han-
dia izaten zen. Udazkenean, sagardo
egiten ari ginenean, hego haizea etor-
tzen bazen, sagardoak guk nahi baino
lehenagoirakitenzuen».

Sagardoa botilatik dastatzen, Bxlboko San Tomas azokan. MRAMIREZ/ ARGAZKI PRESS
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Gaur egun, aldiz, sagardotegiek sagar-
doa ekoizteko tresneria egokia erabil-
tzen dute. «Hozteko tresna elektriko-
ak. Bai sagardoa egiten ari denean era-
biltzeko, bai irakina kontrolatzeko,
sagaradoa mantentzeko... etasagardoa
kontsumitzaileak behar duenean ba-
natzendugu».
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