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Tiempo de sidra en Euskadi {CUANTOS

A ?
Los compoonentes del grupo La Oreja de Van Gogh han inaugurado este afio la TRIANGULOS VES!
temporada de sidra al txotx en Gipuzkoa 9

MIKEL HUARTE 16-01-2013

Las sidrerias son, tal vez, el mejor ejemplo de un acto privado convertido en todo un ritual popular, con la ‘] 0
gastronomia de por medio. En tiempos no tan remotos, los caserios que abastec  fan de sidra a sus
vecinos ofrecian, a comienzos de afio, la posibilida  d de probar directamente de las distintas
barricas para escoger asi la que mas les gustaba . Una degustacion que iba siempre acompafiada de

algun elemento destinado a satisfacer el estdmago. 1 3
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mas noticias

Los integrantes de la Oreja de Van Gogh (i), abren la vigésima temporada del “txotx" en Gipuzkoa, al disfrutar del honor de ser los
primeros en probar directamente de la "kupela" un caldo "fresco, afrutado y con cuerpo”.- (EFE / JUAN HERRERO)

LLEGADO YA?

Con el paso de los afios, este hecho se ha transformado en

P H " " A : . vl
la liturgia del "txotx", cada vez més extendida en AUDIOS: QUEDA?
Euskadi . Una tradicién que consiste en compartir mesa y Escucha la entrevista a La Oreja de Van
mantel, con el preciado caldo de manzana y que relne a su Gogh _
vez otras muchas particularidades. Entre ellas, el relativo oir llévatelo podcast |
corto periodo de tiempo en el que se lleva a cabo.
La temporada se inicia en enero y finaliza en mayo, justo en #MFM13: 40 afios y 25 quinuas PARA SHHHHHH..., PASA EL RATON. %“9"

los meses anteriores al embotellamiento. A diferencia de un
restaurante al uso, es el propietario del caserio o sidreria
quien, al grito de "txotx" 0 "mojon", se encarga de abr ir The New York Times aconseja visitar Burgos
aleatoriamente las barricas durante la comida o la cena. en 2013

No hay jarra ni botella en la mesa, por lo que los
comensales deben levantarse vaso en mano y acercars e
al chorro de sidra para degustarla , siempre respetando el
turno antes de dar el correspondiente trago. Se bebe de pie, La sidra con Eusko Label riega el Arenal
lo que ayuda a la gente a relacionarse con comensales de pilbaino

otras mesas.
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membrillo y nueces de postre, todo elloregadode | a temblar!
cantidad de sidra que uno desee por un precio medio La Oreja de Van Gogh presenta nuevo disco
que ronda los 30 euros . Asi dicta la tradicién, aunque y deja volar su creatividad como si fueran

algunos establecimientos estan introduciendo variaciones
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grupos de amigos o comparieros de trabajo se organicen y
cuadren agendas para celebrar una comida o cena en el

excelente ambiente que se puede encontrar en en otofio han propiciado una sidra

cualquiera de las 70 sidrerias repartidas portodo el “fresca, afrutada y con cuerpo”
Pais Vasco . Astigarraga, Hernani, Usurbil y Urnieta son

los municipios que congregan el mayor nimero de El mena es invariable: tortilla de
establecimientos de este tipo y que durante estos meses bacalao, bacalao frito con

se ven desbordados por la gran cantidad de personas que pimientos verdes y chuletén, con
se desplazan, muchos en autobuses, para rendir su queso, membrillo y nueces de
particular homenaje a la sidra de temporada. postre'

Los cinco componentes del grupo  La Oreja de Van

Gogh han sido los encargados de inaugurar este afiolat ~ emporada de sidra al txotx en Gipuzkoa
un acto que habitualmente los organizadores reservan a un personaje publico el honor de ser el primero
en probar directamente el nuevo caldo. Lo hacen al grito de "gure sagardo berria" (nuestra nueva sidra).

La manzana autéctona es el ingrediente basico para elaborar este producto cuya elaboracién sigue
siendo artesanal. El verano seco y las lluvias caidas en otofio han pr  opiciado que la de este afio,
sea una sidra "fresca, afrutada y con cuerpo” , en palabras de los propios sidreros tras las pertinentes
catas. Un caldo de color "amarillo verdoso, con suave entrada en boca y final redondo”, afiaden los
expertos, que animan a probar la nueva sidra antes de que comience a servirse en botella.
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