
 

 
Crónica   

Tiempo de sidra en Euskadi 
Los compoonentes del grupo La Oreja de Van Gogh han inaugurado este año la 

temporada de sidra al txotx en Gipuzkoa  
MIKEL HUARTE   16-01-2013 

Las sidrerías son, tal vez, el mejor ejemplo de un acto privado convertido en todo un ritual popular, con la 
gastronomía de por medio. En tiempos no tan remotos, los caseríos que abastec ían de sidra a sus 
vecinos ofrecían, a comienzos de año, la posibilida d de probar directamente de las distintas 
barricas para escoger así la que más les gustaba . Una degustación que iba siempre acompañada de 
algún elemento destinado a satisfacer el estómago. 

Los integrantes de la Oreja de Van Gogh (i), abren la vigésima temporada del "txotx" en Gipuzkoa, al disfrutar del honor de ser los 
primeros en probar directamente de la "kupela" un caldo "fresco, afrutado y con cuerpo".- (EFE / JUAN HERRERO) 

Votar 16 0  

Con el paso de los años, este hecho se ha transformado en 
la liturgia del "txotx", cada vez más extendida en 
Euskadi . Una tradición que consiste en compartir mesa y 
mantel, con el preciado caldo de manzana y que reúne a su 
vez otras muchas particularidades. Entre ellas, el relativo 
corto periodo de tiempo en el que se lleva a cabo. 

La temporada se inicia en enero y finaliza en mayo, justo en 
los meses anteriores al embotellamiento. A diferencia de un 
restaurante al uso, es el propietario del caserío o sidrería 
quien, al grito de "txotx" o "mojón", se encarga de abr ir 
aleatoriamente las barricas durante la comida o la cena. 
No hay jarra ni botella en la mesa, por lo que los 
comensales deben levantarse vaso en mano y acercars e 
al chorro de sidra para degustarla , siempre respetando el 
turno antes de dar el correspondiente trago. Se bebe de pie, 
lo que ayuda a la gente a relacionarse con comensales de 
otras mesas. 

No hay muchas opciones para el menú, que en este caso es 
único e invariable por tradición: tortilla de bacalao, bacalao 
frito con pimientos verdes y chuletón, con queso, 
membrillo y nueces de postre, todo ello regado de l a 
cantidad de sidra que uno desee por un precio medio  
que ronda los 30 euros . Así dicta la tradición, aunque 
algunos establecimientos están introduciendo variaciones 
que molestan a los más puristas. 

Una sidrería se ha convertido en la mejor excusa para que 
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grupos de amigos o compañeros de trabajo se organicen y 
cuadren agendas para celebrar una comida o cena en el 
excelente ambiente que se puede encontrar en 
cualquiera de las 70 sidrerías repartidas por todo el 
País Vasco . Astigarraga, Hernani, Usurbil y Urnieta son 
los municipios que congregan el mayor número de 
establecimientos de este tipo y que durante estos meses 
se ven desbordados por la gran cantidad de personas que 
se desplazan, muchos en autobuses, para rendir su 
particular homenaje a la sidra de temporada. 

Los cinco componentes del grupo La Oreja de Van 
Gogh  han sido los encargados de inaugurar este año la t emporada de sidra al txotx en Gipuzkoa , 
un acto que habitualmente los organizadores reservan a un personaje público el honor de ser el primero 
en probar directamente el nuevo caldo. Lo hacen al grito de "gure sagardo berria" (nuestra nueva sidra). 

La manzana autóctona es el ingrediente básico para elaborar este producto cuya elaboración sigue 
siendo artesanal. El verano seco y las lluvias caídas en otoño han pr opiciado que la de este año, 
sea una sidra "fresca, afrutada y con cuerpo" , en palabras de los propios sidreros tras las pertinentes 
catas. Un caldo de color "amarillo verdoso, con suave entrada en boca y final redondo", añaden los 
expertos, que animan a probar la nueva sidra antes de que comience a servirse en botella. 

Más recetas y noticias gastronómicas en CadenaSER.c om  

en otoño han propiciado una sidra 
"fresca, afrutada y con cuerpo" 

El menú es invariable: tortilla de 
bacalao, bacalao frito con 
pimientos verdes y chuletón, con 
queso, membrillo y nueces de 
postre 
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