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El periodo natural de apertura de sidrerias es entre enero y abril
El renacimiento de las sidrerias de
Euskadi

Las bodegas viven una época de auge tras tocar fondo en los afios ochenta
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Proceso de machacado de la manzana.

Hay algo consustancial al turismo del Pais Vasco: la gastronomia. El poder de atraccién de esta region se
basa en numerosas patas, capaces de interesar a diversos tipos de turistas, pero todas ellas parecen
confluir en el lugar comin que es el buen comer y el buen beber. De hecho, y no en vano, el Pais Vasco
compite, en el imaginario colectivo, por ser una zona de especial cuidado con la gastronomia.

Sin embargo, de entre todos los productos de los que presume la comunidad auténoma vasca hay uno que
suele pasar mas desapercibido. Es la sidra. Quiza debido a la prominencia del vino como bebida poco
menos que oficial, o al reciente crecimiento de la cerveza en los gustos de los consumidores, la sidra ha
estado reducida a una imagen rustica y peculiar de Asturias y del Pais Vasco o a las grandes
celebraciones.

La sidra, por supuesto, no es solo una bebida. Es la cultura asociada a ella, la tradicion, la elaboraciény,
sobre todo, la forma en que debe consumirse lo que compone un conjunto que al turista gastronémico ha
de atraer por su fuerza y su singularidad.

El territorio de la sidra, Sagardoaren Lurraldea en vasco, tiene su centro en la localidad de Astigarraga. A
escasos kilbmetros de San Sebastian, Astigarraga acoge no solo la mayor zona de produccion y el mayor
ndmero de sidrerias de todo el Pais Vasco, sino que, con toda légica, es el lugar donde se construyé el
Museo de la Sidra, llamado en euskera Sagardoetxea. A su lado, las localidades de Hernani, Urnieta y
Usurbil completan este nicleo central. No obstante, hay sidrerias también en Vizcaya y Alava, pero nunca
en la proporcion en la que lo hacen en estos alrededores de San Sebastian.

El viajero interesado en conocer el mundo de la sidra vascaha  E]‘txotx’, parte central dela
de tener claro, como punto de partida, que el periodo de tiempo tradicién
en el que ha de acudir a la comarca sidrera empieza en enero y

El txotx consiste en acudir a una sidreria para
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concluye en abril, aunque hay establecimientos, excepciones, comer o cenar. Lo normal es hacerlo en grupo, 1de 3

~ - P pues se trata de un ritual con claro espiritu
que ya abren todo el afio. Y es que la tradicion mas importante comunitario. En las mesas, donde no suele
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