UN RESTAURANTE SIDRERIA DONOSTIARRA

El equipo de la sidreria donostiarra, en el interior del establecimiento de |a calle Embeltran. / LUSA

Cocina tradicional

JAVI NONEZ , UNAI, MONIS, MELVA Y MAITE HAN
CONFIGURADO UN MAGNIFICO EQUIPO PARA OFRECER EN LA
PARTE VIEJA DONOSTIARRA UNA COCINA MUY SABROSA

PEIO GARCIA AMIANO

a Sidreria Donostiarra
esta situada en la calle
Embeltran de la parte
vieja de San Sebastian.
Aunque hace afios que se abri6,
hay una fecha clave que repre-
senta un giro importante en la
trayectoria de esta casa. Esa fe-
cha es 2002, afio en que un gru-
po de jovenes se hace cargo del
establecimiento. Javi Nafiez se

y Monis tomaron las riendas de
pucheros y fogones y Melva y
Maite se pusieron al frente de
la sala y alli es donde nos si-
guen asesorando sobre lo que

" podemos degustar para disfru-

tar de la carta de la Sidreria Do-
nostiarra.

La cocina que nos presentan
es una cocina tradicional en la
que tienen especial importan-
cin los platos elaborados a la pa-
rrilla y los pescados en general,

Asador sidrerfa donostiarra:
Embeltran, 5. San Sebastidn
Teléfono: 943.420.421
Comedor: Dos para 100 co-
mensales cada uno

Clerra: Los domingos por la

' noche y lunes y martes por la
mafiana .

Preclo: 30 euros

ya que son fresquisimos. Ade-
mas, como no, la Sidreria Do-
nostiarra cuenta con un mena
tipico de sidreria, dentro del
que encontramos tradicionales
platos como la tortilla de baca-
lao, el bacalao frito con pi-
mientos, 1a chuleta de viejo y el
queso Idiazabal con membrillo
¥ nueces.

A parte del meni de sidreria,
la Sidreria Donostiarra tiene
una carta corta, pero de gran
calidad. Dentro de su apartado
de entrantes, esta carta nos pro-
pone platos como el txangurro
al horno, el revuelto de hongos
o la tortilla de bacalao.

En pescados podemos elegir,
entre otros, 1a merluza en salsa
verde, la merluza a la parrilla
con su refrito, el rape o el ro-
daballo a la parrilla con refrito
o el bacalao frito con cebolla
confitado y pimientos crujien-
tes. Para los amantes de las car-
nes, la carta de la Sidreria Do-
nostiarra tiene chuleta de vaca
vieja gallega con pimientos del
piquillo y lechuga, el entrecot
ala plancha o el cochinillo asa-
do. A modo de postre, ademas
del tipico de sidreria, podemos
elegir una deliciosa pantxine-
ta, los petitxus, la tarta de que-
so, el flan o las natillas, entre
otros.

Sidra al txot

En el comedor podemos degus-
tar la sidra como en las sidre-
rias tradicionales, al txotx, de
dos kupelas que se encuentran
en la misma sala. Ademas del
mencionado menu de sidreria
y de la carta, La Sidreria Do-
nostiarra tiene otros ocho me-
nus diferentes para grupos.

Es, como se puede compro-
bar; un restaurante sencillo y a
la vez tipico en el que podemos
disfrutar de nuestra més tradi-
cional cocina vasca en la parte
vieja donostiarra.




