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El hombre: un milimetro por encima del mono cuando no un centimetro por debajo del cerdo...Pio Baroja.

MIERCOLES 19 DE ENERO DE 2011

. . SEGUIDORES
Bacalaos, vacas, queso membrillo nueces y sidra al txotx!

DATOS PERSONALES ARCHIVO DEL

pablonica ¥ 2011 (5)
h Ver todo mi perfil V¥ enero (5
Bacalaos
Comienza otro afio mas la temporada de la sidra en Navarra y Pais Vasco, este afio el embajador queso
mas singular que tienen estas tierras fue el encargado de abrir la primera kupela y dejar salir la memb
sidra al txot. gluece
Las kupelas, como ya habréis imaginado, son las barricas donde normalmente se guarda la sidra. .
Karlos Arguifiano, al grito de «jTxotx!», abrié ayer la primera kupela en la sidreria Petritegi de Tmcn(:lr:t»::
Astigarraga, inaugurando asf la temporada con un caldo «aromatico, refrescante y de largo Bengo
recorrido en boca». Karlos dijo que cada afio la sidra estd mas «goxua» que nunca porque los Patxi f
productores «se preocupan mucho y estan invirtiendo, plantando manzanos y aprovechando mejor Hoy albo
lo que nos da la naturaleza». de chc
Sobre el
Como todos los afios se pidi6 al invitado que plantase un manzano, Arguifiano azada en mano el r!_‘_’j"
dijo:"lo més duro es cavar, mas que plantar” korijim
Arguifiano a su vez quiso mostrar «lo feliz y contento que estoy de estar hoy en Astigarraga. El rEnisteli
Conozco a muchos sidreros, he bebido mucha sidra, y para mi es un honor ser el representante de guz
la temporada del txotx de este afio» > 2010 (35)

Bien para los que no lo sepan, la sidra natural vasca es algo méas acida, y algo menos reposada que
en Asturias. Hay que decir que muchas de las buenas practicas que emplean los asturianos, estan
empezando a utilizarse aqui.

Para mi, sinceramente lo gordo esta en el menu de sidreria.

Si alguien me preguntase si prefiero la sidra asturiana antes que la vasca, responderia: como elegir
entre Cabrales o Idiazabal? o entre Afuega’l pitu y Roncal, potxas con almejas o fabada asturiana,
chuleta o txuleta agrrrrr demasiadas dudas!!!!

Bueno a lo que vamos.

El menu suele ser siempre el mismo, vamos rara vez encontramos otro.

Tortilla de bacalao

Bacalao frito con pimientos

Chuleta

y queso nueces y membrillo

Mas tu vaso para un buen refeel, refeel? se dice asi no?

Vamos que no tienes mas que levantarte y darle cafia a la kupela.

Uffff gloria bendita... la temporada solo dura unos meses... por favor estaria bien que vinieseis de
visita, voy a acabar pareciendo un degenerado.

http://cronicaspamplonicas.blogspot.com/2011/01/bacalaos-vacas-queso-membrillo-n... 20/01/2011
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Las més tipicas son las de Astigarraga, pero la lista no acaba nunca, os dejo un enlace que os
puede ayudar a tomar la méas sabia decision.

http://www.sidrerias.ws/
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