
Enviar

Alkartasuna Usurbilgo baserritarren Kooperatiba

ha organizado un curso de elaboración de sidra en

casa. El curso de celebrará el 15 de noviembre, de

09:00 a 13:00 en Sutegi (Usurbil).

Los profesores del curso serán Egoitz Zapiain

(Responsable de Calidad de Zapiain sagardotegia) y el

enólogo Fernando Vadillo, que trabaja en la sidrería

Saizar. El precio del curso es de 10 euros y gratuito

para los socios.

Para más información y reservas: 943361114 /

alkartasuna@usurbil.com
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