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lLa clzmatologza cada vez mas beririgra, Jez ve= gzee Pczce z7ez ez

aquello de Euskadi tropzcal de lca cariciort, propiciat

—————————

una maduracz

on temprana de la fruta y de lca fermentaczon de [lOoSs Zzineos.

C'onzo consecuencza de ello la si

Ara alcanza su pDurto optinto cort artelaciort.

Pese A todo 1a calidad de la sidra de esta temporada esta garantizadd.

ARA FINALES DE SE-
TIEMBRE YA SE INI-
CIO EL PRENSADO DE
LA MANZANA. <ESO
SUPUSO UN ADELAN-
1O DE 15 A 20 DIAS
CON RELACION A LAS

FECHAS TRADICIONA-
LES DE INICIO DE ESA TAREA. S1 2
esO unimos unas temperaturas

mas altas de lo habitual al ini-
cio del primer periodo de fer-
mentacion del zumo, se expli-
ca que la temporada venga
con un cierto adelanto-, expli-
ca Miguel Angel Sanz, t€cnico
de la Asociacion de la Sidra
Natural de Gipuzkoa y voz au-
torizada en la materia.

Fsa misma climatologia ha

jugado una mala pasada este
ano a la produccion de man-
zana. «Se esperaba mucha mas
de la que se ha recogido, al
menos en Gipuzkoa. Hubo
abundante floracion pero no
cuajo en frutoss, senala Sanz.
La fecha oficial de inicio de
compra de la manzana del pa-
is también tuvo que ser pacla-

da con los sindicatos agrarios
y adelantada al 1 de octubre.
Sin embargo la disminucion
de la produccion autoctona ha
sido compensada con manza-
na de otros paises, Galiza, so-
bre todo. <Es fruta de muy
buena calidad, con lo que la
de la sidra, al menos por esa
razOn, esta suficientemente ga-

rantizada. Tendremos muy
buenas sidras este ano, sin
desmerecer en absoluto a las
de la temporada pasada e in-
cluso mejores», pronostica el
técnico de la Asociacion. Las
primeras impresiones de los
muchos sagardozales de la zo-
na sidrera por excelencia, Asl-
garraga-Hernani, que han teni-
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do ocasion de probar los zu-
mos, parece que le dan la ra-
ZOn

A las altas temperaturas de
la primera fase de fermenta-
cién siguieron otras mucho
mas frescas, especialmente por
las noches, 1o que ha permiti-
do que ese proceso se haya
ralentizado y pracucamente las
sidras lleguen al inicio de la
temporada en un buen mo-
mento

La obtenida de la pnimera
manzana prensada esta pract-
camente 2 punto. A algunas
;"‘LIL’L}'L‘ faltarlies el ultimo to-
que, pero lo adgquinran rapida-
mente. Poco a poco alcanza-
[N SU MESJOr punto garantizan-
do, al menos, tres meses Opli-
mos de temporada al ovax In-
cluso se empicza a embotellar
Cﬂfﬁﬂfﬁfldf.ldUﬁHﬂdﬁthﬂ
mercado. No hay que olvidar

que en el proceso de comer-
calizagon fabncacion v venta
van parejas v el mercado local.
Gipuzkoa v Euskal Hema en
general como principales con-
sumidores, muestra signos de
fortalecimiento en los alumos
anos propiciado, ain mas si
cabe, por su irmupcion en el
fenomeno social del chiquiteo.

La sxdra bien escanciada, a
la temperatura adecuada vy
consumida de forma rdpida, es
deqir, gue las botellas no estén
demasiado tempo abiertas fa-
voreciendo la oxidacion y la
consiguiente perdida de xin-
paria. compiten va en Donos-
tialdea con ¢l vino a la hora
de chiquitear. Poco dados a
hablar en términos cuantitali-
vos, desde [a Asoiacion se es-

tima que la produccion de es-
ta temporada serd algo infenor
a la de hace un ano.

Hay que tener en cuenta
que la del 96 fue excepcional
en muchos aspectos, hasta el
punto de que se estima como
la mayor de los pasados 50
anos. «Duplico las mejores co-
sechas, al menos del ultimo
medio siglo, gracias a la abun-
dancia de manzana de Gipuz-
koa. Se utilizoé casi un 65% de
fruta recolectada aqui, mien-
tras que este ano rondara un
20 0 25%-.

Esta disminucion este ano
de la manzana en Gipuzkoa
confirma la produccion ciclica
¢n la provincia y por exten-
s1on ¢en la comisa Cantabrica.
A un ano de abundancia le si-
gue otro de mucha flor y poco
fruto. Sin embargo, desde ha-
¢e una década se ha invertido
el fenbmeno, conocido como
la veceria del manzano, que
auguraba buenas cosechas en
anos impares y mas flojas en
l0s pares. Ahora es al revés.

De cualquier forma, utilizar
manzana forinea viene de an-
tiguo. No solo por razones de
escasez, también porque la
mezcla con otras variedades
aporta a la sidra cualidades
expresamente buscadas por su
complementariedad. Hay que
lener en cuenta que segun las
variedades de manzana em-
pleadas se puede lograr mayor
0 menor acidez o modificar el
grado alcohoélico, ligado al
azucar del fruto, entre otras
caracteristicas. El mestizaje es
positivo para el producto fi-
nal. e
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manzana del pais ha

sido compensada
con la traida de
otros paises. «La
calidad de la sidra
esta garantizada.
Las de este ano no
van a desmerecer en
absoluto a la de la
temporada pasada»,
a juicio de Miguel
Angel Sanz, técnico
de la Asociacion de
la Sidra Natural de

Gipuzkoa.
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