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Cidre basque : en prévision du «
txotx », un cru « intense et
equilibré »

D’une grande intensité, frais, a faible teneur en alcool mais trés équilibré, tel sera le cidre de la récolte
2019, un millésime qui a généré plus de douze millions de litres dont la plus grande partie a été produite en
Guipuzcoa avec 80% de sortes de pommes autochtones : selon les producteurs de la « Sagardoa Route »
provenant de Guipuzcoa, Biscaie, Alava, Navarre et Iparralde (Pays Basque Nord), la récolte de cette
année est le résultat d’'une « météorologie favorable avec des pommes en grande quantité, plus précoces
et plus petites, mais d’un haut rendement et d'une fermentation précoce qui a procuré aux jus un bon
aréme ».

https://www.baskulture.com/article/cidre-basque-en-prvision-du-txotx-un-cru-intense-et-quilibr-2717
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Et en plus du cidre lui-méme, les producteurs font des efforts importants pour se diversifier (avec déja plus
de 72 articles sur le marché) tout en innovant son conditionnement - par exemple en canettes — ou bien en
le servant dans des coupes a la place des verres habituels...

Des événements seront proposés a la Sagardoetxea - Musée du Cidre basque (Kale Nagusia 48, a
Astigarraga en Guipuzcoa).

Q, | Connexion | Inscription

D’Adam et Eve au Txotx basque

Adam et Eve chassés de I'Eden par I'orgueil de cette pomme croquée a pleines dents regretteront toujours
les jardins de Dieu au symbolisme peint sur les poutres de la Maison de I'Infante. Qu'il soit originaire des
Hespérides ou du Caucase, le fruit remonte son histoire aux temps les plus reculés d’ou surgit le vocable
archaique « Sagar » (pomme, en basque) qui fournit jusqu’a maintenant tant de noms de lieux ou de
maisons. Car voila mille ans et plus, les pommiers fleurissaient dans les abbayes de Roncevaux et d’Urdax
ainsi qu’a Bayonne (déja célébre sous les Romains pour ses langoustes et ses jambons autant que pour le
cidre), participant a la prospérité de la ville et objet d’un protectionnisme jaloux suscitant au moyen-age de
sanglantes rivalités avec le pays alentour. lls font encore la renommée du cidre basque, a en rendre la
Normandie jalouse !

Victor Hugo ne se satisfaisait-il point, pour son déjeuner d'un cidre a Pasajes, bien avant que ne s’impose
la mode du Txotx si répandue de nos jours ?

Lorsque notre grand anthropologue Joxemiel de Barandiaran recueillait les us et coutumes de notre pays
avec son langage avant qu’ils ne se perdent, il notait :« Dans certaines maisons on fabrique aussi du cidre.
Son nom est sagar-ano. Dans un grand pétrin de bois on écrase les pommes en les tapant a l'aide de
masses de bois. Ensuite elles sont pressées (tinkatu) dans une machine appropriée. On met le jus ainsi
obtenu dans une barrique ou il fermente ». Les moines prémontrés en produisaient a Urdax pour I'exporter
par bateau depuis le port d’Ascain vers Saint-Jean-de-Luz (avec I'acier fabriqué dans leur forge). Et a
Bayonne, les premiers livres de compte de la pépiniére Maymou indiquent la vente au Pays Basque de
pommiers a cidre de Normandie et du Centre de la France... Et a 'ombre du chateau d’Abbadia, le verger
— qui est une antenne du conservatoire végétal régional d’Aquitaine basé a Montesquieu (Lot-et-Garonne)
produit des pommiers autochtones du Pays Basque.
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