> ala Sidreria Saizar!

Disfruta de 1a mejor experiencia gastronémica
degustando un magnifico menu con bacalao y el famoso
“Txuletén” a la brasa como platos estrella.

También, descubriras el “Rito del Txotx” en las
imponentes “Kupelas” (barricas) de la bodega en un
ambiente rustico y familiar.

Descubre toda la esencia de nuestra sidra a un paso
de Donostia - San Sebastidan en un entorno ideal para
mayores y mas pequefios.

Una eXper iencia que no olvidards:

VISITA PREMIUM (39 €)

Es la visita estrella para amantes de la sidra vy la
gastronomla vasca. Incluye la visita completa a la Bodega
y el magnifico menu sidreria: Tortilla Bacalao, Bacalao
Frito con Pimiento Verde y Cebolla, Txuletén de Buey a
la Brasa y Postre Tipico (Queso del Pais, Membrillo,
Nueces, Tejas y Cigarrillos).

Historia y gastronomia
vasca con aromas a
sidra natural!

VISITA BASIC

Visita guiada en la que podras descubrir los aspectos mas
fundamentales de la produccion y la tradicién sidrera. Incluye
cata de sidra.

Visitas Guiadas & Eventos & Grupos

RESERVAS / RESERVATIONS
BOOKING / ERRESERBAK CIDRERIE

Kale-zahar auzoa, 39 - Apdo. 68
20.170 USURBIL (Gipuzkoa)
+34 943 36 45 97

Tours/Visitas: 646113476
visitas@gruposaizar.com

_9min. -5 w&% - 50 min.

HORARIOS COMEDOR / RESTAURANT CIDRERIE
CIDERHOUSE RESTAURANT / JANGELAN ORDUTEGIA
Mediodia / midi/ midday / eguerdian: 13:00 h

Tardes / aprés-midi / afterncons / arratsaldez: 20:00 h

Domingo noche v lunes cerrado / Fermé dimanche soir et lundi
Closed Sunday night and Monday / Igande gaua eta astelehena itxita

ABIERTA TODO EL ANO
OUVERT TOUTE L'ANNEE
OPEN ALL YEAR ROUND
URTE OSOAN ZABALIK

Condiciones VISITA - VISITE conditions - VISIT conditions - BISITA baldintzak
eserva previa - Book in advance - Sous reserve - Aldez aurretik erreserbatu: Min 4 pax

Viernes y sabados - Vendredi et samedi - Fridays and saturdays - Ostirala eta

[EYtEIS =N 11:00 h

Grupos / Groups / Groupes / Taldeak + 15 pax: Lunes a Sabado - Lundi a Samedi

Monday to Saturday - Astelehenetik larunbatera.

GastroTours & Menus
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Profitez de la meilleure expérience gastronomique en
dégustant un superbe menu avec morue en entrée et le
fameux “Txuleton” (Céte de boeuf) a la braise comme plat
principal.

Joigniez-vous au rituel du “Txotx” au milieu des
imposants tonneaux de la bodega dans une ambiance
rustique et familiale.

Découvrez toute I'essence de notre cidre aux portes
de Donostia-San Sebastian dans un enwronnement idéal
pour tous les publics, grands et petits!

Visitas Guiadas & Eventos & Grupos

VVEICOIME toSaizar Cider House! ==

For those of you searching for a culinary experience
like no other, look no further than Saizar, an ideal location
to experience the unique taste of our traditional cider and
country food. By tasting our exquisite cod and our
renowned grilled T-bone steak you will be totally inmersed
in the best of Basque gastronomy. _

Once in the cellar you will also enjoy the “Txotx ritual”
surrounded by the impressive kupelas (barrels) in a
delightful cosy atmosphere.

You are welcomed to discover the true spirit of our
cider in a peaceful rural setting for both adults and children.

Une exper i ence que vous n ‘oublierez pas!

Txotx!

@ VISITA PREMIUM (39 €)

Clest la visite spéciale pour les amants du cidre et de
la gastronomie Basque. Elle inclue la visite compléte de
la Bodega et le superbe menu cidrerie: Omelette de
Morue, Morue Frite avec Poivrons Verts et Oignons, Cote
de Beeuf a la Braise et Dessert Typique (Fromage du Pays,
Confiture de Coing, Noix, Tuiles et Cigares).

L’expérience essentielle
du cidre
basque!
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VISITE SIMPLE

Visite guidée au cours de laquelle vous pourrez
découvrir les aspects fondamentaux de la production et
des traditions du cidre. Inclue une dégustation de cidre.
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Anexper ience you will not forget!
€ PREMIUM TOUR (39€)

The perfect visit for cider and Basque cuisine lovers.
it includes a visit to the cellar and an excellent mend
which offers a wide variety of mouth-watering starters
and main courses: cod omelette, fried cod with green
peppers and onions, T-bone steak grilled over charcoal
and for dessert our traditional farmhouse cheese, quince
cream, nuts, Tejas and Cigarrillos.

Essential Basque cider
experience!
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BASIC VISIT

Saizar Cider House is well worth a tour. A guided visit which
will take you to the heart of cider-making, from pressing to
bottling,  as well as to Donostia’s rich apple growing history.
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OHQI etorri saizar Sagardotegira! 3)&5

Goza ezazu esperientzi gastronomiko onenaz, bakailu
eta txuletaz osaturiko menuak dastatuz. Gainera Txotx-
az goza dezakezu gure upeltegi erraldoian, giro familiar
eta tradizional batean.

-Ezagutu ezazu gure sagardoaren esentzia Donostiatik
minutu gutxira, helduentzako eta gazteentzako ingurune
ezin-hobea da!

Inoiz ahaztuko ez duzun da!

Sagardozale eta gastronomiazale sutsuentzako
bisitarik onena da. Sagardoaren produkzioa eta
sagardoarekin erlazionaturiko funtsezko elementuak
ezagutzeko bisita gidatua eta sagardotegiko menua
barneratzen ditu. Beraz, bisita osoa egiteaz gain,

. sagardotegiko janariaz goza dezakezu: Bakailu tortila,

bakailu frijitua piper berde eta tipularekin, idi txuleta eta
postre tipikoa (bertako gazta, irasagarra, intxaurrak, teilak

-eta zigarrotxoak).

Sagardoaren inguruan,

historiaz eta gastronomiaz
bustitzeko aukera paregabea!

OINARRIZKO BISITA (14 €)
Sagardoaren produkzioa eta sagardoarekin

erlazionaturiko funtsezko elementuak ezagutzeko bisita

gidatua da. Sagardo dastaketa barneratuta dago.




