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Cita con la nueva sidra

La sidra impacta en el vaso en la inauguracion de As'

: FELIX IBARGUTXI
ahuele a sidra. Ma-
fiana se inaugura
en Hernani la tem-
porada oficial de

txotx, y el miércoles serd el

turno de Astigarraga. La Glti-
ma cosecha de manzana ha
sido muy floja, por lo que la

Asociacion de la Sidra Natu-

ral de Gipuzkoa ha difundido

el dato de que los sidreros de
nuestra provincia se han va-
lido de un 30% de manzana
autdctona y de un 70% de fru

ta procedente de otras zonas,
en buena parte de Norman

dia. En cambio, lasidradela

anterior campaiia tenia has-
ta un 50% de manzana gui-
puzcoana, segun las fuentes
oficiales.

Algunas sidrerias ya han
abierto sus lagares al publico.
Como de costumbre, la de Le-
gorreta abrié el dia de Santa
Lucia, a mediados de diciem-
bre, y posteriormente lo han
hecho la de Ikaztegieta y la
de Azpeitia. Ayer se estreno
la temporada en Navarra: el
aizkolari Donato Larretxea y
su hermano Patxi -también
afamado deportista rural- han
abierto la espita en Linddu
mren Borda, de Lekaroz; y ayer

rraga del ano pasado. :: LOBO ALTUNA

fue también la inauguracion
en la azpeitiarra Afota, con
los musicos de Kupela y los
bertsolaris Andoni Egana, Se-
bastian Lizaso e Ifiaki Murua.
Maiiana serd dia grande en
Hernani. La apertura seria
las 12.30 en la plaza principal
del pueblo, denominada Gu-
darien Enparantza. La Comi-
sion del Txotx dio a conocer
el miércoles que este afio se-
rin Anjel Alkain, Xabier
Euzkitze, Jon Plazaola e Iker
Galartza, del programa de
ETB ‘Kontrako eztarria’, los
encargados de entonar el
«Gure sagardo bernax
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El trio Kalakan inaug

-
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urara el txotx en Astigarra
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La fiesta seguird el domin-
go. Habra comida en la sidre-
ria Larre-Gain, de Erefiotzu,
y una romeria en Plaza Berri
entre las 18.30 y 20.30 horas.
En caso de mal tiempo, esta
Gltima se trasladaria a Atse-
gindegi.

Este afio habra una nove-
dad notoria: el bus que reali-
za el recorrido por la zona de
sidrerias admitird a partir de
ahora el uso de la tarjeta de
Lurraldebus.

En Astigarraga el acto de
inauguracion del txotx se pro
ducird el miércoles dialS. Y
si el afio pasado el elegido para
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lfcl)(semam inauguhra su temporada de txotxm
lconjlcos televisivos de ‘Kontrako eztarria' cComo
y el miercoles llegara el ritual a Astigarraga, con honore

abrir la primera kupela fue el
. grupo musical La Oreja de Van

Gogh, este afio han optado
por el trio Kalakan, que des-
de que hace un par de afios

acompaiid a Madonna en toda
su gira ha adquirido una gran
notoriedad. Esti compuesto
por tres percusionistas de Ipa-
rralde: Thierry Biscary, Jami-
xel Bereau y Xan Erotabehe
re.

Este ano, la sidreria elegi-
da para el ritual es Alorrene
Tras varios afios seguidos en
Petritegi, se ha decidido que
a partir de ahora la sede del
festejo sea rotatoria

INAUGURACIONES

Hernani

Dia: Maiiana domingo, a
partir de las 12.30 horas
Lugar: Gudarien Enparan-

tza.
Protagonistas: Los inte
grantes del programa de
ETB ‘Kontrako eztarma’.

Astigarraga

Dia: El miércoles, a partir de

las 12 horas.

Lugares: Primeramente, en

Sagardoetxea. Luego, comi-

da en la sidreria Alorrene.
istas: Los inte-

grantres del trio musical

Kalakan.

;Novedades? Varias
sidreriasvana
crear una marca
conjunta de cara

al exterior

Segtin la presidenta
iza, hoy

en dia lamayor

afluenciasedael

sabado al mediodia

Ultimamente, Petritegi ha
sido noticia porque organiza
conciertos. El Gltimo fue el
pasado dia 4, a cargo del gru
po de Oiartzun John
Berkhout y los argentinos
Cépsula

La sidra y las sidrerias,
COMO OtIOs tantos sectores,
viven una época no tan bo-
yante como otras anteriores.
«En estos momentos, el de-
safio es mantenernoss, nos
comenta la presidenta de los
sidreros guipuzcoanos, Aran-
tza Eguzkiza, de la sidreria
Iparragirre de Hernani.

in Eguzkiza, la tempo-
rada de txotx de 2013 resul-
t6 finalmente esperanzado-
ra, «porque vino mis gente
queen 2012, Aquel aiosi fue
de los de preocupar. Y en esta
temporada que comienza
ahora deseamos que al me-
nos se mantengan las cifras
de 2013. Hay nerviosismo,
esti claro que la ofertadessi
dra supera a la demandan.

Las costumbres y habitos
en tormo a eso de salir de casa
para cenar fuera estan varian
do. eAhora, en el txotx, el mo-

mento clave es el sibado al
mediodia. Las cenas han ba-
jado, y no digamos las cenas
de entre semana. Los contro-
les de alcoholemia han cam-
blado los habitos de 1a pobla-
cién, y sia esoaiiadimos que
la gente ya nosale con tanta
facilidad y alegria... Pero los
sidreros debemos aprender a
adaptarnos a este nuevo
mundos, prosigue la presi-
denta de los sidreros. Ya no
se abren nuevas sidrerias; la
\iltima en hacerlo, fue Othar-
te, de Zerain, en 2011, y el
afo pasado se cerré una,
Urkiola, de San Sebastidn.

En torno a los 30 euros

Quien vaya a una sidrexia y.

consuma el ment tipico ~tor-
tilla de bacalao, tacos de ba-
calao, chuleta y queso con
nueces, ms sidra a su gusto-
deberi pagar 30 euros, IVA
incluido. Es lo mas habitual.
Los sidreros afirman que no
han subido los precios en los
ultimos afios y que el aumen-
toen el IVA ha corrido a car-
go de sus bolsillos.

;Y comoserala sidrade
este aiio? Habra muchas bo-
degas que tengan sidras de
varios tipos, porque hoy en
dia los endlogos saben sacar
chispas a las diferentes mez-
clas de manzana, pero
Eguzkiza cree que «por loge-
neral, seran sidras de un co-
lor algo mis cargado que en
temporadas anterioresy, en-
tre otras Cosas porque esta
vez los porcentajes de man-
zana procedente de Norman-
dia son altos.

;Qué novedades tenemos
en el sector? Eguzkiza nos
adelanta -y esto es realmen-
te noticia- que varias sidre-
rias guipuzcoanas «de dife-
rente tamaiio se han agru-
pado para salir fuera del mer-
cado vasco bajo una marca
unificada. La presidenta no
quiere revelar los nombres
de esas sidrerias, pero si que
12 marca estard en las tiendas
a partir de la primavera. «Ha
sido un paso tremendo. Que
varias empresas saquen un
producto bajo una inica mar-
ca no se ve todos los dias»,
dice la presidenta.

Hay un precedente, de una
dimensién menor: la sidre-
rias Etxeberria (Astigarraga)
y Zabala (Aduna) se unieron
para crear un nuevo local de
hosteleria y una nueva mar-
ca de sidra: Iretza

.
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afana mismo, con

protagonistas,
s al trio Kalakan

|3 curiosa historia de un
bando municipal de 1941

El centrode
documentacion

de Sagardoaren
Lurraldea recopilay
difunde materiales
muy variados

) S—
ASTIGARRAGA. Elente
Sagardoaren Lurraldea, de
Astigarraga, ha creado un
centro de documentacion
que tiene materiales muy
diversos, desde articulos de
prensa y fotos hastaun in-
ventario de objetos relacio-
nados con la elaboracién de
la sidra.

Una de las funciones del

- centro de documentacion es

rescatar y difundir documen-
tos antiguos, como el que
aparece en el iltimo boletin
trimestral de la entidad, un
bando de 1941 del alcalde de
Irun, que informaba de Ia de-
cision del Servicio Nacional
Agrondmico de Gipuzkoa de
recorrer los manzanales gui-
puzcoanos para erradicar el
muérdago, una planta para-
sita que debilita el manzano
e incluso puede llegar a do-
minarlo completamente.

«Es un documento muy
interesante, porque informa
que se llevarina cabo ins-

pecciones en ciervos pueblos,
y viendo esa lista de pobla-
ciones podemos dedudir que
era ahi donde mis manzana-
les habia en la posguerrras,
nos comenta Lourdes Odrio-
2o, la historiadora que di-
rige este centro de documen-
tacion de Astigarraga.

Esos pueblos eran Hon-
darribia, Irun, Oiartzun,
Lezo, Errenteria, Pasaia, As-
tigarraga, Hernani, San Se-
bastidn, Usurbil y Ofiati. Re-
sulta una lista llamativa.

n lugares como Lezo,
Pasaia y Onati, que hoy en
dia cuentan con pocos man-
zanales.

El ingeniero jefe del Ser-
vicio Nacional Agronomico
precisaba en su nota que, si
los propietarios de los terre-
nos no extirpaban el muér-
dago, lo harian sus operarios,
y luego se les pasaria la fac-
tura a los baserritarras. Esto
indica que la administracion
piiblica consideraba los man-
zanales como una recurso
necesario, pero la situacion
no era buena. En el bando se

Jeer la expresion «una
riqueza frutal hoy casi aban-
donadas. Luego, con lain-
dustrializacion, aumentoel
declive: muchas de las plan-
taciones se perdieron para
siempre, sin que los gober

nantes movieran un dedo.
Ese bando del alcalde de
Irun es solo un ejemplo de

lo que contiene el centro de

documentacion. Lourdes
Odriozola y la técnico Leire
Alkorta se dedican a recopi-
lar continuamente articulos
de prensa -son ya mas de
3.500- que tengan que ver
de alguna manera con la si-
dra, un producto cultural con
numerosas ramificaciones.
La fototeca, por su parte, dis-
pone ya de 20.000 fotogra-
fias.

Ademis de articulos, hay

multiples materiales impre<:

sos, como los 49 aportados
por Ifiaki Larraiiaga, quien
durante mas de 25 afos ha
trabajado en el servicio de
pomologia de la Diputacion
guipuzcoana. Otras perso-
nas que han colaborado es-
pecialmente son el astigar
tarra Miel Joxe Astarbe, au-
tor del diccionario ‘Sagar-
doaren hiztegia’y la biblio-
tecaria Arantza Arzamendi,
de San Sebastiin.

«No queremos que esto
sea un centro sdlo paraalma-
cenar informacion. Nos es-
forzamos en difundir, y para
ello ahi tenemos el boletin
trimestral. También disefia
mos recorridos Tunsticoss,
remarca Lourdes Odriozola




