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Otra vez el Sefior ha sido generoso con nosotros y nos
he permitido la delicia de catar la «Tsosperris, v sidra re-
cién estrenada en una bodega de Ergobia

BEn una tarde primaveral. nos reunimos los que bien se

" nos pudiera considerar fieles a Altor en el consumo de la
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sidra al menos.

Altor sin duda alguna, era un gran «sagardotzalen o si-
drero, pues aunque en sus dominios se dan magnificos vinos,
1&9 mayor ia extens!én due se dedica al manzano, padre de
a sidra.

Es un especticulo folkloriko, dirfa, estar en una tarde de
«probaketay je sidras, en una vodegw Jde-la zona de Astiga-
Traga.

A ella llegan gentes de toda condicién y edad. Hay que
decir que la mujer vasca no ha sido tan aficlonada a la si-
dra conw .| hombre
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Por 10 general, sow llegan hombres; pero los hay de cn-
rreras universitarias, menestrales y oficinistas y todavia al-
gun rentista. de l0s pocos que van quedando de esta os-
pecie social i

La cosa tiene elgo de rituat Empiezan a reparar algo
que ellos han traido ¢ han encargado en la misma sidreria,
0 en una taberna aledaha

Pero hay un plato inevitable para hacer esta prueba de
gidras: La tortilla de bacatao que la hacen magnificamente
en estos barrios donostiarres aunque en algunos sitios las
hacen mejor que en otros

Los vascos llevamos siglos acompanando los plalos de
bacalao con sidra

Suele ser emoclonante leer como. en los viejos bacala-
deros de 1a Edad Media, embarcaban toneles y mas toneles
de sidra, que era la tebda obligada.

Asl pues, una comunicacién de slglos ha emparejado
magnificamente a la sidra v al becalro. como se puede ver
en las sidrerias de Beterri

Yo, que soy de Goyerri y por tanto, menos sudrérs y
bacals Jero, de los de las Tierras Bajas, aprendi o conocl, do
mayor ya, esta practica de la probaketa. una vez conocida,
no me 'a pierdo nl me la espero perder. a poca salud y pe-
IT8S que ine dé el Seflor
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Ahora gue estd de moda esto del «Stressy, creo que una
Ge las mejores pricticas para combatirlo es esta de la «pro-
baguetan de sldra

Tuvo, para mi, un momento triste, que se produjo cuan-
do me asomé a la orilla del Urumea v le vi muy crecido pero
muerto. Las aguas primaverales no le pueden resucitar de
la muerte que le producen el vertido de porquerfas que tiene
que soportar en otras épocas del afio.

Pero viene luego lo del «tsosty o espiche, como Haman
os asturianos

Es de ver con qué¢ veneracién hace el esplche el amo
de la bodega, perforando un leve orificio de' barril. taponado
con sebo y el Titual con que, vaso en mano, nos acercamos
& recoger el aureo chorro

Parecemos practicantes de un estrafo rito: primero re-
cogiendo la sidra y luege paladeandola Hay quien dire:
«| Bonita sidraly, A la sidra se le trata con el mismo res-

-peto que a una sefiorita A una sefiorita que nos gusta nnon-

ca le debemos decir; |Qué chica tan buenal! Casi suena a
groseria. Hay que decir: |Qué chica tan bonita! !Con \18
sidras sucede lo mismo
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__Catamos todas las barricas que hay Al final, nos decl-
dimos por una que dara la sidra para yue rellenemos 1as bo-
tellas que queramos

Cada gran tonel tiene su nombre Este afio, al lgual que

- €l otro, elegi «La Enfermeras. lamada asi porque se dice

que su sidra cura de las enfermedades renales. Jamsit he
estado enfermo de los rifiones, y atribuyo @ esta sidra el
magnifico funcionamienty de mi sistema renal.

Luego, ya se lo pueden figurar. Después de haber hebido
unos 40 vasos de sidra. uno se siente euférice; no hay que
olyldar que la sidra, a un organismo sano ¥ que estd recién
aMimentado, no embriaga. pues una gran virtud de la sidra
és que es «preskante» Luego vienen los canticos de sidreria,
que es uno de los inds bellos aspectos de nuestro folklore.



