
Auténtico País Vasco

La sidra y el caserío vasco
Aprende todo sobre la sidra, la bebida más antigua del País Vasco, en un típico
caserío vasco y embotella desde las propias “kupelas ” (barricas). Practica el “Txotx”
con diferentes sidras y degusta un pincho tradicion al.

Alazne Iturri y Aritz Etxebarri de la Sidrería-Casa Rural Txindurri Iturri de Itziar (Deba) te
acogerán en su caserío, ubicado en un valle de paisaje tradicional vasco, donde viven y
se autoabastecen con los productos que cultivan y el ganado que crían.

Conocerás las curiosidades de la elaboración de la sidra y verás los procesos y los
artilugios que se utilizan, pudiendo probar alguno de ellos y os enseñarán la vida del
caserío, los animales (vacas, gallinas) y los frutales.

Practicaremos entonces el “txotx”, degustando varias sidras acompañado con un pintxo de
chorizo a la sidra.

 

Hora de inicio: 11:30 h

Duración: 1 h

Lugar de encuentro: Casa Rural Txindurri Iturri. Barrio Mardari. Itziar. Desvío desde N-634

Precio: 25,00 € Adultos; 10,00 € menores de 12 años

Incluye: Visita, degustación de sidras y pintxo.

Número de plazas limitado: 15
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Apto para todas la edades

Para los más pequeños se sirve mosto. Se informa que los chorizos son sin gluten.

CALENDARIO

28 de Julio
11 de Agosto
28 de Septiembre

 

Reservas y compra:

Tel. (0034) 945010949

Email. info@geobidaiak.com
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