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El vino nunca ha dejado de ser noticia y ahora no lo
es menos. La enologia esta de moda y la gente qué
quiera estudiar esta ciencia tiene posibilidad de
hacerlo en Logrofio o Laguardia. Son unos estudios
con futuro. Pero el origen del vino data de hace
mucho tiempo y la Biblia nos da cuenta de lo

estas paginas.

Aunque Ia enclogia, la ciencia de la
elaboracién del vino, ya data de la época
de Pasteur, inventor de la pemiciina en el
818lo pasado, su aphcacin practica en
@ran escala es mucho mas reciente En la
decada de los anas 30 ya se sabia que una
certa higiene éra converiente en las bode:
9as, pero no se veia el modo praclico de
poder canseguirio Los suclos de las naves
de crianza eran de tierra bahda y preten
der higienizarios era imposible
mm_ww,o muy extendido en la maaqe
tuberias, elc , y los vinos, en consecs
©a, presentaban altas dosis de este melal
En Espana no se ha miciado un proceso
en protundidad de remodelacin de las
bodegas para adaplarlas a las nuevas
técrucas hasla la década de los 50 Desde
entonces han proliferado los equipos de

. las y
_los filtros de aluvionaje, y los de placas Ya

de los vinos de €sas zonas aumentan
considerablemente pero la calidad que sc les exige s ambién grande. Los vinos a los que s
olorgue esa denominacién deben cumphir una serie de normas que posibililen maniener su
prestigio. En esic mapa hemos marcado vanas zonas vinicolas que poscen dedominacion de
origen. Debes adivinar dénde se halla cada una.

anos, han hecho su aparicién los envases
de acero inowdable, las centnfugadoras,
los filtros de membrana, etc. La mayor
parte de estas han llegado

L maés reciontemonts, on los Glfimos dwez ©

De donde vino el vino

Importante que era por aquellos tiempos. No
solamente los origenes del vino,
toda Europa y su presencia en ese texto sagrado,
SIno otras noticias sobre la tecnologia del vino y las
diferentes zonas vinicolas podréis encontrar en

su expansion por

Tecnologia del vino

incluso a la zona de Zarauz y Guetana,
donde se elabora el txakoh Toda Pues
bien, desde la apancion de esta tecnologia
en el terreno practico. a escala industnal.
la cahdad de los vinos europeas, antes
exclusiva de las fras regiones del centro y
del norte, se ha desplazado tambsén al sur
En efecto, en Valencia o en Cataluia, por
elemplo, se puede ahora, en el mes de
septiembre, fermentar mostos a lempera-
turas iguales o mas frias que las habituales
en el valle del Rhin, en Alemania. En el
norle del Estado. en cambio, los veranos
con lluvias persistentes pueden ser habr
tuales Cada 10 afos, 2 suelen ser franca
menle malos, 4 regulares, 2 buenos y 1 0
2 excepcionalmente buenos

Y en esto la tecnologia nada puede
ayudar. No se ha mventado ninguna técni-
ca para evitar las lluvias o para conseguir
que fuzca el sol en julio y agosto de
manera continuada, que es cuando la vid
-en pleno proceso de maduracion- tene

necesidad de sol

La histona del wno, al igual que otras,
comeenza en Sumena (Onente Medio)
Desde alli y desde Egipto el vino progreso
y se desarrolid con la cvilizacion. Grecia,
Roma, las Galas Hispania y toda Europa
Se ha dicho que en Franca hace doce o
quince mil afos ya ewstia el vino el
producto lermentado de la uva Pero esto
no se puede demoslirar ya que la planta
salvaje de la wid_ la vitis vinifera, es autdc
tona en muchos del mundo Nada
puede demos © el ving se conociera
en Francia a que en China o en la
India Vides salvaies hubo en Espafa, talia
y otros muchos lugares y era suliciente
estrujar unas uvas y dejar que lermentara
el zumo Pero no hay pruebas de que lo
hicieran El Unico sitio donde se atesligua
Que se elabord ving de una manera sitema
nca es, al sur gel Mar Negro, en Sumer y
en el antiguo Egipto

Los pnmeros dalos concretos proceden
de Egipto Por lo que parece la morera el
m-n:w.un y la wfia fueron importadas al

gplo por el hombre El pnmera dato
sobre el vino se remonta a 7000 afos
antes de Jesucnsta Mund un faradn, cuyo
nombre se desconoce y fue enterrado
conforme al nto y pompa de los muertos
Junto a su tumta, unas estalullas repre-
sentaban los esclavos dispuesios a servir
al faradn en su viaje al mas alla Uno de
ellos ofrece una jarra de vino Este es el
testimonic mas anhguo de la exislencia del
wino

Las wifas egipcias se plantaban sobre
todo en el Delta El vino se elaboraba muy
sencillamente Los racimos de uvas se
recogian en ceslas hechas de juncos en-
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sLas bodas de Candn pintada por Gustavo Doré.
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Una moderna eoopsrativa alemana de vino.

Ardoa Biblian

Biblian sarntan azalizen da ardoa, ehun
ogeitamar aldiz bano gehiagotan
aipatzen da Mahatsondoa lsraglgo snbo-
lca da Jerusalengo tenpluaren aurrekal-
dean dagoen urrezko mahatsondoak Jain
koaren aurrean herraren presenizia erre-
presentatzen du Moisesek hamabr lagun
hawek basamortutik Agindutako Lurra az-
tertzera bidah zituenean, haren ugalkorta
sunaren erakusgarn bezala mahats mordo
bal ehkarn zuten Mahatsondo bal landat-
zen zuenar lehenengo mahasbilizea izan
arte, Legeak gudara joatehk libratzen
zuen Biblan garbi tkusten dira. mahals eta
ardoaren inguruko rudietan. hiru ezaugarm
nagus: Ugantasuna, alatasuna eta etork
zunan begrratzea Israelek beti begiratu du
etorkizunerantz Gizonak sendolasuna be-
har du bizitzeko eta hon ogak ematen dio
Baina bizitzak alaitasuna behar du eta hon
ardoak ematen du

Genesiaren liburuak jasotzen duen herri-
Iradizicak dionez mahastizantza Noek, di
lubicaren ondoren, sortu zuen Baina ar-
doaren ospea neurn balzuren barruan doa
Hona hemen Bibharen aipu bat «Ez Ixund:
tu ardorekin. Leuntasunez mugitzen da
baina azkenean suge batek bezala haginka
egiten dur Eklesiastes liburuak beste hau
dakar:

«E2 egin ausartarena ardoarekin
ardoak asko Ga'3u dituelako
Ardioa tuzitza da gronaentzat

za normalean egindako

zen normalean ondo jan eta edateko
zazpr egun Askoren!z ardoa ezin zen
izan eguneroko edana Famiia pobreen
ezter ospakizuna sckulako porrala izan
Zitekeen baina gonbidatuck laguntza bat,
hobe espezietan dirutan baino. emateko
konpromezua zeukaten Biblan araltzen
denez, Jesusek ura ardo bihurlu zuen
Canaka ezter famatuetan

Eta azkenik, hil aurretix, azken afanan
ardoa bedeinkalu zuen Jesusek bere Ardo
eta Ogiaren mistenoa utzi zien bere lagu-
ner ela oraindik k
mak dira ogia i
alatasunaren senale Hon da bien sinbolo-

ga Eta bet aurrera begira, ardoaren beste
ezaugarra

trelazados Lueqgo. eran pisadas por los
esclavos. Los egipcios conocieron el vino
blanco y el tinto. siempre dulces. Pero la
betnda mas popular y comente del Egipte
antiguo fue la cerveza Esla se preparaba
con cebada. ingo y dalles Desde que
o ) las dinastias b . el vi-
no, lamado sese don de Osinsy, fue adqui-
niendo importancia..

En la actuakdad existe la posibilidad de
cursar estudios de enologia muy cerca de
donde vivimos nosotros. El Institulo de
Formacion Profesional numero 2 de Logro-
fio y el de Laguardia permiten estudiar
enclogia en su seno. El de Logrofio lleva 10
afos con estos esludios, que henen un
gran fuluro por delante. Su duracion es de

1res anos, los correspondientes al FP 2y a
&l pueden acceder personas que hayan
realizado el FP 1 o el bachilerato. Al
térming de los cursos se obliene la tilula-

Como se puede
estudiar
enologia

Logrofia son las siguientes:

quimica

fuluro esperanzador. Con la recienle inle- microbiologia, maquinaria,
gracion de Espafia en ta CEE las se exigen vadas (alcoholeria, vinagreria,
mejoras tecnokigicas y la inclusion de técnia especial, organizacidn empresarial,
nuevos 16cnicos en las distintas bodegas y  legislacion y seguridad e higiene. Las prac-

P de vinos. Las asignaturas espe- ticas se llevan a cabo, en su mayor medi-
cificas que se imparten en el institulo de da, en el laboralono. La misma direccion
Viticultura, de la escuela considerarsia conveniente que
y analisis, se hicieran mas practicas en bodegas pero

industrias deri-
elc), eno-

los escasos medios con que cuentan se lo
impiden. Cuando se ponga en marcha el
nuevo edficio en el que se siluara el
instituto sera posible realizar mas practicas
en bodega

La mayoria de estudiantes son de Logro-
fio, Alava, Navarra, aunque también hay

QUIDUZCOaNas y ViZCainos. La escuela esla
abierta a genta de distinlas provincias y,
viendo el futuro de la enologia, la demanda
puede ser cada vez mayor. Las personas
interesadas @n esle tema pueden dingirse
al Instiluto de Formacidn Profesional nume-
0 2 de Logrofio, cuyo leléfono es el (941)
24 55 02




