o[

16 GUIA DE LA SIDRA

Antes de degustarla en botella, al calor del
verano, los amantes de la sidra tienen una
cita en la bodega hasta Semana Santa

El txotx ya
esta aqui

URANTE tres intensos

meses, las bodegas de las

sidrerias  guipuzcoanas

asistirdn a un- incesante

peregrinaje de impeniten-
tes aficionados a esta bébida, avidos por
probar la cosecha de este afio. La sidra
que descansa en las kupelas viene algo
mas atrasada que otras temporadas, pre-
senta un color mas amarillento y, segiin
los expertos, se asemeja a la que se ela-
boraba aptiguamente.

Seran tres meses de actividad frenética
para los sidreros que, de un tiempo a es-
ta parte, no sélo se ocupan de abrir la
espita de las barricas sino que han asu-
mido la preparacion del inconfundible
complemento gastronémico que acom-
paia a esta bebida. Son muy pocas las
bodegas que aiin permiten al cliente acu-
dir hasta la sidreria con sus viandas, sig-
no inequivoco de los nuevos tiempos que
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caracterizan a la practica del txotx en es-
te fin de siglo.
Durante la probaketa se consumira po-

co mas del 10% de toda la cosecha, aun-

que también hay que sefialar que cada
vez son mas las bodegas que prolongan
mas alla de la Semana Santa, época que
marca el cierre al pablico de las sidrerias,
la temporada del txotx. El resto se embo-
tella para su consumo a lo largo de todo
el afno. ,

Los asadores y merenderos tipo «si-
dreria» que de un tiempo a esta parte
proliferan por todo Euskal Herria consti-
tuyen un nuevo mercado para los produc-
tores de la bebida. Se trata de estableci-
mientos que no producen sidra y que, por
lo tanto, tienen que comprarla a los si-
dreros.

En este sentido y de cara al futuro, Ia
Asociacion de Cosecheros de Sidra Natu-
ral de Gipuzkoa pretende distinguir sus
establecimientos de los asadores y res-
taurantes que ofertan un mena similar a
la de las sidrerias productoras. Segin co-
menta su presidente, José Angel Agina-
gaa, no se trata de ningiin movimiento
contra estos establecimientos ni para fre-
nar su expansion. «Todo lo contrario»,
asegura. «No estamos en contra de estos
locales, simplemente queremos que se
distingan las sidrerias que producen la
sidra de los no lo hacen para que el pi-
blico pueda elegir con conocimiento de
causa». Un objetivo legitimo que queda-
ria especificado con la denominacion
«Tolare» para las bodegas productoras de

“ las bebidas. Las restantes se denominari-

an simplemente sidrerias.

El ritual del txotx comenz6 a mediados
de enero. Tortilla de bacalo, bacalo con
pimientos, chuleta, queso, membrillo y
nueces ya se consumen por doquier, por
supuesto, acompaiiado de abundantes
tragos de sidra.
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