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Diversi�cación de la sidra, tanto en el envase como en el contenido

 Ene 23, 2020 c Publicaciones, Sidra w 0 Comentarios

La tradición puede renovarse y muchos sagardogiles están envueltos en ese esfuerzo.

Últimamente le han abierto nuevas vías a la sidra vasca, elaborando productos

habituales en otras partes del mundo, así como incorporado alternativas de envase que

se adecuan a las necesidades actuales.

Este año ha sido noticia la apuesta de Oiharte Sagardotegia por vender sidra natural

también en lata. Cómoda y portable, da la opción de disfrutar de una bebida refrescante

en cualquier lugar y momento sin necesidad de sacacorchos ni vasos. En vez de los

habituales 330 ml, tiene 440ml, un tercio más, y puede beberse directamente de la lata o

servirla en copa. Por el momento es solo una prueba, para ver si funciona como en otros

mercados.

La botella de cristal de 75cc típica de las sidras vascas también tiene una alternativa

más pequeña. Puede encontrarse en un botellín similar al habitual en las cervezas,

cerrada con chapa. En ese envase se puede adquirir, por ejemplo, la Euskal Sagardoa de

Petritegi. De todos modos, su particularidad es el cierre. Aquí también han empezado a

buscar alternativas al habitual corcho. Como el tapón de rosca. El primero en utilizarlo

fue la sidrería Txopinondo, y hoy en día, también la emplean las sidrerías Bereziartua y

Zapiain. Entre sus ventajas están la facilidad para abrir y cerrar, así como que conserva

el sabor, el olor y la frescura.

En el mercado también hay cierres que ayudan a servir el contenido, es decir, por su

forma sustituyen al escanciador. Así son los corchos que fabrica la empresa donostiarra

Priorcorck. En una sola pieza dos funciones, para facilitar el servicio. Además, mejora la Privacidad - Condiciones
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conservación de la sidra, es más ergonómica, y estéticamente, cuenta con una amplia

gama de colores.

No obstante, sea cual sea el formato, lo más importante es lo que hay dentro. Y ahí

también cada vez pueden encontrarse cosas más especiales. Además de sidras

naturales ecológicas, crianza, que siguen las directrices de la D.O. Euskal Sagardoa, o

tienen otras particularidades, los sagardogiles están trabajando en otro tipo de

productos.

Quien crea que la sidra solo sabe a manzana, se equivoca. Frambuesa, melocotón, limón,

anis… Las sidras de sabores ofrecen múltiples posibilidades. Por ejemplo, la ganadora de

Sagardo Forum, Maiti Fresh, es de este tipo, ya que tiene toque de piel de naranja, lima y

regaliz. Por su parte, Txopinondo tiene dos Kalipoko, una al limón y la otra al melocotón,

y Kurtango, Sagartxo, sidra al limón.

La forma de elaboración también permite lograr otro tipo de sidras. De hecho, han

empezado a producir sidras de hielo comunes en los países del Norte. Suelen ser bebidas

dulces, ideales como aperitivo o de postre. Puede hacerse prensando manzanas

congeladas o congelando el mosto de manzana. En el Territorio de la Sidra, Oiharte,

Bordatto o Zapiain ha creado la suya, y con buen nivel, además. Prueba de ello es que

Bizi-Goxo, elaborada con manzana reineta por los sagardogiles de Astigarraga, fue la

mejor de la categoría en el II Concurso de Sidra Internacional Sagardo Forum. Los jueces

destacaron el sabor a manzana con caramelo y el punto de acidez de la bebida.

Muy parecidas a éstas, son las sidras de fuego. La base es la misma, pero el modo de

elaboración, distinto. Se cambia el frío por el calor para conseguir la concentración del

azúcar del mosto. Tras un año de trabajo, Kuartango ha presentado su primera creación

que obtuvo la medalla de oro en SISGA. Eduardo Zubiria también tiene la suya.

Las sidras espumosas son más conocidas entre los consumidores, ya que son parecidas

al cava, al champán o a los vinos espumosos. Son más conocidas en este entorno y hay

varios productores de sidra natural que la ofrecen: Petritegi, Bordatto, Eztigar, Oiharte o

Astarbe. Ama Oiharte logró el bronce, al igual que ByHur 24 de Astarbe. Elaborada con

tres tipos de manzana, tiene una segunda fermentación en botella y se madura durante

24 meses.

La palabra apfelwine signi�ca “vino de manzana” en alemán. Es la sidra que se elabora

en Alemania y Austria con manzanas ácidas. Son sidras secas, ácidas, similares al vino

blanco. Bordatto y Urbitarte están practicando con esta bebida.

Y de postre, el licor. Se elaboran con manzanas maceradas en destilados de sidra o

simples destilados de sidra. Así son Manzina y Patxaka, por ejemplo, licores que realiza

Txopinondo con manzana verde y con manzanas silvestres maceradas en anis,

respectivamente. Por su parte, Zapiain tiene Sagardoz: Txuria, Goxoa y Haritza; Saizar

Señorío de Bermont. Y Txopinondo el aguardiente Berrogei.

Fuente: Anuario 2019 de Sagardoaren Lurraldea
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