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Presentada una
sidra de Astigarraga
con manzanas «de
casa al 100%)y»

» 10.000 botellas de este nuevo caldo
seran comercializadas desde hov

» La sidra Homenaje Mendiola ha sido
elaborada a partir de 600 manzanos
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La antiguedad de este lugar se
reinonta a mediados del siglo XVI
Y €S probable que su construcciéon
date de fechas anteriores. «Por eso
hemos querido rendir un peque-
no homenaje. El primer docu-
mento localizado hace referencia
a 1563 y se dice que habia un man-
zanal llamado Mendiola, que
comenzaba justo en la misma

puerta del caserio», explicaba Ur
Astarbe, hijo del propietario, poco
antes de la cata.

La presentacion de este nuevo
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Con cuerpo, equilibrada de sabor;
una ligera astringencia v de COlor
amarillo oro. Estas mﬁ algunas
de las caracteristicas de la nueva
Sidra Homejane Mendiola que fue
presentada aver en la sidreria
Astarbe de Astigarraga YV que tie-

ne ia particularidad de haber sido

elaborada exclusivamente con los

600 manzanos «de casa» que posee

la familia.
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La nueva sidra fue catada ayer por los invitados a la presentacion. [MICHELEN/

caldo «carnoso» y con un aroma
que recuerda a las manzanas
maduras, conto con la asistencia
de cocineros como Martin Bera-
sategi e Hilario Arbelaitz, asi
como del director de Agricultura
de la Diputacion, Jaime Zubia; el
responsable de Fomento Pomolo-
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gico, Inaki Larranaga, y el profe-
sor de la UPV Inaki Berregi, quien
lleva anos estudiando la evolucion
de la sidra y la composicion de la
manzana.

«Esto no es mas que un comien-
Z0O porque ahora mismo estamos
Iinvestigando otros tipos de man-
zana, como son Astarbe v Men-

diola, que ereemos que provienen

de nuestro caserio v de la familia.

quien manifesto la necesidad de
detender «con la suficiente gallar-
dia la sidra guipuzcoanay.

En este sentido Inaki Larrana-
ga recordo que, preocupados por
la paulatina desaparicion de los
manzanales que se venia produ-
clendo, la Diputacion inicio hace
anos una campana de seleccién

(e en stos momanrtne ca rartra
en doce variedades. «oe esta empe-

En un futuro nos gustaria sacar
una produccion mucho mas selec-
clonada mediante estas dos varie-
dades», adelanto Ur.

De momento, esta misma sema-
na comenzara el proceso de dis-
tribucion y comercializacion de
las diez mil botellas ya elabora-
das.

Recuperar el manzano

L.os asistentes al acto coincidie-
ron en senalar que el mayor logro
radica en demostrar que con man-
zana de Astigarraga, en concreto
del caserio Astarbe, se puede
hacer una buena sidra.

En realidad no se descubre
nada nuevo, es una practica que
se remonta tiempo atras, aunque
lo positivo de este tipo de elabo-
racion es que «se vaya superando
la crisis en la que se ha visto sumi-
do el manzano desde hace anos»,
dice el enologo Domingo Arina,

Zzando a despertar un cierto inte-
res por la sidra hecha con man-
zanas locales. Es un patrimonio
Importante, y por eso esperamos
que estos manzanales vavan
aumentando para poder surtir 2
las sidrerias».

Para la elaboracion de la nue-
va sidra Homenaje Mendiola se
han empleado seis variedades
base que fueron llevadas a cupe-
la a fermentar; donde se analizé
s1 la mezcla funcionaba debida-
mente. Se encontro ligeramente
floja v se corrigio con la misma
acidez de la manzana tras lo cual
se dejo fermentar a una tempera-
tura de 15 grados.

El proceso de maduracion
empezo a dar sus frutos en mavo.
Yy en este momento se trata de uns
sidra con 6,4 grados de alcohol y
un Ph de 3,77 que permite intul
«que se va a conservar bastante
bienv.




