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VIl Sagar Uzta, del manzano al tolare

Organizada por Sagardoetxea e impulsada por el pueblo de Astigarraga los actos principales
se desarrollarén el domingo, 30
de septiembre, con un programa
de actividades para todos los
publicos, que culminaré con una
comida popular en el frontén
municipal.

Sagardoetxea hace publico
también esta semana el informe
de la cosecha de manzana de
2007, un informe que publicardn
en su pdgina web www.
sagardoetxea.com y que concluye
la menor cantidad y el menor
calibre de los frutos obtenidos
respecto o campanas antferiores.

Esta edicién, Sagar Uzta reserva una atencién especial a la formacién y programa un curso
profesional sobre maduracién, cata y analitica de la manzana de tolare para los dias 27 y 28
de septiembre. La organizaciéon técnica corre a cargo de Sagardoetxea con la colaboracién de
ltsasmendikoi.

Un buen ndmero de atractivos a los ha de unirse la visita al centro de interpretacién de la

sagardoa y al manzanal museistico, conjunto de pedagdgico, de ocio y turismo, que desde el
pasado afo, ofrece una nueva oferta de ocio y cultura.
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Menos cantidad y menor calibre de la manzana

Este ano la cantidad de manzana es mucho menor respecto al aino pasado,
diferenciandose dos zonas. Por un lado, el interior de Gipuzkoa con apenas
manzana y, por otro, la zona de la costa con una presencia irregular de fruta,
dependiendo de las plantaciones y de las variedades.

También, las bajas
temperaturas han
marcado el verano
influyendo, entre otras
cuestiones, en un
menor calibre de la
fruta a fecha de hoy.

A finales de agosto

y comienzo de
septiembre se ha
completado un control
en varias plantaciones
de Gipuzkoa,
realizédndose un
seguimiento en
plantaciones situadas en
diferentes zonas, aunque con mayor incidencia en Beterri.

Se han controlado catorce variedades: Aritza, Errezila, Gezamina, Goikoetxe, Manttoni, Moko,
Mozolua, Patzolua, Txalaka, Udare Marroi, Urdin, Urtebi Haundi, Urtebi Txiki y Verde Agria.

Se han examinado dos aspectos: el ataque de carpocapsa o gusano de la manzana y el estado
de la maduracién de las manzanas en la segunda semana de septiembre.

Podriamos destacar que en la primera quincena de septiembre de 2007, en las plantaciones
tratadas, el porcentaje de manzanas en el drbol dafnadas por carpocapsa o gusano de la
manzana es casi nulo.

Y, por otro lado, el estado de maduracién en cuanto al nivel de azicar es el més bajo de
los Gltimos cinco afios con 10,7 °Brix de media (maduracién éptima a partir 12 °Brix), y la
regresion del almidén mds baja desde 2001, con un indice de 2,7 (regresiéon éptima a partir

de 7).

Mas informacion en el boletin Sagardoetxea.com
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El programa festivo del
domingo 30 de septiembre

Actividades para todos

La fiesta se celebra en la plaza del Ayuntamiento de
Astigarraga, corazén de la Sagardoa, y la fecha elegida
corresponde al inicio de la campafa de prensado en las
sagardotegis, una actividad que durard hasta principios
de noviembre.

10:00

Desfile “Sagar Biltizea” desde la calle Pelotari hasta la
Plaza de los Fueros, recogiendo sacos de manzano
dispuestos a lo largo del recorrido, para depositarlos al
pie del tolare donde se realizard el prensado.
Baserritarras con manzanas, cestos y kizkiak

Garlia, dantzaris, trikitilaris y txalapartaris, canciones
populares

9:00 a 14:00 horas

Feria en la Plaza de los Fueros

Exposiciones y venta de artesania: cestos, kizkis,
barrikotes, etc.

Demostraciones: maduracién de la manzana, produccién
del primer mosto, injertos, fabricacién de cestos.
Degustaciones y venta: manzanas, mosto de manzana,
sagardoa y pintxos, dulces de manzana, bombones,
manzanas asadas, tartas y otros.

Taller de pintura y manualidades al aire libre,
organizado por Astigarte

Animacién: trikitilaris, dantzaris, txalapartaris y canciones
populares

14:30

Comida popular en el frontén acompafada de los caldos de ALORRENEA, ASTARBE,
BEREZIARTUA, GARTZIATEGI, GURUTZETA, LIZEAGA, MINA, PETRITEGI, REZOLA, SAIZAR,
ZAPIAIN y ZELAIA

17:30 Herri Kirolak. Mundo sidrero.

Dos equipos competirdn pora realizar las dobelas necesarias para dos kupelas en el menor
tiempo posible.

Comenzardn cortando dos érboles y preparando el tronco, despiezdndolo luego para elaborar
los tableros o dobelas que conformardén la kupela.

Un jurado evaluard la rapidez y calidad del trabajo.
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Sagardoetxea Formacion. 27 y 28 de
septiembre

ITSASMENDIKOI

Maduracion, cata y analitica de la manzana s
de tolare.

Dirigido a productores de manzana y productores de sidra y derivados, mosto ,
sagar dultzea etc.

Fechas
27 y 28 de septiembre.
Horario: 10:00 a 13:30

Duracion
7 horas

Impartidores
Xabi Kamio y Aitor Etxeandia

Lugar de imparticiéon
Sagardoetxea Astigarraga

Programa
Teoria de la maduracién de la manzana
Evolucién de azucares y regresion del almidén
Evoluciéon de taninos
Evoluciéon de la acidez total
Evolucién de la dureza
Cata de manzana
Apreciacién del grado de madurez tecnolégico
Comportamiento de la manzana en la recogida, transporte, limpieza, triturado y en el
prensado.
Rendimiento y analitica de los diferentes mostos en el prensado.
Précticas a realizar
Regresion de almidén
Medicién de © Brix
Microprensados de manzana
Medicién de densidad
Medicién de la acidez total
Cata varietal

Informacion y matricula
ltsasmendikoi: 943 692166
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Sagardoetxeaq, herri baten erroak

Una visita al museo de la sidra

Sagardoetxea es un espacio museistico que tiene como misién impulsar,
promocionar y dar a conocer la cultura e historia de la manzana y la sagardoa a
través de un buen niumero de propuestas y actividades.

Se encuentra en la calle
Nagusia, en pleno centro
urbano de Astigarraga,
en Kultur Etxea y estd
dotada de dos elementos
esenciales: el manzanal
museistico y el centro

de interpretacién, como o Sacarnoerxea

herri baten erroak

medios divulgativos y
pedagédgicos.

Junto a ello, gestiona

y elabora mdltiples
actividades de promocién,
formacién, cata,
divulgacién y publicaciones
con ese fin y con el objetivo
de cubrir una importante
demanda en este dmbito de visitantes, excursionistas, turisticas, [ovenes en formacién y otras
personas.

Sagardoetxea ofrece no sélo historia, cultura y naturaleza. Pone a disposicién la sidra para
poder ser degustada y apreciarla en todos sus matices. Apenderd a diferenciar cada uno de los
pardmetros de esta bebida sin igual, a conocerla y a disfrutarla. Y seguro que amarla més.
Con la degustacién de mostos y licores se completa la degustacién de productos derivados de
la manzana.

En el contexto de Sagar Uzta, el domingo 30 de septiembre, es un momento muy interesante
para visitar este espacio museisticos y aproximarse a la naturaleza y la cultura de la sagardoa.

Horarios de visita

1 de mayo-30 de septiembre

11:30-13:30 y 16:00-20:00 (domingo y lunes cerrado).
Abierto domingo 30 de septiembre

1 de octubre-30 de abril

15:00-19:30. Domingo: 11:00-13:30. Lunes cerrado
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