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Gipuzkoako Foru Aldundiak bi
sailetan lan egiten du, lekuko
sagar ondoen landaketaren sustal-
zeko.

Lehenik, 24 urte havetan bere
mintegietan, 12 sagar ondo mota
landatzen ditu, beren berezitasun
analitiko eta produktiboen arabe-
ra. Motak dira : garatzak (Geza
mifia, Mozoloa), azido garatzak
(Errezila,Gazi gorri, Gezamin

Glipwrhoakin Fora Alundia
Dipuiacion Foral de Cilpw o n
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Gipuzkoako Foru aldundiak sagar autokto-

noen landaketa bultzatzen eta sustatzen du

beliza, Golkoelxea, Manttoni,
Merabi, Moko, Txalaka, Urdin,
Urtebi txikia ) efo ozidoak (Urtebi
handia).

Bestalde, Gipuzkooko Foru
Aldundiako mintegietarik 6 000
sagar ondo saltzen dira urtero.
Hortaz gain Diputazioak, 7 600
sagar ondoen landaketa efa beste
6 300 ondoen artatzea subenzioz
laguntzen du.

La Diputacion du Gipuzkoa soutient et

incite a la plantation de la pomme locale

la  Diputacion Forale du
Gipuzkoa, travaille simultanément
dans deux directions pour déve-

fopper la plantation de pommiers
locaux,

Tout d’abord et ce depuis 24 ans,
elle produit dans ses pépiniéres,
12 variétés de plants de pommiers
classées suivant leurs spécificités
analytiques, productives .... les
variétés sont les améres (Geza
mina, Mozoloa ), les acido améres

(Errezila,Gazi gorri, Gezamii
beltza, Golkoelxea, Manftoni,
Merabi, Moko, Txalaka, Urdin,

Urtebi txikia ) et les acides (Urtebi
handia).

Enfin la Diputacion Forale du
Gipuzkoa vend annvellement
6 000 pieds de pommiers. En
outre, chaque année elle subven-
tionne la plantation de 7 600

pieds de pommiers et I’entretien de
6 300 autres.
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o 2006eko UZTA eta SAGARNOA

UZTA TTIPIA
Sagar ureak slgarren agite dute .. bj
urisetarik, 2006an baliotu den wuzto

2004ekoori konporatu behar do, zeren
biak er ureak baitira, zan den uda par
teko Idorearen gotik, bokokak bere
berezitasunak izanik ere.

|dorte urtea uzta fipiko, urtea do, bai
tonelodo kopuruentzal bai eto ers frui-
tuaren tamoinarentzat. Udaberri bai efo
udo bere etn idorrek tendentzio hori
indaru dute, harri gaineratu behar z2aio-
larik Carpo Carps’aren erosoa. Gouazko
pinpirin horrek bere arroulizeck sagar
berdeetan erruten ditu. Horrak ondotik
sagar pipitak jaten ditu, hundua ez den
fruitua  lurrerotuz ala galduz. Sogomo
galde haundiorl |hardokitzeke, sagarne
egilek beroz Atlantike arkuko sogardoie-
tarot dei egin dute, produktuari batasun
bot atikiz, sogosti guziek ber eguraldia
jasan dutelakotz. Lekuko sogarra, Euskal
Herriko sagarmnoan %20ekoa da ela kan-
pokoa %R0ekoo. Horl liferantzia botzue-
kin probintzioka. Proporizio hori gshien-
bat bali da Gipuzkoarantzal eto bere &7
sagadoteglenfzal (Euskal Herian 87
sagardoteg] diro orofarat ), gainerateko
probintzietako emaitza, lekuke sagarrari
lotio delarik  gehiogo, odibidez
Naforroako zazpi sagardotegiek kanpolik
sartu duten sagarra, %40ke heinerat helt-
zen do bakarrik.

2006EKO SAGARNOA : ZAPORE
BETEKOA

Erron bezala ekoizpena ez da aldatu - 12

il io ekoiztu diro orotarat
e it o
etsenplu gisa, horietarlk 200
Nafarroon ela 135 000 lparraldean
Lekuko ekoizpanean ere lifarentuak badi-
ra, Exligar kooperatilak 47 000 pinta
sagorno  ofera ditu 2006an ( vsaion
boino gutioge ) eta 10 000 pinta sagar
jus, azkenik sortu sagarmetegiak, Jatsuko
Bordathick 15 000 pinta sogomo ekoiztu
dituelarik 3 000 pinta [usekin bestalde.
Sagamoaren gustua sogorrak egilen du,
Aurien memiz aberats bainan urez pobre
izanki idortearen gatik, sagarne azkarro,
untso orekatuo, zapore beiskon, ahoan
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|luze sfa alkoholizotuagoa, grado bat
gehiagorekin dugu, 7 grado usaioko
Gekoaren ordez.

Azaro eta abendoko izofz el hotzek ira-
kitze luze eta erregularmok obrafu diturte,
sustatuz bigorren moilako aromen gara-
pena, aurtengoean fruilu ontu eta regliza-
renok. Sagamo hau ona daike mohalera-
ko

Bestalde eksportazio haundiaren gatik,
prentsa lono luzatu da azare guiian,
urtarril erditako toteeroko sagarmo garte
bat emanez. Maiotzsko botoileratzea-
rentzal, sogomoa doi doia egina zen ela
beraz, luzazago iraunen du manera
guzien orobera. Ex haraka harl so egon,
ekoinaran - Jan badugu hunen untsa
porogateke monero Baionan
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RECOLTE ET SARGARNO 2006

ron Bayonnals

PETITE RECOLTE

Les années se suiven! el se ressemblent
tous |es deux ans. Le sagomo 2006 est b
comparer & celui de 2004, puisque fous
les deux sont le frult de deux années da
sécheressa, avec malgrd tout, chacun lsur
spacificitg.

Qui dit sécheresse dit petite récolle, autant
dans le fonnage que dans le calibre du fruit
le printemps et ['éé chaud el sec ont
accentué cefte fendance avec en plus, |'at-
taque du Carpo Carps, Ce papillon de nuit
a la facheuse habitude de pondre ses ceufs
dans les pommes en formafion, Les vers
s'otfaquant oux pépins, les mangent ef ainsi
la pomme pon morie se détache de ['arbre

avec autant de fruit en moins pour la récol-

Iparraldeko Sagarnoak

ALDAKURRIA - 1990

CAMINO BERRI - 1880

THOPINONDO - 1799

{&. Pour pallier la dermande forte de sogar
o, les cidrenes onl donc falt oppel & tous
les producteurs de lare Alanfique, en
goranr.ss.nhr oins: une homogénéiie dans le
produit final, les pommiers ayant subl |e
mame- climat. Ainsi |'apport en pomme
locole est de 20%, BO% étont exérleur ou
Pays Basque. Ceci avec des disparités sui-
vanl les provinces du Pays Bosque. Cefe
réparition correspond davantage oux 67
cidreries du Guipuscoa (87 cidreries au
total an Pays Basque), les aulres provinces
{ravaillant dovontage avec leurs propres
productions, comme. par example |o
Movarme ol les sep! cidreries novariaises
ont exportd que 40% de pommes,

LE SAGARNO 2006 : ROND

La production elle, r'a pas varié. Produile
en majeure portie an Guipuscoo, elle
représents environ 12 millions de litres au
fotal, dont 200 000 litres en Movorre e
135 000 an Pays Basque Nord. Eztigar par
exemple na produit cetle année que 47
000 litres de sagarmo ai 10 000 litres de jus
de pommes. En comparafson, le produc:
teur la plus récent, Bordaothio de Joxu, o
transformé 15 000 litres de sagamo e
3000 lifres de jus de pommaes.

Le golt du sagamo, lui, dépend de la pamme,
plus concenirée en mafiére quien eou cefls
onnée & couse du climat sec Le nésuliol en est
un sagamo charpenté, bien siruciuré, amond,
long en bouche et un peu plus alcoolisé qu's
Ihabitude, plutét 7 degrés que &

la froicheur de novembre et le froid de
décémbre ont permis des fermantafions
longues et régulidres, propices aux divelop-
pements aromatiques secondaires comme les
notes de fruits mors et de réglisse.

Du fait de |'exporiation imporant cefe
annés, le temps da brassage o é plus long
et o'est développé lout & long du mes de
novembre; rendant un sagarmo frés june e
jour du txobe mi-jonvier Caci o ouss! ung
conséquence pour la mise en bouleille en
mai, puisque du fail de sa yerdeur, | sero &
paine mir en celle saison, NOUs fivrant un
sagarno 2004 qui s conserveru plus long
femps sous cefie farme, Ce n'est pas une
ralsan pour le regarder sans la toucher; pro-
fitons du 3 [uin pour le meltre & 'épreuve
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Nork erranen zuen duels
zortzi urte lparraldean
Sagarno
zelo, Gipuzkoon den insfi
tuzZionegaren

Berria ospatuke

antzerol ¢
Mehork gutik segurraz
are, et behor bodo ekoi-
zleek berek ere ez, hau
omestu [zanagatik. Hiruki
Balonoko elkarteak ere

ez, hunen lehen asmoo
izan baltzen Baicnan
Sagarne Egun baten
anfololzea

199%eko lehen Sagarno
Egunean lau sagaorno
eglle ziren ezagunak lpar-
aldean, aurtengo urtar
rileka Baionoke Sagarno
Berrian sel algarretaratu
dira Boionake Aviranen
egoitzan. Froga egina da,
txertoak hartu du ela
nahiz lporraldeck ez duen
Hegoaldeke probintziek
duten tira efa ahala, ez
da dudarik bai kopurue-
fan, bal elo ers jenden
izpirifuatan, sagornoak
beste dimenzio bat hartu
duela,

ERROETARIK
FRUITURAT

Euskal Herrlke sogamote-
gl zaharrena Urrufoko
_Pausu  ouzoon da,
Camine Berria-la
Cidrerie, ehun &la hogei
urte houetan, elenik gabe
sogarnoo ekojziu baltu
Bidasooren alde huntan,
Erraferentzio histarikoa,
balnan bokarra lpar-
raldean, hamabost urte
hauetan baizik ez baila
. berriz abiatu edarl horren
ekoizpena,
Lehen hiru skeizleak ziren
Aldakurria, Eztigor eta
Txopinendo, Bokotxak
bere gisake Ixtorioarekin.
Aldakurria Lasan plonta-
tua da 20 bat urte houe-
tan etxe mozkin efa sagar-

notegioren nguruan
Galtzen ari ziren sagar
ondaok orra landatzeko
duela 16 urte Sogartzea
elkartea soriu zen bame-
kaldeon. Hunek 30 bat
labarari eta panikularren
partaidetzo ardietsi zuen
eta onderic zuzenez
sagoinoa ekoizten hasi
ziren, duela & ure koope-
ratiba moldean, Extigar
izenpean. Txopinondok
urte bat zuen bere lehen
sagarno eguna Baionan
19990n ospatu zuelarik
bere 5000 pintekin, Orai
Azkainen planfatu duen
sogornoteglaz bestalde
bere ekolzpena hedatzen
du Kantabrio, Parise eta
MNumearaine botoiletan
edo ibiltari bat
bef[r'_e.

Ondoko hiru berriak,
lehenagokoek zohaldu
bidetik doatzi, Bojonako
Sagarmuin, hastapansan
bokarrik sagarnclagio
zen; 3 urte hauelan bare
sagarnoo ekoizien du

Bordathio izensko sogar-
noa 4 urte hauetan egiten
efa saltzen du Bixente
Aphaule gozieak Baxe
Nafarroko Jotsun duen
sagordoitik eta bigorren
oldiarentzal aurten Hen-
daioke Abbodio domo-
nioak, boliotuz bere eus

kal herriko sagar ondo
ezpeziezr osalu sagardio-

ren ama n
cg"ik_é-i'_l_i ‘”%ﬁ
du, bere bisitorlen arleon
banatzeko gisan.

Horiek guziek frogatzen
dute duslo zarzi urteko
kuriosilate eta infteresa,
ekonomio arlo tipi bila-
katu dela. Zeren skoizleak
diren lekuon, behar ere,
kontsumilzaileak ere bodi-
ro ela zortzi urtez, argi do
sagarnooren edafed
zabaldu den jestua dela.

txoix

SAGARNO BERRIA IPARRALDEAN ERE

SAGARNO BERRIA ETA
KIROL MUNDUA

Sagamooren Urfe bermko
txatxa beti jende fomotuek
dute obrotzen: Hiruki kirol
munduar] auzendu da horta-
roko. Leben udean Angelu-
ko Ibai Alden , Imarol Hari-
nordaguy, orduke nazio
orteko rugbiloriok zuen
deklaratu * Hau da sogomo

SAGARNO BERRIA AU PAYS BASQUE NORD

Qul eut pu penser ity a huit
3 dis premier Sagamo
1* de Boyonne, quun
jour ourait lieu upa carémo-
nie d'ouverlure des cidredes
cété de la Bidossoa?
Reaucoup |‘avoient sans
doute révée, les producteurs
de sagamo d'abord, cenains
conzommateurs |'ovaient
peul-dire espérée, |'ides en
tout cas avait & peine sffieund

a I

i [N
.M. Gonzalez et J.-M. Usandisaga & |'ceuvre.

beirio *. 20058an Baionako
Jean Dauger zelatko Aviron
rugbi laldearen porfaideen
gelan, Daniel Lareichea efo
Christian Sorromagno’ren,
lehen sagamao Harroka' jos-
latzan zulen. Aurten, Aviron
taldearen egoitzan, Jean
Michel Gonzalez ela Jsan
Maorie Usandisoga, suskal
rugbiaren pizuzke lehen
lerrock du bere basca upel
azpian eman ingurvan bil-
aldestoke 300 presunen
ainfzinean. Kario hertarot
bal sogarmearen , bal elo
sre suskararen ezngutzeko
nohia, Avironeko zuzenda-
riek zuten erakutsi, kirolo,
gastronomio ela kulturak
hemen duten norosun bera-
ran ildatik. Sagornoaren
smgulorazieko efa gorakze
ko, kiral munduak ere bodu
zer eran eto egin. Bownon
behintol bide onean dir.

|'association Hinki

En huit ans, la roue o toumné
el le poysoge cidicole a évo-
lué dans le bon sens en |pa-
yralde. le Sagomo Eguna de
Bayonna  se voulalt d'abord
une animation culturelle. Elle
a5t devenue une dlape cldn-
cole Importante, En 1999,
trols producteurs de ce coié
de lo Bidassoa éalent repré-
sanids, maintenant (ls sonl six
& évoluer entre |a vingtolne
vonont des provinces du Po
Basaue Sud.

DES RACINES AU FRUIT

Le producteur historique de
Sagarmo des sepls provinces
du Pays Basque es! de Biria-
tou. Comino Beni- La Cidre-
rie produil son sagarno
depuis 120 ans sans infe-
rruption. Référence du cidre
basqua situs en Iparralda
maois seul égolament car

Sagarno Gyere|

dapuis 40ans cefte produc-
tion fermiére avait disparu de
|'activité naricole des frois
PrOVINCES

Lo renotveay du Sagamo o
commencé tout d’abord Il y
une vingtaine d'onnées avec
Aldakurria de Losse, qui
plania sa pommeraie et cuy
rit dans ce village de-Basse
Navarre sa propre cidrerie. ||
y a 16 ans, |"associatian
Sagartma prif llinifiative, tout
d’obord de retrauyer les
voriétés da pommes du Poys
Basque et de les replanter,
Une franfaine d'ogriculteurs
ol de particuliers se lancérent
dans 'aventure qul débou-
cha naturellement sur lo pro-
duction du sagomo Edigar, &
frovers lo coapérafive du
méme no.

Trapinonde d'Urrugna pro-
posall sa premiére produc-
lign lors du Sogarne Eguna
de Bayonne en 1999, En hutt
ans elle est possée d'Urrugne
& Ascoin ef da 5000 & 36
000 litres, production qu'alle
écoule localemant mais aussi
& Paris, en Cantabrig-ou
méme a Nouméa,

Voilt les frois précurseurs du
renouveau du sogame en
|parrolde, Les trois suivantes
ant tout simplement emboité
leurs pos. Lo cidrerle Sogar-
muln de Boyonne a com-
mencé & produine son propre
sogamo 1y a 3 ans, il y o4
any Je jeune Bixente AJH"IE‘ULQ

mainlenont un secleur éco-
nomigue dynamigue. Or, qul
dit produchon dit oussi con-
sommation, el @ ce niveau-l&
égolement le foit de baire du
sugurno s'esl baaucoup
amplifié.

SAGARNO BERRIA ET
VEDETTES SPORTIVES

| ot nouveoy est toujours
associé aux vedettes du
moment, comma tout lance-
ment de produit de repom

mé.

Hiruki a fait le thoix des
sporifs locaux liés surtaut au
rugby, En 2004 c'élait Ima-
nal Harinardoquy alors au
sommet de sa gloire intema

fiongle qui prononga lo phro

se * Hau do Sagamo Berria”
ou local d'lbalalde. En 2005,
aréee au partenariat Hirki-
Rugby Pro de I'Aviron Bayon-
nais, ce'sont Danjel Larrek
chea et Chrstian Sarramag

na: qui, ou stade Jean
Dauger ont eu le ploisic dé
golter au premier varre de
sagamo, Cette onnée c'est &
foul e club emnisports de
|"Awiran Bayonnols que les six
producteurs locaux ont pré-
senté leur nouvelle produc-
tion, ovec comme parrains
une premiare ligne de choix
Jean Michal Gorzaler, jeune

retraltéd du rupby =) son
hemalogue bayonnals Jaan

Mane Usandisaga,
200 p e

‘sm lapigall dans la p f
de sagarno Berdathle en

s'appuyant sur sa pomime-
roie de Joxu el le domaine
Abbodia d'Hendaye, o frans-
farmé pour o deusiéme fols
sa récolte de variétés de
pommes du Pays Basque
pour le distribuar parmi ses
visiteurs,

L& rencuveau du sagoma en
|parralde s'est concrétisé et
développé en huit ans sous
plusieurs formes el devient

& co gola qui petit & palit
prend de plus en plus d'im-
porfance et ou onl été stig-
malisées les valeurs commu-
nes qul animent |"Aviran
Bayonnais ef les défenseurs
de la langue et de lo gostro-
namie basque. C'est en ot
les cos une bonne rampe de
lancement pour les jeunes
cidrerias &t producteurs de
sogarne du Pays basque

Mard, _/
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RETROSPECTIVE CIDRICOLE
IPARRALDE 2005-2006

30/04/2005 | Sagarne Eguna & Behasque
21/05/2005 VIl Baionake Sagarno Eguna
@ 11/04/2005  ViIl Hendaioko Sagarne Eguna

—{ page 14 } )

23/06/2005 1** mise en bouteille de
poumado a la Cidrerie
d'Ancizan prés de St Lary

Fin Seplembre  Brassoge du 2° millésime
au Domaine
d’Abbadia @ Hendaia

01/10/2005 Fermeture définitive de la
sogardofegio
AKARREGI a HERNANI

09/10/2005 Il Sogar Tinka & Urrugne

14/10/2005 Conférence débat
organisée par Sagarfzea :
Quelles perspedives pour
la pomme et les
vergers basques?

SAGARNOAREN
2005-2006eko AKTUALITATEA
IPARRALDETIK

2005/04/30 Behoxkaneko lehen Sagarno Eguna

2005/05/21 Baionoko zazpigarren
Sagarno Eguna

2005/04/11 Hendaiako zorizigamren
Sagarno Eguna

2005/06/23 Poumado (Okzitandar
sagarnoa) aren lehen
botoiloratzea Ancizoneko
sagomotegian Sn Lary
ondoan

Irgilo bukgeran Hendaiako Abbodiako
bigarren sagar

brentsaldia
2005/10/01 Urrunako hirugarren
Sagar Tinka

2005/10/14 Sagartzearen konferentzia:

01/12/2005 Naissance de la SARL SEGIDA en
continuation de EZTIGAR

2 2006 Il Sagarno Berrio & Baiona avec la
participation de Jean-Michel GONZALEZ
et lson-Mana USANDIZAGA

Lol SRR
AST IGARRAGA, ouverture au pu
verger muséographique prévue en éié 2006

23/03/2006 Premier Kukuaren Kupelo @ Txopinondo
AZKAINE, en présence des bertsolaris
LISAZO et EGANA

03/05/2006 Fin du projet INTERREG Aquitaine-Naovarre
L rorlunt sur I'étude des variétés de pommes

ocales

zer gero euskal sagar
eta sagardoienfzat 2

SEGIDA SARL aren sortzea, EZTIGARren horifik

2006/01/20 Baionako hirugarren Sagarnc Berrio,
Jean Michel GONZALEZ
eta Jean Marie USANDISAGA gazaitekin

2006/02/01  ASTIGARRAGAko Sagardoetxearen obren

hastapena, sagasti museogriikoaren publikoari =
idekitzea 200éeko ekainean. i

2006/03/23 Lehen Kukuaren Kupelo, Azkaineko Txopinondo
sagarnofegian, LISAZO eta EGANA perfsulariekin

2006/05/03 Lekuko sagar moter buruzko ikerketaren
Akitania-Nafarroa INTERREG xedearen bukoero

Tl 05 59 42 46 46
c-muil @ ferraricasudear.com
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Faxa : + 33 5 59 482 472
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HIZTEGIA / LEXIQUE

SAGARNOA : Cidre du Pays Basque

TXOTX 1 Batonnet qui ferme le tonneau, on dit égale-
ment ixotx pour ouvrir le fonneau

DOLAREA ou BRENTSA : Le pressoir

HAUTS! | Rompre, le Sagarno conire le verre

(K)UPELA ; Le tonneau

PATSA : Le moii qui sort de la presse

MUZTIOA :

Jus de pomme avant la fermentation ©
USAINDU : Senfir

DASTATU : Golfer

MINGOTS : Amére

GARRATZ : Acide

BASOA 1 Verre

ONA : Bon

GOXOA : Doux

SAGARNO BAT, OTOI : Un cidre svp
Bl SAGARNO, OTOI : Deux cidres svp
(& partir de deux, on place tovjours le
nembre avant 'obijet...)

HIRU SAGARNO : Trois cidres

LAU : Quatre

BOST : Cing

SEl : Six

ZAZPI : Sept

ZORTZI : Huit

BEDERATZI : Neuf

HAMAR : Dix

MILESKER, ESKER ANITZ :

Merci beaucoup

ZENBAT DA ? : C’est combien ?
ATXIK ZAZU : Gardez la monnaie

Xerbitxatzeko aholkua: Conseil pour se servir du Sagarno :

Basoa zolatik eri puntekin atxiki behar da, sagarno botoila 40 Pour faire un bon txotx, il faut tenir le verre par le fond du bout des
zentimetra goratik husten delarik. Baso bakoixean sagarno gufi dolgts et servir le sagarno en le versant de la bouteille d’une hau-
xerbitxatu behar da. Ixurizean sogarnoa basoaren barneko | teur de 40 centimetres. En se déversant, le sagarno se rompf
paretan hausten da, ezkila arrabots bat eginez. Sagarnoo cho | contre lo paroi du verre dans un bruit harmonieux de carrillon. Le

hobian dastatu behar da, hurrupa ftipiak eginez. Orain dena | sagarno est servi en pefite quantité (ne pas remplir le verre) et est
également dégusté par petites gorgées en fond de bouche et len-

tement ofin d’en apprécier toutes les verfus. Bon txotx @ tous.

badakizue, txotx on guzieri

34

SAGARNO : hitzez hitz « Sagar Amon, eta oraikoan mugazainek Sagarno : Littéralement «sagar arno» qui veut dire vin de
dute hiztegiaren bide bera hartzen. Aurten sagarnook galdu du pomme. Le Sagarno n'est pas du cidre ni dans sa dénomination ni

bere acidre» edo «sidran sailkapena, arno sailkapenean sartzeko, pour la douane qui la définit depuis cefie année comme vin , avec
horri doakion zerga goragokoarekin. Orduan beste hizkunizetan la taxe plus élevée qui va avec, bien sor. Alors plus que jomais dite
ere «Sagamon hitza erabili edo orduan, azken ekstremitatean, Sagarno ou @ |'extréme rigueur « cidre basque » et on vous par-

«euskal sidray. Doi doietarik boinan barkatuko dizuegu. donnerao.
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