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SAGARDO EGUNA

La sidra, desde sus origenes

El aspecto divulgativo enriquecio el festivo en un Sagardo Eguna con muchas novedades. El primer mosto llegé a la plaza de la
Constitucion en dos 'karreto barrikas' tiradas por bueyes
02.09.12 - 02:45 - N. AZURMENDI | SAN SEBASTIAN.

Durante més de un cuarto de siglo, el Sagardo Eguna enmarcado en las Euskal Jaiak donostiarras se ha desarrollado conforme a un guién muy similar. Con
ligeras variaciones y ocasionales innovaciones, consistia basicamente en convertir la plaza de la Constitucién en un gran escaparate en el que los productores
de sidra natural de Gipuzkoa, cada uno en su espacio y bajo su marca, daba a probar su sidra a un publico siempre numeroso que, antes de comenzar la
degustacion, debia pasar por caja y hacerse con el vaso y el 'salvoconducto’ que le permitia degustar diez sidras. La mecéanica no ha cambiado aunque, segin
creian recordar unos asiduos (la informacién no procede de fuentes oficiales), los cuatro euros que habia que pagar ayer por un vaso y diez tragos suponian un
incremento de un euro con respecto a lo que se pagé en 2011. Tal como se hacia ayer con todo lo malo, le echaron la culpa al IVA'y siguieron con una ronda
cuidadosamente programada en funcién de las sidras que querian probar, porque «este afio, una vuelta y vale».

Podian haber hecho casi cuatro, porque tenian nada menos que 37 sidras a su disposicién, las de otras tantas sidrerias que se habian sumado a la iniciativa
de Gipuzkoako Sagardogileen Elkartea, que en la vigésimo séptima edicién de una jornada muy enraizada en el calendario lidico donostiarra ha introducido
novedades que dieron aires divulgativos a un dia eminentemente festivo.

El origen de la sidra

Teniendo en cuenta que el principal objetivo de las actividades que ayer renovaron el programa del Sagardo Eguna era «acercar la cultura de la sidra al
consumidor y al visitante», comenzaron casi por el principio: por el primer mosto de la cosecha de 2012, que fue trasladado a la plaza de la Constitucion en dos
carros tirados por bueyes que partieron a las 11.00 horas de la mafiana, coincidiendo con la apertura de los puestos en la plaza de Sagiiés y la calle Loiola. A
las comitivas no se sumé demasiada gente vestida de baserritarra, como habian sugerido los organizadores, pero aun asi fueron suficientemente vistosas. Los
trikitilaris abrian camino, dos espectaculares parejas de bueyes (los que procedian de Sagués, por cierto, de la sidreria Izeta de Aia) tiraban de los carros y
cerraban los desfiles sendos operarios que se encargaban de borrar las 'huellas' de unos bueyes que, por su paciencia ultraterrenal incluso en el bullicio de la
plaza de la Constitucion, merecieron un diez en conducta.

Lo fundamental, sin embargo, iba en el carro; la 'karreto barrika', una de las muchas palabras nuevas que aprendi6 ayer el aficionado a la sidra sin especiales
conocimientos previos sobre el tema. Mas concretamente, en la 'garlia’ o 'gurdi barrika’, la barrica disefiada para ser transportada en carro que antafio
desempefiaba una funcién crucial en la geografia y la economia de la sidra y que ayer sirvié, entre otras cosas, para que muchos de los afortunados que
pudieron degustar el mosto de la manzana que iban repartiendo las 'karreto barrikak' descubrieran que esa deliciosa bebida es la que, tras el correspondiente
proceso de fermentacion, se convierte en sidra.

Gracias al papel que distribuian junto al mosto se dieron también por enterados de que tradicionalmente era asi como se traia el mosto a las sidrerias de la
Parte Vieja de San Sebastian, que lo convertian en sidra en sus propias kupelas. Del mismo modo, los caserios que tenian manzana y hacian sidra pero
carecian de 'tolare' se servian de esos vehiculos para llevar sus manzanas a prensar, y recuperarlas en forma de mosto. El machacado de la manzana tuvo
igualmente su lugar en el acto que se desarroll6 en la plaza de la Constitucion a mediodia, tras la llegada de los carros. Juan Mari y Aitor Beltran y Ander
Barrenetxe, de Hernaniko Txalaparta Taldea, convirtieron esa tarea en mdsica, mostrando cémo variaba la sonoridad del golpeteo a medida que la manzana iba
pasando del estado solido al liquido.

También la foto de familia fue ayer mas amplia que en anteriores ocasiones, ya que ademas de los sidreros, las autoridades y los representantes de los
bertsolaris -homenajeados para subrayar la estrecha relacion que siempre ha existido entre las sidrerias y el bertsolarismo-, incluyé al publico, que fue invitado
a levantar su vaso para brindar por una préxima temporada que estara probablemente condicionada por un tiempo que este verano ha sido demasiado calido y
seco para la manzana. El dia de ayer, sin embargo, fue perfecto para la sidra.
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