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Dos sidrerias de Astigarraga, en la final del Premio Diputacion

La final se desarrolla hoy desde las doce del mediodia, en la Cofradia Vasca de Gastronomia. Astarbe y Gurutzeta competiran con otras
tres sagardotegis

05.06.10 - 02:45 - JUAN F. MANJARRES dvastigarraga@ telefonica.net | ASTIGARRAGA.

Dos sidrerias de Astigarraga estaran presentes hoy en la final del concurso Premio Diputacién de Sagardotegis. Los equipos de catadores han seleccionado
por puntuacion las sidras finalistas, que son: Altzueta, de Hernani; Astarbe, de Astigarraga; Elutxeta, de Urnieta; Gurutzeta, de Astigarraga; Isastegi, de Tolosa,
y Zabala de Aduna.

Se establecen tres premios: Un primer premio de 2.500 euros, txapela y trofeo. El trofeo consiste en una 'Garralea o karreto barrika' de 1.500 litros a escala
1/10 procedente del caserio Bidarte de San Sebastian. El segundo premio es de 1.500 y el tercero de 750 euros. Los trofeos han sido realizados por el
artesano JesUs Mari Garmendia del caserio Kanpoeder de Ibaeta en Donostia.

Este concurso esta dirigido, solamente, a aquellas empresas elaboradoras de sidra natural radicadas en Gipuzkoa que estén inscritas en el Registro de
Industrias Agrarias del Gobierno Vasco y dispongan del Registro de embotellador.

Los objetivos del concurso persiguen valorar y premiar la calidad de la sidra natural embotellada, tanto desde el punto de vista organoléptico, como analitico,
teniendo en cuenta que esta bebida, ademéas de consumirse al 'Txotx' durante los meses de invierno, se consume sobre todo en verano embotellada.

27 empresas

La presente edicién ha contado con la participacién de 27 empresas elaboradoras de sidra. Respecto a la procedencia, las sidrerias participantes han sido: 7
de Astigarraga; 7 de Hernani; 2 de Usurbil; 2 de Urnieta; y 1 de San Sebastian, Abaltzisketa, Aduna, Aia, Andoain, Ikaztegieta, Irun, Tolosa y Zerain.

Las muestras se han recogido en las respectivas bodegas directamente de la kupela o del tonel. Para presentarse al concurso se precisa un minimo de cinco
toneles llenos, para sidrerias que elaboren mas de doscientos mil litros, y de tres, para las de menor volumen.

El sidrero habra indicado los toneles con los que se presenta al concurso. Estos se numeran y por sorteo se escoge una sola kupela, de la que se extrae la
muestra. Esta consiste en 12 botellas del modelo 'Sagardoa’ por concursante. La organizacién ha colocado una etiqueta igual a todas las botellas, etiqueta
disefiada ex profeso con una identificacién numérica.

Los tapones los aporta la organizacién para mantener el anonimato en todas las botellas. La recogida de muestras se realiz6 en 4 dias (a finales del mes de
abril). Una botella de cada muestra se envié para su andlisis a los Laboratorios de Fraisoro (Diputacién Foral de Gipuzkoa).
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