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Suben las visitas a Sagardoetxea

Un dato importante es que sube el visitante que llega desde Gipuzkoa y Euskal Herria. Un 35% mas hubo durante el puente comparado
con la misma fecha el afio pasado

06.11.12 - 01:26 - JUAN F. MANJARRES dvastigarraga@ telefonica.net | ASTIGARRAGA.

Sagardoetxea ha recibido la visita de muchos visitantes durante este puente de noviembre, obteniendo un incremento del 35% en relacion a las visitas
recibidas en el mismo puente del afio pasado. La actividad ofrecida a los visitantes (degustacién de manzanas y elaboracién del mosto de manzana) ha atraido
la visita de muchos de ellos y ha tenido muy buena aceptacion, segin sefialan desde el propio museo ubicado en la localidad.

Entre las conclusiones que se pueden sacar se encuentra el dato de que crece el turista procedente de Gipuzkoa y del Pais Vasco, algo por lo que pelean
habitualmente los distintos museos. Asi, el 45% de los visitantes durante el pasado puente ha sido de Euskal Herria (59% de Gipuzkoa, 32% de Navarra, 8%
de Araba y 1% de Bizkaia). Ha sido mayoria, aunque por poco, la gente llegada desde fuera. EI 53% de los visitantes ha sido visitante nacional (70% de
Aragén, 18% de Catalufia, 4% de Madrid y 8% restante de otras provincias (Comunidad Valenciana, etc.). Junto a ello, cabe resefiar que el 2% ha sido
visitante europeo.

Hay que remarcar que el museo ofreci6 la posibilidad de degustar diferentes variedades de manzana y elaborar el mosto de manzana con sus propias manos.
El mosto se elabora de forma tradicional: Desde la recogida de la manzana con el kizki hasta llegar a elaborar la patsa, machacando el fruto con los pisones en
una actividad manual, tal y como se realizaba antiguamente. Después el prensado en el tolare manual y finalmente la degustacion del mosto.
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