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GIPUZKOA

La sidra, como antes

Hubo un tiempo, no tan lejano, en que las sidrerías no

tenían txotx y las manzanas se traían en carretas. En

aquella época, las consumiciones se apuntaban con

tiza sobre los toneles y una mujer, sentada junto a la

kupela, la iba abriendo a requerimiento de una

clientela exclusivamente masculina.

Fue una época en la que la sidra era una bebida de

consumo diario. La gente venía a las sidrerías y,

además de echarse un trago, traía sus botellas para llevárselas a casa. Los hombres dilataban su estancia en estos centros que

funcionaban también casi como sociedades gastronómicas. No había servicios, la gente bebía mucho, y la costumbre era orinar

discretamente en una esquina de la misma sidrería. ¡Cómo han cambiado los tiempos!

Tolosa llegó a tener, en torno a la primera mitad del siglo XX, más de treinta sidrerías. Una de ellas era Txaparro, que regentaba la

familia Garikano. Situada en la calle Letxuga, en pleno casco histórico, conserva de manera admirable todo su legado. Pasear por sus

recovecos es sentir que el tiempo se ha detenido. Se conservan los toneles y toda la infraestructura de cuando se hacía y consumía

sidra; se sienten los espacios y los detalles, el olor y el color. El entrañable Xabier Garikano, uno de los patriarcas de la familia, explica al

visitante, con pasión y deleite, cómo funcionaban sidrerías como la de su familia, desgrana anécdotas y vivencias que revelan una

forma de vida muy diferente a la actual.

La sidrería Txaparro es, ciertamente, un espacio privilegiado, que pocos tolosarras conocen. Por eso, el departamento de turismo de

Tolosaldea Garatzen piensa que es un lugar idóneo para celebrar actividades como la que se ha organizado para este sábado, 14 de

junio. De la mano de Mikel Garaizabal, en esta vieja sidrería se hará una cata de sidras de Tolosaldea: Aburuza, Begiristain, Eguzkitza,

Goikoetxea, Isastegi y Zabala. Los participantes aprenderán a distinguir las características de la sidra natural y descubirán sabores y

olores que tal vez no hayan apreciado nunca. Habrá dos visitas, a las 11.00 y a las 12.15. Cuesta 5 euros y hay que apuntarse en la

oficina de turismo, 943697413.

Este sábado se ha organizado una cata
comentada de sidras en un espacio

privilegiado: la vieja sidrería Txaparro, de la
calle Letxuga
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Xabier Garikano explica cómo funcionaban antes sidrerías como la de su familia, en la calle Letxuga.
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