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Astigarraga celebra el comienzo de las labores en los tolares

Completa programacion la organizada para estos dias dentro de una nueva edicién de la Sagar Uzta, con la manzanay la sidra como

protagonistas
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Sagar Uzta cumple este afio su decimotercera edicién y como todos los afios, celebrara el comienzo de las labores
en los tolares de las sagardotegis, una actividad que durara hasta mediados de noviembre. Las actividades
principales de la fiesta se desarrollaran estos dias, siendo la jornada central el domingo. Para la ocasion se ha
organizado un programa adecuado para todos los publicos, que giran en torno a la cultura de la manzana y por
supuesto de la sagardoa.

Como siempre la Sagar Uzta traera consigo actividades como la exposicién de manzanas, la degustacion de
sagardoa, la degustacion de mosto por las calles con karreto barrika, animacién de trikitilaris y la elaboracion del
primer mosto de la cosecha 2013, donde se representara el proceso tradicional de la elaboracion del mosto en el
lagar: kirikoketa, machacado con pisones, txalaparta y la degustacion del mosto elaborado.

Tras el éxito obtenido en afios anteriores, ayer se volvi6 a realizar la cata guiada de manzana autoctona y el
concurso de tarta de manzana. La cata tuvo lugar en el restaurante Roxario de Astigarraga.

Segun han informado los expertos, «el estado de maduracién de la manzana de sidra de la cosecha 2013 se
retrasa una semana con respecto al afio pasado, caracterizandose por una floracién tardia y prolongada. La mayor
concentracion de plantaciones con una buena produccién se encuentran en la zona nordeste de Gipuzkoa, desde
Asteasu-Aduna hasta Irun aunque la produccién de manzana se prevé menor que la del afio pasado».

Cata de quesos, novedad

La principal novedad de esta ediciéon de Sagar Uzta serd la cata guiada de queso que se realizard mafiana en
colaboracion con D'Elikatuz.

Esta cata, dirigida tanto a nifios y adultos, pretende despertar los sentidos del olfato, el tacto y el gusto degustando
diferentes quesos y analizando las caracteristicas de cada uno de ellos de forma didactica y lidica. Habra varios
horarios para el domingo: de 11.00 a 11.30 horas par los nifios de 8-10 afios; de 11.45 a 12.15 horas, para los de
10 a 12 afios y finalmente, de 12.30 a 13.00 horas, para los adultos. Para inscribirse se podra llamar al 943 550
5750 escribir al info@sagardoarenlurraldea.com.

Junto a ello, Sagardoaren Lurraldea convoca el VI Rally Fotografico Digital.

Por sexto afio consecutivo se celebrara la competicion de deporte rural relacionado con el mundo de la sidra.
Organizado por la Asociacion Goldea, mafiana a las 13.30 horas, se desarrollara el primer campeonato de recogida
de manzana entre sidrerfas. En el evento participaran las sidrerias de Lizeaga, Petritegi, Rezola y Zelaia.

Las pruebas que deberan realizar los tres miembros del equipo de cada sidreria participante, son las siguientes:
recoger con la kizkia media carga de manzana -en este caso en torno a 100 kilos de manzana-; las manzanas
recogidas en los cestos, se introduciran en los sacos; se transportaran a hombros los sacos en el recorrido de
cuatro plazas y finalmente, subiran con la ayuda de una polea al desvan-lagar los tres sacos.

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARA
MANANA

De 10.30 a 12.00 horas. Entrega de tartas
participantes en el concurso de tarta de
manzana en el fronton.

De 10.30 a 12.00 horas. Inscripciones en el
VI. Rally Fotogréfico Sagar Uzta en el
fronton.

De 11.00 a 13.00 horas. Cata guiada de
queso.

De 11.00 a 13.30 horas. Talleres y juegos
para nifios.

De 11.00 a 14.00 horas. Feria de la
manzana con exposicion, degustacion y
venta de manzanas; degustacion de sidra;
demostracion de cestos e injertos; venta de
productos gastronémicos y degustacion de
mosto por las calles con karreto barrika y
trikitilaris.

11.00 horas. Elaboracién del primer mosto
de la cosecha 2013. Recogida, triturado y
prensado de la manzana.

12.30 horas. Sagar dantza y kirikoketa.

13.00 horas. Txalaparta y degustacion del
primer mosto del afio.

13.30 horas. Concurso de recogida de
manzana entre sidrerias.

14.00 horas. Entrega de premios a los
ganadores del concurso de tarta de
manzana y recogida de manzana.

14.30 horas. Comida popular en la sociedad
Gure Izarra del municipio.

El ganador del campeonato seréa el equipo que en el menor tiempo posible realice las cuatro pruebas sefialadas. La fiesta esta servida y las apuestas ya

empiezan a moverse.

Actividades durante el afio

Sagardoaren Lurraldea ofrece diverdas experiencias y planes para disfrutar de la cultura de la sidra durante todo el afio. 'Sagardoetxea, Museo de la Sidra’,
‘Comidas o cenas en sidrerias', ‘Museo + Sidreria' , 'La sidra y el mar', 'La sidra y el queso’, 'Visitas guiadas en sidrerias', 'Probaketas o catas guiadas'y

‘Santiagomendiko Sagardo Bidea'.
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