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IRUN

La sidreria Ola muestra el proceso de la sidra mediante
visitas guiadas

La visita de pequefio formato costara 8 euros (3 para los menores de 12 afios) y la de formato extendido 10 euros (4 para los nifios)

29.10.12 - 13:56 - . MORONDO | IRUN
La irundarra Ola Sagardotegia ha presentado hoy, en colaboracién con el Ayuntamiento, Bidasoa activa y la Asociacion de Sidreros de Gipuzkoa, la

experiencia para conocer por dentro sus procesos de fabricacién en forma de visitas guiadas.

La sidreria irundarra, ubicada en una antigua ferreria del siglo XIIl, a las puertas del parque natural de Pefias de Aya, con varias hectareas de manzanal y su
propio tolare, cuenta con todos los elementos necesarios para presentar al visitante todo el proceso de fabricacion de la sidra. La visita se plantea en dos
formatos que incluyen, por supuesto, una cata del producto. El basico dura en torno a media hora y el mas completo, de hora y media, incluye el recorrido por
los campos anexos al edificio, en los que Ola dispone de miles de manzanos de hasta 30 tipos diferentes para elaborar cerca de 80.000 litros de sidra anuales.
“Ola Sagardotegia puede presumir”, decia esta mafiana el responsable de la asociacién guipuzcoana de sidreros, Unai Agirre, “de elaborar toda su sidra con
sus propias manzanas”.

La visita de pequefio formato costara 8 euros (3 para los menores de 12 afios) y la de formato extendido 10 euros (4 para los nifios). Podran realizarse en
euskera, castellano, inglés y francés previa inscripcion en el 943 62 31 30, y puede combinarse con distintos menus.

Agirre también destacé que la sidra producida en la sidreria irundarra “es de alta calidad. El afio pasado, obtuvo el premio de la Diputacién para la mejor sidra
de Gipuzkoa”.
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