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IRUN

De la manzana, la sidra

Ola abre sus puertas a las visitas guiadas para impulsar la cultura sidrera
30.10.12 - 01:24 - INIGO MORONDO | IRUN.
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Txotx. Bengoetxea, conversando con Santano, ofrecié la posibilidad de probar su sidra a los invitados a la presentacion de las visitas. :: DE LA HERA

La experiencia gastronémica se ha convertido en un modo de ocio y en un elemento de atraccion turistica.
Consciente de la nueva realidad, Ifiaki Bengoetxea, propietario de la irundarra Ola Sagardotegia, ha abierto su
establecimiento a unas visitas guiadas disefiadas junto a el area de Turismo del Ayuntamiento de Irun, Bidasoa
activa y la Asociacién de Sidra Natural de Gipuzkoa. «Una vez més, un producto de la colaboracion entre la
iniciativa pablica y privada, que tan buenos resultados esta dando en la comarca», destacaba ayer Miguel Angel
Péaez, presidente de Bidasoa activa.

Por su parte, el alcalde, José Antonio Santano, destac6 la importancia de «recuperar la historia de la manzana en
Irun, la sidra como elemento de nuestra cultura gastrondémica, pero ademéas con una vertiente turistica. Una buena
forma de buscar nuevas iniciativas econémicas y de generacion de empleo». Califico de «valiente» la apuesta de
Ola y afirmé que «de esta crisis debemos salir con iniciativas en torno a nuestras potencialidades, y la sidra es una
de ellas».

Unai Agirre, de la asociacion de sidreros, destaco6 el «lugar inmejorable» en el que se encuentra Ola y alabo6 la
calidad de su producto. Primero advirtié que «Ola saca todas sus botellas con label y, ademas, elabora su sidra a
partir de sus propias manzanas». Después recordd que, en 2012, la sidreria irundarra recibioé el premio a la mejor
sidra en el concurso que cada afio organiza la Diputacion Foral de Gipuzkoa.

Ifiaki Bengoetxea, por su parte, agradecié la suma de esfuerzos y realiz6 un resumen de lo que quienes participen
en las visitas guiadas podran conocer sobre Ola, su entorno y sobre el proceso de elaboracién de la sidra.
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Opel Plan PIVE

Opel triplica el Plan PIVE. Trae tu viejo coche y ahorra hasta 6.000€.
www.opel.es

iOption, tu broker online
Mas de 85 opciones: Stocks, primas, divisas e indices. Sin cargos adicionales. Empieza ya!
www.ioption.com

Ahorra en Seguro de Hogar
Ahorra hasta un 35% al contratarlo con Nuez Seguros y llévate el de moto y coche gratis
www.SegurosNuez.es

Comparador Seguros Coche
Compara hasta 30 seguros de coche y AHORRA hasta un 50% en apenas 3 min. jCalcula precios!
www.acierto.com pan

LAS VISITAS

Bésica

Caracteristicas: Media hora de duracion; en
euskera o castellano. Incluye degustacion

Precios y horas: De martes a viernes a las
13.00 o a las 20.00. Gratis para menores de
5 afios, 3 euros hasta 12 afios; 8 el resto.

Completa

Caracteristicas: Dura hora y media; en
euskera, castellano, inglés o francés. Incluye
degustacion

Precios y horas: De martes a viernes a las
11.30. Visitas para grupos y agencias. Gratis
para menores de 5 afios, 4 euros hasta 12
afios; 10 el resto.

Ofertas: Con menu del dia (mediodia) 18
euros; con menU infantil 12 euros; con menu
sidreria, 35.

Reservas
Contacto: 943623130

Colaboran: Ola Sagardotegia, Bidasoa
activa, Ayuntamiento de Irun y Asociacién de
Sidra Natural de Gipuzkoa.
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