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LAS VISITAS

Básica

Características: Media hora de duración; en

euskera o castellano. Incluye degustación

Precios y horas: De martes a viernes a las

13.00 o a las 20.00. Gratis para menores de

5 años, 3 euros hasta 12 años; 8 el resto.

Completa

Características: Dura hora y media; en

euskera, castellano, inglés o francés. Incluye

degustación

Precios y horas: De martes a viernes a las

11.30. Visitas para grupos y agencias. Gratis

para menores de 5 años, 4 euros hasta 12

años; 10 el resto.

Ofertas: Con menú del día (mediodía) 18

euros; con menú infantil 12 euros; con menú

sidrería, 35.

Reservas

Contacto: 943623130

Colaboran: Ola Sagardotegia, Bidasoa

activa, Ayuntamiento de Irun y Asociación de

Sidra Natural de Gipuzkoa.

IRUN

De la manzana, la sidra
Ola abre sus puertas a las visitas guiadas para impulsar la cultura sidrera
30.10.12 - 01:24 - IÑIGO MORONDO | IRUN.

La experiencia gastronómica se ha convertido en un modo de ocio y en un elemento de atracción turística.
Consciente de la nueva realidad, Iñaki Bengoetxea, propietario de la irundarra Ola Sagardotegia, ha abierto su
establecimiento a unas visitas guiadas diseñadas junto a el área de Turismo del Ayuntamiento de Irun, Bidasoa
activa y la Asociación de Sidra Natural de Gipuzkoa. «Una vez más, un producto de la colaboración entre la
iniciativa pública y privada, que tan buenos resultados está dando en la comarca», destacaba ayer Miguel Ángel
Páez, presidente de Bidasoa activa.

Por su parte, el alcalde, José Antonio Santano, destacó la importancia de «recuperar la historia de la manzana en
Irun, la sidra como elemento de nuestra cultura gastronómica, pero además con una vertiente turística. Una buena
forma de buscar nuevas iniciativas económicas y de generación de empleo». Calificó de «valiente» la apuesta de
Ola y afirmó que «de esta crisis debemos salir con iniciativas en torno a nuestras potencialidades, y la sidra es una
de ellas».

Unai Agirre, de la asociación de sidreros, destacó el «lugar inmejorable» en el que se encuentra Ola y alabó la
calidad de su producto. Primero advirtió que «Ola saca todas sus botellas con label y, además, elabora su sidra a
partir de sus propias manzanas». Después recordó que, en 2012, la sidrería irundarra recibió el premio a la mejor
sidra en el concurso que cada año organiza la Diputación Foral de Gipuzkoa.

Iñaki Bengoetxea, por su parte, agradeció la suma de esfuerzos y realizó un resumen de lo que quienes participen
en las visitas guiadas podrán conocer sobre Ola, su entorno y sobre el proceso de elaboración de la sidra.
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Txotx. Bengoetxea, conversando con Santano, ofreció la posibilidad de probar su sidra a los invitados a la presentación de las visitas. :: DE LA HERA
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