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El cocinero Luis Aduriz abre la temporada de la sidra en
Guipuzcoa

El otofio fresco en la zona ha permitido elaborar una bebida "con cuerpo v muy aromatica”
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El cocinero Andoni Luis Aduriz ha abierto hoy en Astizarraga la temporada de sidrerfas
en Guipiizeoa, en la que se podra disfrutar de una bebida "con cuerpo v muy aromatica”
gracias a un otofio muy fresco, que ha permitido una buena fermentacién. Astizarraga es
la localidad guipuzcoana con mayor nimero de sidrerias ¥ tiene en la sidra uno de los
motores de su economia.

Aduriz ha pronunciado las tres palabras
+ LaFeria deSante Tomas invade con  tradicionales del inicio de la temperada, "Gure

74 eStﬂFj ““’al, los centros de San sagardo berria” ("Muestra nueva sidra")), para la
Sebastian v Bilbac : : ; i
que =& han elaborado casi 12,5 millones de litros de
; ; ; El cocinern Andoni Luis Aduriz (centro) brinda con si
N R B una sidra de color verde con tonalidades amarillas, 5 adicional brotx. 12 apertura de | primera barrica
o RS que no llega a tener mucho color por el "buen temporada, en Astigaraya-EFE
e enotros idiomas equilibrio” entre taninos ¥ acidos.
publicidad
Antes del txotr, la apertura de la primera barrica m“ FESTIVAL DE o-roﬁ
de la temporada, el cocinero acompafié a los sidreros de la zona en un acto presentado Ert PRVRAAE

por el alcalde de Astizarraga, Bixente Arrizabalaga. También participd en esta apertura
el diputade foral de Desarrollo del Madic Rural, Rafasl Irbarren, quien animé a los
productores a perfeccionar esta sidra para que pueda llegar a tener un dia un "label" de
calidad o una dencminacién de origen.

Producto vinculado al "paisaje emocional"

"Cuando descorchamos una botella de sidra, bebemos un producto habitual asociado a
nuestra cultura, pero también a un paisaje emocional. Mog mantiene vinculades ala
tierra, la tradicion y nuestro pasado v merece mas reconocimiento del que nosotros le
dames", ha subravade Aduriz.



