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La sidra pretende contar este ano con un 'label’ de garantia y

calidad
Los productores ultiman gestiones para tener sello propio en Guiplzcoa

MIKEL ORMAZABAL - San Sebastiin - 17/01/ 2008

Wiota Resuttaco Yoo 0 1 votos % (554

Los ciudadanos acabaran bebiendo en Buskadi a lo large de este afio cerca de 12,5
millones de litros de sidra. Se agotara toda la produccidn, pronostican los cosecheros de
Guiptizeoa, donde se concentra el micleo princpal del ssctor. syer 2= abrieron las
kupelas (toneles) de Astizarraga, el rito del txotx o espiche que marca el inicio de la
temporada, con sus masivas peregrinaciones a las sidrerias para degustar el resultado de
la tltima cosecha.
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conocia antafio a la costumbre popular de acudir a
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los tempos modernos, desde que hace medio siglo
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como acompafiamisnto al liquide un mend cerrado a base de tortilla de bacalao, bacalao
frita con pitnientos verdes, chuletdn v queso con nueces ¥ membirillo.

El txotx representa una parte muy pequefia del negocio de la sidra. Apenas entre un 5%
v un 10% de la produccién se consume de este modo tradicional. El resto se vende
ernbotellada -unos 15 millones de envases en total-. Bl sector s halla "muy vivo v en
franca mejoria”, opina José Angel Gofii, quien habla en normbre de los producteores, El
consejero de Agricultura, Gonzalo Sdenz de Samaniego, considera que "en los dltimos
afins ha mejorado mucho ¥ adquirido una madurezs empresarial destacable”.

Los retos del futuro, coinciden todos los consultados, pasan por aumentar la produccién
de manzana autéctona v lograr un distintive de identificacién. En este sentido, el sidrero
Miguel Zapiain revela que "existe una propuesta seria para crear Una marca propia. A
tinales de este afio ze puede lograr un acuerdo para lanzar el lnbelde la sidra de
Guiptizeoa'. Una comizidn nombrada por los cosecheros ha iniciado ya los trabajos para
analizar la situacion del sector con 1a finalidad de conssguir una "imagen de venta”.

Saens de Samaniego considera que tener una denominacién de origen para la sidra es
"un ohjetivo a largo plazo”, dado que exige una larga tramitacién. Sin embargo, existen

otros distintivos de garantia v calidad gue se hallan mucho mas al alcance del sector. Se
refiere al Indicative Geografico Frotegido (IGFE), como ocurre con la carne de vacuno del

Paiz Vazco (Euskal okela) o el pacharan de Mavarra.

Lograr el IGFE requiere que el producto sea originario de una regidn concreta, que posea
una cualidad determinada v una reputacién, v que la produccién v elaboracién se
realicen en una zona determinada.

"La tramitacién del IGP para la sidra podria ser inminente, dado que las exigencias
zobre el arigen del producto y los modoes autdctonos de produccién se cumplen. Después
habria que esperar dos o tres afioz para recibir el reconocimiento de la UE", afirma el
consejero. Rafael Uribarren, diputado foral del ramo en Guiptizeoa, también anima a los
cogecheros a continuar perfeccdonando la elaboracién de la sidra, "de cara a lograr cuanto
antez un label de calidad ¢ una denominacién de origen'.
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Mo es éste el primer intento de los sidreros para exhibir un distintivo en las botellas. En
2001, va habia una veintena de productores interesados, pero la iniciativa no prosperd
por la "falta de acuerdo”, sefiala Zapiain. ¥ agrega: "Bl producto come tal cumple todos
los requisitos y apovo de las instittuciones existe, pero hace falta que estemos en la
mizsma onda para crear un lnbel propio. 4 partir de ahi, adherirse a la marca serd libre".
Zapiain sostiene que los sidreres tienen que "asurmir la etiqueta de calidad como algo
auyo, sin imposicones del exterior, ¥ aceptar con disciplina las exigendas que conlleva”.

La =idra quiere colocarse a la misma altura que el vino de la Rigja Alavesa, la patata
alavesa, el queso de Idiazabal, el pimiento de Gernika o los txakolis de Getaria, Alava v
Vizcaya, log Gnicos productos vascos sometidos a sus consejos reguladores de la
denominacién de origen.

Como rasgo diferenciador, v a diferencia de otras sidras gaseosas o achampanadas, la de
Guiplizcoa es "totalments natural” v estd elaborada a partir de la combinacidn de
digtintas variedades de manzana.

DOS PROFESIONALES OPINAN SOBRE LA SITUACION
DEL SECTOR Y LA NUEVA TEMPORADA

"Tenemos que dar pasos para una definicion clara”

La cosecha de 2007 ha alumnbrado una sidra "muy aromatica, con mucho cuerpo, de color
verde con tonalidades amarillentas v de unas caracteristicas excelentes”, afirma José Angel
Gofii, responsable de la sidreria Gurutzeta v portavoz de los sidreros de Astigarraga. Las
primeras catas han dejado muy satisfechos a los cosecheros: "El otofio fue fresco v eso ha
ayudado a mejorar |a calidad de la sidra, gue tiene un buen equilibrio entre taninos y
tonicos". Gofii guiere explicar con estos dos términos de la enologia que |a sidra de este
afo "va a agradar” a los miles de fieles gue acuden a partir de estas fechas a las sidrerfas o
la consumen embotellada.

Las temperaturas del dltimo verano, mas hajas de lo habitual, apunta este profesional, han
permitida "una mejor conservacion de la manzana en el arbal, lo que ha favorecido su
maduracion". Sin embargo, como contrapartida, "la produccion de manzana autoctona ha
sido inferior a otros afios". Solo el 20% de la materia prima se ha cultivado en Guipdzcoa,
explica Gofii. El resto se ha importado de otros lugares, principalmente de Galicia v del
oeste de Francia.

La haja produccion de manzana propia es uno de los caballos de batalla para los
cosecheros, reconoce Gofii, guien observa el sector de |a sidra "mucho mejor que hace
unos afios y con varios proyvectos entre manos". "Lo gue hace falta es que, sin perder los
valores que nos han distinguido, vayamos dando pasos para lograr una definician clara del
sector”, sentencia.

"Es muy dificil competir con las grandes multinacionales™

"Hoy en dia es muy dificil competir en el mercado con las grandes multinacionales.
MNuestras economias son muy debiles. La sidra tiene su ambito muy limitado, pero entre
todos tenemos que apostar por afianzar la imagen y seguir haciendo un producto serio v de
calidad", afirma Miguel Zapiain, uno de los principales productores de esta behida. Aboga
por "dar mas dinamismo al sector para afrontar campafias comunes de publicidad”.

La sidra coma tal supone un negocio sola para unas pocas marcas, explica. Sien
Guiptizcoa hay contahilizados unos B0 elaboradores, "la mayoria tienen su principal fuente
de ingresos en la hosteleria®. Con tado, Zapiain opina gue casi todos los sidreras han
asumido la necesidad de "mejorar e innovarse" para presentar en el mercado "un producto
muy buena, viva, sin aditivas, de calidad. Es evidente gue existe mas implicacion y estamos
poniendo mas medios".

Ohserva una caida del consumo per capifa durante los dlitimos afios que "puede beneficiar
a la sidra porgue es un producto barato. Y constata: "La practica totalidad de |3 sidra se
consume en nuestra region e Iparralde. Una partida muy peqguefia se distribuye en los
asadores vascos v sidrerias de Madrid v Barcelona. Practicamente, o Unico gque se exporta
es un palé gue enviamos todos [0s afios para los vascos de America”.

La firma Zapiain produce al afio unos dos millones de litros de sidra, de los gue alrededaor de
10.000 se destinan a la temporada de fxofx.



