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SIDRA-SAGARDOA

El sector. El Laboratorio Agroambiental de
Fraisoro de la Diputacion Foral de Gipuzkoa
consigue el primer certificado ENAC del
estado en cata de sagardoa.
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Un sector que sigue apostando por calidad del
producto con el logro de la primera acreditacion
ENAC del estado para el andlisis sensorial de la
sagardoa por el Laboratorio Agroambiental de
Fraisoro de la Diputacion Foral de Gipuzkoa, y por
la plantacién de manzana autéctona que ha
registrado un incremento del 25%

Laboratorio de Fraisoro de la Diputacion Foral de
Gipuzkoa

Este afio el nimero de muestras enviadas por el sector
al Laboratorio para su andlisis ha experimentado un
fuerte incremento cifrado en un 23% con respecto a 2013. Concretamente, ha recibido mas de 3.800 muestras de
sagardoa con las que se han analizado mas de 19.000

pardmetros.

En este segundo afio de rodaje del panel de cata de sagardoa de Fraisoro, el Laboratorio Agroambiental de
Fraisoro ha sido el primer laboratorio del estado que ha conseguido la acreditacion del ENAC (Entidad Nacional de
Acreditacion), segun la norma UNE-EN ISO 17025, para el andlisis sensorial de sagardoa. Con esta acreditacion,
queda recompensado y reconocido el trabajo realizado en la creacién y puesta en marcha del panel, que esta
disponible para todo el sector, tanto para asociaciones como particulares.

El nmero muestras catadas en 2014 ha sido un 42% superior al afio anterior, con un total de 624 sagardoas
catadas.

El Laboratorio, ademas, ha puesto en marcha tres nuevos proyectos cuyos resultados se presentaran en la
préxima primavera de 2015, que son: el que analiza la relacién existente entre el momento de la recogida de la
manzana y la calidad de la sidra; la investigacion de la dinamica microbiol6gica durante la produccion de sidra; y el
de la seleccion de las levaduras autéctonas para la produccién de sidra en Gipuzkoa.

Todos estos trabajos y proyectos los llevan a cabo 4 6 5 técnicos y 17 catadores, a los que podrian sumarse otros
8 que, una vez superadas unas pruebas de seleccién, comenzaran su formacion en enero de 2015.

Manzanales en aumento

En 2014 el sector nuevamente ha apostado por el cultivo de arboles de manzana para sidra con la plantacién de
unos 20.150 manzanos, lo que supone mas de 80.000 plantios en el Ultimo quinquenio y un incremento del 25%
con respecto al ejercicio anterior. Esta iniciativa, al igual que en los afios anteriores, ha sido apoyada por la
Administracion Publica con la concesién de subvenciones.

Los patrones empleados en las plantaciones son los denominados “franco” y los “enanizantes” MM106 y EM7; y
las variedades de manzana para sidra injertadas las de Txalaka, Goikoetxea, Moko, Gezamina, Urtebi Haundi,
Urtebi Txiki, Gaziloka, Mozolo, Verde agria, Patzulo, Gazi-Gorri, Manttoni, Merabi, Gaziloka y Errezila.

Finca experimental Guardaetxe

La DIPUTACION FORAL DE GIPUZKOA junto a la Asociacién de Fruticultores de Gipuzkoa, FRUITEL ELKARTEA,
ha proseguido en la Finca Guardaetxe con los trabajos de la conservacion, desarrollo y propagacion de la
Manzana de Sagardoa autéctona, obteniendo y conservando plantas “iniciales” previas a las plantas madres libres
de fuego bacteriano y fi toplasma, plantando plantas madres para la obtencién de injertos, y realizando estudios y
ensayos.

Con este fin, se estan conservando en tiestos las variedades mas interesantes, limpias de Erwinia amylovora y
fitoplasma, que serén las que proveeran de injertos para la produccién de plantas madres; se han plantado
diversas variedades de plantas madres sobre patron MM111; se ha

proseguido probando en la plantacién experimental en los sistemas de conduccién de “eje central” y “muro frutal”
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sobre patrén MM106 y formacién “en vaso” sobre patrén Franco; y se han dado los primeros pasos para la
creacion de una coleccion de variedades de Manzana de Sagardoa autéctona.

Tags: dastaketa panela, Fraisoro, Gipuzkoako Foru Aldundia, Guardaetxe, laborategia, Laboratorio, Manzana,

Acuerdo de colaboracion
manzanal, panel de cata, sagardoa, Sagarra, sagastiak, Sidra

entre Sagardoaren
Lurraldeay el
Ayuntamiento de Hernani.

Anterior post Siguiente post
La manzana: Cosecha muy irregular segin Protocolo para Sagardo Berriaren Eguna.Sagardo
variedades.Sagarra: sagar barietateen araberako Berriaren Egunerako protokoloa.
uzta irregularra. Comentarios recientes

Ton Azpiazu en Valoracion
temporada del txotx 2014.

Ion Azpiazu en La BBC TRAVEL se
hace eco de la sidra y del rito del
xotx.

Tu comentario / Zure komentarioa

J.M de Amassorrarayn en
APERTURA DEL TXOTX 2014. El
grupo KALAKAN abrira la nueva
temporada del txotx.

Kalakan abrira mafiana la nueva
temporada de txotx | NON
SERVIAM en APERTURA DEL
TXOTX 2014. El grupo KALAKAN
abrira la nueva temporada del
xotx.

Nombre requerido Email requerido Web Sagardoaren Lurraldea en XIV.
“Kirikoketa Besta” en Arizkun, el
2 de noviembre.

Enviar

Links

Descubre
el museo
de la sidra

vasca.

"1“ SAGRAFTHME

La tienda
online de :
la sidra vasca.

P R

Conoce
todo sobre
la sidra vasca.

=

SAGAAE . bxobXinjo | wll Sacarpoerxea | Sacarpobenpa | @ SagardoPedia | s A 6 A k(p v N

2de3 20/01/2015 18:33



El sector. El Laboratorio Agroambiental de Fraisoro de la Diputacion F...

3de3

El territorio de la sidra Sidrerias
Qué hacer Contacto
Comer en sidreria

Qué visitar

El museo

Blog

Quiénes somos

SAGARDOAREN
LURRALDEA

el territorio de 13 4idra

El museo

Tarifas y horarios

Como llegar

Tipos de visita

Centro de documentacion

Contacto

http://www.sagardoarenlurraldea.com/blog/2015/01/el-sector-el-labora...

Bebidas

Lotes
Delicatessen
Bonos regalo
Guia de consumo

Contacto

Kale Nagusia 48
20115 Astigarraga

© 2012 Consorcio Sagardun. Todos los derechos reservados. - Términos de uso

La manzana y su cultivo
Elaboracion de la sidra
vasca

Degustacion y cata

Quienes somos
Actividades
Proyectos
Formar parte

Contacto

t: 00 34 943 550 575 info@sagardoarenlurraldea.com
f: 00 34 943 559 575 www.sagardoarenlurraldea.com

twitter

EUSKADI

facebook

_J& GIPUZKOA

20/01/2015 18:33



