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Pasaporte gastronémico

Pasaporte gastronémico: Descuentos y oportunidades exclusivas

La gastronomia vasca, su riqueza en paisajes, cultura y entorno natural hacen del norte de Espafia
un lugar Unico para recorrer, disfrutar, aprender y saborear. Turismo Euskadi, Gipuzkoa en verde,
Euskadi Basque Country, Donostia San Sebastian Turismo y Convention Bureau han unido sus
conocimientos, experiencias, recorrido para crear un Bono gastrondmico que incluye gran parte de
la oferta turistica y gastrondmica de Euskadi.

£Qué es el pasaporte gastronémico? Pues bien, se trata de dar a conocer los 4 museos
dedicados al queso y a la sidra, ademas de poder disfrutar de diferentes paquetes gastronémicos
de un dia, paquetes de fin de semana, participar en diferentes concursos y sorteos ademas de
museos y centros especializados.

Por 67€ podemos disfrutar de un suculento y especial paquete de fin de semana dénde incluye la
entrada a dos museos, la comida y el alojamiento. Y, si sellas en cada uno de los museos o
comprar el bono fin de semana puedes participar en un sorte para disfrutar de dos dias para dos
personas rocrriendo y aprendiendo saboreando todo el sabor vasco ademas de un lote de queso y
sidra. Ademas, si se sellan los 4 museos se consigue un 20% de descuento

Otros planes para adquirir con el pasaporte gastronomico son:

e 2 Entradas a museos mas sidreria por 34€
e 1 Museo + Queseria + sidreria 34€

e 1 Museo + sidreria 32€

e 1 Museo + queseria 5€

o Oferta para grupos de mas de 20 personas dénde se llevaran a cabo recorridos en
torno a la sidra y el queso en los lugares de produccién y consolidacion de sendos
productos. También se visitaran quererias, sidrerias y centros de interpretacion.

Por muchos conocido como el Territorio de la Sida, otros muchos por ser el Territorio del queso ...

los apasionados de la cocina de autor dicen de esta zona de Espafia... La Cumbre de la Cocina de
Autor, de la creatividad y del disefio entre fogones, huerta y barra, creando los mejores pintxos,
mas famosos y exclusivos de los ultimos afios. Creaciones y recetas vascas que han cruzado
frontera y han llegado a los mas selector concursos y certamenes de alta cocina.

Ademas, podemos prepararnos nuestra visita y aprender sobre la sida gracias a Sagardoaren
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Lurraldea donde nos ofrecen recursos on-line introduciéndonos en la cultura de la sidra con lugares Adelgazar
recomendados para visitar, eventos en torno a este clasico, fiestas, museos, términos relacionados
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Entrada mas reciente

directamente con la sidra y... mucho mas para conocer las sidrerias y todo el proceso relacionado
con la sidra vasca.

Durante todo este afo se podra disfrutar de degustaciones y demostraciones especiales

Alimentacion
Alimentacién y salud
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Ensaladas
como: )
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Mis recetas
o A principios de septiembre una degustacion y maridaje de queso en Centro D'elikatuz. Recetas

o 21 de septiembre el Gaztaren Mamia en |deazabal degustacién de Sidra

e EI29 de septimebre la fiesta Sagar Uzta dénde se hara una degustacioén para todo el
mundo en la plaza del pueblo con quesos de Ideazabal y pruebas de Herri Kirolak.

e La Semana de la Sidra en Octubre en Igartubeiti

e Y... mucho mas. jjEntra en pasaporte gastronéomico del queso y la sidra!!
Euskadi cuenta con diversos galardones y prestigiosos comentarios y reocmendaciones de los
turistas que la visitan, dénde destacan especialmente la riqueza de la gastronomia y la calidad de
los hoteles y servicios turisticos. Por ello, conocer la cultura, identidad y sello de calidad del Pais

Vasco es sencillo, mas asequible y muchos mas sencillo con el pasaporte gastronomico de
Euskadi.

Enlaces relacionados con Pasaporte gastronomico:

e Gastronomia Espafiola

e Recetas de cocina vasca

o Guia del Pais Vasco

e Los mejores restaurantes del Pais Vasco
e Productos tipicos del Pais Vasco
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