el e

w U U

Atzerriko sagarraren menpe

e
SAGAR UZTA eskasa Izan da aur-
tengoa. laz (1996-1997) zortzl mi-
liof kiloko produkzioa gainditu zen
Euskal Herrlan, zenbakela eglten
hast direnetlk jaso den kopuru al-
tuena, baina aurlen, azken zenba-
keta zehatza egin gabe badago ere,
sagar produkzloa iazkoaren erdla
Izango da. Eguraldiak eragin han-
dia du sagastictan, eta fazko udan
egindako beroak frultua murriztea
eragin du, adltuen esanetan. Aur-
tengo negua erc cpel antzean doa,
eta ondorioz, sdgasiictan gulxitan
ikusli den urte bereko bigarren uz-
ta jalotzen ari da. Zenbalt sagasti-
tan fruftuak tamalna lkusgarria
hartu du.

Azken urteetan sagar gazl eta
gezaminak erablltzeko joera na-
gusitu da sagardotarako. Jakoba
Errekondo biologoak azaldu di-
gunez, «Sagar gezaminek ahoko
zuloa lehortzen dute, eta gaziek,
aldiz, sagardoari gazifasuna eta
bizitasuna ematen dlote, azukre
gutxiago dutelakos, Sagar gaziak
hobeak dira sagardoa kontserba-
tzeko, gaitzak hobcto gainditzen
dituztelako eta sagardoa ez dela-
ko hain erraz oliotzen, Errekon-

\doren arabera.

Atzorriko eagarraren monpe -
Bertako.

izan den bclxcrapcnrareu eragi-
nez, sagar asko atzerritik ekarri
beharrean aurkitu dira ekolzlcak,
€la aurtengo txotx garaiko sagar-
doa eglteko erabiliko/den saga-
rraren %75 inguru kanpokoa
Izango da, Asturiaskoa eta Gall-
ziakoa batik bat, Sagardoa egite-
Ko, bertako eta

AGARDOARENIPRODUKZIOA EUSKAL HERRIAN.

9.425.000 kg. 6.597.000 1.
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6.440.000 1.

Eguraldi nahasiak inzko sagar produkzioa erdiraino jaitsi du aurten, eta kanpotik gehiago ekarri dute

rra ckarfzeko joera nabarmena
da, Lurdes Rezolak honela arra-
zoltzen du Joera hori: «Kanpoko
sagarrak emaitza ona ematen ba-
du, ez duzu hainbeste arduratu
beharrik hemengo sagar produl-
zloarekin». Jakoba Errekondok,
aldiz, jarrera kritlkoa agertzen du
baleztapen horren Inguruan, Be-
re Iritzlz, «sagardoteglek erraze-
nera jo dute. Badakite Asturlasen
eta Gallzlan sagar ona dagoela,
ela ncgozio hobea da halentzat
kanpoko sagar ona eta merkea ,
ekartzea, hemen sagar ona egiten
salatzea bainor.

Kalitatea oinarri e Asturiasen eta
Gallzian kalitateko sagarra egiten
dute, baina Euskal Herrian €z da
Jortu oraindik hori. Jakoba Erre-
-kondo biologoak argitzen du ego-
cra: «Baserritarrak sagarrondoa
landatzen du, baina ¢z daki sa-
gastlari tratamendu egokla ema-
ten, barielateegokienak landa-
tzen, behar den arreta emalen,
kimatzen eta abar. Arazoaren
funtsa kalitatea da. Sagardote-
gletan kanpoko sagarrarekin lan
egiten daude ohifuak. 20 urte da-

ramatzate kanpoko sagar onenac 3

sagarra lantzen has-

tea zaila da».

Baserrlitarrak, aldiz, kexu dira, p
landatzen dituzten sagasti asko- 3
tako frultua jaso baino lehen us-
teldu egiten delako. Arazo hori [
«ezjakintasunaren eraginas da,
Jakoba Errekondoren ustez.

nahasten da. Atzerriko sagarra-
ren nagusitasunaz, Altzoko Zuaz-
nabar sagardotegiko Lurdes Re-
zola sagar produkioreak hauxe
dlo: «Bertako sagarraren produk-
zioak behera egin du nabarmen.

&
12.230.000 kg.  8.560.000 L
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poko sagarra ) Rl Hord dela eta, normala da kanpo-

Tof % : 3 - 3 ko sagarra ekartzear. Herrfaldee-

Jakoba Errekondo: «Sagardutegwtm.erruzenem fjoldicte St -y e o

Asturiaskoleta Galiziako sagarra kalitate onekoa dela tzak eman dituzte azken urteetan

sagastiak landalzeko, eta, azken

Ezag) ez ditugun gaitz asko
daude, ela ezagutzen ditugunak
baina kontrolatu ezin ditugunak
erc bai, adibidez su gorrinaren
galtzar. Galtz hori duela 15 urte
iritsi zen Hendalako lur eremue-
taraino, baina hegoaldean ez da

T

Lurdes Rezola:
«Aurtengo uzta txarraren
eraginez, kanpoko sagar
asko ekarri da, Hemen ez
dagoenean, nonbaitetik
ekarri behar da sagarra»

Herriko sagarraren inguruan lan
handla dago egileke, eta lan horr
ckiten ez zalon bitartean alzerri-
ko sagarra kalitate hobekoa Izan-
go dav, adierazi du blologoak
Altzoko Zuaznabar sagardote-
glan, 16-18 barletade erabill di-
tuzte, Lordes Rezolaren arabera,
«aurten sagardoa egitcko erabilf
den sagar kopuruaren hiru laur-
denak kanpokoal dira, fazko pro-
dukzioaren erdlra ere ez delako
irltsl. Gulk hiru hektarea sagasli
ditugy, cla faz bildu genuen an-
(zeko Kopurua bildu dugu aur-
ten, ez dugu Jaitsleralk eduki pro-
dulkzloan: faz 22.000 kilo, aurten
21.000». Altzoko baserri honetan
sagaslia ongarriekin, zimaurra-
rekin eta abar landu dute eta lan-
darca baserrian bertan sorlzen
dute ondoren lurrean aldatzeko.
«Kanpoko landarea ere ekar deza-
kezu, baina beti dago arriskua
landarearekin batera galitza ere
ekarlzekoy, Rezolaren ustez. Sa-
gar produktoreak zlur esaten du
Euskal Herriko sagarra kanpo-
koa balno hobea izango dela he-

mengo sagastlari arreta gehiago
jartzen Ean.

unez o] du,’s:

gastiek ez dutelako fruitua urte
batetik bestera ematens.

Adunako Zabala sagardolegiko
Martin Zabala produktoreak
esan digunez, kanpoko sagarrik
ez ekartzea «uloplas da oraingoz.
«Sagar onena aukeratzeko lan
izugarria egln behar da. Ea zein

hasten den, kanpoko sagarrak
kalilate handia duela jakinda. Ni-
re ustez oztopo nagusia dirua da,
eta ez dela urte batetik bestera

Tazko sagarraren erdia haino ez da bildu aurten Euskal Herrlko sagastletan.

ANDER GILLENEA

badakite, eta ez dira asko arduratzen hemengon hobetzeko»

urteofan sagastien eremua han-

diagoa izan arren, kanpoko saga-

egin daitekeen lana, urte askota-
koa balzik».
Sagastien galan Foru Aldun-

neurririk hartu geldiarazteko, eta
egun oso hedatua dago. Euskal

diek zeozer gehiago cgin beharko

Tel.: 81 20 92
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Olalza Basermia
Tel.: (943) 801757
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Montorra, 6

ZORNOTZA

CURTE OSOAN ZABALTK”

- Errekondok, «Diru laguntzak
ematea garranizitsua izan arren,
sagardotegia eraldaketa enpresa
izatea bideratu beharko litzateke,
baserrietara teknikarfak bidaliz
Inausteko, barietate egoklak eref-
teko eta aban.
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SAGARRAREN LABELA
urrun dagoen kategoria
da. Hala ere, Jakoba
Errekondoren aburuz,
hemengo sagarra kanpo-
koaren parekoa bihurizea
eragingo duen faktorea
da, zalantzarlk gabe.
«Txakolina edo Idiazabal-
g0 gaztaren moduko pro-
duktuek labela eskuratu
ondoren izan duten kall-
tate hobekuntzaren adibl-
deelatik Ikasi beharko
litzateke, Lehen, txakoli-
na 150 pezeta koslalzen
zen (6 /libera), eta egun
ekolzten denaren erdia

Labela:

ekolzten zen. Egun, askoz
txakolin gehlago ekolzien
da, eta dena saltzen da,
400 pezetan botila (16
libera). Zergatik? Kalita-
tezko produktu bat egiten
dutelako, kalliatea duen
produktua zem den Lker-
tu ostean. Egun, sagardo
botilaren prezioa 150
pezetakoa da, sagardo
horren kalftatea 0so ona
ez den adierazgarrir
Prozesu horl gauzatuko
dela uste du blologoak,
baina eperik eman gabe.
«Sagardoa egunero parrl-
llaren ondoan egotea bal-
.

etorkizun iluna

no zerbalt gehiago dela
irizten diot. Lan neke-
tsua, noskl. Mentalitate
kontua ere bada, Sagarra

nahikoa ematen ez duen
sagarralabel kategoriatik
kanpo geratzea. (Labela
{zanez gero, kanpotik eka-

eta sagardoa ekoizten rmiako sagarrak ez luke la-
duenari ohartarazi behar  belik izango, baina hemen-
zalo labela onuraekarri-  goakbal. Nire ustez, labela
ko duen zerbail dela. ezartzeko oztopoa da mer-
egl- katu dela.

ten badu, ez zalo sobratu-
ko. Txakolinaren eta Idia~
zabal gaztaren produk-
zioa etengabe igotzen da
urtero, gero eta garestia~
goa izan arrent.

Labelak. ordea, konpro-
mezu asko ekarrikolltuz-
ke, hala nola kalitate malla

dela irizten dio: «Gure ar-
tean bakoltza bere nego-
ziora mugatzen delako.
Labelak abantallak cka-
rriko lituzke zalanizark
gabe». lldo beretik mintzo
daMartin Zabala aduna-
rra: Labelaren gala nahi-

koa beltza fkusten dut.

Ef beraz, ez

egin behar ditu labelak, eta
hori lan handia da. Nire us-
tez labela lortzeko egitas-
moak ekimen pribatua zan
beharko lukes, dio biologo-
ak.

Lurdes Rezola produk-
toreak labela lortzea zaila

da balere argia. Euskal
Herriko sagarrak atzerri-
ko sagarra baino kalitate
eskasagoa du, eta, Kalita-
te hori hobetzeko neu-
rriak zeintzuk diren jakin
arren, neurri horfek har-
(zea ez da lan samurra.

Aote?” tek

Herrlko plaza, 3.
Tel.: 1483 21 - AIZARNAZABAL
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Aizoain sagardotegia

e

fatniliarekin jaithauek ospatgeko.

sagardoaz lagunduta. hSeRa
...gll;\dONH\IA: Hemen ondoan dago eta ez da inoiz ixten.
i 4

’A‘izoain Sagardotegia’, parekorik ez duen zapored..
\

HEMEN duzu, bere xarma guztiarekin: BENETAKO SAGAR_DO’IEGIA,
familiarra, atsegina, zuk Zeuk zeure gustora zerbitzen duzun gure
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