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1998ko urtarrilaven 17a, larunbata

ANDER GILLENEA

Miguel Indurain txapeldun nafarrak asteazkenean zabaldu zuen

aurtengo txotx garaia, eta sagardotegiak asteburu honetan
irekiko dira, egarri azalduko diren milaka herritarrak aurtengo
sagardoaz goza dai'tez,en. Kanpoko eta hemengo sagarraren

nahasketa du aurtengo 4sagardoak, eta, dirudienez,
iazkoaren antzeko kalitatea du.
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Joxe Migel Bereziartua ¢
Boreziartua sagardotegia
(Astigarraga)

«azko sagardoa bikaina
1zan zen, eta aurtengoa
ona izango da, espero
dena baino hobea»

1.- Aurtengo sagardoa ona dator;
oraindik goiz samar da esateko,
baina espero zen baino hobeagoa
dator. ;
2.- Sagar aldetik arazoak fzan
dira. Sagar ugari zetorren baina
abuztu aldera arbolan bertan
usteltzen hasi zen, Ez da urte ona
Izan sagardo aldetik. Sagardoak
irakinaldirako eguraldi freskoa
behar du eta hego haizea ibili da.
Beroa kalte egiten ari da. Dato-
rren astetik sagardoa botilara-
tzen hasl beharko dugu, bestela
sagardo hori ozpindu egin daite-
ke,
3.~ lazkoarekin alderatuta, aur-
ten ez da hain ona lzango. lazkoa
bikaina izan zen, eta aurten ona
1zango da. Esan bezala, oraindik
golz da esateko, baina askok uste
baino hobea Izango da.

baino makalagoa

Aurtengo sagar uzta txarra izan dela baina sagardo ona datorrela azpimarratu dute sagardogileek

1.- Nolakoa izango da
aurtengo sagardoa?

2.- Zerk eragin du horrelakoa
izatea?

3.- lazkoaren aldean, nolakoa
izango da?

Joxe Lasarte ¢ Larregain
sagardotegia (Hernani)

<lazkoaren parekoa
AgiRIBE.

dator sag
kalitate gutxiagokoas

1.- Oso ona ez da {zan, baina txa

ITa ere ez, Nik uste normal sama

rra dela. Eguraldiak hor eragin
handia {zan du, eta ez da lazkoa-
ren mailara iritsl. Baina txarra ez
da izan.

2.- Hemengo sagarra ona ez fza-
teak eragina Izan du, eta kanpo

ko sagarra nahi baino gehiago
erabili behar 1zan dugu. Baina
kanpotik ekarritako sagarra oso
ona izan da,

3.- Nahikoa parekatua dator, bai

na agfan lazko sagardoa baino
kalitate gutxlagokoa Izango dugu
aurten,

Juan Joxe Urruzola @ Elutxeta

sagardotegia(Ummueta)
dazkoaren antzekoa da,
baina kolore argiagoa
dus

1.- Ondo dator, alkohol gutxiago
duelako

2.- Eguraldiaren eragina tzan da
gradu gutxi eta asukre gutsd tza

Aurten uste balno sagardo hobea lzango dela di
T A e « ANDER GILLENEA .2

Joxe Mari Amondarain ¢

\Amondaram (Olartzur)
«azkoa bezain ona
dator guream

1.- Ondo, oso ondo dator.

2.- Sagarra golzago etorrt da aur-
ten, udaberrian lehenago loratu
zelako, eta sagardoa ere aurrera
tuagoa dator,

3.- [azkoa ona lzan zen, eta aur-
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ko modtak:

Ote sagardogileck,
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Sagardo ona, baina iazkoa

Migel Zapiain ¢ Zapiain

sagardotegia (Astigarraga)

«Prestatuak diren
sagardogileek sagardo

ona izango dute»

1.- Sagarra garbitzeko eta muz-
tloa hoateko prestatuak diren
sagardotegiek sagardo ona izan
Qoﬂutv Arraro antzeko agural

dia ez da egokia izan uzta ona bil-

rclogil

2.- Sagarra izan da arazoa, lazko
udazkena nahiko sagar kanpaina
kenplikatua izan zen; sagar asko
galdu da, eta sagardotegira etorri
dena kontu handlarekin lantze-
koa lzan da. Horretaz gain, bero-
arekin arazoak fzan dira, hotza-
rekin sanoagoa atera ahl da.

3.- Prestatuak direnek sagardo

ana zango dute. Bateren batzuk

ez dute nahl bezaln sagardo ona
aterako, baina ondo prestatu den
sagardotegiak ona aterako du.
laz 0so urte ona 1zan zen, eta
ordukoa akaso ez dugu berdin-
duko. Baina txarra ez da lzango.
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- ¢ Joxe Angel "Iunbe @ Gipuzkoako Sagardogile Elkarteko lehendakaria

«Aurten sagardotegi-dolare izendapena

- lortuko dugulakoan nago»

AGINAGAKO Tllunbe sagardotegi-

koak hartu du lekua aurten Gi-
puzkoako Sagardogile Elkarteko
lehendakaritzan. Helburu ga-
rrantzitsuentzat jarri zuena lor-
tzeko zorian da: sagardogileak eta
sagardoa saltzen duten lekuak
bereiziko dituen izendapena.

B Aurten eguraldiak ez ei du sa-

garona izaten lagundu.

Sagarra-ondo etorri da eta sagar-

doa ona etorrriko den esperantza

dut, Galiziatik eta Asturiastik oso
sagardo ona etorri da. Bertakoa
asko usteldu zen arbolan, baina
ondo geratu zena ona atera zen
ordea. Txarra datorren sagarra
sagastian utzi behar izaten da.

Asko usteldu izanak ez du esan

nahi sagardo txarra datorrenik,

asko arbolan bertan usteldu bai-
izen.

B Zertan da sagardotegiak eta sa-
gardoa egiten duten tokiak be-
Teizten dituen izendapenare-
na? g

Sagardotegia eta sagardoa egiten

duten tokiak bereiztea da gure
asmoa, eta horretarako agian sa-

0 -do

dez aurretik Euskal
kontsultatu nahi dugu, ea izen
horiedo besteren bat egokiagoa
den. Guk nahiko egokia ikusten

- dugu, zerbait behar dugula na-
barmena da. Leku batzuek sagar-
doa ez egin arren sagardoteg ize-
na dute, eta guk ezin diegu haiei
izen hori kendu. Bodegak zein-
tzuk diren jakiteko dolare ezau-
garria jarriko dugu. Hori gure
arazoa da eta guk zuzendu behar
dugu, lehenago ez egin izana da
kaltea. Laster aterako dugulako-
an nago. -

B Txotx garaiko berotasuna pasa-
tu ondoren, urtean zehar zein
lan du egiteko Gipuzkoako Sa-
gardogileen Elkarteak?

Arazo asko izan ohi dira; duela

gutxi bilera izan dugu Kontsumo

Sailekoekin sagardoaren para- |

metroak erabakiahal izateko,
azido maila, taninoak, alkohol

gradua.., Gauza asko dago kon- |

trolatzeko, eta horretarako arau-
di bat egiten ari gara; botila bat
hartu eta ondo dagoen edo ez da-
goen esan ahalizateko, beharrez-
koa da parametroak ezartzea.
Gauza asko daude egiteko orain-
dik, sagardo botilak Laudfon egi-
tea nahi dugu. Elkarte bezala ziri
garaian ez dugu ezer egiten, gau-
za gehiago egiten ditugu txotx ga-
raitik kanpo: aagardo dastake-
tak, Donostiako Sagardo Eguna,
Usurbilgoa, promozioa, saga-

rrondoen arazoak aztertu... mila

gauza dira.

B Prezioetan aldaketarik izango
al da aurten?

Txotxekoa {azko prezioan izango

da, sagardotegiak haragia jartzen

diarekin :

tsuagoa dya niretzat sagar ona bil-
du eta sagar mota onak landa-
tzea. Laguntza behar da sagar
mota onak aukeratzeko, lan hori
egiteko pertsona bat behar da.

Zerbalit badago baina fundamen-

tu handirik ez; bada Diputazioan

taldetxo bat, baina gehiago be-
harko litzateke.

M Azkenaldion zenbait sagardogi-
le kexu dira Osasun Sailekoen
azterketak direla eta.

Normala da osasun azterketak
egitea. Sagardotegiek instalazio
aldetik asko hobetu behar dutela
ikusten dut, ez da orain dela 10
urte bezala sagardotegira joan eta
ukuiluan sartu; ez da posible, sa-
gardotegia txukun jarri behar da
eta behar den bezala. Isunik ez
da izan orain arte, balna bidean
dira. Sagardotegiak behar diren
bezala jarri behar direla, jarri be-
har ditugula, jabetu behar dugu
denok.

JoxeAngelf“ bek di Gipuz}

.................. EDURNE KocH

ko Sagardogile Elkarteak lan handiagoa du txotxcko garaitik kanpo.

B Aurten Gipuzkoako Sagardogi-
leeen Elkarteko lehendakari
aukeratu zaituzte. Lan horre-

iz, labeteti do zan a-
rrera ,la-zkroa» aino ! a egokitu denean gehla-
gehiago izangoda, 135 pezeta In- ~ go kobratzen salatu izan gara.

; Baina normaléan elkarteak jarri-
tako prezloa errespetatzen sala-
tzen gara.

guru. :
B Elkarteak jartzen dituen pre-
zioak bere horretan al dira?

tan jarri al diozu zeure buruari

ltzeko mentalizatzea. Ona: ‘helburu asko daude lortzeko
tzen dencan eta ona egiten dene-  tila Laudfon egitea lortzea ga-
an, orduan izango da aukeraren rrantzitsua litzateke, baita
bat. Labela ez dut ikusten laster ~ hemen sagar mota onak landa-
lortzeko gauza, askoz garrantzi- {zea ere. x
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EUSKAL HERRIKO sagardotegi
gehienak baserriko familiek sor-
turiko negozioak dira nagusiki,
balna Bizkalan, Araban-«ta Nafa-
rroan irekitako sagardotegiek ¢z
dute Gipuzkoako ohiko sagardo-
tegl-baserrl egituraren antz han-
dirik. Hernaniko Larre-Gain sa-
gardotegiko Joxe Lasarle jabea-
ren esanetan, gure sagardotegia
negozio familiarra da», Sagardo-
tegla izan baino lehen, Larre-
Galn baserrl arrunta zen, baina
duela 4 urte sagardotegia jarizea
crabaki zuten, «eranskin moduan
cdo» Lasartek dioenez. Larre-Gal-
nen ohiko baserriaren lzaera
mantentzen dute, behi eta guzti,
cla sagardotegla «baserri batean
bizitzen den jendeak etekina lor-
tzeko beste lan bat da», jabeak
dioenez. Antzera mintzo da Ur-
nictako Elutxeta sagardotegiko
Juan Jose Urruzola ere: «Sagar-
dotegla negozio familiarra das.
Elutxetan, ordea, behi eta arku-
meekin lan egitear! utzi zioten.
Urruzolaren arabera, «0so zaila
da sagardolegiaz gain animalie-
kin ere lan egitear,

‘Nafarroan, Araban eta Biz-
kalan egoera ezberdina da. Sa-
gardotegl asko fatetxeak dira, cta
baserri egitura lzan gabe erallki-

tzen dira, Ondorioz, ez dufe fami-
lia oinarri. Halakoa dugu Bilboko
La Gabarra sagardotegia, kasu.
Bertako arduradun Antonio La-
banderok dloenez, ssagardote-
glen izaera ezberdindu behar da

Baserriaren itzalean

Euskal Herriko sagardotegi gehienak baserriko ohiko jarduerarein osagarri sortu dira
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bere inguru naturalean cta, ady
bidez, Bizkaian. Gipuzkoan pix

zesu osoa betetzen da, hau da,
sagardoa egin eta sagardotegia
Jatetxe moduan ustiatu baserrian
bertan egitea, aleglas, Labande-
rok gaineratzen duenez, «Biz-

| @ Bakailao tortila
. ® Bakallao frijitua
| @ Txuleta

Tfnoak.: 42.04.

Zapiain, Zelala,
Olarbide eta
Gurutzetako

sagardoa kupeletatik. -

——
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bat duena ez da sagardogiles toa

ten. Gure sagardotegia ostalar

tza negosio hutsa das. La Gabarra
ez da negozio familiarry, sozietate
bat baizk. eta sagardotegiak edo

zeln Jatetxeren ixura du Araba

ko Dulantzl hervian dagoen wsen
bereko sagardotegian Gorka Val-
decantos eta bere familia art dira
lanean. «Gureak ez du Gipuzkoa-
ko baserri baten antzik. Dulantezi
sagardotegia herriko kale batean
dagor, dio Gorka kudeatzaileak
Dulantzin, jatetxe zerbitzua ere
eskaintzen zaie bezeroel.

Miliolak dantzan « Gipuzkoan ohi-
koak diren sagardotegiak ireki-
tzea arrunt zaila da baserritarra
1zan gabe edo baserria lzan gabe.
Egin beharreko Inbertsioa (etxea,
upelak...) handia da oso. Joxe La-
sartek dioenez, sezerezetik hastea
ez da erraza. Baserria, sagastia

detegi bantw . ditusie baservike berezko aslka.

i \ yarrl

harrezkoa das. Ndo beretil min

teatzen da Elutxetako Juan Jose
Urruzola: «Baservian bizi ez de

nak tnbertsio ervaldola egin be-
har du, 100 miliof pezeta ogung-
koar. Dulantziko sagardotegian 6
milloike tnbertsioa egin zuten,
baina baserria erosi ordez aloka-
tu egin zuten. Gorka Valdecanto-
sentzat, sbaserri-sagardotegi ba-
ten jabetza hartzea zaila eta ga-
restia da. Sagardotegi itxura
ematea ez da lan erraza. Guk zail-
tasun dezente izan genituen ku-
pel bat lortzeko, adibidez. Jatetxe
tankerako sagardotegia irekitzea,
aldiz, ez da hain zailas.

|kuspegi enpresarial txikia « Sa-
gardoa egiten irailean edo urrian
hasten dira, baina lan gehiena
Dxotx garaian lzaten dute, urtarri-
laren erditik apirilera arte alegia,
Txotx garatko egun bateko lana

tak

elxeko gu

aritzen dira jo eta Su sukaldean,
zerbitzatzen, garbitzen eta abar,
baina batzuetan kanpoko jendea
ekartzen omen dute: «Kamioleta-
Ko sagarrak deskargatzeko edo
zerbitzatzeko, esate baterako,
etxekoak ez garelako leku gustie-
tara irtsten. Une honetan, sagar-
dotegia nolabaiteko enpresa itxu-
ra hartzen duen famili negozioa
da. Dena den, gutxitan ekartzen
dugu kanpoko jendeas, dio Juan
Jose Urruzolak. Larre Gainen fa-
miliake jendeak egiten du lan, eta
noizean behin, «ezin denean, la-
gunen bati delizen zalo lan egite-
ko», Joxe Lasartek dioenez

Azken urteetan ohiko baserria-
renanizik ez duten sagardotegien
eredua hedatu da. Ohiko baserri-
sagardotegiak eskatzen duen di-
ru kopurn handiak eragin du al-
daketa hort. x

Osinaga auzoa
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«MIGUEL, MIGUEL, begira ho-
na..». Argazkilariak Induraini
deika txiria kentzeko momen-
tuan. Txirfa Kendu, basoa bete
eta protokoloak agintzen duen
bezala ssagardo berrlas esan zuen
tdrindulariak. «<Berriro, Miguels,
esan zuen argazkilariren batek,
eta beste bi bider bete behar {zan
zuen basoa, eta horrela argazki-
larientzat hiru aldiz behintzat
ireki zuen lehen sagardo upela.
Hala ere. ardoa nahiago duela
aitortu zuen nafar ospetsuak.
Aurrcko urteetan, sagardotegi
sasola ofizialki irekitzeko eginki-
zuna Andoni Eganak, Javier Cle-
mentek, Joxe Mari Bakerok eta
Jullan Retegik bete zuten,
Petritegiko Irekieran eta baz-
karlan ziren, Astigarragako Uda-

lak gonbidaturik. kazetariak eta.

pertsona ospetsuren bat edo bes-
te. Ez ziren falta ordubete lehe-
nago udaletxean denboraldiaren
aurkezpenean lzan ziren Mikel
Zabalza alkatea eta Gipuzkoako
Foru Aldundiko Nekazaritza
diputatu Inaki Txueka ere. Baina
talde nagusia, mahairik gehien
betetzen zuena, sagardogileena

Zen

egun horretan ohllm Ickullk
kanpo ziren: basoa txotxetik
bete, edan, eseri eta jan egin
zuten oraingoan. Upelen ingu-
ruan bat baino gehiagorl entzu-
ten zitzaton hemendik aurrera
lan ugarl izanen zutela, egun ho-
rretan gonbidapenart ezin uko
egin eta jal egin zutela eta antze-
koak, eta dudarik gabe ez zen
falta izan sagardogile nahiz sa-
gardozaleek aurtengo sagardoard
buruz eginiko komentarioren bat
edo beste.

Aurten ez el da lzango lazkoa
bezain ona. Joan zen urteko sa-
gardoaren maila bikaina izan
zen, baina aurten eguraldiak eta
bertako sagarrak ez dute lagun-
du. Aurreko urteetan bezala aur-
ten ere sagar uzta ona espera
zen baina eguraldi gora-behera-
tsuak eta Europatik etorritako

sagarra; baina kanj

Ireki dira upelak

Asteazkenean Indurainek lehen upela ireki zuen, eta atzo hasi zen ofizialki txotx garaia

gaitz batek sagar asko arbolan
bertan usteltzea eragin du, ela
kanpotik ekarri behar izan dute

otlk ekarr

tako sagarra oso ong

«Sagardoak bezala, kirolari onak
garraztasun pitin bat behar du»

M Gustatzen al zalzu sagardote-
gletara etortzea edo lehen aldia
da zatozena?

Ez, behin baino gehiagotan etorrl
naiz. Lehiatzen ari nintzencan,
ezin nintzen etorrl, entrenatzeko
garaia zelako eta zaindu egin
behar nuelako. Baina behin
baino gehiagotan etarrd natz,

B Sagardoa gustatzen al zaizu?

Ez asko. Haren inguruan faten

dena gehiago gustatzen zait. Sa-

gardoa bada, edan egiten dut,
baina ez oso gustura, pixka bat
garratza baita,

B Aurten baduzu txolx egiteka
asmorik?

Bai, beti ateratzen da bazkari

edo afariren bat, Hemen lagunak

dauzkat eta emazteak ere ba-

dauzka, hemengoa denes.

M Zer nahlago duzu: sagardoa ala
ardoa?

Ardoa. Probatzeak kaltmk o2,

baina normalean ez dut edaten

sagardorik.

B Sagarde onak garraztasun

pitin bat behar du. Kirolari on

batek ere zenbaitetan garratza

izan behar al du?

Behin baine geluagotan. Muu-
duan lehiatu nahi baldin badu-
2u, une gogorrak igare behar di-
tuzy, zure lzaera eta hori atera-
tzeko modua izan behar duzu,
baina une jakin batzuetan baka-
rrik, ezin da egun osoan harrela
Lzan.

M Eta txinparta?

Horl karreretarako gordetzen
nuen, hortik kanpo ez nuen ate-
ratzen. Irabazteko behar den
txinparta ateratzea lortu nuen

mmnglghnbuﬂ;,ubchu
. zen unean izan :

Sagardo berriari
trageaka ederma
eman rlon
ndurainek,
Astigasragan
lebeanengo upela
tabalily eatean

\

gora-beherek aurtengs sagardo
wen alkohel graduan g
dute 1sla

LT
gutxigatik Batna set

gehiage:
Herriko gainerako pmhmmelm)

edaten da % 35, eta galnerakoa
Espaintan saldu ohi da batik
bat. Gora doa sagardoaren kon-
tsiumoa, Mikel Zabalea alkateak
zioenez: sKalitateko eta ondo
aurkestutako produkiug egiteko
sagardogileak egiten ari diren
ahaleginak emaitzak ematen fa-
rraltzen du: lzan ere. gero eta
Kontsumitzaile gehiago baititu
sagardoak, batik bat produktu
naturala delako eta alkohol
maila baxua duelakos. -

Taldea Elkarteko lehendakari
Migel Zaplainek adierazi zuenez,
ostalaritza arloan ere sagardo
kontsumoa igo egin da; lehen sa-
gardoa ateratzen ez zen lekuetan

OSINAGA AUZOA - Tel.: 5
HERNANI




Sagardotegiek kalitatea bilatzen dute gero bezeroei eskainiko diet

TXOTX GARAIAN milaka kilo
Jjanari zerbitzatzen dira sagar-
dotegietan. Bakailaorekin hasi
eta intxaurrekin edo irasaga-
rrarekin amaitu, haragia eta
gazta ahaztu gabe. Zerbitza-
tzen den janaria erosteko ga-
raian, sagardotegiak konfian-
{zako jendearengana jotzen du,
horrela ziurtatzen baitu kalita-
teko produktua erosten duela.
Sagardotegian bakailaoa
zerbitzatzen da lehendabizi.
Frijituta’edo tortillan jan daite-
ke, baina bakailao frijituaren
kontsumoa askoz ere handia-
goa da egun. Erosi, enpresaren
bati edo urte askoan produktu
ona saltzen duen konfiantzako.
saltzaileari erosten zaio, Gi-
_ puzkoako Hernaniko Larre-
Gain sagardotegian kasu. «Guk
_bakaflaoa-Pasaiako portuan..
_ aritzen dem:gazte-bati erosten
diogu, batik bat konfiantza du-
gulako eta badakigulako pro-
duktu ona ekarriko digular, dio
Ixabel Santa Kruz jabeak. Sa-
gardotegi gehienek, ordea, ba-
kailao tona asko saltzen dituz-
- tenienpresetara jotzen dute..
Hernanialdeako bailaran,
Barrio izeneko enpresa da sal-
menta handlenekoa. Migel Mari
Lizarza arduradunak-dioenez,
«bakailaoa erosterakoan, erosle-

ak ardura dezente hartzen du.

Ezin zaio edozeini erosi, merkatu
Dbatean edo bestean esaterako,

konfiantzako norbaiti baiziks. Ba- -

- 1i0 enpresak Espainia 0soan egi-

tendulan, etabakailaoa era guz-

fietan saltzen du: osorik, puska-

tan, xerretan eta abar. Kiloaren

prezioa asko aldatzen da, kalita-
tearen efa erosten den moduaren

arabera (adibidez, hezurrarekin -

edo gabe), baina, oro har, Barrio
enpresak 700 eta 1.200 pezeta bi-

Kalitatea mahaian

_ Txuletak edo saiheskiak direla, okela askoz gehiago jaten da sagardotegian bakailaoa baino.

tartean (28-48 libera) saltzen du
bakailao kiloa. Lizarzaren arabe-
ra, ssagardotegiek kalitatea bila-
tzen dute prezio onean; baina
produlktu onalortzeko garesti or-

daindu behar badute, ordaindu
_ egiten duter. Arduradunak gaine- -

ratzen duenez, «gurea bezalako
enpresek abantaila dugu saltzaile
partikularren aldean, kalitateko
bakailoa merkeago eskaintzen
dugulakor. . 4

_ Udana gazidurak enpresak ere
bakailaoa saltzen dihardu, eta
sagardotegien erosketa ohiturak
_nahikoa finkoak direla ziurtatzen

en janaria erosteko orduan

ragi kopurua finkatzea zaila da
0s0, baina Lizartzaren ustez,
qende dezente joaten den sa-
gardotegi batean 50 kilo bakai-
lao zerbitzatuko dira aste bate-
an, gutxi gora-behera». Zenbat
haragi kontsumitzen den ze-
haztea ere ez da erraza, baina
Urnietako Elutxeta sagardote-
giko Juan Jose Urruzolaren
esanetan, «aste batean 13-15
zinta behar ditugu. Zinta ba-
koitzak 20-25 kilo haragi badi-
tu, kontuak ateras.

Irasagarra, intxaurrak eta

gazta e Irasagarra erosi edo ba-
serrian bertan egiten da. Larre-
Gaingo Ixabel Santa Kruzek
etxean egiten du, errege saga-
rra merkatuan erosita. Elutxe-
tan, aldiz, Oviedoko ekoizle ba-

Urruzolaren iritziz, «drasagarra
etxean egiteak lan handia da-
kar, eta guk nahiago dugu
etxetik kanpo erosi. Guk Ovie-
dotik ekartzen dugu. Batzuek
etxean egiten dute, baina den-
bora behar izaten da, eta guk
nahiago dugu kanpotik ekarri.

* JAGOBA MANTEROLA~

du Jose Ramon Iriarte ku\dealzajf
leak. «Udana duela 9 urte hasl
zen lanean, eta urte hauetan be-
zero berrl gutxi egin ditugu sagar-
dotegien artean. Sagardotegieta-
ko arduradunak urtez urte sal-
tzaile berberarengana joateko
ohitura du; ohitura ulergarria,

saltzaile horrek gai ona ekartzen

badio». :

Haragia nagusi e Bakatlaoaren os-
tean haragia zerbitzatzen da. Ha-
ragi erosketan, joera ez bakailao
erosketan bezalakoa. Larre-Gain
sagardotegian, senitarteko baten

; SAGAROGIA

OSINAGA AUZOA - = (943) 55 03 23
HERNAN]

' 1998Ko urtarrilaren 17a, larunbata

harategian erosten dute haragja,
bai eta Urnietako Elutxeta sagar-

dotegian ere. Haragia enpresa
handiei erosteko ohiturarik ez
dago. 5

gehiago jaten da haragia. Barrio
enpresako Migel Lizarzarentzat,
arrazoia hauxe da: «700 gramoko
edo kilo bateko txuleta askoz
€Irazago jaten da bakailao kanti-
tate bera baino. Are gehiago, zaila
da pertsona bakoitzak 250 gramo
bakailaobaino gehiago jatean.
Txotx garaian Sagardotegi batean
zerbitzatzen den bakailo eta ha-

Sagardotegian bakailaoa baino

- Guk erosten duguna, gainera,
zerbitzatzeko moztuta etortzen
da». Elutxetan 100 kilo irasagar
zerblizatzen dituzte astean.
Intxaurrak zakuka erosten di-

ra, 10 ldlok_o zakuak jeneralean.
Batzuetan inguruko baserritarrei
erosten zalzkie, eskaintzera etor-
tzen baitira. Larre-Gain sagardo~
tegikoak Iparraldeko ekoizle bati
erosten dizkiote intxaurrak. Afa-
ria gaztarekin amaitzen da, baina
horrek ez du esan nahi gazta kon-
tsumoa txikia denik. Elutxetan
1.000 kilo baino gehiago atera-
tzen dituzte txotx garaian. Gazta

- artzainei erosten diete, eta pre-

zioa oso aldakorra da. x°
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ELORRAB]

'SAGARDOTEGIA

AGINAGR

SRGARDOTEGIR

Urte guztian
egunero
irekita
astelehenetan 8
ezik

Urtean zehar
irekita

Zublerreka auzoa, 9. = LAZKAO (Gipuzkoa)

tierosten diote irasagarra.



Ostalarien neurriko sagardoa

Ostalarztza arloko eskaera handitu dela eta, sagardoglleak botila txikiagoak, 50 litroko upelak eta
makinetako sagardo-kaina hasi dira zabaltzen.

TXOTX garaian sagardo kontuek
oihartzun handia ohi dute, baina
kontuan izan behar da txotx ga-
raian saltzen dena sagardo pro-

~ dukzio osoaren %8 inguru dela.
Txotx garaia amaitu bezain'pron-
to, edo lehenago batzuetan, sa-
gardoa botilaratu ohi da.

«Txotxean, zoritxarrez, kalita-
tea ez da horrenbeste begiratzen.
Baina botilan bestelako kontua
da; gainera, botilan urtebete in-
guru irauten duenez, ez dakizu
noiz edango den, hilabete barru
edo astebete barru, akats txikie-
na ere beti begirarazten digute»,
azaldu du Migel Zapiainek, Tal-
dea Elkarteko kide eta Zapiain
sagardotegiko buruak.

Botila erosten duen jende mota
eta erosteko modua aldatu egin
da sagardoa supermerkatuetan
sartu denetik: lehen, jendea sa-
gardotegietara joaten zen sagardo
botilak erostera; orain, berriz, su-

permerkatuetara joan ohi da. Ha-
la horrela dio, behintzat, Juan

Tnve Lirmsoalal., Flutveta eagar-

dolctfukoak -szzmodua ere alda-

da, gainera». Supermerkatuak
sartzearekin batera, prezioarekin
zenbait arazo ere izan dira: «Su-
_permerkatuek prezioa estutu

sagardoteglan bamo merkeagoa ~  salduedoez saldu erabakitzeko

Miguel Zapiain aitzindaria izan da tebernetan sagardo kaina bultzatzen.

.. ANDER GILLENEA

sagardogileak du azken hitzar.
Supermerkatuez gain, ostala-

ritza arloa indartu egin da - lehen

ere sagardo saltoki zen-, ohiko ta-

tza'arlo horretara begira edo, on-
tzi eta makineria bereziak kalera-
tu dituzte sagardogile batzuek.
Alde batetik, botila txikiagoak
atera dituzte: botilak denbora lu-

bata, horman jartzeko altzairu
herdoilezinezko barrika bere ziri
eta guzti; bestea, zerbeza atera-
tzeko erabiltzen den tankerako
kaina sagardoarentzat.

[k, 10 et o
du dira sagardotegi-tabernetan:  ziartua sagardotegikoak, nahiago

Kaina-makina duela bost urte
inguru hasi zen merkaturatzen
Migel Zapiain, baina lehen urtean
12 lekutan proban eduki zituz-
ten, bezeroen erantzuna ikusteko
eta produktua nola mantentzen
zen ikusteko: «Gauza bat ikusi ge-
nuen: sagardoaren ingurua giro-
tzen denean, orduan ondo saltzen
da, baina edozein tokitan ez da
komeni. Botilarekin ere berdin-
gertatzen da.

Sagardo-kainak 30-50 litroko
ontzietan banatzen dira, makina
bereziak eskatzen dituzte, baina
sagardoari inolako osagarririk ez
zaio gehitzen, husten doan lekua
nitrogenoak hartzen baitu eta,
oxigenorik sarizen ez denez, kali-
taterik ez baitu galtzen. «Kaina-
ren arazoa beste bat da», azaldu
du Zapiainek: «Azpiegitura behar
duzu. Zerbitzu teknikoa behar
duzu; instalazioa egiten diozu-
nez, arazoren bat baldin badu zu-
ri deitzen dizu. Altzairu herdoile-
zinezko barriketan eta instalazio-
etan sekulako mbertsma dago,

izan zuen kainaren makineria
kanpoko etxe batek eramatea:
«Bestela sagardogileontzat ia ezi-
nezkoa da mantenimendu gas-
tuak ordaintzeas.

ZINGIRA
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sagardoa
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3 KALITATEZKO SAGARDOA
ESKAINTZEN DIZUEGU

Pablo Iturgaitz Pasal Antxon eta Pio Martiarturen sendis Murixanten, rurezko upelak egiten diturten

Zurezko upelgintzaren
azken katebegia——

Zurezko upelak egiten dituzten bi upelgile bakarrik dira egun

artisan lunmuknh dira.

e EDURNE KOGH - LUTS A2

ADUNA (Gipuzkoa) - = (943) 69 07 74

RSASTEGH

sagardotegia
Aldaba-Txiki auzoa, 15 A -  (943) 65 29 64 - TOLOSA

MARTIARTU familiak 150 urte kin biguntzen doa ohola. Azkenik
\ngurn uztalak sartu eta
Allona Aulestitik etorri zen Nafa-  upel itxura ematen zalo. Sutatk
rroara, Murchanteko eliza kon-  atera ondoren ondo estutzen
hargin lanak egitera.  dugu, eta azkentk burua edo tes-
Garalhartan mahastilurhaueta-  ta egiten dax. Martiartuk dioenez,
ko herrl bakoltzean upelgilebana 150 litrotik 500era bitarteko
zen etaofiziohan har-  barrikak egiteko modua da. neu-
\ tu zuen Mar aitonak eglicko modua
ere. Bere aurrekoak hasitako  ere antzekoa da.
| bidearl jarraltzen diole cgun Artisau langintza izanik, egun
Martiartu analek ere, baina aito- batean 225 litroko bi barrika egl-
naren garal oparoen aldean,  ten ditu Martiartutarren tailerre-
egun, Euskal Herrian geratzen  an arl den langile batek- Aldiz,
! den azkenetakoa da Martiartu  2.000 litroko upel bat egiteko 70-

| anaien upeldegi tailerra, Pasai
| Antxoko Pablo Iturgaitzenarekin
batera.

Aitonak upelak egiten zituen
modu hartatik ez dira asko
aldendu bilobak, artisauak baiti-
ra hauek ere. Pio Martiartuk
azaldu du upela egiteko prozesua
zertan datzansZura upoholetan
erosten dugu. Zura moztuta eta
prestatua ekartzen dugu, baina
ondoren urte bat edo bl lehor-
tzen izan ohi dugu, batzuetan
baita hiru urte ere; pilatu guztiak
haizea tartean ondo pasatzeko

hasten gara oholak lantzen.
Lehenengo gauza ityura ematea
da, horretarako alakatu egiten
ditugu, kurba har dezan, biribil

zuzen-zuzen geratu. Horl guztia
egina dagoenean, sutara erama-
teko garaia da, zenbait modutan
cgin daiteke hori. guk zulo bate-
an sartzen dugu, bertan egur
cgintko sua izan ohl

da eta beroarekin ela zurak su ez

harizeko crabiltzen dugun urare-

moduan eta lehortzen direnean .

itxura izan dezan eta ez dadin_

80 lanordu behar dituzte. Bestal-
de, Pasai Antxon ariizen den
Pablo Iturgaitzek ez du inolako
makinarik erabiltzen prozesu
o0soan,

|
|

edo galzkiago egina egon daiteke,
baina ondo zainizea da kontua.
Oraln sagardogileck nahiko ondo
zainizen dituzie, baina nire alta
ela osabari entzun izan diet zen-
balletan tkusi izan dutela sagar-
doa amaitu ondoren hondarrak !
berlan utzl izan dituztenak eres.
Askotan egokitu zale gaizki zain-
du edo zaharkiturik diren upelak
konpondu beharra, horrelakoe-
tan sagardotegira joan eta ohola
aldatu, konpondu eta antzekoak .
egin behar lzaten dituzte.

Ezin sagardo upelen eskaera-
tik bakarrik bizi. ordea, oso lrre-
gularra balta, Plo Martiartuk
azaldu duenez, «urte batzuetan
hamar egin izan ditugu, beste

bi unetan bakarrik erabili ohi
dituzte: batetik alakatua egiteko
ela bestetlk upelen buruak egite-
ko.

Upel on bat egiteko ezinbeste-
koa da zura ona Izatea. Gaztal-

nondoaren zura erablli ohi da-

batik bat sagardo upeletarako,
haritza ere bai tarteka. Martiar-
tuk dioenez, «anizina haritza era-
‘bili ohi zen, baserri askotan hari-
tzarekin eginiko upelak daude,
baina orduan haritza lortzea
errazagoa eta merkeago zen,
egun ez da hartiz askorik, cta
askoz ere garestiagoa ateralzen
da». Baina zura

berriz, hiru. Balna
sagardotegien gorakada ere
nabaritu dugu hemen, langintza
nagusia ardo upelak baditugu
ere, orain sagardoteglak 1a urte -
osoan irekita daudenez beti dago
gauzaren bat edo beste egitekos.
Iturgailzek okerrago dakusa
sagardo upelen eskaera, slehen
sagardolegl eta baserrietarako
egiten ziren, balna gaur egun
baserritar askok sagardotegian
crosten ditu botilak. Baina beti
dago baten bat etxerako upel txi-
kiren bat nahi duena. Jende
gutxi etortzen da upel bila, etor-
fzekotan gehienak elkarte gastro-

garrantzia du upela ondo zain-
dua izateak, upelgile hauek dio-

cdota ke izan
ohi dira 60-100 litroko upelen
bila. Baina 200dik gorakoak

tenez ondo zaindutako upela  gutxi egiten dira. Sagardolegie- 7 ;

> % bidea - Tel.: (943) 33 33 33
blziiza osorako ei da Denboraldi  tan badituzte jada upelak, eta R ety SR {Gipuz oy
bakoitzean bamnetik ondo garbitu  egun sagardolegl askotan aurre- .
cta lehortzea da  aldea upela jarri eta.
Plo Martiartuk: «Upela hobeto alzean altzairu ~

Pablo Iturgaitz:
«Jende gutxi etortzen da
upel bila, baina beti dago
norbait etxerako txiki bat

edo nahi duena»

sagardo upelen e:
sagardotegl ela b
cglten ziren, baina gaur ¢;

erosten ditu botilak. Baina betf
dago baten bat etxerako upel tzi-
kiren bat nahl duena. Jende
gutxl etorizen da upel bila, elor-
tzekolan gehienak elkarte gastro-
nomikoak edota koadr)lak izan
ohi dira 60-100 litroko upelen
bila. Balna 200dik gorakoak
gutxi egiten dira. Sagardotegle-
tan badituzte jada upelak. eta
egun sagardotegi askotan aurre-
aldea egurrezko upela jarri eta
atzean altzairu herdollezinak
egoten dira. Bestela, altzafruzko-
ak bakarrik jarriz gero oso hotza
cditen da, laboratorio itxura bar-
tzenbaituws, -

Altzairuarekin buruz buru « )\Lk'n 2

Uurieotan altzair her
upelak gehitu egi
glleel upel hau 5
{zagoa egileko ankera eta mants-
nimendu aldetik burubauste
gutxiago ematen baitiete, baina
badira arrazo| esteifkoak direla
edota sagardoari mnslm diz-

koa, gaztain rumnk:n egmiko
2.500-3.000 litroko upela 200
mila pezeta ingurukoa izan daile-
ke guix gorabehera.

Pio Martlarturen senideek artisaa moduan egiten dituzte
oraindik zar=zko
Luts AZaNzZA

sAlizaitu berdoflezinak aban—
tailak eta daabanmﬂa& dite.

ruak ez. Bere

ematen dio egurrak eta altzai-
ditu.

SAGARDOAREN museoa bat
baino gehlagoren ahotan dabil
azken urleotan. Azkenaldion
izandako aldaketak direla-eta
maleriala desagertzen ari dela
tkusirik, horl faso efa sagardoa-
ren museoa eglteko gogoa naba-
ria da hainbaten artean,
Usurbilgo Sagardoaren Lagu-
nak Elkartekoek museoaren
beharra aspaldi fkusi zuten; or-
duan deitu zituzten Hernanl,
Urnleta, Astigarraga eta Usur-
bilgo kultur elkarteak eta uda-
lak. Elkarteko kide Jakoba
Errekondoren hitzetan, aurtebe-
tez bilerak zan genituen Eusko.
Jaurlaritzako ordezkarfek, Gi-
puzkoako Foru Aldundikoek,
eta kul-

Sagardoaren museoa, nonbait

3 Desagertzen ari den materiala jaso eta
erakusteko asmotan dabiltza hainbat lekutan

diren dolare gotikoak eta non
barrokoak eta abar,

Tolare Hernaniko Sagarde
Naturalaren Kofradiakoak ere
materiala biltzen ari dira: Her-
naniko dolareen inbentarloa arl
dira eglten, eta jendeak ematen
dizklen dolare, argazkl zahar,
garai bateko botilak cta bestela-
ko malerlalak jasotzen ari dira.
Hernaniko Udalak bilizen zuten.
guztia Jarizeko lekua agindu el
zien, balna gehlegi atzeraizen
arl da kofradiako Jehendakari
Imanol Larretxearen aburuz.

Asligarragan ere Sagardo
Etxea -eta horren barne muse-
0a- eglteko asmoz hainbat bilera
Izan dituzte Udalekoek eta sa-

tur clkartectakoek, eta azkene-
an bere horretan geratu zen, ez
zen ezer ateras,

Usurbllen Sagardo Egunean
egin ohl dituzten

d . balna,
bmla ez da ezer
Sagardoa eglten dulen beste
hainbat herrialdetan, Asturlasen,
« Eskozian, Normandian eta h&(e
badira

ko panclnk gorde eta azken ha-
{an dolareck-izam—

gumka museoak: Eusszﬂemzn.

dako aldaketak Jasotzen arl
dira: zein aldatu dituzten, non

edo Oviedon aritzen den Manolo

ere errazagoa da alizafrua.

Zurak ematen dion [a nabaritzen fzeko orduan zeresan handia du
ez den zapore hori ez dio ematen’ zura edo alfzairua erabiltzeak.
altzairu herdollezinak, batzuek Zura erabili nahi duten sagardo-
hain maite ez duten kolorea  gileek aipaturiko upelgilcengana

Nik uste dut sagardoaren zapo-
rean nabaritzen dela zuraren eta
alizatruaren arteko ezberdinta-

cta ‘sagardo berezia lor-

Jo ohi dute.
Ermrenteriako Eglluze sagardote-
glan zurezko upelen aldeko

u K
lan hfndlagna ematen’ duela-
altortu du Eglluzeko Pello Rete-
glk, baina bere abantalilak ere
badituela dio: «Upellegjari itxura

Eta :lorkszu.u hurbilean, hor non-
balt izango da museoa ere.

hobea ematen dlo, eta edaria-
rentzat ona das.

Artisau langintza gehienen
modura, upe\gﬂe ham_n etorki-

Douosuaka danbcmdakn upe-
lak egin eta konponizeaz ardu-
ratzen da, baina fjada neurrl
handiko upelak ez ditu egiten.
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LARUNBAT ETA IGANDE EGUERDITAN IREKITA

Zumalikardi Baserria Sagardotegia
ANOETA ASTEASU
Tel.: 6526 22 Tel.: 69 02 83

OIARBIDE-TXIKI BASERRIA
T 55 57 47 / 33 11 67 - ASTIGARRAGA

o 8
HENDiZARBAL

EULA BASERRIA

URN\ETA

LARRARTE

Sagardotegia
Erretegia

o Txotx garaian egunero irekita.
s Txotxa amaiturik, ostiral gauetan, Iarunbatetan
eta igandetan irekita. Baita ere jaiegun eta jai
bezperetan.

Muagorri Enea baserria - 20115 ASTIGARRAGA - Tel.: 55 56 47
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Sagardoa eta parranda

Tabernetako festa giroa sagardotegien osagarri garrantzitsua da

DUELA urte batzuetatik sagardo-
legletara joatcak beste erakarga-
rritasun bat gehiago du: taberne-
tako festa giroa eta parranda au-
keran. Gipuzkoan Astigarraga,
Hernan) eta Urnleta herrielan
daude sagardotegl gehlenak, eta
bertako tabernetan nabaritzen
dute txotx garala. Antxon Getaria
Astgarragako lkatza tabernaren
Jabearen arabera, razkar nabari-
tzen da sagardotegl garala dela,
Jende asko etortzen delako taber-
nara egunero. Nik uste bezero ko-
purua hirukoiztu edo laukolztu
cgiten dela txotx garalans. Urnie-
tako Xauxar tabernako Altor Ipa-
rragirre zerbitzariak, aldiz, sagar-
dotegl garala dela nabaritzen du
sjendea nahikoa euforiko etortzen
delako, nabaria da sagardotegian
Lzan direlas,

Hernaniko Aker tabernako ar-
duradun Jon Garmendiak azal-
pen bitxia du sagardotegi garatko
taberna-giroa azalizeko: «Gabon
Jaien ondoren. jendea diruz eskas
samar iblltzen da. eta tabernako
giroa asko jalsten da. Txotx ga-
ralahastean, ordea. jendea herri-
ko Jalak balira bezala agerizen da
tabernara, eta hala ohartzen gara
sagardotegl garala iritsi dela.

Jende gehlena martxoan dﬁ - -
da. (kasleak azte n

ondoren eta
rren aurretke

fe Sanruko opo
“Tabernetako fcs

ta giroa pentsamolde aldaketaren
ondorioa dela uste dut. Lehen
zenbait sagardotegitara joaten
zen jendea, giroa ezagutzera, bal-

" naorain tabernetan ongl pasatze-

ko aukera dagoenez, jendea sa-
gardotegl berera joaten da asko-
tan afaldu osteko parranda egite-
ko aukera dagoela jakindas adie-
razi digu AKer tabernako nagu-
slak.

Astegunean jende heldua,
asteburuan gaztea s Astigarraga-

ko Ikatza tabernan 30 urietik
35era arleko jendea agerizen da
gehientsuen, baina asteburuan
gazte asko ikusten da, «gazie jen-
deak badakielako Astigarragan
sagardotegien eraginez giro ona
egongo dela. Gazte asko sagardo-
tegietara joan gabe etorizen da ta-
bernaras, dlo Antxon Gelariak.
Hernanin, jendea Jatorriarenga-
ik ezberdintzen da gehiago adi-
narengatik bamo. Jon Garmen-
diak dioenez, «astegunetan herri-

@

Txofx garaia hastean, jendea herriko jaiak bailiren ibiltzen

da parrandan Astigarraga inguruan. Kanpotik

etorritakoak eta gazteak izaten dira asteburuetan

ko ohiko koadrilak Iblitzen dira.
cta asteburuan beste berri edo
probintzietako jendea ibiltizen
da». Hernanin eta Urnictan ere
gazicak izaten dira nagusi aste
buruan. Xauxar labernako zerbi-
tzarlak aslegunetako bezeroa <30
urtetik 60ra bitartekoa da. jende
heldua eta talde txikla, lauzpa-
bos! pertsonak osatulakoa, Aste-
buruan, jende gaztea ibiltzen da
eta lalde handfagoetan, 10-15
gaztek osatutako taldeaks, adie-
razi digu.

Jende helduaren eta gaztearen
arteko edateko ohiturak ere
arrunt ezberdinak dira. Jende
helduak kafea cta kopa hartzen
du normalean, eta jarraian edarl

gehientsuenak

konb eskatzen ditu, hala
nola gint k., whiskya coca-

colarekin eta abar. Astigarragako

s-;mm:yn bertan denbors fuzez i oadorzneko garrsada ssko lazata ob date gaateek garal bonetan.

Tkatza tabernan kofiakaren kon-

tsumoa lzugarri jaitsi da azken

urieetan, efa edari konbinatuena

1go, Antxon Getariak azaldu dign-

ncz. Asteburuan

garagardoacta k
b

ko Aker tabern
edar] konbinatual

diak d)om.z ~;1ma ere tuskaldu
na da, cuskara gehiegl ez dakien
Jendea ere edariak euskaraz es-

zen zﬂbau tel:bxslax bou. Ko-

katzen samatzen dela lkusten du-
gn. Sagardotegietan eta taberne-
tan euskal girca dago, eta giro hio-
1i talde guztietan nabaritzen das
Urnietako Xauxar tabernan, al-
diz. eusicara astegunetan nagusi-

baina fama hori desagertu da Ja-
danik A_sugarragaka Ikatzan.

munak kanpora eraman eta abar.
Azken urleetan baso batzuk

apurtu beslerfk ez da gertatu. Ni-
re ustez, jendea lasalago dabil,
Jendea ongl pasatzera etortzen
da. balna gakzki egin gabzs, An-
txon Getariak esan digunez. Ur-
nietako Xawrar tabernan ere sa-
gardotegitik datorren jendeak ez
du arazorik ematen. «Zerbalt ger-
tatzen bada, normalagoa da aste-
buruan gertatzea. fendea edana-
goa etorizen defako. Astegunetan
Jendea lasai [biltzen da. hurrengo
egunean lanera-edo joan behar
delakos. esan digu Altor Iparragj-
a

Kstjuak Istifu, saﬂardotcglra Joa-
teko ohiturak tabernetako festa
giroan izaten du jarralpena.

Anekdota bitxiak

TABERNETAKO festa slaren inguruan dau- gorri elkarteko partaide- 44 zurito edan zituzten
glroak anekdota ugari  den hiru edo lau taber- ek osatutako autobus 44 basotan. Ordainize-
sortzen ditu urtez urte.  nek herriko festen Iou-  oso bat sartu zen taber-  rakoan. gainera, behe-
Urnfetako Xauxar ta- ra hartu zuten, taber- nan. Jon Garmendiak rapenen bat egingo nien
bernan, Altor Iparragi-  nak une batean gorai- honelaxe konfatu digu:  galdegin zidaten. eta bi
rre zerbitzariak honako  no bete zituztelako. «Ez naiz ong oroitzen zurito edan eta bat or-
bau azaldu digu: «Arra-  Nahikoa edanak etorri  zenbat ziren, baina uste  daintzea ona izango li-
tsalde batean Bilboko ziren, baina tabernan dut 44 zurito eskatu izatekeela esan. Nik
elkarte bateko 200 par-  genuen alkoldun edari  zizkidatela. Tabernan baletz erantzun nien,
taide inguru etorrl Ia guztiak edan zituz- baso asko ditugu. baina  baina baldintza batekin:
ziren, adin guztietako-  ten, eta hainbat baso 44 zurito ere asko dira.  basoak garbitzen lagun-
ak. Gazte-gazteak, hel-  hautsh. NIk esan nien hobe zela  du behar zidaten. Azke-
duak eta zaharrak. Ur- Hernaniko Aker ta- kaidak eskatzea. eta nean 44 zuritoak or-

niclan errepide nagu-

bernan, Bilboko Kaxka-

haiek ezetz. Azkenean

daindu zituztens. X
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Atzerriko sagarraren menpe

e
SAGAR UZTA eskasa Izan da aur-
tengoa. laz (1996-1997) zortzl mi-
liof kiloko produkzioa gainditu zen
Euskal Herrlan, zenbakela eglten
hast direnetlk jaso den kopuru al-
tuena, baina aurlen, azken zenba-
keta zehatza egin gabe badago ere,
sagar produkzloa iazkoaren erdla
Izango da. Eguraldiak eragin han-
dia du sagastictan, eta fazko udan
egindako beroak frultua murriztea
eragin du, adltuen esanetan. Aur-
tengo negua erc cpel antzean doa,
eta ondorioz, sdgasiictan gulxitan
ikusli den urte bereko bigarren uz-
ta jalotzen ari da. Zenbalt sagasti-
tan fruftuak tamalna lkusgarria
hartu du.

Azken urteetan sagar gazl eta
gezaminak erablltzeko joera na-
gusitu da sagardotarako. Jakoba
Errekondo biologoak azaldu di-
gunez, «Sagar gezaminek ahoko
zuloa lehortzen dute, eta gaziek,
aldiz, sagardoari gazifasuna eta
bizitasuna ematen dlote, azukre
gutxiago dutelakos, Sagar gaziak
hobeak dira sagardoa kontserba-
tzeko, gaitzak hobcto gainditzen
dituztelako eta sagardoa ez dela-
ko hain erraz oliotzen, Errekon-

\doren arabera.

Atzorriko eagarraren monpe -
Bertako.

izan den bclxcrapcnrareu eragi-
nez, sagar asko atzerritik ekarri
beharrean aurkitu dira ekolzlcak,
€la aurtengo txotx garaiko sagar-
doa eglteko erabiliko/den saga-
rraren %75 inguru kanpokoa
Izango da, Asturiaskoa eta Gall-
ziakoa batik bat, Sagardoa egite-
Ko, bertako eta

AGARDOARENIPRODUKZIOA EUSKAL HERRIAN.

9.425.000 kg. 6.597.000 1.

HB-‘.‘""“'I os

6.440.000 1.

Eguraldi nahasiak inzko sagar produkzioa erdiraino jaitsi du aurten, eta kanpotik gehiago ekarri dute

rra ckarfzeko joera nabarmena
da, Lurdes Rezolak honela arra-
zoltzen du Joera hori: «Kanpoko
sagarrak emaitza ona ematen ba-
du, ez duzu hainbeste arduratu
beharrik hemengo sagar produl-
zloarekin». Jakoba Errekondok,
aldiz, jarrera kritlkoa agertzen du
baleztapen horren Inguruan, Be-
re Iritzlz, «sagardoteglek erraze-
nera jo dute. Badakite Asturlasen
eta Gallzlan sagar ona dagoela,
ela ncgozio hobea da halentzat
kanpoko sagar ona eta merkea ,
ekartzea, hemen sagar ona egiten
salatzea bainor.

Kalitatea oinarri e Asturiasen eta
Gallzian kalitateko sagarra egiten
dute, baina Euskal Herrian €z da
Jortu oraindik hori. Jakoba Erre-
-kondo biologoak argitzen du ego-
cra: «Baserritarrak sagarrondoa
landatzen du, baina ¢z daki sa-
gastlari tratamendu egokla ema-
ten, barielateegokienak landa-
tzen, behar den arreta emalen,
kimatzen eta abar. Arazoaren
funtsa kalitatea da. Sagardote-
gletan kanpoko sagarrarekin lan
egiten daude ohifuak. 20 urte da-

ramatzate kanpoko sagar onenac 3

sagarra lantzen has-

tea zaila da».

Baserrlitarrak, aldiz, kexu dira, p
landatzen dituzten sagasti asko- 3
tako frultua jaso baino lehen us-
teldu egiten delako. Arazo hori [
«ezjakintasunaren eraginas da,
Jakoba Errekondoren ustez.

nahasten da. Atzerriko sagarra-
ren nagusitasunaz, Altzoko Zuaz-
nabar sagardotegiko Lurdes Re-
zola sagar produkioreak hauxe
dlo: «Bertako sagarraren produk-
zioak behera egin du nabarmen.

&
12.230.000 kg.  8.560.000 L

| . I e Gercle J. ATEZTEGIA|

poko sagarra ) Rl Hord dela eta, normala da kanpo-

Tof % : 3 - 3 ko sagarra ekartzear. Herrfaldee-

Jakoba Errekondo: «Sagardutegwtm.erruzenem fjoldicte St -y e o

Asturiaskoleta Galiziako sagarra kalitate onekoa dela tzak eman dituzte azken urteetan

sagastiak landalzeko, eta, azken

Ezag) ez ditugun gaitz asko
daude, ela ezagutzen ditugunak
baina kontrolatu ezin ditugunak
erc bai, adibidez su gorrinaren
galtzar. Galtz hori duela 15 urte
iritsi zen Hendalako lur eremue-
taraino, baina hegoaldean ez da

T

Lurdes Rezola:
«Aurtengo uzta txarraren
eraginez, kanpoko sagar
asko ekarri da, Hemen ez
dagoenean, nonbaitetik
ekarri behar da sagarra»

Herriko sagarraren inguruan lan
handla dago egileke, eta lan horr
ckiten ez zalon bitartean alzerri-
ko sagarra kalitate hobekoa Izan-
go dav, adierazi du blologoak
Altzoko Zuaznabar sagardote-
glan, 16-18 barletade erabill di-
tuzte, Lordes Rezolaren arabera,
«aurten sagardoa egitcko erabilf
den sagar kopuruaren hiru laur-
denak kanpokoal dira, fazko pro-
dukzioaren erdlra ere ez delako
irltsl. Gulk hiru hektarea sagasli
ditugy, cla faz bildu genuen an-
(zeko Kopurua bildu dugu aur-
ten, ez dugu Jaitsleralk eduki pro-
dulkzloan: faz 22.000 kilo, aurten
21.000». Altzoko baserri honetan
sagaslia ongarriekin, zimaurra-
rekin eta abar landu dute eta lan-
darca baserrian bertan sorlzen
dute ondoren lurrean aldatzeko.
«Kanpoko landarea ere ekar deza-
kezu, baina beti dago arriskua
landarearekin batera galitza ere
ekarlzekoy, Rezolaren ustez. Sa-
gar produktoreak zlur esaten du
Euskal Herriko sagarra kanpo-
koa balno hobea izango dela he-

mengo sagastlari arreta gehiago
jartzen Ean.

unez o] du,’s:

gastiek ez dutelako fruitua urte
batetik bestera ematens.

Adunako Zabala sagardolegiko
Martin Zabala produktoreak
esan digunez, kanpoko sagarrik
ez ekartzea «uloplas da oraingoz.
«Sagar onena aukeratzeko lan
izugarria egln behar da. Ea zein

hasten den, kanpoko sagarrak
kalilate handia duela jakinda. Ni-
re ustez oztopo nagusia dirua da,
eta ez dela urte batetik bestera

Tazko sagarraren erdia haino ez da bildu aurten Euskal Herrlko sagastletan.

ANDER GILLENEA

badakite, eta ez dira asko arduratzen hemengon hobetzeko»

urteofan sagastien eremua han-

diagoa izan arren, kanpoko saga-

egin daitekeen lana, urte askota-
koa balzik».
Sagastien galan Foru Aldun-

neurririk hartu geldiarazteko, eta
egun oso hedatua dago. Euskal

diek zeozer gehiago cgin beharko

Tel.: 81 20 92

Sagardotegia

Tormiter=

AZPEITIA

- luketela adierazi digu Jakoba

OTATZA

SAGARDOTEGIA

Olalza Basermia
Tel.: (943) 801757

20214 ZERAIN

Montorra, 6

ZORNOTZA

CURTE OSOAN ZABALTK”

- Errekondok, «Diru laguntzak
ematea garranizitsua izan arren,
sagardotegia eraldaketa enpresa
izatea bideratu beharko litzateke,
baserrietara teknikarfak bidaliz
Inausteko, barietate egoklak eref-
teko eta aban.

Uy ZVARIRS

SAGARDOTEGIA

SAGARRAREN LABELA
urrun dagoen kategoria
da. Hala ere, Jakoba
Errekondoren aburuz,
hemengo sagarra kanpo-
koaren parekoa bihurizea
eragingo duen faktorea
da, zalantzarlk gabe.
«Txakolina edo Idiazabal-
g0 gaztaren moduko pro-
duktuek labela eskuratu
ondoren izan duten kall-
tate hobekuntzaren adibl-
deelatik Ikasi beharko
litzateke, Lehen, txakoli-
na 150 pezeta koslalzen
zen (6 /libera), eta egun
ekolzten denaren erdia

Labela:

ekolzten zen. Egun, askoz
txakolin gehlago ekolzien
da, eta dena saltzen da,
400 pezetan botila (16
libera). Zergatik? Kalita-
tezko produktu bat egiten
dutelako, kalliatea duen
produktua zem den Lker-
tu ostean. Egun, sagardo
botilaren prezioa 150
pezetakoa da, sagardo
horren kalftatea 0so ona
ez den adierazgarrir
Prozesu horl gauzatuko
dela uste du blologoak,
baina eperik eman gabe.
«Sagardoa egunero parrl-
llaren ondoan egotea bal-
.

etorkizun iluna

no zerbalt gehiago dela
irizten diot. Lan neke-
tsua, noskl. Mentalitate
kontua ere bada, Sagarra

nahikoa ematen ez duen
sagarralabel kategoriatik
kanpo geratzea. (Labela
{zanez gero, kanpotik eka-

eta sagardoa ekoizten rmiako sagarrak ez luke la-
duenari ohartarazi behar  belik izango, baina hemen-
zalo labela onuraekarri-  goakbal. Nire ustez, labela
ko duen zerbail dela. ezartzeko oztopoa da mer-
egl- katu dela.

ten badu, ez zalo sobratu-
ko. Txakolinaren eta Idia~
zabal gaztaren produk-
zioa etengabe igotzen da
urtero, gero eta garestia~
goa izan arrent.

Labelak. ordea, konpro-
mezu asko ekarrikolltuz-
ke, hala nola kalitate malla

dela irizten dio: «Gure ar-
tean bakoltza bere nego-
ziora mugatzen delako.
Labelak abantallak cka-
rriko lituzke zalanizark
gabe». lldo beretik mintzo
daMartin Zabala aduna-
rra: Labelaren gala nahi-

koa beltza fkusten dut.

Ef beraz, ez

egin behar ditu labelak, eta
hori lan handia da. Nire us-
tez labela lortzeko egitas-
moak ekimen pribatua zan
beharko lukes, dio biologo-
ak.

Lurdes Rezola produk-
toreak labela lortzea zaila

da balere argia. Euskal
Herriko sagarrak atzerri-
ko sagarra baino kalitate
eskasagoa du, eta, Kalita-
te hori hobetzeko neu-
rriak zeintzuk diren jakin
arren, neurri horfek har-
(zea ez da lan samurra.

Aote?” tek

Herrlko plaza, 3.
Tel.: 1483 21 - AIZARNAZABAL
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Aizoain sagardotegia

e

fatniliarekin jaithauek ospatgeko.

sagardoaz lagunduta. hSeRa
...gll;\dONH\IA: Hemen ondoan dago eta ez da inoiz ixten.
i 4

’A‘izoain Sagardotegia’, parekorik ez duen zapored..
\

HEMEN duzu, bere xarma guztiarekin: BENETAKO SAGAR_DO’IEGIA,
familiarra, atsegina, zuk Zeuk zeure gustora zerbitzen duzun gure
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L 2 Iman°| Larretxea @ Tolare Hernaniko Sagardo Naturalaren Kofradiako lehendakaria

«Ohitura zaharrak berpiztea dugu helburu»

DUELA pare bat urte sortu eta
hasi zen lanean Tolare, Hernani-
ko Sagardo Naturalaren Kofra-
.dia, Kofradiaren gorabeherak
azaldu dizkigu bertako lehenda-
kariak.

B Zer dela-eta sortu zenuten
Tolare, Hernaniko Sagardo
Naturalaren Kofradia?

Kofradia sortzeko ideia Hernani-

ko Berriak izeneko dendari

elkartekoek izan zuten. Sagardo
lurretan gaudenez, sagardo
kofradia egitea egokia iruditu
zitzajen. 1995eko uda partean
hasi ginen antolatzeko lanean:
araudia osatu, zuzendaritza
aukeratu eta horrelakoak. Egun
90 lagun inguru gara kofradian;
denetarik dago gure bazkideen
artean, baina gehienak sagardo-
arekin era bateko edo besteko
zerikusia dute; sagardogileak
izanikoak, sagardozaleak... Bai-

na bazkide izateko urteko 2.500

pezetako kuota ordaintzearekin

nahikoa da. .

B Zein da sagardo kofradiaren

urteko egutegia?

Martxoan kapitulua egin ohi

dugu. Kapitulua oso egun bere-

zializan ohilda, ‘egun horretan

ohorezko eta meriluzko kofrade-
ak aukeratzen baititigu; festa
handia izan ohi da. Ohorezko
kofrade modura jende famatua
aukeratu ohi da: Anne Igartibu-
ru, Josetxo Lizartza, Martin
Berasateg{, Juan Mari Arzak

" izan dira ohorezko kofradetako

batzuk. Merituzkoal, sagarlane-
an jarduten dutenak izan ohi
dira, Hernaniko sagardogile
zaharrenalk, upelgileak-ef
aukeratu genituen. ~
Kapitulu bakoitzean beste
kofradictako kideak etorri ohi
dira. Hernaniko plazan bildu,
txalaparta jo, elkarteetara joan
eta sagardoa edaten dugu goiz
partean. Aurreskua egin kofra-
dekide guztief eta ondoren uda-
letxeko ekitaldian ohorezko cta
merituzko kofradeak izendatu
etakapa jarri ohi diegu. Eta egu-
na ondo fzateko zer hoberik guz-
tiok sagardotegi batara joatea
baino? .
Horl guztia martxoan izan ohi

Imanol Larretxenk dloencz,

da, baina urria hasi aurreko
lehen igandean sagar festa anto-
latuizan dugu. Sagarrak bere
onenean orduan izaten direla
Jjakinik, erakusketa antolatu ohi
dugy, iaz 130/mota sagar bildu
genituen, la denak herrlkoak,
bainal tartean baziren Diputazio-

* ko sagardietatik ekarritalco sagar

mota batzuk ere. Erakusketa
horretaz gain, Hernaniko sagar-
doglileek haien sagardoa eskain-
tzen dute. Eguerdi partean, dola-
re bat ekarri, sagarra sartu, estu-

tu, eta hortik ateratzen den ziza-

rra banatzen dugu jendearen

artean,

B Zertarako festa horiek guz-
tiak?

Garal bateko ohitura zaharrak

berpiztea dugu helburu. Herna-
nin egun badira 90 dolaretik
gora; orain dela 80 urte, erdiko
kaleko soto bakoitza sagardotegi
bat zen, ardorlk la ez zen edaten,
dena sagardoa, etxe bakoitzak
bere sagardoa egiten zuen,
Horrelako kontuak erakutsf nahj

«Sagardoarekin burua galtzen zaila da: hankak
moteltzen ditu»-

F I —— ey ..

cdonor Izan daiteke Tolare Hernaniko Sagardoaren Kofradlako kide.
EDURNE KOCH

dizkiogu jendeari. Jendea hezte-
ko asmoa dugu, garai batean
nola egiten zen erakutsi, sagardo
garaia hastean bandoa nola
Jotzen zen...

Lehen giroa askoz ere egokia-
goa zen. Errespeturik gabeko
giroa lkusten dut orain, ez zen
esertzen, mojon edo horrelakoak
€z ziren esaten, «irekia zagok
esanez deltu eta sagardoa proba-
tu'ea ona edo txarra zegoen esa-
teko. Beste seriotasun bat izaten
zen, eta iruditzen zait, gainera,
Jendea ez zela orain bezala moz-
kortzen. Sagardoarekin burua
galtzea zaila da, hankak motel-
tzen dizkizu, baina €gun sagar-
dotegitik atera eta kopa, konbj-
natuak... edan eta mozkortu egi-
ten dira. Guk Sagardoa edan,
dastatu eta lehenagoko ohiturak

-

nolakoak ziren erakutsi nahi

dugu. 2

B Kofradiek kapa eta antzeko
jantzi bereziak {zan ohi dituzte
bereizgarri. Nolakoa da zuena?

Kapaz gain, leporik gabeko

alkandora zuria botoi beltzekin,

txalekoa, galtza urdinak, txapel
beltza eta brusa jantzl ohi ditugu
gizonezkoek, eta emakumeek ere
beste kofradietan ez bezala jantzi
berezia dute, orain dela 200 urte-
ko jantzia hartu dute eredu,
amantala eta guztl.

B Txotxeko garaia hasin denez,
sagardo kofradia izanik ezer
berezirik egingo al duzue?

Beste kofradietako kideak deitu

1zan dute lekua hartzeko edo nora-

bait eramateko, horrelakoak baka-
mmik, baina bestela kofradia bezala
ez dugu ezer apartekorik egiten.

- San Esteban auzoa
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