Sagardotegiek kalitatea bilatzen dute gero bezeroei eskainiko diet

TXOTX GARAIAN milaka kilo
Jjanari zerbitzatzen dira sagar-
dotegietan. Bakailaorekin hasi
eta intxaurrekin edo irasaga-
rrarekin amaitu, haragia eta
gazta ahaztu gabe. Zerbitza-
tzen den janaria erosteko ga-
raian, sagardotegiak konfian-
{zako jendearengana jotzen du,
horrela ziurtatzen baitu kalita-
teko produktua erosten duela.
Sagardotegian bakailaoa
zerbitzatzen da lehendabizi.
Frijituta’edo tortillan jan daite-
ke, baina bakailao frijituaren
kontsumoa askoz ere handia-
goa da egun. Erosi, enpresaren
bati edo urte askoan produktu
ona saltzen duen konfiantzako.
saltzaileari erosten zaio, Gi-
_ puzkoako Hernaniko Larre-
Gain sagardotegian kasu. «Guk
_bakaflaoa-Pasaiako portuan..
_ aritzen dem:gazte-bati erosten
diogu, batik bat konfiantza du-
gulako eta badakigulako pro-
duktu ona ekarriko digular, dio
Ixabel Santa Kruz jabeak. Sa-
gardotegi gehienek, ordea, ba-
kailao tona asko saltzen dituz-
- tenienpresetara jotzen dute..
Hernanialdeako bailaran,
Barrio izeneko enpresa da sal-
menta handlenekoa. Migel Mari
Lizarza arduradunak-dioenez,
«bakailaoa erosterakoan, erosle-

ak ardura dezente hartzen du.

Ezin zaio edozeini erosi, merkatu
Dbatean edo bestean esaterako,

konfiantzako norbaiti baiziks. Ba- -

- 1i0 enpresak Espainia 0soan egi-

tendulan, etabakailaoa era guz-

fietan saltzen du: osorik, puska-

tan, xerretan eta abar. Kiloaren

prezioa asko aldatzen da, kalita-
tearen efa erosten den moduaren

arabera (adibidez, hezurrarekin -

edo gabe), baina, oro har, Barrio
enpresak 700 eta 1.200 pezeta bi-

Kalitatea mahaian

_ Txuletak edo saiheskiak direla, okela askoz gehiago jaten da sagardotegian bakailaoa baino.

tartean (28-48 libera) saltzen du
bakailao kiloa. Lizarzaren arabe-
ra, ssagardotegiek kalitatea bila-
tzen dute prezio onean; baina
produlktu onalortzeko garesti or-

daindu behar badute, ordaindu
_ egiten duter. Arduradunak gaine- -

ratzen duenez, «gurea bezalako
enpresek abantaila dugu saltzaile
partikularren aldean, kalitateko
bakailoa merkeago eskaintzen
dugulakor. . 4

_ Udana gazidurak enpresak ere
bakailaoa saltzen dihardu, eta
sagardotegien erosketa ohiturak
_nahikoa finkoak direla ziurtatzen

en janaria erosteko orduan

ragi kopurua finkatzea zaila da
0s0, baina Lizartzaren ustez,
qende dezente joaten den sa-
gardotegi batean 50 kilo bakai-
lao zerbitzatuko dira aste bate-
an, gutxi gora-behera». Zenbat
haragi kontsumitzen den ze-
haztea ere ez da erraza, baina
Urnietako Elutxeta sagardote-
giko Juan Jose Urruzolaren
esanetan, «aste batean 13-15
zinta behar ditugu. Zinta ba-
koitzak 20-25 kilo haragi badi-
tu, kontuak ateras.

Irasagarra, intxaurrak eta

gazta e Irasagarra erosi edo ba-
serrian bertan egiten da. Larre-
Gaingo Ixabel Santa Kruzek
etxean egiten du, errege saga-
rra merkatuan erosita. Elutxe-
tan, aldiz, Oviedoko ekoizle ba-

Urruzolaren iritziz, «drasagarra
etxean egiteak lan handia da-
kar, eta guk nahiago dugu
etxetik kanpo erosi. Guk Ovie-
dotik ekartzen dugu. Batzuek
etxean egiten dute, baina den-
bora behar izaten da, eta guk
nahiago dugu kanpotik ekarri.

* JAGOBA MANTEROLA~

du Jose Ramon Iriarte ku\dealzajf
leak. «Udana duela 9 urte hasl
zen lanean, eta urte hauetan be-
zero berrl gutxi egin ditugu sagar-
dotegien artean. Sagardotegieta-
ko arduradunak urtez urte sal-
tzaile berberarengana joateko
ohitura du; ohitura ulergarria,

saltzaile horrek gai ona ekartzen

badio». :

Haragia nagusi e Bakatlaoaren os-
tean haragia zerbitzatzen da. Ha-
ragi erosketan, joera ez bakailao
erosketan bezalakoa. Larre-Gain
sagardotegian, senitarteko baten
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' 1998Ko urtarrilaren 17a, larunbata

harategian erosten dute haragja,
bai eta Urnietako Elutxeta sagar-

dotegian ere. Haragia enpresa
handiei erosteko ohiturarik ez
dago. 5

gehiago jaten da haragia. Barrio
enpresako Migel Lizarzarentzat,
arrazoia hauxe da: «700 gramoko
edo kilo bateko txuleta askoz
€Irazago jaten da bakailao kanti-
tate bera baino. Are gehiago, zaila
da pertsona bakoitzak 250 gramo
bakailaobaino gehiago jatean.
Txotx garaian Sagardotegi batean
zerbitzatzen den bakailo eta ha-

Sagardotegian bakailaoa baino

- Guk erosten duguna, gainera,
zerbitzatzeko moztuta etortzen
da». Elutxetan 100 kilo irasagar
zerblizatzen dituzte astean.
Intxaurrak zakuka erosten di-

ra, 10 ldlok_o zakuak jeneralean.
Batzuetan inguruko baserritarrei
erosten zalzkie, eskaintzera etor-
tzen baitira. Larre-Gain sagardo~
tegikoak Iparraldeko ekoizle bati
erosten dizkiote intxaurrak. Afa-
ria gaztarekin amaitzen da, baina
horrek ez du esan nahi gazta kon-
tsumoa txikia denik. Elutxetan
1.000 kilo baino gehiago atera-
tzen dituzte txotx garaian. Gazta

- artzainei erosten diete, eta pre-

zioa oso aldakorra da. x°
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tierosten diote irasagarra.



