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Astigarragako Gurutzeta sagardotegian egurrezko kupelek mantentzen dute sagardoafreskoeta  Japoniakoa zein bertakoa -irudikoa~ izanik ere, txuleta errearen usaina izaten da f
tradizioa agerian.mc sagardotegietako giroaren osagai nagusietakoa.m 6

Txuleta errearen lurrina da sagardoaren ohiko laguntzaile fina; hala ere, ohitura
Japoniako ‘wagyu’ okelarekin zaharberritu dute Gurutzeta sagardotekian.

Ekialde urruneko usaina

MIKELGORI rrexegatik duelahamarurtetik  markadan-edo, japoniarrek haragi
xotx'hitzaentzunedoira-  honaasteazkenerootxotebatera-  horiesportatzea debekatu zutens,
kurriordurakoaskoetaas-  matenduGurutzetara. argitu du Goiiik. Ordutik enbrioiak
kori ahoa txistuasortzen Berrikuntzahorretan Lasarteko  besterikezdituzte kanporasaldu.

hasiko zaio. Sagardoak ezezik,ba-  Patxi Larranaga harakinaizan du Edozeintokitan hazitaerewagyu

kailoaren etatxuletarenoroime- ~ bidaide Joxean Gofiik. Horrek  haragiabereziada oso. «Ososamu-
nakereaztoratukozizkienzentzu-  eman baitzion kobe edo wagyu ize- rrada; gantza haragitan infiltratua
menak lagun ugariri. Hainbatadi-  nezezagunadenharagiaprobatze-  dago. Jan erraza, alegia», deskriba-
turen ustez, gaur egun, sagardoa  koaukera. tudu Goik primerako okela izate-
sagardotegi gehienetan oso ondo aren famaduen hau. Beste datu bat,
egitendaeta, horidela-eta,edaria  Mundu zabaleko laubaturtekoanimalienharagiada.
beraezdenbestealorretanereho-  Japoniako okela ] Gurutzetan wagyu probatu nahi
betzenjardutendute sagardotegie- ~ JaponiakohiribatdaKobe, etaizen  duenak, ordea, aldez aurretik eska-
takoarduradunek. horrekin ezagunadaerebertako  tubeharkodu. Kilokoehuneuroren

Donostiarren kutunenetakoa ~ arrazakobehi-aziendarenokela.  bueltanerosten dute sagardotegiko
denGurutzetasagardotegikoJo- ~ Aberehauenarrazakwagyuizena  arduradunek, eta prezio horretan
xean Goiik aspaldianikusizuen  dauka, wag(Japonia)etayu(azien-  bertansaltzen dute ere. «Probatze-
hori. «Hamabost urtedaramatzat ~ da)hitzenelkarketatik sortua. kojakiminaduenjende asko dago»,

ostegunetanmenumerkeajartzen, Wagyuharagiamunduzabalean  esandu i

bakailoakenduta Satheskiajartzen  ezagunadaetamundukooneneta- Norberak bere lapikoa eramate- |

hasiginen, bainabigarrenurtera-  koadeladiotenonnahi;arrazabere-  tik, Japoniako haragiajateraigaro

ko-edotxuletaraitzuli ginen». zikoaizateaz gain, animalihauek  dirasagardoetxeak. Halaere,sa- |
Astigarragakosagardotegihone-  zerealale onenak zeingaragardoa-  gardotegiabeti sagardotegi eta,
tan ere berritzekogaraian tradizio-  rekinhazitakoak direlako. Ekialde Urrunekoa zein ondoko
ari begiratzen diote.«Nik txikitako Haragiahonek Japonianjatorria  basérrikoaizanikere, txuletaerrea- |
Haragia, bakailoa eta azkenburuko gazta, janari on baino gehiago bit oroimena daukat: jaeta baduere, Gurutzetanjandaitekee-  renusainak beti aztoratukoditu |
dira txotxean norberak t ko sagardoarekin batera.mc kantuarena,azalduduGofilk Ho-  nagertuagotik dator. «70eko ha- zentzumenak.




