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La plantacién de un manzano en Astigarraga marca el inicio .

de las actuaciones para el proyecto del Manzanal Pedagogico

Una gria acerca al

El arbol mas mimado

e b o

h

oyo el manzano Goikoetxea con su cepellén, en los terrenos del futuro Manzanal Pedagégico. [MICHELENA |

tante podra apreciar las caracte-
risticas de los llamados muros
frontales, «que es lo que més se
lleva hoy en dia en Europan, segiin’
dijeron ayer los encargados de la
casa Sagarlan, Aitor Etxeandia y
Antxon Olaizola. «<En manzanales
con estructura de muro frontal,
la poda se puede hacer con maqui-
na. Es poda en verde, que solo se
puede hacer cuando las ramas
nuevas de ese afo tienen doce
hojas. De lo contrario seria con-
traproducente. Lo que se poda en
cien horas en un manzanal mas
convencional, en otro de muro
frontal se hace en'doce». En un
tercer area se instalara la zona de

-injertos, en la que los mifios

podran practicar este arte.

Larga historia ,
«En el manzanal se podran obser-
var los testimonios de la convi-
vencia entre el manzano y el agri-
cultor vasco. El Malus silvestris
(nombre cientifico de esta especie
arbdérea) nos contara su historia
de mas de 12.000 afios. Veremos
c6mo los romanos ingeniaron un
sistema para la fructificacion mas
rapida del manzano y compren-
deremos la importancia.de la man- ‘
zana durante la Edad Media. Tam-
bién se mostraran las ltimas téc-
nicas de cultivo del manzano»,
segln reza el proyecto del con-
sorcio Sagardun. !
Los objetivos son «reforzar la
imagen de Astigarraga como cen-
tro de la cultura de la manzana de
lagar y de la sidra; fomentar la
imagen de pueblo ecolégico que
sabe conjugar urbanizacién y
naturaleza, frente al fuerte creci-
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FELIX IBARGUTXI

SAN SEBASTIAN. DV. Pocos man-
zanos habran sido plantados con
el mimo y la expectacién con que
-ayer se introdujo en la tierra un
ejemplar de la variedad Goikoe-
txea, en Astigarraga, en un acto
simbolico de comienzo de las obras
del Manzanal Pedagogico. El arbol,;
un ejemplar de una docena de
anos, con cepellén incluido y tres
metros de alto, vio primeramente
c6mo le habian preparado un her-
moso agujero con tierra vegetal
bien removida. Vio también cé6mo
le humedecian las raices con un
aspersor y, ademas, le espolvorea-
ban esas raices con una sustancia
queno era otra cosa que pequenos
hongos del tipo micorriza. Y lue-
g0, vio c6mo una pequefia exca-
vadora lo levantaba con cuidado
para instalarlo en el hoyo. La ope-
racion se cerrd con un relleno de
la zona restante del hueco con un
abono peculiar: mezcla de estiér-
col de ganado caballar (80%) con
algas compostadas (20%).

El alcalde de Astigarraga,
Bixente Arrizabalaga, fue el
encargado de oficializar la plan-

‘tacion del primer drbol-de lo que
sera el Manzanal Pedagogico. Se
trata de una iniciativa novedosa,
que no tiene precedentes en el
‘Pais Vasco, y que es la primera
fase de un proyecto mas ambicio-
so en torno a lacultura de 1a sidra,
promovido por el consorcio Sagar-
dun, que agrupa al Ayuntamien-
to, asociaciones culturales del
municipio y varias sidrerias de la
comarca. ’

Abierto en junio

El Manzanal Pedagogico se ubi-
cara en la ladera norte de un terre-
no municipal, adyacente a la casa
de cultura de Astigarraga. Cons-
tara de ocho areas diferentes.

i

Ei alcalde de Astigarra
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Variedades de
ambos lados
del Bidasoa

F.L

En el Manzanal Pedagdgico se
podrén ver variedades de man-
zanos tanto de Gipuzkoa y Viz-
| cayacomo del Pais Vasco con-
| tinental. De Iparralde, por

ejemplo, se van a trasplantar
ejemplares de Anisa, Mamula,
Eri Sagarra, Eztika y Apeza.
También estara una variedad
vizcaina emblematica,a Iba-
rra. Y no faltaran, por supues-
to, todas las variedades habi-
tuales en Gipuzkoa, entre otras
la Errezila, Goikoetxea, Txa-
laka, Urtebi Txiki, Urtebi
Haundi, Gezamina, Udare
Marroia, Mokotea, Mozoloa,
Ugarte y Manttoni.

Cuando acaben los trabajos seran
un total de 5.000 metros cuadra-
dos y luego podrian ampliarse

-hasta 20.000. Se estima que se pue-

da abrir al publico en junio.
A lo largo de dos semanas, los
ingenieros de la firma Sagarlan

van a trasplantar ejemplares de
diferentes variedades de manza-
na apta para sidra. En muchos
€aso0s serdn manzanos que ron-
daran la decena de anos, con el fin
de que no haya que esperar a que
‘empiecen a dar fruto.

ga eché varias paladas simbdlicas al primer arbol. [MICHELENA]

El terreno estaba ocupado ante-
riormente por diferentes especies
arbdreas, entre ellos algiinos ejem-
plares de manzanos. Estos se han
mantenido con el fin de mostrar
las caracteristicas de los manza-
nales guipuzcoanos de antario.

Pero el Manzanal Pedagé6gico
distara mucho de las viejas estam-

pas. Para empezar, en la zona con’
_peor tierra se plantaran ejempla-

res de manzanos de patrén clonal
del tipo M-9, de manera que ho se
haran nunca muy grandes, y ten-
dran las raices en la zona super-
ficial, donde mas nutrientes hay.
Sera en esa zona de tierra arci-
llosa en exceso donde se va a ins-
talar la coleccion de variedades,
hasta un total de 50. Los arboles
tendran estructura de eje central,
con ramas arqueadas.

En otra zona contigua, el visi-

gUSTativo ae 1as varlegadaes autoc-
tonas de manzana, y ser un ele-
mento diferenciador para las visi-
tas guiadas al pueblo».

También paneles

Para ampliar la visita y como alter-
nativa en caso de mal tiempo se
esta acondicionando un local con-
tiguo al manzanal con una super-
Jficie de 200 metros cuadrados y
herramientas museograficas y
didacticas para profundizar todo
lo visto en el manzanal. De agosto
a noviembre se mostrara al deta-
lle los trabajos de un lagar o fola-
re de sidra, pero no tal como se
hace hoy en dia, sino en base a.los
métodos y herramientas de prin-
cipios del siglo XX. Ademas, en ese
local una coleccién de maquetas
explicara la evolucion de las tec-
nologias de transformacién de la
manzana desde la época mas pri-
mitiva hasta nuestros tiempos.

El local ocupara un cobertizo -

situado en la zona trasera de la
casa de cultura de Astigarraga, y
ofrecera también un taller de cata
para descubrir los secretos de los
sumelieres. Asimismo, se podran
.comparar los caldos de las 13 bode-
gas de Sagardun (sidra, mosto pas-
teurizado, sagardoz, licor de sagar-
doz). Estaran presentes las pro-
ducciones de otras zonas de
Europa, donde se transforma la
manzana (Normandia, Bretafa,
Asturias, Alemania, Irlanda...), y
para que la gente pueda llevarse
un recuerdo de la visita, se insta-
lara una una tienda dedicada a la
manzana.

Al acto de ayer acudieron los
coordinadores del consorcio Sagar-
dun, José Mari Alberro y Dominic
Lagadec, y representantes de
varias sidrerias pertenecientes al
organismo, como Gurutzeta (Asti-
garraga), Petritegi (Astigarraga),
Saizar (Usurbil), Zapiain (Astiga-
rraga)y Astarbe (Astigarraga). i




