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En la mesa

El donostiarra Haritz Rodriguez, primer

sumiller de la sidra de Espafia Abendua
Diciembre

American Cider Association acaba de anunciar el nombramiento

de este experto como Pommelier certificado CENDRSOTE

E. B. / Redaccién

21 enero, 2025
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Haritz Rodriguez. Foto: N+N g

N APUNTATE A LA
ERTZAINTZA

Haritz Rodriguez (Donostia, 1978), periodista de formacién e

consultor de marketing gastronémico y turistico de profesion,

ha conseguido dar un paso de gigante en su pasién: convertirse
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el mer sumiller de la sidra de Espana. Este titulo, conocido
como Pommelier, lo otorga la American Cider Association y es
el mas importante del sector a nivel internacional. Apenas lo

ostentan 122 personas en todo el mundo.

PUBLICIDAD

En Carrefour todos tus regalos al mejor precio hasta el 8 de enero

Inspired by @invibes

«Primero tuve que superar una parte tedrica, que abarca el
estudio de la produccidn, la historia y la geografia de la sidra y,
una vez aprobada esta primera parte, pasé al examen practico
donde los candidatos debiamos acertar a describir una serie de
sidras y sus cualidades, segin el estindar de analisis sensorial»,

explicé Haritz Rodriguez.
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“.%. Kalapie organiza una recogida solidaria de bicicletas del

El recién nombrado Pommelier celebra la llegada de este titulo

coincidiendo con el arranque de la temporada de sidra en el Pais

Vasco.

En 2025 tiene previsto ofrecer varias catas de sidras locales e

internacionales en el restaurante Ama de Tolosa, que acaba de

recibir su primera estrella Michelin. Ademas, el préoximo 7 de

febrero cruzara el charco para moderar una mesa redonda sobre
sidra natural en el Cider Con, la mayor conferencia de sidra del

mundo que se celebra en Chicago (EEUU).
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«La sidra tiene un gran potencial de desarrollo y, para que
evolucione, es importante que cuente con personas que actiien
como intermediarios entre el productor y el consumidor. Hay
que contar la historia que hay detras de cada bodega y cémo se
elabora cada botella, ayudando a su difusidn, una labor en la que

los Pommeliers jugamos un papel importante», subrayd.

Amante de la sidra desde joven, en los altimos afios se ha
especializado en el marketing turistico y gastronémico, con
especial atencién a todo lo que provenga del zumo de manzana
fermentado. Ha trabajado para diferentes agentes del sector de la
sidra local e internacional, ha visitado numerosas bodegas de
todo el mundo y ha catado centenares de sidras de los mas

diversos estilos. Incluso ha llegado a elaborar en su garaje una
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si yumosa con manzanas recogidas de un huerto
abandonado, que obtuvo una medalla de plata en una

competicién internacional.

Conocido en redes sociales como Ciderzale, Rodriguez ha
trabajado para numerosos agentes locales e internacionales en el
mundo de la sidra en los Gltimos afios, participa de forma
habitual como juez en varios concursos de sidra y coorganiza
festivales y ferias como Sidrama (Portugal), Sagardo Forum (Pais
Vasco) y NICA (Noruega), entre otros. Ademds, se ha formado
para participar en el panel de analisis sensorial del Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen Euskal Sagardoa. En
2018 impulsé la creacién de Ciderlands, la red internacional de
turismo de la sidra, y recientemente se ha incorporado al equipo
de EDA Drinks & Wine Campus del Basque Culinary Center,

como asesor principal y educador sobre sidra.

La revolucion de la sidra

Esta bebida, considerada la hermana pequeiia del vino, esta
viviendo su propia revolucién en los tltimos afios. Aunque su
produccién y consumo es mucho menor en comparacién con el
vino o la cerveza, muchos paises y regiones sin tradicién se han

lanzado a elaborarla.

En Estados Unidos durante varios afios ha sido la bebida
alcohdlica de crecimiento mis rapido, y hoy existen mas de 1.000
bodegas de sidra en este pais. Ademds, varios estudios de
mercado corroboran que los jévenes cada vez tienen més interés

sobre la sidra.



Y ‘la sidra tiene algunas cualidades que la hacen
especialmente atractiva. «Tiene un contenido alcohdélico menor
que el del vino. Al contrario de la cerveza, no tiene gluten. Y
ademais tiene una acidez que ya quisieran muchos vinos. Como
me dijo un endlogo y elaborador de sidra vasca, si las cosas se

hacen bien, tiene un futuro prometedor», aseguré Rodriguez.

Existen 22 denominaciones de origen e indicaciones geograficas
de la sidra en el mundo, en comparacién con las mas mas de

2.000 del vino.

Entre las regiones productoras tradicionales se encuentran
algunos condados del Reino Unido, asi como Bretafia y
Normandia en Francia, la regién de Hesse en Alemania,
Mostviertel en Austria, Gales y, por supuesto, Asturias y el Pais

Vasco.

En otros sitios donde la tradicion se perdid, se esta recuperando,
como en Estados Unidos o la Isla de Madeira. Y en otros lugares
donde si se ha cultivado la manzana, pero no se ha producido
sidra, es ya una realidad emergente, como en el Sur del Tirol
(Italia), el fiordo de Hardanger (Noruega), el condado de
Armagh (Irlanda), el Valle de Elgin en Sudéfrica o el sur de
Australia. En Espafia, Galicia y Cantabria estan viviendo un
pequefio renacer, y se estd comenzando a elaborar sidra en las

faldas de Sierra Nevada, incluso en las Islas Canarias.



Remanso de Trasfontao, Silleda (Pontevedra)

En este hotel podrés reservar una intima habitacién
burbuja y disfrutar de las estrellas cada noche.
~
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