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Tras largos afios de esfuerzo, la Rioja Alavesa ha conseguido un
vino de fama merecida, a cuya produccién destina mas de diez mil

hectareas de su suelo.

as caracteristicas geo-
gréficas, las condiciones
climatolégicas y la natu-
raleza del suelo, unidos
al propio empefio de
los vitinivicultores y al interés activo
de las autoridades competentes,
han logrado que el vino de la Rioja
Alavesa alcance y mantenga el lide-
razgo nacional entre los tintos de
mesa, tanto de afio como de crianza.
Un total de veintidés localidades
dan nombre al paraiso de Baco, un
pequefio valle surefio del territorio
histérico de Alava que se encuentra
emplazado en el margen izquierdo
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del Ebro, entre Las Conchas de Haro
y Lanciego. Laguardia asume los
honores de capital histérica.
Aunque salpicado por campos de
cereales, el paisaje aparece domina-
do por reducidas extensiones de
vifiedos, que desvelan una explota-
cidn agricola basada en el minifun-
dio. En la actualidad, las plantacio-
nes de cepas arrebatan diez mil qui-
nientas hectéreas de terreno, tantas
como habitantes hay en la zona.

El cultivo medio por hectérea inclu-
ye unas tres mil vides, de las que se
obtienen una cantidad de uva que
oscila entre los cinco y seis mil kilo-

gramos, aproximadamente, segin
cosechas.

Un pequefio ecosistema

Las tierras de esta singular parte de
Alava disfrutan de un clima suave,
casi mediterrdneo. La Sierra de
Cantabria retiene los frios vientos
del Norte, que podrian alterar el
proceso de maduracién que los fru-
tos deben seguir. Todo un pequefio
ecosistema que favorece el culto a
la vid.

La excepcional composicién del
suelo, calcareo y de color amarillo,
junto al cultivo de secano practica-
do, redundan directamente en la
calidad de los caldos. Asi, las cepas
alavesas, que se asientan sobre
terrenos poco fértiles, proporcionan
un fruto de una casta inigualable.
Las principales variedades de uva
que crecen en esta comarca son
“Tempranillo” y “Viura”. En el pri-
mer caso, se trata de una planta de
granos rojos, con una equilibrada
riqueza alcohdlica, color y modera-
da acidez. El setenta y cinco por
ciento de la extensién de los vifie-
dos de esta regién estd monopoli-
zado por ella.

Respecto a la “Viura”, cuya presen-
cia se reduce al veinte por ciento
del suelo, se emplea para la crea-
cién de blancos y espumosos. La
“Garnacha”, el “Graciano” y la
“Malvasia” apenas roban protago-
nismo a las dos anteriores, debido
a un cultivo casi anecdético.
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separa el primer mosto -vino o
“lagrima” del resto escurrido o
“corazdn”, que se obtiene tras un
delicado pisado. El prensado
mecanico desligard definitivamen-
te las partes sélidas del caldo de
las liquidas para dar Iugar al “vino
de prensa”.

Ahora, dos destinos posibles
aguardan al céliz. Ser bebido en
plena juventud como “vino de
afio”, con la afiada en la contraeti-
queta, 0 esperar con paciencia que
el paso del tiempo y la noble barri-
ca modifiquen sus gustos y olores
hasta hacerlo viejo en sus diferen-
tes grados: de crianza, reserva o
gran reserva.

Texto: Iciar Ochoa de Olano
Fotos: Javier Martin, Paulino Oribe
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En 1993 se recogieron 63,57 millones de kilogramos de wva &p toda la Rioja
Alavesa, de los que se extrajeron 48,5 millones de litros de viso: 44,3 de tinto,
2,7 de blanco y 1.6 de rosado.

La cosecha del presente and, aubgue inferior en ua qomee por ciento a la de
1993, se perfila como “muy buena’, segun tos expertos. En os altimos tres
tustros, las atadas de 1981, 1982 v 1985 proporcionaron también caahidades
merecedoras de esta calificacion.

La produccién de caldos de o Rioja Alavesa, unica drea del Paits Vasco
exportadors de vinos, esta dominada por las bodegas de Faustind Martinesz
y Pedro Domech v Marqués de Riacal.

Un tesoro tan sabrozo para el paladar precisa de vna normative que impida
las imitaciones. £l puato de partida en la configuracion de un selto de garan-
na se sitda ea el e de ectubre de 1926, fecha en que nace el Consejo
Regulador.

Dos afos despues, este organo delimitana Ia xona gue podia acogerse a los |

beneficios de esia iniclaliva. Desde que sa 1970 se promulzara el
Reglamento de la Denominacion de Origen Ricja. tos néctares de Alava cuen-
tan con S8 proteccion.

En la actealidad, e pequeio valle aporta cerca de un treinta por cleato de
la cozecha de cada ano de la Denominacion de Origen Rioja.
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