€ SIDRERIAS

-
"

i L‘E..‘%E'fff’?%}-
L G A o \ B iﬁi
i = - e - “*"-‘HF' ,gﬁ.'if B .
Al 5 | tq'._'i J: _-!' . = : 9 T
™ 1Y e e A 'y ax 'h P

-2

Una cosecha pequenay de mucho caracter
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NOSs espera para ser dequstada en las sidrerias de
Glpuzkoa. Este ano, ademas, la Denominacion
de Origen Euskal Sagardoa ha puesto en marcha
una plataforma comun de venta por internet

a cosecha del ano pasado

fue muy buenay, por ello, va

Se sabia que la de este ano

toOCaba que fuera una cose-

cha menor. No obstante, ha
resultaqo ser incluso mas peqguena
de |0 que se preveia. La falta de frio
invernal y un verano seco han sido
l10s dos factores que, sumados a la
abundante cosechadel ano pasado,
nan propiciado gque la de éste sea
tan pequena.

Desde Euskal Sagardoa ya se
presentaron los primeros datos en
octubre, en plena recoleccidn, y el
resultado final de la misma ha ratifi-
cadoloapuntado en un principio. En
total, con lo que se ha recolectado
en la cosecha 2021 se ha elaborado
una tercera parte de Euskal Sagar-
doa que en la cosecha 2020: se han
recogido casl dos millones de kilos
de manzana para la sidra vasca y se
nan producido 1,2 millones de litros.
Como consecuencia de una cosecha

peguena, la manzana que se ha reco-
gido ha sido de gran caracter, altaen
azucar y muy rica en taninos.

Por las circunstancias que Vivi-
maos, en las que llevamos ya un afo
moviendonos en el terreno de |a
incertidumbre en muchos aspectos,
una cosecha tan escasa puede nNo ser
ungran problema en una temporada
como eésta, pero si lo hubiese sido
en tiempos anteriores ala COVID-19.
FPor ello, el hecho de gue en lo suce-
SIVO haya este tipo de diferencias de

cosecha a cosecha preocupa mucho

al sector, que se ha puesto a traba-
jar en varios proyectos con miras a
poder conseguir cosechas mas equi-
libradas.

PLATAFORMA COMUN
DE VENTA POR INTERNET

Ante la dificil situacion que toda la
sociedad, y también especialmen-
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~ Se ha elaborado un
- tercio de sidra respecto
al afio pasado por la
falta de frio invernal y
POr un verano seco

te los sectores mas estrechamente
relacionado con la gastronomia vy la
nosteleria, estamos viviendo, desde
a Denominacion de Origen Euskal
Sagardoa han puesto en marcha una
nueva plataforma para la venta onli-
ne de las sidras Euskal Sagardoa.
ASI, los consumidores podrdn con-
seguir la mayoria de las diferentes
sidras con denominacion de origen,
a traves de un clic, en cualquier parte
del mundo, gracias a la tienda online
de euskalsagardoa.eus. Hay 53 sidras
vascas de diferentes variedades ela-
boradas en Gipuzkoa, Bizkaiay Araba
disponibles endicha plataforma unifi-
cada. Por lo tanto, han querido ofrecer

un nuevo servicio, tanto a consumido- .
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res como a aficionados de la sidra v
también al propio sector sidrero.

Esta colaboracion se estaba desa-
rrollando desde el afno pasado, v
dada la situacion actual, con algu-
NOS de |0s principales canales de
venta parados, se ha podido poner
en marcha. La gente podra disfru-
tar de diferentes sidras de nuestro
pais en cualquier parte del mundo.
=l consumidor podra conseguir sus
sidras preferidas, asi como mezcla
de distintas sidras en una misma
caja, y lellegardn a casa

LA RESPONSABILIDAD

ES DE TODAS Y TODOS

Esta temporada sera, por fechas.
horarios, limitaciones Y protocolos,
distinta a todas las anteriores, pero
ellono es obstaculo Para que disfry-
t_emo-s de las sidrerias de Gipuzkoa.
-ste ano, mas que NUNCa, debere-

MOS vivirla con |a Mayor de las res-
Ponsabilidades @

largo de |a historia
los ha superado ¢op e ™
innovacion. i
La primera gran crig;s del
tor llego en el Siglo )(V“ %, 4
introduccién y |3 diFusién%"“
maiz y otros Nnuevos i

' Cultiyg, ;=
incremento de los adept;:;‘f |
y la interrupcién de Jos e ®

Terranova a la pesca de“l:ﬁi
El sector pudo subsistirgT Ny
las medidas proteccion; %
pusieron en marcha |3 ik
des locales y provincigles
El proceso de industrializaciﬁ
el ferrocarril supusieron gtmél
golpe. Desaparecieron|3 Drés,
totalidad de las sidrerfas Sieng.
Unica excepcion las emplas..
el valle del Urumea. Se reinye,
taron transformandose en iz
de esparcimiento y ocio,yen
escenario de los acontecimien
sociales en donde eran habitge
la txalaparta, el bertsolarismgy:
juegos de bolos.
Durante los afios del franguism
el cultivo del manzano desis
doa y la elaboracién de sagads
se convirtieron en unos negod
muy poco lucrativos, porloqs
quedaron circunscritos auns
pocas localidades quipuzcos
nas. En 1967 la produccién de’h iy
sagardoa alcanzé su puntoms
bajo y muchas sidrerias cem
sus puertas. Sin embargo, &
sociedades gastronémicas 3
Donostia continuaron cons™ -
do y demandando sagarﬁmF:
tuvieron que desplazarse : i
mismos lagares para compes: -
Alli comenzé a populariza®® -
rito del txotx hasta conver™
el acontecimiento gastre '_’? E
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por excelencia del inviem® b
primavera en Euskal Herri




