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Eskaera eta eskaintzaren
menpean erronka anitz

Merkatuan lekua hartzeko ahaleginetan dabil sagardogintza

agardogintzak, ekoizpenean eta lehiakortasunean aurrera egin ahala, gero eta erronka gehiago topatzen ditu
merkatuan. Ez da harritzekoa, aspaldidanik lekua hartua duten edariekin topatzen baita bertan. Hau guztia

aurrikusteko eta egoki jokatzeko ahalmenaren araberakoa izango da sagardogintzaren etorkizunaren kolorea

DUELA hiru urte ospatu zen le-
hen aldiz Astigarragako Sagardo
Berriaren Eguna. Orduan Ando-
ni Egafiak ema zien haslera os-
pakizunol. Ondoren etorri zen
Joxe Mari Bakero eta aurten Ja-
vier Clementeren tartea egokitu
da. Sagardoaren irudiari bultza-
datxoa emateko aukera polita da
batetik, eta txotx denboraldiari
hasiera ofiziala behingoz ezartze-
ko modua bestetik.

SAGARDOTEGIA
ERRETEGIA - titke AR

adierazgarri bat besterik ez da.

@ BerrifUO eto hcndiagomo Hainbat gauza egin da sagardoa-

ren etorkizuna hobetzeko, eta

e Berriro ere zuentzat ere zabalik |  bestc hambat dago egreko, Mige
Zaplain Taldea sagardogile el-
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| ASTIGARRAGA zaleen artean. Balna elkarteak
elkarte dira, eta egun heldu da
unea sagardozale bakoitzak zein
mallan dagoen neur dezan. Kor-
poratiblsmoan ezin gara erori.
Ezin da ukatu eskaera eta es-
Kaintzaren menpean gaudela be-
te-betean. Epallerik gogorrena
merkatua da, horrek agintzen
du, eta bakoitza bere lekuan jar-
(zen doav.

- Merkatura egokitzeko gogoz,
gauza asko aldatu dira sagardo-
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gintzaren munduan. Egun 80 | . | l | —
inguru izango dira sagardogi- Sagardoaren botlla estandarra lortzea urrats handia izan da produktu honen
leak, eta Zapiainen ustez gehien- mclrhullntum. Jendeak erabat lotzen dituelako botila eta sagardoa.
tsuenak ostalaritza arloan mugi- ~— e, JAGOEA MANTEROEA

tzen dira batez ere. «Hortik hasl-

ta, botilg cla sagardoaren kall-  gehlago ugaltzen ari da... «Hau tean, jendeari oraingo sagardo
tatearen aldeko borrokan ari  guztia ez zen duela hamar urte  guztiak berdinak lruditu arren.
garenok, elkarte batean zein bes-  egiten, eta inbertsio handia es-  Ez dira sekulan berdinduko gal-
| lean egon, azken urteotan inber-  katu du. Gure salmenten pro-  nera, edari bizia delako eta mi-
. tsio handietan sartu gara, pro-  portzioari begiratzea bestertk ez  liolka mikroorganismok parte
.' S AG ARDO J ATORREZKO A duktu amateur bat zelako sagar-  dago, egin den diru esfortzu han-  hartzen dutelako bere proze-

- doa duela gutxira arte, eta mer-  dia Ikusteko. Errentagarritasuna ~ suan. Guk kontrolatu nahi izan
Katua egundoko habailan doa alde batera utzi, beglak 1txi, eta arren, Inoiz ez da lortuko prozesu
egun, eta baldintza batzuekin  askotan dirua sartu behar lzan  guztia kontrolatzeas. Urteroko
kaleratu nahi baduzu zure pro-  dugu. Hor dago zatiketa. Batzuk  sagarra ere ez da askotan berdina

duktua, derrigortua zaude etxea  indartsu ari gara apustu horre-  lzaten. Eguraldiaren arabera al-

prestatzera». tan, ela besteek. gehlago jotzen  datuz doa bere gozotasun eta
Honen ondorloz, gaur egun,  dule ostalaritza lantzeras, gehitu  gazitasun puntua, eta horrek

zenbait sagardotegitan sagarra  du Zaplainek. sagardo ezberdina izaten du

garbltu egiten da sagardoa egi- Sagardogile honen Iritziz, ho-  emaltza.

leko, Instalakuniza batzuen bl-  nek ez du ordea sagardoaren es- Hala ere, garbl dago markak art

lartez, sagar ustelak bereizi egl-  tandarizaziorik ekarriko. {Lehen  direla sortzen. Etiketen lana
ten dira, berandu botilaratu nahi  irregulartasun asko izaten ziren  handia da arlo horretatlk, Za-
duten sagardotegiek altzairuzko  sagardoa egitean, eta batetik  plainen ustez, bezeroak garbi
upeletara jo dute, hqQlza sartu bestera alde Ikaragarria zegoen. Jakin dezan zein sagardo den

| dute eguraldiaren menpe ez ego-  Egun minimo batzuk betetzen  edan duena eta zeln gustatu

- . _ leko sagardoa egiterakoan... Sa- dira, Teknikarlok, hala ere, ikus- zalon. «QOrain arte Kortxoa zen

]P A R R A G ] RRE gardoa botilaratzeko makinak ten ditugu desberdintasun han- errelerentzia bakarra, eta alde

. _ ere erosl dira, etiketatua gero eta  diak bataren eta bestearen ar-  horretatik asko hobetu da. Gar-

A _ , | blago Jakin daiteke zein den sa-
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Euskal Herriko merkatua oraindik ere emankorragoa  pat bazens RpR i

izan daiteke sagardoarentzat, baldin eta bere ~ Etorkizunari begira, fatorri ize-

e A e, LN g s e | T E L ————————————————— na eta labela lortu aurretik beste

Asteazken, ostegun, ostiral eta larunbatetan irekia kontsumoa behar bezala bultzatzea lortzen bada hainbat baldintza lortu behar
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i dira aurretik, sOnak dira ondo
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egiten direnean. Jatorrl {zena
produktu batentzako babesa da.
Horretarako, 10 milioi litrotik ge-
hientsuenak ondo egiten badira,
orduan da garala ezartzeko, bai-
na oraindik ez gaude egoera ho-
rretan. Urruti gauden».

Egitekoen arloan, Zaplainen
ustez, kalitate ona 1zan beharko
litzateke helburu nagusia, Eus-
kal Herrian bertan ere askoz ge-
hiago saldu ahal Izateko. «Etxeko
merkatua da errazena lortzen. Ez
duzu urrutira joan beharrik, eza-
gutzen zaituzte eta publizitate
aldetik esfortzu gutxiago egin be-
har da. Horl guztia ongl lortuta-
koan, ikusiko dugu nola bideratu
kanpo aldera. Kanpoan bizi diren
euskaldunak dira alde horretatik
lehen joera, baina hortik aurrera,
beste merkatu bat Irabaztera
Joatea beste kontu bat da, eta
etxe ondokoa ondo farri aurretik
ezin hasiko gara».

Dirua mugitzea. Inbertsioa
egin beharra nahitaezkoa da
helburu hauek guztiak lortzeko,
eta oraindlk ez da oso ongl ze-
haztu zer nahi duten sektoreko
partaide gehienek sagardogin-
tzarekin, ostalaritzarekin lotuta
egon gehienbat edota sagardoa
merkatu zabal batera eraman
ahal den ondoen. Hauxe da etor-
kizunari begira sektore honek
dituen erronketako bat.

Egun ere sagardoglle askok ostalaritzara gehlago jotzen dutela dio Migel Zapiainek.
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j Sagardoaren deribatuak ezagutzen

: ESKAERA eta eskaintzaren  botilaren faktorea askoek debekatua zuen arrenv. tzitsua eman zen horrela. txarraren arteko ezberdin-  tzen arl gara». Likore hau
legepeanhainbat gauza al-  uste baino garrantzitsua- Txanpain botilak gasifi-  Aurrekoaren {a berdina da  tasunik ez da egiten. Baina  sagardoa alanbiketik pa-

: datu dira sagardogintzan goa izan da gainera. «Garal  katuentzako eginak egon botila berria. topatu berri dugun pro- satu ondoren alkohola lor-
- azken hamarkada t'erdian.  batean litroko eta 0'85ko arren, honela konpondu Litroko botilaren eskutik  duktu bat da, eta ari gara  tuz egiten da. 65 bat gradu
. Botilaratutako sagardo botilak baziren espreskl ziren urle luzez sagardogi- etorri dabotila txikia, duela  pixkanaka merkatuan to- izaten du lehenik. Harl-

:  bertatik hasita ere, izan da gur produktuarentzat. Bai- leak, sektoreak ezer egiten  hiruzpalau urtetik hona. kia egliten». Halere, oso tzezko upel txikitan sartzen
: aldaketa bat. Hobe esanda, na sagardoaren eroraldia ez zuelarik arazo hau kon-  Halere, argl esaten du Za-  sagardo gutxi joaten da oz- da, kolorea, usaina eta de-
. berreskuratze lan bat egin  etorri zen ondoren, sagaz-  pontzeko. <Euskal Gober- plainek ez duela leku hartu  pinetarako, eta oso gutxi na aldatzeko. Zahartu de-
:  da arlo honetan, garai ba- tiengainbehera ekarrizuen nuak hartuzuen gaia or- oraindik merkatuan, Ozpi- egiten denez, irabazi han- nean, ur destilatuz 40 gra-
:  tetan espreski sagardoa horrek ere. Botila bereziak  duan, eta botila berezi bat  na da sagardoaren eskutik  dirlk ez du uzten. dutan uzten da, eta ondo-
. jasotzeko eskuz egiten zi-  eskatzea ere ezinezkoa bi-  egitea bultzatu zuen. Ha- etortzen den beste pro- Antzeko zerbait gertatzen  ren botilaratu», Ozpina eta
:  ren botilak erabat galdu lakatu zen. Sagardozaleak, markada bat da hori egin ~ duktu bat. «Oso ona da da Sagardozarekin. «Desti-  likore hau dira sagardotik
egin baitziren denboraren hori ikusirik, txanpain bo-  zenetik, eta ‘Sagardoa’ ize-  sagar ozplna. Gure herrlan  lazio bidez egiten dugu, eta  zuzenean ateratzen diren
poderioz. tilak erabiltzen hasi zen na hartu zuen botila be- ez dago ozpin ezagulza une honetan barrikan bost  produktu erabat ezberdi-
o Migel Zapiainen ustez sagardoa saltzeko, legeak rriak. Oso urrals garran- handiegirik. Ozpin ona eta  urtez eondakoa mekatura- nak. X
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