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Cosechas cortas, pero con resultados de extraordinaria calidad

ESTE ANO BEBEREMOS

Se mantienen los precos de

BUENA SIDRA'Y MEJOR TXAKOLI

la primera y es de suponer

un incremento en el coste del delicioso vino vascongado

Corre ya el tercer mes de 1979 y en los panzudos
vientres de Kupelas y bocoyes maduran los caldos que,
en fechas mas lejanas, haran las delicias de los nu-
merosos aficionados a las bebidas del Pais, a las be-
bidas vascas por excelencia: la sidra y el txakoli. Es la
hora de hacerse una serie de interesantes preguntas
acerca de qué placeres —o decepciones— nos reser-
va el inmediato futuro a la hora de escanciar una bo-
tella, asi como de conocer de cierta abundancia de
detalles y explicaciones en relacion con el sabroso te-
ma. Por ejemplo: ¢cémo vienen y qué tal serdn las si-
dras y txakolies de este ano?; ;con qué caracteristicas
de calidad y cantidad?; ;como fueron las cosechas res-
pectivas?; ;en qué punto se encuentran en este mo-
mento v cuGndo saldrén al mercado?; ;qué preclos se

prevén?: ;cudl es la situacién del sector en estos mo-
mentas?; ¢cudl es la marcha de su consumo?; ¢qué
problemas y soluciones pueden apuntarse?, etc.

Puestos en campana hemos contactado con una
serie de personas bien caracterizadas en el asunto.
Tocante a la sidra contamos con las declaraciones de

Comencemos el capitulo de las
sidras subcayando que los sidre- eon las propias palabras de los
se encueniran en un suges-
Uvo estado de cbueno esperanzay
cuadrillas, Penas, S o cicda-
des, etcetera que, para estas al- sado. Esta es la opinion de fa
turas ya han hecho su elecclon
de determinadas kupelos, siguen
de coerca el desarrollo de la sidra”
elegida y acuden en grupos para

cante neéctar. Ea los otardeceres

un buen ano, pero serd mejor oirlo

usagardozalesy...
VICTOR LICEAGA. — Buena ha
salido este ano, mefor que el pa-

gente y yo creo lo mismo. Es una
sidra agradable, ni fuerte ni amo-
tela»,. Va muy blen de color,
que es pajizo, y de grado, seis
a siete grados. Una sidra que no
cansa, que tiene cuerpo pero que

la evolucion del refres-

Victor Liceaga Arrieta, cosechero del caserio “Garcia-

tegui”, de Astigarraga, campeon de sidras de Euskadi

durante los afnos 1976 y 1978; con las de José Mari Ola-

ciregui, propietario del bar “Maria Pia", de Ergobia, ca-

tador especialista de diversas industrias sidreras, y las
de Antxon Arosteguieta, jurado habitual en los concur-
sos de sidras. Por lo que se refiere al txakoli dispone-
mos de las autorizadas opiniones de Perico Chueca
Echéniz, de Guetaria, viticultor y bodeguero, asi como
las de Maria Rosa Larranaga, expendedora de la be-
bida en sus restaurantes “Kaia” y “Kaipe”, también de
Guetaria. Todos ellos gente del Pais, estrechamente
vinculados a la produccion y consumo de las bebidas
nacionales, entusiastas de las mismas y outénticos ex-
pertos en el tema. Podrian ser muchos mds y lamenta-
mos no dar cabida aaui a los puntos de vista de un
Vittor Zapiain, de un Sdnchez Guardamino, de un Pa-
txi Mateo Eraso y tantos otros buenos conocedores y
amantes de las bebidas autéctonas, pero el espacio de
un periédico es limitado v el ramillete de opiniones re-
cogido es —creemos— digno de confianza v significa-
tivo. N

pesotas on casa, en el lagaor, por
______.e‘___sf_*%‘e"d‘m? Lu:;u
en comercio o Sociedades le ana-
den lo que quieran, por elemplo
en Jas Sociedades le anaden un
duro, ocho pesetas, En los bares
bastante mds .y servida o mesa
en buenos comedores sube, no

la subida de precios, por.la
sis economica en general. El
pasado se noldé un poco, pero
ano va melor. Yo creo que el
sumo se ha estabilizado sin
cender.

ni la bebe. ;No es asi?

—Desde luego A parti rde esos

pueblos de Eibar, Eigéibar,

—Pero hay mucha gente que ng
conoce la sidra, que no la valorg

de los fines de semana llegan a
las sidretias con provisiones de
boca o las encargan previamente
y los mesas se engalanan con
" tortlllas de bocalao, enormes chu-
lotones de buey, cacerolas de ba-
rro con diversos pescados, platos
de caza y postres a base de nue-
ces y quesos. EI humo de los
asadores parece solidificar el ai-
re dirededor de las desnudas
bombilios que cuelgan de las vi-
gas y la parroquia hace cola de
cuondo en cuondo ante determi:
nodas kupelas, con el ancho va-
so en lao mano, para beber al
<txirls la Joven sidra Ung tras
otro, colocan su vaso bajo la li-
guido y dorada vena y lo levan-
tan pleno de aromas €Spumosos.
Entro la sidra como una cdricia
femeninag por el paladar y, cum-
plido el rilo, se vuelve a la meso
para continuar el asalto a los man
jares. El ambiente se hace cada
vez mas intimo y el buen humor
chisporrotea hasta los mas oscu-
ros gincones de las kupelas. Este
ono, la sidra esta francamente
buena, el comentario €s unanime.
Y enire vaso y voso las cuadrillas
se {felichan de su eleccion, Es

elimina enseguida la espuma. Es
un buen sintoma. La cantidad en
general menos, la cosecha ha sida
escasa, y hemos traido de fuera
la manzana, scbre todo de Gali-
cia. Una monzana a la que le
teniamos miedo pero que estd re-
sultando bien, un poco Gcida, pro-
pia para sidra. Se ha importado
mucha este ano, unas dos tercera
partes. Aqui tenemds poco man-
zanal y ademds ha tocado mal
afio. Lo esperdbamos bueng pero
no ha resultado

—Lga sidra de este aiio ¢coémo
se encuentra en este momento?

—Va un poco otrasada. Como
iba la sidra antigua, lo cual es
conveniente. Aunque alguno opine
distinto yo creo que es mejor.
Otros afios venian todas mas ra-
pidas y se endurecian antes.
Eran mas fuertes para beber, co-
mo que fe pica.. Una sidra que
venga lenta y suave es mds agra-
dable de beber Para que termine
de estor lista faltarGn todavia en-
tre veinte dias y un mes.

—¢Y los precios?

—[os precios se mantienen los
mismos del ono pasado, segln
acuerdo del gremio, que son 35

-

Escena en una sidreria de Asligarraga

VICTOR L AGA

se, a ochenla o cien pesetas..
Hasta la cosecha siguiente los si-
dreros respetaremos los precios
marcados.

—El consumo de la sidra, ¢si-
gue un ritmo espectacular?

—Tanto como espectacular no.
Lo ha sido en anos anteriores,
ahora es normal. Se vende blen
pero hay un retroceso tal vez por

gara y demas. Ahora la empiezan
a conocer, ahora empiezan a ve: |
nir algunas cuadrillas. Queda mu- |
cha gentg por iniciarse en el con-
sumo de la sidra. Se va cbriendc I
el consumo como un abanico,
bastante ropidamente en algunas
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a veinte duros
a mi juicio no pr
mente desP
tan ene
jambien creo que
desproporcionuda. pe
costos de la
_estos precios son ace
esta muy bien. Si no m

. Lo que pasa eS que
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P del ano pasado
T9Ce e fue un POCO
ro con la su-
vida, ahora
ptables. Asi
lo mueven.

claro. a
zonas. Antes en la costa de Oric & los tocaran y volveran

para arriba no se bebia, pero ya |
se esta introduciendo.

—¢Fue excesiva la subida de
precios del ano pasado?

—No fue excesiva me parece,
teniendo en cuenta lo que nos cos-
to la manzang, la mano de obra
etc. Estaba |ustificado, pero para
el publico se hizo dura..

x ano
"‘:xcedns demaslado altos.
 —¢Progresa el consumo o Se
retroe?
__No. En las Sociedades el con-
5 no se ha retraido y en las
jos se ve cadao vez mas gen-
Por otra parte los vinos han
a unos precios prohibiti-

—¢Como esld el sector sidrero
en general?

—El sector esta en un momento
estabifizado. Nuestro prablema
principal es que escasea la_man-
zana. Agui_no hay e«
y hay que traerla de fuera.
manzana de aqui la manefabamos
mejor, aunque chora opinamas
que lo mejor para obtener una
buena sidra es combinarla con
otras. Ademds ha empezado a
plantarSe _manzanales,  bastantes
Thanzanales, Todos los anos se
planta ya Tardara en notarse cin-
Co o seis anos, claro y pasaran
muchos anos antes de que poda-
mos empezar a decir: ya tenemos

manzana.. La sltuacion nos da
mucha pena y odemds pensamos

que es culpa nuestra o~ pérdign
de _aquella riqueza, por no haber

ado lo suficlente al casero en
%&gmﬁﬁer que abando-
nase las plantaciones. Ahora es-
tomos pagando las consecuencias
de aguel error
JOSE MARI OLACIREGUL —

bara mi la sidra de este ano es
mucho mejor que la del ano pa-

ado. Vep Qque viene con mas
tranquilidad, mas reposada. Y que
licne mas Ccu€rpo, menos acidez
que liene un beber mas suave
mas facil . Es que el ano pasado
habja sidras que no se padian

seber.. Yo, para decir la verdad
he tenido en ml cosa sidras fata-
les. En cambio tengo mucha fa
en esas sidras que emplezan aho-

a a venir

—Miréndolo histéricamente ¢va
nejorande lo calidad de la sidro
con el tlempo o medida que avan:
zan los conocimientos clentificos

y las técnicas?

—A los de antes les gustaban




