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Última hora

Euskal Sagardoa aumenta su
presencia en el mercado, con 4
millones de litros y 47 sidrerías
adheridas al proyecto de la
Denominación de Origen
La promoción de los productos vascos de temporada, calidad y origen es uno de los

pilares sobre los que se asienta el Plan Estratégic o de la Gastronomía y Alimentación

(PEGA) de Euskadi

Acto de apertura del Txotx de Gipuzkoa celebrado en

Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca de

Astigarraga

Bittor  Oroz,

viceconsejero

de

Agricultura,

Pesca  y

Política

Alimentaria

del  Gobierno

vasco,  ha

mostrado  su

satisfacción

por  los

excelentes

resultados de

la cosecha de

sidra de 2017

y  ha  querido

reiterar el total apoyo del ejecutivo autónomo a este sector. La sidra en Euskadi-

ha afirmado- “se encuentra en un momento lleno de posibilidades gracias a la

puesta en marcha, hace justo un año,  de la Denominación de Origen Euskal

Sagardoa,  un  proyecto  en  que  el  Gobierno  vasco  se  ha implicado y  que  ha

apoyado  desde  su  inicio,  en  estrecha  colaboración  con  el  sector  y  otras

instituciones.  Nuestro  objetivo- ha asegurado- es  unir  al  sector,  promover  la

cultura de la sidra, dar un impulso a las personas productoras de manzana y

elaboradoras del caldo, y ofrecer a las personas consumidoras un producto local

de calidad”. Oroz ha realizado estas declaraciones en el transcurso del acto de
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Irizar entregará 15
autobuses eléctricos en Aix
en Provence
El primero de los vehículos se
entregará en abril de 2019 y
podrá cargarse en cuatro
minutos

La Diputación de Álava, la
cooperativa Arabarren y
Corporación Mondragon
acuerdan colaborar para
crear el nuevo complejo
residencial en Vitoria-
Gasteiz
Las tres entidades suscriben un
protocolo marco para la
construcción y gestión del
centro, que contará con 150
plazas públicas

Nace “Gourmet Bag” para la
reducción del despilfarro
alimentario en la hostelería
guipuzcoana
Asensio: “Evitar el despilfarro
alimentario tiene un gran
impacto ambiental por la
reducción de emisiones y es,
además, una obligación social”
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El apoyo a este y otros productos vascos de temporada, calidad y origen – ha

afirmado- “es uno de los pilares sobre los que se asienta el Plan Estratégico de la

Gastronomía y Alimentación (PEGA) de Euskadi, que marca las principales líneas

de  trabajo  que  el  ejecutivo  autónomo  priorizará  a  lo  largo  de  la  presente

legislatura  para  reforzar  y  potenciar  el  desarrollo   la  cadena  de  valor

agroalimentaria- desde el productor al consumidor- de nuestro territorio. Este

Plan  puede  dotar  al  sector  de  herramientas  que  ayuden  a  incrementar  la

producción de manzana local, con el consecuente aumento de la producción y

una  mayor  presencia  en  los  mercados  y  de  las  ventas  del  producto  con

Denominación de Origen.

Años de reflexión

Fruto  de  años  de  reflexión  y  trabajo,  el  proceso  para  la  creación  de  la

Denominación de Origen Euskal Sagardoa dio sus primeros pasos tras el verano

de 2016. El Gobierno vasco en el marco de una estrategia de apoyo y promoción

del producto local y de calidad que responda a las necesidades del mercado,

valoró  muy positivamente el  proyecto  en  el  que las  agrupaciónes  sidreras  y

manzaneras, venían a corroborar  la apuesta que en los últimos años se había

llevado a cabo por parte de los productores de sidra en la defensa de la manzana

local, de una producción de calidad y origen certificada.

El Gobierno vasco ha acompañado al sector en todo el proceso, que tuvo algunos

de sus puntos álgidos en la presentación de la imagen de la D.O realizada en

enero de 2017 por parte de productores y elaboradores del sector de la sidra y

representantes  de  las  administraciones  públicas  y  en  la  colocación  de  las

primeras  botellas  en  el  mercado  a  partir  del  pasado  mes  de  junio.  Desde

entonces,  el  Gobierno  vasco  ha  apoyado  diversas  jornadas  técnicas,  actos

promocionales  en  Donostia  y  Bilbao,  etc…  para  avanzar  en  la  mejora  y   el

posicionamiento del producto.

Datos cosecha 2017

La  cosecha  de  2017  en  Euskal  Herria  se  ha  traducido  en  la  elaboración  de

alrededor de 12 millones de litros de sagardoa. La cosecha de 2017, segunda

desde la  creación  del  sello  de  calidad y origen,  ha  sido la  más fértil  de  los

últimos años en todos los territorios y se han producido 4 millones de litros de

sidras  orientados  a  la  D.O.  Euskal  Sagardoa,  para  lo  que  se  han  utilizado

alrededor de 6 millones de kilos de manzanas cosechadas en Gipuzkoa, Bizkaia y

Álava.  Suponen  más  de  250  hectáreas  y  han  participado  más  de  200

productores.

En cuanto a los elaboradores, en total 47 son las sidrerías que han producido

sidra encaminada a la D.O.: 40 de Gipuzkoa, 5 de Bizkaia y 2 de Álava.

Características de la sidra D.O. Euskal Sagardoa

Todas  las  botellas  de  sidra  con  la  denominación  de  origen  cuentan  con  dos

características principales.  Por  un  lado,  la  sidra está elaborada  al  100% con

manzana local. Ese es uno de los objetivos estratégicos de la denominación de

origen: apoyar e impulsar la producción de la manzana local. Con este fin se han
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Todas las botellas con  la  denominación de origen  cuentan con  certificado de

calidad. El laboratorio especializado Fraisoro es el encargado de medir la calidad,

y HAZI se encargará de verificar el proceso. Todos los lotes de botellas deben

pasar  controles de calidad,  a  través  de catadores  cualificados,  y  organismos

oficiales son los responsables de verificar su origen, desde el manzanal hasta la

botella.

Tal y como han destacado todos los organismos participantes en la iniciativa,

uno de los principales logros de la denominación de origen ha sidola unidad del

sector, puesto que han aunado fuerzas todas las asociaciones relacionadas con la

producción de la sidra , las tres diputaciones forales y el Gobierno vasco.
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