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I SAGARDOA BOTILAN

Eta orain sagardoa botilan

Sagardo desberdinak aurkitu ditugu, baina orokorrean pixka bat garratzagoak

rtero bezala, apirj-

leko azken egune-

kin agur esan du
txotx denboral-

diak, baina zorjo-

nez, botilako sagardoa geratzen
zaigu. Ez da gutxi, Hurrengo hi-

labeteetan gure edari naturala
botilan {zango da' nagusi. Sagar-

do freskoa, pittin bat azidoa eta
garratza edo taninoduna, baina
orekatua, harmonikoa, eta batez
ere, beti ona.

Sagardozale asko penaz gera-
tzen dira, sagardoa giro ederrean
¢ta menu on batekin dastatzea
erakargarria baita. Hurrengo ur-
tarrila iristea baino ez da gera
tzen sagardo berria probatzeko,
baina horrenbeste itxaron gabe,
botilan kontsumitzeko aukera
dugu. Ez da aukera txarra: alde-
rantziz, sagardo askok, txotx
denboraldian oraindik heldu ga-
beak, bere punturik onena boti-
lan lortuko dute.

Aurten gainera, 0so goiz heldu
ziren sagardoak dastatzeko au-

kera egon da: baina beste ba-
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£03 izan dute, eta txotx garaian
berde xamarrak zeuden eta
orain hartuko dute heldutasuna.
Zein motatako sagardoa aurki-
tuko dugu botilan? Arantza
Eguzkitza, Gipuzkoako Sagardo-
gileen Elkarteko lehendakaria-
ren iritziz «sagardo desberdinak
aurkituko ditugu, baina oroko-
rrean pixka bat garratzagoak di-
rela esan daiteke, iazkoak baino
tanino gehiagokoak. Bodega ba-
tetik bestera asko aldatzen da sa-
gardoa, baina hori izan daiteke
ezaugarri komun bat. Azido mai-
la egokia duten sagardoak dira

n

-aipatzen du-, nahiko borobilak
eta edateko atseginak».

Txotx denboraldiaren lehen
balorazio batek baikorra izateko
ar ¥ ditu. «Bal
zioa nahiko ona da, bizi dugun
krisi egoera kontuan hartuta. Az-
ken urteetako bezero kopurua
mantendu da, ezagutzen zen
tendentzia baieztatuz, astebu-
ruetan gehituz, larunbat eguer-

dietan batez ere, eta astean ze-
har gutxituz. Gure upategietara
etorri direnei eskerrak emateko
arrazoi asko ditugu», onartzen
du Arantza Eguzkitzak.

HURRENGO UZTARI BEGIRA

Oraindik aurtengo uzta edan ez-
eta, dagoeneko hurrengora be-
giratzen ari dira. Aurtengoa sa-
gar uzta oparoa izan liteke.

Azkenekoa baino oparoagoa
behintzat, sagarrondoak berezi-
ki bi urtean behin ematen baitu
uzta ederra gure herrian. lazkoa
050 urria izan zen eta aurten al-
derantzizkoa tokatzen da.

Horrez gain, beti bezala egu-
raldia kontuan hartu behar da,
eta aurtengo neguan nahikoa
hotz pairatu edo, hobeto esanda,
pilatu dute sagarrondoek.

Sagardo askok, txotx
gabeak, bere punturik onena
botilan lortuko dute
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Eta hori ona da loraldia batera-
go edukitzeko. Apirilean hasi zi-
ren sagarrondoak loratzen, eta
erleek beren lana burutu dutela
pentsatu behar da. Lore asko ki-
matu ziren eta badirudi loreak
sagarra hartu duela. Loraldiak
irauten duen hamar bat egune
tan, eguraldiak zerikusi handia
izaten du. Teknikarien ustez eurn
cta haize gehiegt ez egitea kome-
ni da erleek beren lana egin eta

polinizazioa egokia izateko, Bal
dintza hort gutxi gorabehera be

te zen. Nahiko eguraldl on eta
baretsua izan zen cgun halctan

Uzta ona lortzeko, hurrengo

asteetan sagastiak ondo zaindu
behar dira. Horretarako karpo-
kapsa edo harraren kontrako tra-
tamendu egokia jarri behar da
eta beste tratamendu bat zorriak
agertzen badira. Inausketa ber-
dea egitea ere komeni da

Utz ditzagun sagarrak ongi
hazten sagastietan eta goza de-
zagun aurtengo sagardoarekin.
Udara da, agian, urte-sasoi ego-
kiena gure edari naturalarekin,
bere freskotasunarekin, une la-
saiak izugarri ondo pasatzeko.
Sagardo botilaren unea iritsi da.

Lizeaga Sagardoa, hori gozamenal!
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