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Un total de 35 sidrerias de Gipuzkoa,

T eiclra co ) (> ~inacion de Orige
COINICIZAll d |'1|u(_fl!t.‘li cicddra con Denolriindf |O]) 1

Euskal Sagardoa, una
apuesta de futuro
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ra algo en lo que
el sector estaba
trabajando des:
de hace mucho
tiempo vy, por
[in, ya €s una re-
alidad. Un total de 35 sidrerias
de Gipuzkoa, Bizkaia y Araba
han iniciado la produccion de
sidra con Denominacion de Ori-
gen Protegida (DOP), lo que ga-
rantiza un producto de calidad y
elaborado 100% con manzana
del pais.
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sta nueva denominacion, si-
milar a la que se quiere poner
en marcha para los vinos de
Arabako Mahastiak, viene a
unirse a las que ya estan en fun-
clonamiento como Arabako
TI'xakolina, Bizkaiko Txakolina,
Getariako Txakolina, Idiazabal,
Roncal, Aceite de Oliva de Nava:
rra o Piquillo de Lodosa,

segun los planes de sus pro-
motores, se espera que esta pri-
mavera puedan salir al mercado
las primeras botellas con el se-
llo de la nueva denominacion,
que viene a sustituir al distinti-
vo de calidad Fusko Label que
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Bizkaia y Araba
[)

ochéd a andar hace ahora seis

afios. Con ello, se pretende que
In sidra vasca sea reconocida de

forma mads clara fuera de nues-
tras fronteras pero, sobre todo,
sus promotores creen que cons:

tituye «una apuesta por el futu-

ro del sector».
Y es que con este nuevo paso,

se busca ofrecer al consumidor

un producto de calidad'y ori-
gen certificada, al tiempo qu€
se impulsa la utilizacion como
materfa primera de la manza-
na autéctona (actualmente la
superficie de manzanal acogi-
da a la Denominacion asciende
a 400 hectdreas). Asi, el objeti-
vo a largo plazo es llegar a pro-
ducir el 100% de la manzana
necesaria, para lo cual la DOP
«serd una herramienta indis-
pensable»,

La puesta en marcha del pro-
yecto ha sido posible gracias a
la labor conjunta de las distin-
tas asociaciones de productores

y elaboradores de sidra natural

de Araba, Bizkaia y Gipuzkoa,
asl como de las diputaciones fo-
rales de estos tres territorios y
del Gobierno Vasco, que han
mostrado su intencién de «apo-
yar y promocionar un producto
local y de calidad que responda
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La Denominacién de Origen Protegida de la sidra vasca viene a sustitulr gl &

DENOMINACIONES

Esta nueva
denominacion, similar

a la que se quiere poner
en marcha para los
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proceso de certificacion de
se encargara la Fundacion®
al tiempo que de los andlis
ganolépticos se encargarit
boratorio Fraisoro de liw
entidades acreditadas port

a las necesidades del mercadon». vinos de Arabako ganismo oficial ENAC
_ . y : S Mahastiak, viene a
73(0 12 ﬂﬁf“ AlA LA é 2 [!’k / L e RO BIA unirse a las que ya estin CARACTERISTICAS DB LA S04
e ® La creacion de la Denominacion en funcionamiento Seglin se especifica enla
: _ de Origgn Protegida conlleva al como Arabako tud de registro de la Deno®
uz 1 Z a misn:no tie:@po novedades en lo Txakolina, Bizkaiko cién de Origen Protegl
_ _ . - g:]i- :i.; l1;3! ::Elie a la lm..r-:xrcai(';‘c)re- Txakolina, Getariako euskal sagardoa constitut
- e e Ve ak, Integrada por trece sidrer;i- Ixakolina, Idiazabal bebi - e, ligent
A/ . <('T/ ' _ : ’ ebida «refrescante, lig
bA(J A ]{l) () l ] ’ (J] /\ as gg:tll.pg.zcoax1as que en su dia Roncal, Aceite de Oli:m te alcohdlica (su conteniﬁl
:‘(1:: Ibrti IJI(l:lle;;r,rzm::ml en el sello Eus- de Navarra o Piquillo de graduacion alcohdlica ;ﬂ:
il ARy Nz 000 R Lodosa. : o% en volumen.
Usabal Auzoa oy Asi, el distintivo Gorenak de- S e 5
¢) 943 67 26 13 S ja de ser de uso excl el e !
| - Jalvoacs alcohélica total del mos®
TOLO>A ‘rOan SRS pe 0D ral resultante de la expres
vierte jnﬁuna marca publica, las distintas variedadesé®
que podra ser utilizada por los 70 . - {ouiend
7 . ra y SIE™
productores que cumplan las NA DELIMITADA Zar}atPi?t:;(:“Ciinales.snfl'
c-;:)dndiciones de calidad reque- Todas las fases Eiléll: cl:lce azﬁcaresym“‘em!
i‘ndI::.)dm}q];lﬁ ]11.,0 sgra ‘I'eC!L‘IiSH'O especificas del pProceso gas carbonico de origef
pensa (1';(5{] utilizaciéon de de elaboracién de 1a vamente endogen®” b
Mmanzana autoctona, Hasta la sidr | ' |abo
e agtae ¢ : 3 a, es deci ‘ | s0 deé€
fecha, lelua sidras tenian que de la manzacx:;ell:luﬂvo - Afl'ifé pcrz:so m[nimﬂg
) , ‘ | ’ _ u ) '
SAGARD @AK | immiemescall  imiimis, v oo
S nadeoir; et:tr“i?:) :a obtencién del mosto, les: obtencion de'ﬂ;[;do
| : S | HER S R . ermentacién - i6n vy pre
? _ | o car la sidra de «calid; , ’ trituraciony ke
Sebastian Zab ale 21 rior» o “gorenak{» alldad supe- ahnacenanﬂentoy Ty fermen':d ,
| ' _ ' embot orma = g
e | Ahora, y con el fin de garanti. R ellado se debersn que se transf } "l
L, l,\, zar la calidad de las fer o . a cabo en la zona res del mosto mao®”
& 4"' gidas tanto a la Denominacién geografica delimitada. drico carbonico; ¥ o

SALIARRI T A

Tinoa: 943 55 31 99 « ASTIGARRAGA por la que s€ re

§€
bores amargos:;riale*
los atributos S€"

de Origen como a |a marca Go-
renak, seran Sometidas a yn




SAGARDOTEGIAK | = |

S C INT e o
>IDRERIAS INTEGRADAS EN LA DENOMINACION
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e L  Olagi (Altzaga)
€ Berri (Usurbil) Otatza (Zerain)
:llsrrenea (AStlga.IT aga) PeFI'itegi (AStilgarraga)
s Zueta (Hernani) Saizar (Usurbil)
Anotax(Azpeitia) Satxota (Aia)
gsa;ifa ‘:zet iﬁﬁﬁganag’eg) Tximista (Ordizia)
aiztegi (Donostia) Txindurriturri (Deba)
Begiristain (Ikaztegieta) Zapiain (Astigarraga)
Bereziartua (Astigarraga) Zelaia (Hernani).
Eula (Urnieta) |
Gartziategi (Astigarraga) BIZKAIA -
Gurutzeta (Astigarraga) Axpe (Markina-Xemein)
[parragirre (Hernani) Eguskiza (Gatika)
[ruretxiki (Zestoa) Etxebarria (Gatika)
Isastegi (Tolosa) Laneko (Gizaburuaga)
Itxasburu (Hernani) Uxarte (Zornotza)
Izeta (Aia) -
Lizeaga (Astigarraga) ARABA.
Oiharte (Zerain) [turrieta (Aramaio)
VARIEDADES DE MANZANA AUTORIZADAS
Aia | Gezamina Beltza Patzulo Gorria
Altza Goikoetxea Patzuloa
Anarre Goozti Perran Sagarra
Ama Birjina Gorri Txikia Piko Sagarra
Ami Sagarra Grenas Potrokilo
Anarregui Haritza Sagar Beltza
Andoain Ibarra Sagar Gorria
Arantzate [llunbe Sagar Txuria
Areso Intxausti Saltxipi
weahora seis afios.  Jon URBE | ARGAZKI PRESS Arimasagasti Manttoni Saluetia
Astarbe Martiku Santa Ana
Azpuru Garratza Maximela Sulei (zulei)
x Jas fases especificas del Azpuru Sagarra Mendiola Txalaka
5 de elaboracion de la si- Begi Zabala Merabli Txistu
sdecir el cultivo de la Berandu Erreineta Merkal‘ina Txor% Sagarra-,
a la cosecha. el lavado, Benondo | M-erabl Txor} Haundia
20 para la obtencion del Billafrankie Mikatza Txotixe Sagarra
fermentacién, almace- Bizkal Sag?rm ‘Milasagarra Txurten Luze
0o y embotellado se de- e Moto Haare :
e R T Burgt.? Sagarra Mok‘ote Udare Mar:rm
e delimitada Burni . Moliua : Udare Zuria
st 0‘ medalny Buzti_n‘ Mozoloa, | Ugarte |
'sfetiQUetadoi ird tifica- SR B Urd_an sl
12 sidra de Desgniili: Enpan o gﬂcvilixzuzabal S;i:llasagana
: rrege d
ij?i];rg % Ofrecera’n_? 08 Errefila Orkfala Urtebt::*te |
ly 3ute : uln'a garantia de Gazia Orri Zarraute Urteb% Ha}ll}dl
 Pa -iidad delpro; Gazi Gorrl Oru Sagarra ‘Ur.tebl Tx1k1
‘a3 ello, las materias " Gazi Zuria - Ostro Beltza - . Verde Agria
*Para la elaboracion de Gaziloka Palacio Zubieta
13 seran las manzanas Gezamina Palancaya Zuri Txikixe
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