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EUSKAL
SAGARDOA,
BIKAINA

Euskal Sagardoa jatorri izenpean 1.200.000
litro sagardo egin dira 2020ko uztan,
eta, horretarako, 2 milioi kilo sagar erabili dira.
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Euskal Sagardoa jatorri izeneko
arduradunek ez zuten hain uzta
txikia espero. Hain zuzen ere,
2019ko uzta handiak, 2020ko ne-
guko hotz faltak eta uda lehorrak
eragin dute uzta txikia.

Horren berri eman zuten Eus-
kal Sagardoa sor-markako ardu-
radunek irailean egindako pren-
tsaurrekoan, eta orduan esanda-
koabaieztatu dute uztakodatuek:
2019kouztaren hirutikbatizanda
2020Kko uztan bildutako sagar ko-
purua, eta horrek eragin du litro
kopuruak ere hirutik bat izatea.
Uzta txikia izanik, izaera handi-
koaizan dabildutako sagarra,
azukrean eta taninoetan 0so abe-
ratsa.

Eskualdeka eta sagastiz sagasti
datuak desberdinak izan dira,
baina gehienetan izan da uzta txi-
kiagoa. Guztira, ia 2 milioi kilo sa-
gar bildu dira Euskal Sagardoa
sor-markako sagardoa egiteko
darabiltzaten sagastietan, eta, sa-
gar horiekin, 1,2 milioi litro egin
dira. Hain uzta txikia izateko ur-
terik egokiena izan liteke 2020a,
eta 2021eko salmentak zenbate-
koak izango diren ez dago garbi,
bainaaurrerantzean uztatik uzta-
ra horrelako aldeak egoteak asko
kezkatzen ditu Euskal Sagardoa
sor-markarekin lan egiten duten
sagargileak eta sagardogileak, eta
hainbat proiektu jarri dituzte
martxan egora hobetzeko.

INTERNET BIDEZKO
SALMENTA

Gaur egungo egoera zailari aurre
egiteko, bada, martxan jarrida
Euskal Sagardoa sor-markakosa-
gardoak online lortzeko platafor-
ma berria, www.euskalsagar-
doa.eus webgunearen bidez.
Kontsumitzaileek, klik baten bi-

dez, aukera dute Euskal Sagardoa
sor-markako sagardo desberdi-
nak etxean lortzeko, izan Euskal
Herri osoan, izan munduko leku-
rik gehienetan. Arabako, Bizkai-
ko eta Gipuzkoako Euskal Sagar-
doa sor-markako 53 sagardo des-
berdin daude eskuragarri
plataforma bateratuan.

Horrenbestez, Euskal Sagardoa
jatorriizenak zerbitzu berri bat
eskaini nahi izan die bai kontsu-
mitzaileei eta sagardoaren zaleei,
bai eta sagardo sektoreari ere. Gi-
puzkoako Sagardogileen Elkarte-
aren Sagardoa Route markaren
salmenta plataforma bera izango
da Euskal Sagardoaren dendaren
oinarria.

2019tik garatzen ari zen plata-
forma izan da, baina gaur egungo
egoerak bultzatuta, 2020. urtea
bukatu aurretik martxan jarri
nahiizan dena. Salmenta bide na-
gusietako batzuk etenda, sagardo
sektoreak pausoak eman nahi di-
tuaurrera begira, eta, onlinesal-
mentarako plataforma berriaren
bidez, jendeak sagardoaz gozatze-
ko aukera izango du, eta sagardo
desberdinak lortzeko aukera
izangodu, biziden tokianbizidela
ere.

Sagardotegiek beren aldetik di-
tuzten online salmenta platafor-
men osagarribat da, plataforma
bateratua. Izanere, geroetasagar-
dotegi gehiagok dituzte online
dendak beren webguneetan, eta
gero eta gehiago dira, beraz, mo-
du horretara saltzen dutenak.
Euskal Sagardoa sor-markak sor-
tuduen plataforma berriak beste
pauso bat eman nahi du bide ho-
rretan, eta, sagardotegi bakoitza-
ren online salmentako webgune-
ak indartzen laguntzeaz gain, sa-
gardo guztiak biltzen dituen pla-
taforma bat eraiki du, kontsumi-
tzailearietasagardotegieizerbitzu
berri eta osatu bat emateko.

Horrela, herritarrek Euskal Sa-
gardo bakarra lortu beharrean,
Euskal Sagardo desberdinak lor

ondoan. EUSKAL SAGARDOA

baititzake, hala nahi bada, kaxa
berean nahastuta gainera. Beraz,
plataformak Euskal Sagardoa
bertako kontsumitzaileei eta
munduko txoko gehienetakoei
jartzendieeskura, klikbakarrean.

KALITATE BERMEA

Hemengo sagarrez erabat egina
eta kalitatea ziurtatua duena da
Euskal Sagardoa. Gaur egun,
Arabako, Bizkaiko eta Gipuzkoa-
ko 48 sagardotegi eta 248 sagargi-
le ari dira lanean Euskal Sagardoa
jatorri izena duen sagardoa
ekoizteko. Arabako, Bizkaiko eta
Gipuzkoako sagar eta sagardo
sektoreko ordezkariek, eta hiru
lurraldeetako foru aldundietako
eta Eusko Jaurlaritzako ordezka-
riek Euskal Sagardoa marka aur-
keztu zuten 2017an, erabat
hemengo sagarrez egindako
sagardoa bultzatzeko eta kalitate
bermea egiaztatzeko. Horretara-
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ko, Hazi fundazioak eta Fraisoro
laborategiak ikuskatzen dute
prozesu guztia.

Euskal Sagardoa marka duten
botilak saltokietan aurkitu dai-
tezke, eta taberna eta jatetxe uga-
ritan ere zerbitzatzen dute.

Euskal Sagardoa sor-markare-
kin aritzen diren sagargileek 475
hektarea inguru sagasti dituzte.
Sagar guztia jatorriizeneko 48 sa-
gardotegietara joaten da, Euskal
Sagardoa ekoizteko. Sagasti ho-
rietan sagarrondo zaharrak eta
berriak daude, eta beste 100 hek-
tareaerabilikodiradatozenurtee-
tan sagardo sagarren produkzio-
rako. Sagasti berririk gehienak
Gipuzkoan jarridira, Gipuzkoako
Foru Aldundiak emandako la-
guntzarekin gehienak, eta Biz-
kaian eta Araban ere sagastiak
landatudira.

Bide horretan, sagasti berriak
jartzen saiatzeko ahaleginak eta

konpromisoak ere aurrera segi-
tzendusagarsektorearen eta Ara-
bako, Bizkaiko eta Gipuzkoako
foru aldundien bidez. Sagar sek-
torea profesionalizatzen segitzea
ere bada helburua, kalitatezko
uzta orekatuak lortzeko bidean.

Pauso handiak eman dira az-
ken urteetan Euskal Sagardoaren
aldeko proiektuak bultzatuta, eta
datozen urteetan ere ezinbeste-
koaizangodasagarsektoreak egi-
ten duen bidea, bai kalitatearen
aldeetabai hemengogerozetasa-
gar gehiago izatearen alde ere.
Izan ere, sektoreak eta adminis-
trazioak helburu bat garbi zehaz-
tu zuten Euskal Sagardoa sor-
markaren sorreran: 15 urtean
%100 hemengo sagar hutsez egi-
tea sagardo guztia; hauda, Euskal
Sagardoa zigiluarekin ekoitzia
izatea sagardo guztia.

PROIEKTU
ESTRATEGIKOAK

Bide horretan, sagasti berriak jar-
tzeazgain, teknikokigaratubeha-
rreko lehentasunezko lau proiek-
tu hauek daude martxan Euskal
Sagardoa sor-markako sagar sek-
torean:

Polinizazioa: Hemengo sagar
motek elkar polinizatzeko duten
gaitasuna aztertzen jarraitzea.
Horrek esango du nolakoa izatea
komeni den sagasti bateko barie-
tate nahasketa, polinizazio egokia
izatea.

Bakanketa: Sagar asko dagoen
urteetan sagarra bakantzea ko-
menida, uztaorekatuagoak egite-
ko. Hemengo orografiara eta sa-
gar motetara egokitutako bakan-
keta sistemak probatzen ari dira
sagar sektoreko kideak.
Aukeraketa: Hemengo baserrie-
tan beti egin den lana izan da, sa-
gar mota bat txertatu nahi bada,
mentuak sagarrik egokien eta
emaileenari hartzea, barietatea
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hobetuz joateko. Lanketa hori
modu antolatu eta jarraituan egin
nahidaaurrerantzean ere, minte-
gietarako sagarrik onenetako
mentuoinak eman ahal izateko.

Euskal Sagardoa
sor-markako sagardoak
Internet bidez eskuratu
daitezke, eta etxean jaso

Lurra: Gero eta garrantzi handia-
goaematenzaiolurrarenlanketa-
ri, eta ezinbestekoa da sektorea
horretan formatzea uztak, oreka-
tzeko ez ezik, kalitatezko sagarra
izatekoere.

Euskal Sagardoa jatorriizenak
115 sagar mota ditu onartuak, eta
horietako 24 dira gehien erabil-
tzen direnak, gezak eta garratzak
(gaziak). Horiek egoki nahasteak
emango dizkio sagardoari bere
ezaugarriak, eta sagardotegi ba-
koitzak lortu nahi izaten du bere

gustuko nahasketa eta sagardoa. . euskal ’
: sagardoa

@ Informazio gehiago bildu

nahi izanez gero, bisitatu ot
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