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Araba, Bizkal eta Gipuzkoako sagardogileen eta Euskal Sagardoa Jatorri Delturaren ordez

kariak, urtarrilaren 19an txotx denboraldiaren hasiera aurkezteko ekitaldian.

Gorka RUBIO | FOKU

Txotxik gabeko denboraldia

e ———
————— —— =

Sagardoteglen irekiera gaurko uagarnta bazegoen ere, gutxu batzuek |zango dute hasteko aukera

Txotx denboraldiaren hasiera
gaurko Iragarrita bazegoen ere,
osasun egoerak okerrera egin
du eta herri batetik bestera mu-

gitzeko debekuari gorrian dau-
den herrietako ostalaritza ixteko
agindua gehitu zaio. Beraz, sa-
gardotegl gutxl batzuek izango
dute irekitzeko aukera, bertako
bizilagunentzat bakarrik eta ku-
peletara joateko aukerarik gabe.
Aste batzuetan egoerak hobera

egingo duen esperantza dute.

Joseba SALBADOR GOIKOETXEA | DONOSTIA

asa den urteko konfina-
menduak bete-betean

harrapatu zuen sagardo-
tegietako denboraldia.
Aurten, momentuz kon-
finamendurik ez dago
eta sagardotegiek ireki-

tzeko erabakia hartu du-
te --batzuk urtarril hasieratik lanean ari zi-

relako—, baina egoerak okerrera egin du eta
gutxi batzuek izango dute irekitzeko auke-
ra, bertako bizilagunentzat bakarrik eta ku-
peletara joateko aukerarik gabe.

Orain dela hamabost egun egindako aur-
kezpenean, Araba, Bizkai eta Gipuzkoako
sagardogile elkarteek aurtengo denboral-
dia osasun neurri guztiekin-abiarazteko
protokoloa aurkeztu zuten. Neurri deiga-

rriena sagardo berria mahaian eserita das-
tatu beharko dela izan da, hau da, kupelera
altxatu gabe. Horretarako, pitxer eta boti-
lak erabiliko dira, hori bai, kolore gardene-
koak, oraindik bukatu gabe dagoen sagar-
doa dela ongi bereizteko.

Gainontzean, sagardotegiek ostalaritzak
dituen neurri berberak bete beharko dituz
te: lauko taldeetan osatuta egongo dira
mahaiak gehienez ere, eskatutako distan-
tziak gordeta, bezero bakoitzak bere plate-
ra izango du eta iluntzeko zortzietan itxi-
ko dira ateak.

Neurri hauek, edonola ere, irekitzeko au-
kera duten sagardotegietarako bakarrik ba-
lio dute, gorrian dauden herrietan ostalari-
tza guztia itxita egongo baita, sagardotegiak
barne. Gorrian ez dauden herri batzuetako
sagardotegiek, hala ere, irekiera atzeratzeko
erabakia hartu dute, mugikortasun neurriex

Upale gia
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OUstegunetik aurrera bazkariak
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ruskal Sagardo desberdinak etxean lortzeko
qukera izango dute, izan Euskal Herri osoan,
nahiZ munduko lekurik gehienetan. Gipuzkoa,
pizkai eta Arabako 53 Euskal Sagardo desber-
din daude eskuragarri euskalsagardoa.eus pla-

taforma bateratuan.

AURTEN, %33 GUTXIAGO

surtengo sagardo uztari dagokionez, guztira

g3 milioi litro egin dira, aurreko urtean baino

%33 gutxiago. Aurtengoa inoizko sagar urterik

oskasena izan da —aurreko urteetako herena

hesterik ez da jaso—.

Fuskal Sagardoa Jatorri Deiturako arduradu-
nek azaldu dutenez, «aurreko urteko uzta han-
diari aurten txikiago bat zetorkiola jakinekoa
zen, baina ez genuen hain uzta txikia espero.
lazko uzta handiak, neguko hotz faltak eta uda-
ralehorrak eragin dute uzta txikia».

Horrela, ia bi milioi kilo sagar bildu dira Eus-
kal Sagardora bideratutako sagastietan eta, de-
nera, 1,2 milioi litro egin dira Jatorri Deituraren
zigiluarekin. Aurreko urtean, ordea, guztira lau
milioi litro Euskal Sagardo ekoitzi ziren bertako
bost milioi kilo sagarrekin.

Arrazoil horregatik, upeltegi askok kanpoko
sagarra ekarri behar izan dute, urte batzuetan
etxeko sagarrak bakarrik erabili ostean. Hala
ere, 1aztik %30 geratzen zenez, ez dute aurreko
urteetako produkzioaren %100era iritsi beha-

rrik izan. _

Herrialdeka, Gipuzkoan egin da sagardo-
rik gehien, 8 milioi litro; Nafarroan 150.000
litro egin dira, Bizkaian 73.000 eta Araban,
azkenik, 50.000.
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T andf‘k"lhi:rimm bezeroak etortzea galaraz- | LAS JARRAS TRANSPARENTES ACENTUARAN EL
ron dut€ ‘“ o ela, herenegun Astigarragan os- / ¢
Gauzakzlel'zr;agardo Berfiaren Eguna fre ber- CO LO R MAS OSC U RO D E LA S I D RA D E ESTE A N O
; P“‘Z;‘:E:ra geratu zen eta antolatzaileek aurre-
] :::o erab_ﬂkikc; dute ospatzeko baldintzak Slalgo ha caracterizado la ltima cosecha de manzana ha sido la escasa cantidad recogida,
hetetzen diren ala ez. | ‘ . no solo por la alternancia que afecta a los manzanos cada dos anos, sino por el suave
Sektoreak emanda‘kic' fiallleﬁ arabera, pande- invierno del afno pasado, que no permitio descansar como es debido a los arboles.
jak orain arte 15 ml_]_lo? tie;urcillk gorakE gallerak nya se sabe que cuando la cosecha es reducida, las sidras llegan por lo general con mas
oragin ditu. ?ta egoer;r; ue ta emateko ahale- cal:acter, Mas cuerpo y mas color. Juan Zuriarrain, enologo que trabaja con algunas de las
ginetan ar | d_lm buru-belarri. By . principales sidrerias vascas, sefiala que «dentro de esa pequena cosecha, las variedades
Fgoera zail honen aurrean, I:Iuska'l Sggardo- que han predominado son las consideradas amargas y dulce-amargas, lo cual marca el
ak online lortzeko Plat:afonna lberrla jarri du estilo de sidra que se elaborara con ellas».
marfl'_an. Kontsun“tzalleek klik baten bldeZ, Asi, el resultado ha sido de unas sidras «con mas cuerpo, con un perﬂ] mas amargo, mas

cargadas en color y aromas algo mas maduros, no tan frutales».

En este sentido, Zuriarrain quiere advertir a quienes acudan este afio a las sidrerias de
que el color mas oscuro de la sidra se vera acentuado cuando se sirva en las jarras y
botellas transparentes, «ya que la sensacion que nos da un culin de sidra es muy diferente
al de una jarra llena hasta arriba, donde el perfil real del color se puede desvirturar
muchisimo». Por ello, considera que «el consumidor puede tener una apreciacién
diferente de lo que es realmente el producto, sobre todo en unas fechas en las que la sidra
todavia esta sin terminar de hacerse y tiene un color mas turbio».

En cualquier caso, Zuriarrain matiza que, debido precisamente a la pequena produccién
de este ano y a los excedentes del anterior, algunas de las sidras que se beberan este afio
seran resultado de la fusion de ambas, una especie de «coupage» que es habitual en las
bodegas que trabajan principalmente con manzana del pais.

«Ya en marzo del ano pasado, y viendo que la produccién iba a bajar de forma
considerable, en muchas bodegas se decidio retirar la sidra destinada al txotx para llevarla
a los depositos de conservacion, con el fin de que llegasen hasta este afno en las mejores

condiciones», explica Zuriarrain. Esas sidras, continda el enélogo, no solo se utilizan para
completar la escasa

produccion del ano

siguiente en términos de

cantidad, sino para
equilibrar una sidra nueva
que quizas no este
destinada a todos los
publicos.

Asi pues, las bodegas
que hayan fusionado
ambas cosechas «estaran
en disposicion de ofrecer
una sidra mas equilibrada,
mas aromatica y mas
fresca, y no con un
caracter y un color tan
marcado como el que ha
deparado esta ultima
cosecha». |s
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2020. urtea ez zen erraza izan sagardog .
denboraldiaren irekiera gaurko egunarekin jarri zu
ehar genuelako», baina jakin badak.ite os?sun ego
tea tokatuko zaiela.

jarri b

lasaituko eta ordura arte itxaro

«Martxoaren erdialdera arte
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ileentzako eta aurtengod e

|dezka ari zela

en «iendea ga :
i) erdialdera a

era martxoaren

Tx
ez dator hobea.
o ko eta egun bat

rte ez dela

itxaron eqin beharko dugu>

ein da 2020.
urteaz egiten
duzuen ba-
lantzea? Ba-
lantzea ez da
ona, lehenik

B $cta Dbehin
pandemiak erdiz erdi harrapatu
gintuelako txotx denboraldia
hasi eta gutxira. Udan, ordea,
ireki ahal izan genuen, eta 0so
gustura lan egin dugu. Egia
esanda, ekainetik irailera inoiz
baino hobeto egin dugu lan. Bai-
na udazkenean, bigarren itxial-
dia iritsi zenean, asko jaitsi zi-
ren berriro salmentak, batez ere
ostalaritza eta elkarteak berriro

itxi zituztelako.

Hala ere, zuzeneko salmenta on-

do joan zen ezta?
Bai, lehenbiziko itxialdian uste

baino hobeto erantzun zuen
jendeak, ikusten zen sagardoa
edateko gogoarekin zegoela, eta
asko saldu genuen etxez etxe.
Baina urte amaieran asko jaitsi
dira salmenta horiek. Jendea
udaberrian baino tristeago eta
kezkatuago ikusten zen, ekono-
mia aldetik ere estutu egin zire-
lako gauzak. Eta horri guztiari
gehitu behar zaizkio taberna eta
elkarteen itxierarekin izan ditu-
gun galerak, gure salmentarik
handienak hor baitaude.

Baina batzuek esaten dute lehen
taberna eta jatetxeetan edaten
zena orain etxean edaten dela...
Bai, baina ez da berdintzera iris-
ten; nik esango nuke bostetik
bat edaten dela etxean. Azken fi-
nean, etxean ura edaten duzu
eta sagardoa nahi izanez gero,
botila batekin nahikoa duzu.
Baina lagun batekin elkartzen
bazara tabernan edo elkartean,
bina botila edango dituzue...

Beraz, iazko urteko sagardorik
geratu zaizue saldu gabe?

Bai, aurreko urteetan, urtarrile-
an edo otsailean hasten ginen
sagardo berriarekin, baina aur-
ten %30 geratzen zaigu orain-
dik. Suertea daukagu gorputz
handiko sagardoak zirela eta on-
do irauten dutela.

Orduan, aurtengo sagar uzta txi-

~ kiagoa izan denez, mesede egin

dizuela esan daiteke?

Bai, suertea izan dugu aurtengo
sagar uzta ez dela handia izan.
Horrela, .aurten egindakoarekin
eta lehengo urtean sobratu ze-

narekin, paretsu geratu gara.

Hain txikia izan al da azkeneko
sagar uzta?

Bai. Jakin bagenekien aurtengoa
ez zela sagar urtea tokatzen, bai-
na sagasti sail bakoitzean uste
baino sagar gutxiago bildu du-
gu. Oro har, Gipuzkoan 13 milioi

Ty

litroren bueltan ibiltzen gara eta
aurten 8 milioitan geratu gara,
hauetatik 1,2 milioi jatorri deitu-
rakoak.

Sagar uzta txiki horrek eragina
Izan du aurtengo sagardoan ez-
ta?

Dudarik gabe. Uzta txikia dene-
an sagar alea handiagoa izaten
da eta zuku aldetik gorputz han-
diko sagardoak atera dira. Ho-
rrelakoetan mikatzak izaten di-
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«Suertea izan dugu
aurtengo sagar uzta
ez dela handia izan.
Lehengo urtean
sobratu zenarekin,
paretsu geratu gara»
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ra, baina aurten ez, aurten boro-
bilak geratu dira. Beraz, izaera
eta gorputz handiko sagardoak
ditugu aurten, eta usain handi-
Koak ere bai, fruta gehiago kon-
tzentratu delako.

Bitartean, txotx denboraldia has-
tear zaudete. Aurtengoa desber-
dina izango den zalantzarik ez
dago ezta?

Bai, otsailaren seko eguna jarri
zen jendea galdezka ari zelako

Pol. Ind. Benta-Aldea, 4. 20270 ANOETA (Gipuzkoa)
1. 943655 224 | www.carnicasgoya.com
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.~rri behar genue-
a2 5 ikusita gauzak nola
un hatetik bestera
dauce’ ko den jakiterik ez
A ere ostalaritzaren
gsan digutenez, osa-
ez da lasaituko mar-
dialdera arte; beraz,
o . beharko dugu.

ardmegiak zabalik egotea
:rfzen baduzue ere, argi dagoe-

iri la izango...
, afaririk ez de
;:id denbora batean €z dute

+ziko gauean ibiltzen eta aste-
u otan afaltzera etortzen ziren
f:gflardozaleak faltan botako di-

rugu orain.

sagardotegietan ere aldatu egin
pehar izan duzue zerbitzatzeko

istema...
:;t,ej?ndeak ezin du altxatu ku-
pelera joateko eta txarroak jarri
ditugu sagardo berria mahaira
eramateko. Sagardotegi batzuk
hasi dira sistema horrekin lane-
an eta, esan digutenez, jendea-
ren erantzuna o0so ona izaten aril
da Lehen jendea kupelera joa-
ten zenean hizketan hasten zen
ondokoarekin, eta orain berriz
arreta gehiago jartzen dio eda-
ten ari den sagardoari.

SAGARDOTEGIAK | 5

AURTENGOA BEZALAKO UZTA TXIKIARI ERREMEDIOA JARRI NAHIAN

Azkeneko sagar uztan jaso den kopurua oso txikia izan da, izango da, hau da, hurrengo urtean sagarrik ez izateko
hirutik bat besterik ez da bildu batez beste, eta ondorioz arriskuar, dio.

bertako sagarrarekin lan egiten duten sagardogileek arazo Eta nola lortu daiteke sagar ale gutxiago ematea? Fruiteleko
handiak izan dituzte kupelak betetzeko. teknikariaren esanetan, «sagar urtea denean, lore kopurua

Gauza jakina da sagastiek urte batean fruitu asko ematen gutxitu beharko litzateke, bi teknika mota erabiliz:
badute, hurrengo urtean gutxiago emango dutela, mekanikoak edo kimikoak. Mekanikoki loreak kentzea askotan
«alternantzia» izenez ezagutzen den fenomenoagatik. Hala eta ez da bideragarria izaten, eta horregatik tratamendu kimikoak
guztiz ere, aurten inork ez zuen espero hain ekoizpen urria ere probatu nahi ditugu, hori bai, produkzio ekologikoan
Jasotzea. onartuta dagoen kaltzio polisulfurosoa erabiliz».

Egoera horri aurre egiteko, Euskal Sagardoa Jatorri Deitura Beste aukera bat, lorea kendu beharrean, sagar alea bera
eta Fruitel elkartea, Gipuzkoako Foru Aldundiaren kentzea litzateke. Kasu honetan ere teknika mekanikoak edo
babesarekin, elkarlanean ari dira alternantzia horren kimikoak probatzen ari dira. Hala ere, makinak horretarako
ondorioak ahalik eta gehien murriztuko dituen teknikak prestatuta dauden sagastietan bakarrik sar daitezkeenez,
probatu eta bilatzeko. gainontzekoetan tratamendu kimikoak ere ari dira

Aitor Etxeandiak, probatzen, zortzi
Fruiteleko teknikariak, milimetrotik gorako sagar

azaldu digunez, faktore asko
dira alternantzia hori
handiagoa edo txikiagoa
izatea eragiten dutenak:
kimaketa, adina, ongarriak,
estres hidrikoa edo genetika.
Eta dirudienez, euskal
sagardoa egiteko erabiltzen
diren barietateek ezaugarri
genetiko hori badute.

Hala eta guztiz ere,
Etxeandiaren iritziz, gehien
eragiten duen faktorea fruta
ale kopurua da. «Zuhaitz
batek urte batean sagar ale
asko ematen baditu —aleak,
ez kiloak—, alternantzia
izateko arrisku handiagoa

aleak lurrera botatzeko.

Hala ere, teknika hori oso
delikatua dela dio Etxeandiak.
«Oso inportantea da jakitea
barietate bakoitzarekin noiz
egin daitekeen tratamendua,
sagar mota bakoitzaren
sentsibilitate maila
desberdina delako. Horrela,
barietate batekin emaitza ona
lortu dezakezu, baina beste

mota bat guztiz hondatu
dezakezu, edo inongo
efekturik ez lortu. Hori da
jakin nahi duguna, barietate
bakoitzaren sentsibilitate
muga non dagoen», amaitu du

Aitor Etxeandia, Fruitel elkarteko teknikaria. GARA Aitor Etxeandiak. |s.

sagardotegi denboraldia
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sagardo berria
dastatzera!
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Zapiainen lanean jarraitzen dute
tradizioa eta berrikuntza uztartuz
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Txotx denboraldiari hasiera eman bitartean, azken urte h

an sagardo ekologikoa eta Gipuzkoaﬁko‘sagarrekin

egindako Joanes de Zapiain 1542 «premium> Sagar

doa merkaturatu ditu lehenbiziko aldiz

- — == = —

Astigarragako Zapiain sagardote-
glak txotx denboraldia atzeratzea
erabaki du, Covid-19 gaitzari au-
rre egiteko neurriek ezinezkoa
egiten dutelako sagardotegi ho-
nen tradizioaren zutabe nagusia
mantentzea: sagardo berria ku-
peletik zuzenean dastatzea. Au-
kera hori iristen den bitartean,
botilako sagardoa eskaintzen ja-
rraituko dute, aurten gainera,
hainbat berrikuntzarekin.

S. | ASTIGARRAGA

gintzarekin duen harrema-
na gutxienez 1542. urtetik
badator ere, egungo upate-
gla 1960ko hamarkadan
eraiki zen, bertako ikur bi-
SR lakatu diren 22 kupelekin.

SRS Gaur egun sagardogintzan
jarraitzen dutenak Miguel Zapiain, Ion eta

Mikel semeak eta Egoitz iloba dira. Une hone- -

tan inoiz ezagutu ez den egoera zaila bizitzea
egokitu bazaie ere, garai hobeak etorriko di-
ren esperantza ez dute galdu eta lanean ja-
rraitzen dute sagardozale guztiak asetzeko.
Miguelek dioenez, gauzak dauden bezala
egonda, sagardotegia irekitzeak ez du zentzu-
rik. Alde batetik, egun batetik bestera ixtera be-
hartuta egon daitezkeelako, eta bestetik, osasun
neurriek bete-betean jotzen dutelako Zapiaingo

apiain abizenak sagardo-

ohiturekin. «Jendea kupeletara joaten da sa-

- gardo berria dastatzera, baina aurten hori

posible izango ez denez, txotx denboraldia
ez zabaltzea erabaki dugu».

Bere seme Ionek gaineratu duenez «gu-
re upeltegian zutik jateko ohitura dauka-
U, tenperatura freskoa daukagu sagardoa

ondo kontserbatzeko, eta ondorioz jendea

ezin dugu eserita jarri. Horregatik, pixka
bat itxarotea erabaki dugu. Aurrerago
gauzak normaltzen hasten direnean, or-

duan zabalduko dugu, betiko bezeroei ha-
rrera egitekon.

Haritz RODRIGUEZ | ZAPIAIN.EUS
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agako upeltegia bisita dezake,
hartuta, edo bestela Zapiaingo
ari dendetan edo sagardote-

duten dendan.

tzordud

20. URTEKO | A
eari dagokionez, zapiaindarrek ur-

pasa dti'fla izan zela baina etxeetan sagardo as-
e g0gOTT o]a nabarmendu dute. Beraien bezero
P eda?fll Ztaberna eta jatetxeak, elkarteak eta ja-
ﬂag}l;mndak dira, eta Ionek dioenez, «ostalari-
arlo :almentak erori egin ziren egun batetik
baina etxeetan sagardoa ondo kontsu-
Horrek ez ditu berdindu aurreko urte-

tu da.
Ll tak baina ondo defenditu gara».

men
ko)\i?guele}( gaineratu duenez, «janari dendetan
sb ondo saldu dugu. Egia esan, 0so ondo posi-
0

.onatuta ginen, markak indar handia dauka,
Z . .
jpesgarritasuna ere bai, eta horri esker nume-

~oak 0so ondo joan dira».
internet bidez egindako salmentekin ere po-

ik daude, konfinamenduan igo egin zelako es-
raera. Hala eta guztiz ere, online plataforma
handiekin lehiatzea €z dela erraza nabarmendu

du Ionek «Guk bidalketak egin ditzakegu egun
hatetik bestera, baina hortik aurrera, jokoaren

arauak beraiek markatzen dituzte».
Modu batera edo bestera, iaz sagardo guztia
qaltzea lortu zutela nabarmendu du Ionek. «La-

saitasun handia eman digu upeltegian tokia
izateak 2020ko sagar uzta iristerako». -

- Aurtengo urtearl begira, kopuru berdina egin
dutela azaldu du Miguelek. Hori bai, azkeneko
uzta oso txikia izan denez, bertako sagar gu-
tyiago izan dute. «Guk beti euskal sagardoaren

aldeko apustua egin izan dugu, baina aurten

justu ibili gara bertako sagarra lortzeko», azal-
du du. _

Hala ere, urteroko kalitate maila berbera lor-
tu dutela nabarmendu du. Izan ere, Zapiaingo
sagardo guztiek Fraisoro laborategiko azterke-
tak gainditzen dituzte. «Horrela, sagardo guz-
tiek dute kalitatezko ziurtagiria. Bertako saga-
rrarekin egina dagoenak Euskal Sagardoa
izendapena du, kalifikazioaren arabera txapel-
gorria edo urrezkoa. Eta beste sagarrekin egin-

da dagoenak, Gorenak ziurtagiria», dio lonek.

SAGARDO MOTA BERRIAK

Kalitatearen alde egiten ari diren ahalegin ho-
Iretan, iazko udan bi sagardo mota berri mer-
katuratu zituzten lehenbiziko aldiz: Joanes de
lapiain 1542 eta sagardo ekologikoa.

Orain dela gutxi aurkitutako 1542. urteko es-
kuizkribu batek Joanes de Zapiainek Astigarra-
8an kokatutako 87 oineko sagasti bat erosi zue-
la azaltzen du. Orduz geroztik, ugariak dira
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Sagardotegi guztientzat bezala, 2020. urtea gogorra izan da baita ere zapiaindarrentzat,
!:Jalna albiste onak ere jaso dituzte. 1zan ere, Gipuzkoako Foru Aldundiko Txapelketan
irabazle suertatu ziren lehenbiziko aldiz eta Frankfurteko Cider World nazioarteko

txapelketan bi urre lortu zituzten.

Foru Aldundiaren XIX. edizioa pasa den urteko ekainean egin zen eta bertan
Gipuzkoako 27 sagardogilek hartu zuten parte. Lehenik eta behin, 60 puntutik gora
lortu zituzten 17 sagardotegi aukeratu zituzten, eta horien artean puntuazioaren
araberako dominak banatu zituzten (60-65 puntu artean brontzea, 65 eta 72 artean
zilarra eta 72 puntutik gora urrea). Jarraian, urre kategoria lortu zuten sagardoen artean
bigarren dastatze-fase bat egin zen eta horien artean Zapiainek lortu zuen txapela -
parte hartu duen bigarren aldian-. Epaimahaiak sagardoetxe honek egiten duen
sagardoaren kalitate analitiko eta organoleptikoa jarri zituen balioan.

Miguel Zapiainek, hain zuzen, Fraisoro laborategiko epaimahaiaren seriotasuna
nabarmendu du. «Azken urteetan lan handia egin dute Fraisoron sagardo txapelketel
seriotasuna emateko. Alde batetik, sagardo onaren ezaugarriak zeintzuk diren zehaztu
dute, eta bestetik epaile izateko ikastaroak eta azterketak gainditu behar dira. Beraz,

baldintza horietan
antolatutako txapelketak
garrantzi handia du

guretzat».
Bestalde, Frankfurten

urtero egiten den Cider
World nazioarteko
txapelketan bi urre lortu
zituen Zapiain
sagardotegiak: Euskal
Sagardoa Premium
2018ko uztarekin eta Bizi

‘Goxo 2015 izotzezko
sagardoarekin. 2019ko
uztako Euskal
Sagardoarekin
brontzezko domina ere

irabazi zuen.

Zapiain abizena zuzenean sagardoarekin lo-
tzen duten aipamenak. Historia luze horren
omenez, Joanes de Zapiain izeneko sagardo
berezia merkaturatu dute aurten lehenbizi-
ko aldiz. Duen berezitasuna da Tolosako sa-
gasti bateko sagarrekin egina dagoela —Urte-
bi Txikia, Urtebi Haundia, Txalaka eta
Gezamina, besteak beste— eta «0so zaindu-
ta» dagoen produktua dela.

Euskal Sagardoa Jatorri Izendapenaren
urrezko txapela du, kalifikaziorik altuena
lortu duen seinale, eta goi ostalaritzara zu-
zendua dago. Horregatik, botilaren kolorea
desberdina da eta etiketa ere berezia da,

1542ko dokumentuaren erreprodukzioa bai-

ta Une honetan salgai dagoen botila 2019ko

lon Zapiain, Markel Olanok emandako garaikurrarekin eta txapelarekin.

uztakoa da, eta urtero sagardo berezi hori

egiten jarraitzeko asmoa dute.
Horrekin batera, joan zen udan ere Za-

piaingo lehen sagardo ekologikoa merkatu-

ratu zuten, hori ere 2019ko uztakoa. «Gure-
tzat oso garrantzits'ua da naturarekiko

errespetua, eta gure sagardo guztiak ekolo-

gikoak direla esan genezake, ez dutelako sul-
fitorik, baina ziurtagiria honek lortu du».

Bi produktu berri horiekin batera, Basque-
land Brewing Hernaniko garagardo fabrika-
rekin elkarlanean egindako euskal sagardo
bat ere merkaturatu dute. lonen esanetan,
«garagardo munduan oso gustuko dute gure
sagardoa eta elkarlan honek produktua mun-
du zabal horretan ezagutzera ematen du».

o T @ ETORKIZUNA ORAIN
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Bizipoztu gaitezen sagardearekin
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gardo eta 15.000 litro 7y,
tea lortu dute. Orain fa)¢,
gauza bakarra da sagarg
guztia saltzeko aukera v
1zan ere, lehengo urtekq ba\aa
tzeari dagokionez, Juan pp;, -
Aretxagak dio urte txarr, i
zela, txotx denboraldian ezi?l
izan zutelako ireki et; Uday,
egindako salmentak ez Zirelay,
oso handiak izan.

J epj.
duten
0 hGl’j

Nig

' ' urtean bai
lazko urtea txarra izan bazen ere, Internet bidezko sall guﬁ;;;l;osaldu zutzglc;) :rgl:r Ido
. : n_
eman dizkie Arabako SagardOtegiei eta aurten €r€ bid ternet bidezko salmentaren 3)4,

egindako apustuak emaijt,,
onak ekarri dizkiela onarty dy

Aretxagak..«Orain bi urte bg;
|S. | ARAMAIO | BATERA ETA BESTERA sagardgo R vt za;:)l
eko, baina ez gehiegi, Inter.
Fuskal Herriko beste herrialdee- Juan Antonio Aret)faga, _ f]aeltzbidez 5T salgdu dﬁgulll;i;
tan bezala, Araban ere aurten Arabako sa_gardoglleen Sl dotess s duer;
sagar uzta txikiagoa izan da, lehendakariak, zuz.eneko -b S tarter |
baina, eskualde batetik bestera salmentak lan gehiago we OS2 , DA}
desberdintasun handiak daude- ekarri diela onartu du. S'agardoa ou gunearen
nez, jaitsiera ez da hain nabar- «Gehiago mugitu behar bitartez ere».
mena izan. Azkenean 50.000 li- izan dugu batera ela Edonola ere,- zuzenekg S_a.l-
tro sagardo eta 15.000 litro zuku bestera, bai etxeetara mentak lan gem?go ekarr'l diela
egitea lortu dute. eramateko eta bai onartu du. «Gehiago mugitu be-
Araban hiru sagardotegi dau- sagardoa denda har izan dugu batera eta beste-
de une honetan: Iturrieta (Ara- berrietan izateko. Orain ra. bai etxeetara eramateko baj
maio), Kuartango (Anana) eta arte esan genezake sagardoa denda berrietan izate.
Trebinu (Askartza), eta Juan An- baserriko lanak egiten ko. Adibidez, Iturrietako sagar-
tonio Aretxaga da herrialdeko genituela, baina orain, doa ekologikoa denez, produkty
sagardogileen lehendakaria. Itu- gero eta gehiago, Eoriek saltzen dituzten dendak
rrieta sagardotegiko bazkide ere komertzial lanak ere egin bilatu behar izan ditugun. llde
bada, Juanjo Pecinarekin batera, - behar ditugu».

horretan, honakoa gaineratu du
Aretxagak: «Orain arte esan ge-
nezake baserriko lanak egiten
genituela, baina orain, gero eta
gehiago, komertzial lanak ere

eta urteak daramatza sagastiak
landatzen. Bere iritziz, herrialde
honek baditu bere berezitasu-
nak. «Biodibertsitate handiagoa
dugu, eta, iparraldean sagar uz-

ta asko jaitsi bada ere, lJautadan egin behar ditugu».
ona izan da. Trebinun, adibidez,
0so sagar urte ona izan dugu ko- Eskaerak

puru aldetik».

Aurtengo denboraldiari dago-
Horrela, aurten hiru sagardo-

kionez, Aretxagak eskatzen
duen gauza bakarra da sagardo-
tegiak zabaldu ahal izatea.
«lkusita egoera nola dagoen,

nik eskatuko nuke sagardote-

""’"“‘“‘“W"“"‘? PR ESEROee _ giak irekitzea eta ez ixtea; hau
| g—— o ' SNE da, zabalik jarraitzea denboral-

o >
XTURRIETA | dian zehar, guretzako oso kalte-
SAGARDOTEGIA garria delako orain ireki eta ha-

mabost egunera berriro itxi
o behar izatean».
ol www.trebinu. .. :
N * S Bien bitartean, Arabako sa-
SRR | 9435 24 48 52 - 657 73 65 99 | : .

— . gardogileek laguntza gehiago
g . _ TR R == w eskatzen jarraitzen dute saga-
3 el 55 be T NG ppdeinee - BN [N T * rrondoaren ekoizpena jarduera
B°Arraga, 2/ Aramaio 5 ' e AR, erakargarri eta errentagarria
£945 44 53 85/68572 1593 1zan dadin nekazarientzat. «Ja-
info@iturnieta.eus torri izendapenean, adibidez,

www.iturrieta.eus - :
Arabako zazpi barietate sartzen

dira, baina gaur egun horien
ekoizpena testimoniala da eta
modu profesionalagoan ekoiz-
ten hasteko garaia dela uste du-
gu», diote.

[ldo horretan, sag,arrondDak
landatzeak Arabako nekazarien
Jarduera dibertsifikatzen lagun
dezakeela azpimarratu dute &
gardogileek. «Asko ez dira ant
natzen beste labore mota D3
tzuetan aritzen direlako et
fruta-arbolen ekoizpenerad oh’
tuta ez daudelako, baina 1urr3$
badaude, eta makinak ere pal
Falta den gauza bakarra eraki""
deen bultzada da».

tegien artean 50.000 litro sa- Juan Antonio Aretxaga, Aramaioko lturrieta sagardotegian. GARA

sagardotegia

Askartza (Trebinu)
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~ ... Sagardoa kontsumitzen
“===  jarraitzeko deia Bizkaian

gl = I't?kl * , Py e -' . . _‘__ _ _-__-. _.' _ - e ' < _._ | ' .
o jarraitzeko, €TX€ Kezka handiarekin baina, aldi berean, ilusio handiarekin hasi dute denboraldia sagardogileek

,rdoa egin duten upa-

gl * _rietako 1au Euskal Sa-

gen & |

_ pckasia eragin ZUCtL.

| :donola ere. kalitate handiko
qgardoﬁ egitea lortu dute eta
et 4280 kontsumitzeko.
ifmdemiak ekarritako zgilta-
«nak gorabehera, Bizkaia ez
# s3gardo sasoirik gabe geratu
sarten. herrialdeko ekoizleen
shaleginar eta ilusioari esker»,
-sharmendu du Jose Antonio
-;malloak, Bizkaiko Sagardo- [
sintzako lehendakariorde eta IS

Jornotzako Uxarte upategiko  Bizkaiko zortzi sagardotegietako ordezkariak, aurtengo denboraldiaren aurkezpenean. GARA
nagusiak. Ahalegin horretan,
7zmalloak bertako sagarraren
slde egindako apustu sendoa

sharmendu du, «hori baita ka-
sterik onena eskaintzeko ber-  niko da, ezarritako segurtasun-
me bakarra». distantziekin eta sagardo berria

lau pertsona egongo dira eta  kariordeak «oso urte eskasa» Bestetik, botilako salmentei Hori bai, Internet bidez eginda-

Lerbitzua mahaian bertan eskai- izan zela dio. «Alde batetik, dagokionez, herrialdeko azoka ko salmentak igo egin zirela dio
konfinamenduak bete-betean guztiak bertan behera geratu zi- ~ Zamalloak, baita salmenta zuze-

harrapatu zuen txotx denbo- rela gogoratu du, horrek ekarri  na ere. [ldo horretan, aurreko

Sagardo denboraldiari dago- mahaian dastatuz». raldia, nahiz eta gero udan be- zuen galera handiarekin, eta sa- urteetan baino salmenta zuzen
honez, sektoreak protokolo es- «Egokitzea tokatu zaigu, eta, rriro lanean hasteko'aukera re komertzialean ere jaitsiera . gehiago egin dutela onartu dute
pezifiko bat garatu du, egungo horregatik, aurten sagardoa izan genuen». nabaritu zela nabarmendu du. Bizkaiko sagardogileek.

ssasun egoerak baldintzatutako kontsumitzeko modua aldatu Modu batera edo bestera izan,
arzuak betetzeko jarraibideak egingo dugu. Baina horrek ez iazko sagardo portzentaje bat

msotzen dituena, «jendeak sa- du eragotziko gero eta jarrai- UZTA TXIKIAGOA | saldu ezinik geratu dela dio Za-
gardo berriaz ahalik eta segurta-  tzaile gehiago dituen edari ba- malloak. Hori bai, aurtengoan

e Al AR R R D P v ¢ s

sun handienarekin gozatu ahal tez gozatzen jarraitzea», gaine- Euskal Herriko beste lurraldeetan bezala, Bizkaian ere uzta ekoizpena txikiagoa izan denez,
2an dezan eta esperientzia era- ratu du Zamalloak. txikiagoa izan da aurten. Ondorioz, iazko 150.000 litroak «bata besteagaz apur bat kon-
frgarriagoa eta berritzaileagoa lazko balantzeari buruz, Biz- 73.000 litrotan geratu dira. Edonola ere, kalitate handiko pentsatzea» lortuko duten itxa-
2an dadin». Horrela, mahaietan  kaiko sagardogileen lehenda- sagardoa egitea lortu dute eta prest dago kontsumitzeko. ropena azaldu du.

ETXEBARRIA SAGARDOA P

f" LEARTIBAI SAGARDOA LAN. KOOP.
] UXARTE SAGARDOA
R EGUSKIZA SAGARDOA \
' ’\ ‘ AXPE SAGARDOA
/’3\ ' /\‘“ { t“'-q L AKA-ERDI SAGARDOA
* R ERDIKOETXE SAGARDOA
i ETXERRIAGA SAGARDOA

www.bizkaikosagardoa.eus
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as sidrerias
g navarras,

con ganas
de empezar

El Gombierno foral revisara en los proximos dias |3
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restricciones impuestas d la hosteleria vy los Sidreros
___‘ L% = oy —

esperan que al menos se permita un aforo del 30y,

buena parte de su produccigy,
iba destinada a una empres; 4,
catering, que lleva todo e] 35,
cerrada. «Es una empresa naya.
rra que al ano consumia mgs g
5.000 botellas de sidra. Este .
timo ano, por ejemplo, he perdj.
do todo ese negocio y el proxi:
mo seguramente que tambiény
se lamenta Begiristain.

—_—

——
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La incertidumbre se ha instalado
también entre los elaboradores
de sidra navarros. Aunque este
territorio no funciona con el sis-
tema del semaforo de la CAV,
donde las localidades en rojo de-
ben establecer un confinamiento
perimetral y cerrar los bares, si
estan pendientes de las restric-
ciones impuestas a la hosteleria
que, de momento, les impiden
arrancar la temporada del txotx.

3
i
>
:
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GARA

Un 25% menos de produccion

Mientas llega la esperada aper-
tura del txotx, Inaxio comprue-

Aldatz - Nalarroa - t 948 604 607 www.marlitxonea.com

Inaxio Begiristain, de la sidre-
ria Martitxonea de Aldatz, es
uno de los cinco productores
navarros que tiene ya prepara-
das sus kupelas, aunque no coge
reservas hasta conocer las pro-
ximas directrices del Gobierno.

«Para manana sabado ya tenia
40 reservas. Pero el Gobierno ha
prorrogado hasta el dia 11 el cie-
rre del interior de los estableci-
mientos hosteleros, asi que ten-
dremos que esperar. Si al menos
dejaran un aforo de] 30%, algo

ba como evoluciona la sidra de
sus kupelas, que este ano ha po-
dido llenar pero con la ayuda de
manzana de Normandia, ya que
la cosecha local ha sido muy es-
casa. «Este ano solo he podido
recoger 3.000 kilos, cuando el
ano anterior fueron 20.000,
causa de la alternancia del man-
zano, que un ano da mucho fru-
to y al siguiente descansa».
Con todo, este ano ha comple-
tado 20.000 litros, y la sidra ela:
borada con manzana local l2

rrigoenea Okindegia. Hernani

Pena Okindegia. Hernani

ol U
| O /

podriamos hacer», sefala.
Reconoce tener muchas ganas
de empezar, aunque recuerda
que el ano pasado, tras e] confi-
namiento decretado en prima-
Sulabe Kafe tegia. Beraun vera, decidieron alargar la tem-
Tel. 943 529 937 frc;rbaacjiaamhnasta el Verano y que
susil ! muy bien. «En nues-

conserva en un deposito de ino-
Xidable de 2.000 litros. «La
manzana que he utilizado es del
valle de Larraun, de los pueblos
de Aldatz y Azpirotz», expli.ca.
En el conjunto del territorio
la produccién que el ano pasado
alcanzo los 200.000 litros, esté
ano se ha reducido en un 25%;

) DY YAN
L g LU
) 552 308

g
_1

S

et - el

: tra sidreria, pusimos una terra-

Mas preocupado se muestra
por las ventas 3 |3 hosteleria, un
Canal de venta INUy Importante

para el}os Y que en este momen-
to esta «bajo minimosg ».

hasta quedar en 150.000 litros
Asl pues, y aunque no tah lle
nas como otros anos, las Kup®
las estan listas para degustar ¢
contenido en cuanto la sity®
cion lo permita. «Tenemos M
chas ganas de empezary 1

Enel roesta rar», 0
ke | vez toca espe
de Martitxonea ademds,  cluye Inaxio Begiristain.
PROLONGAR LA TEMPORADA
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V. SAGARDO
FORUMA,
AZAROAN

sagardogileen familian

Pandemia egoerak
_' . : W . = ahalbidetzen badu,
/Bizltza erdia sagardogintzari eskaini eta gero, Hernaniko Otsua-Eneko Ximonek nazioarte mailan
— sagardoaren hitzordu
e agur esan zigun 2020ko ekainaren 30ean s
- ' den Sagardo Forum
, ekitaldiaren IV. edizioa
| : . aurtengo azaroaren
[T dl.Ek egiten zuten bezala», zioen | amaieran egingo da.
pie— o Xllr;u;nel;. ' | Sagardoaren
famﬂiak kolpe ikarag ] 5 . ge anallek al_lrrera _.;: duen ekitaldia, aurreko
.q ekainaren 30ean Hemgnl egin dute sagardotegiarekin eta 190 edizioetan bezala, lau
ﬂ; otsua-Enea sagardotegiko aurten ere sagardozale guztiei 1 arlotan egituratuko da.
mon etxeberria hil zela ]akm beren etxeko ateak zabaltzeko ﬁ’ Hala, sagarrari eta
| eneal 62 urte zituen eta b1'21-: prest daude, egoerak uzten 4 sagardoari buruzko
1 erdia baino geh.iago eskaini duen momentuan noski. ' jardunaldi teknikoak,
| onsagardogintzari. sagasti nahiz
0sifiaga auzokq Ots‘ua-Enea 1 sagardotegietara
aserTian jaloa, Sel sen{deen =5 % bisitak, Nazioarteko
anzaharrena zen. Hainbat ur- 4 Sagardo Lehiaketa eta
»tan baserrian eta kanpoan la- ﬁ Nazioarteko Sagardo
-ean aritu ostean, 1987an Azoka izango dira.
rabaki zuen bere jaiotetxearen B Sagardo Forumak
ndoan eraikuntza be_rr:l pat euskal sagardoaren
egin eta bertan sagardotegia jar- kultura nazioartean
zea st | 1987 URTETIK kokatzeko funtzio
lau anaiak hasi ziren langin- X garrantzitsua bete du
w2 berri horretan, eta urtez urte. Osinaga auzoko Otsua- orain arte, gure
ospe handia hartzen joan zen Ene? baserrian jaioa, sel mugetatik haratago
Otsua-Eneko sagardoa. Ximo- senideen artean | sagardoaren kultura
nen izaerak ere lagundu zuen zaharrena zen. Hainbat ezagutzera eman eta
ho'rretan_ Sagard?tegiko giroaz. urtetan baserrian e_ta nazioarteko sagardoak
gain, a§ko maite zituen sagardo- kanpoan lanean aritu bertan ezagutzera
aren aitzakian antolatzen ziren ostean, 1987an erabaki emanaz, nazioarteko
aizk eta txapelketak, eta horre- zuen bere jaiotetxearen harremanak sendotu
gitikegin zen ezaguna ia Gipuz- ondoan eraikuntza berri eta nazioartean
mﬁoP;ﬁzflzona zen, beti gaat aergdlzt:ta_ b_errttan | sagardoa ekoizten
' E gla jartzea. duten herrialde edo

norako ezberdinekin
osatutako Ciderlands
sarea osatzera iritsi

Limonek gertutik ezagutu
zuen azken hamarkadetan sa-
gardotegietan bizi izan den ohi-

ra aldaketa. «Astegunean ze- | arte
E;frtz ::gardoa probatzera BERRIRO PREST Sagardo Forumaren
e zen sagardlozale be'lau— ; inguruko informazioa
2 ura galdu egin da», aitor- Kolpe latza jaso arren, www.sagardoforum.eu
“0Zigun orain dela hiru urte Modesto eta Joxe Angel S orr:{aldéan '
#indako elkarrizketa batean. anaiek aurrera egin dute eskuragarri egongo da
si::gzgatik, bere kezka nagu- sagardotegiarekin eta eta jarduera hauegtan
iy Efe_n «nola erakutsi gaz- aurtgq ere sagardozale parte hartzeko izen-
e al'.l xotxeko denboral- guztiei beren etxeko emateak webgunetik
°t°fduegtal;l urtean zehar ateak zabaltzeko prest bertatik gauzatu ahal
dezaket.ela Sagardoa ere edan daude, egoerak uzten . f _ izango dira.

, aurreko belaunal- duen momentuan noski. Ximon Etxeberria, Otsua-Eneko kupel artean.  jon URBE | FOKU
\
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calidad de la grasa. (1,
de la grasa me indica | tip()

vida que ha llevado ese Anin de
explica Imanol Jaka Para ;;ll”,
acostumbra a acariciay Lag C_D,
tas de chuleta para ¢ U,

SAGARDOTEGIAK

en sus manos, lo que demuyeg;,
que la vaca «ha recibidg U?]
buen trato por parte del 8aNade.
ro y ha sido alimentada ¢ lina
forma natural».

embajador del chuletén de vy,

Este trabajo de seleccion e, |
llevado a convertirse en embaiy {
dor del chuleton de vaca viej ¢,
una veintena de paises de gy,

%,

1 Y '|I:|I : " it i\ _I'l _'lF'l' I| by : II [
" .'H'.-II l.._lillll.'llln.. '-I* i 'l I]'H'“II"‘ iy ® : AR A
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v, s n{"ll'\::i'\ ':."l'n?]“f.'_n-.'ﬂ'.fl.'-.",'lll""‘l e 4 A LAY AN

- | ido alimentada y criada de fo
Imanol Jaka acaricia las cintas de chuleta para comprobar si la grasa se funde rapidamente en sus manos, sefial de que la vaca ha sido

Chuleton de vaca a la parrilla,
un concepto gastronomico unico

'i 1 |

I

=i

GARA

rma natural.

Imanol Jaka, de carnicas Txogitxu, es un enamorado de este producto, popularizado por las sidrerias y que,

segun ha podido comprobér, constituye un concepto cultural y gastrondmico «unico en el mundo»

|S. | DONOSTIA

No cabe duda de que las sidreri-
as han contribuido a populari-
zar el chuleton de vaca a la pa-
rrilla, una especialidad
gastronomica que hace 60 anos
salto a restaurantes y asadores y
gue actualmente se esta dando a
conocer en diferentes paises del
mundo, muchos de ellos gran-
des productores de carne pero
que no valoran el vacuno mayor.
Uno de los principales emba-
jadores del chuleton de vaca y
de la gastronomia vasca en ge-
neral es Imanol Jaka, que no es

precisamente un reconocido
‘chef ni un critico gastronomico,
sino un carnicero «de nacimien-
to, profesion y devocion». Desde
su empresa se dedica a buscar y

seleccionar las mejores vacas
para surtir a los mejores restau-
rantes y, por supuesto, a mu-
chas sidrerias.

Y es que la firma Txogitxu, con
sede en el barrio donostiarra de
Martutene, esta especializada en

-]a carne de vacuno mayor, o sea,

de «vaca vieja y gorda», como se
encarga de dejar claro su respon-
sable. «Nosotros exclusivamente
vendemos el concepto de vaca
vieja y su chuletén, un concepto
cultural netamente vasco que,

desde mi punto de vista, se ha
convertido en uno de los produc-

tos mas singulares de la gastro-
nomia vascan.

Una de las razones en las que
se apoya para realizar esa afir-
macion es que no conoce ningu-
na gastronomia en el mundo

que tenga este producto. «Llevo

diez anos pateando muchos pai-

ses y en todos ellos es absoluta-

mente nuevo y desconocido. La

gente se queda perpleja cuando

les presentas una chuleta de va-

«LA GENTE S€ QUEDA PERPLEJA»

«Llevo diez anos pateando muchos paises y en todos ellos este
producto es absolutamente nuevo y desconocido. La gente se
queda perpleja cuando les presentas una chuleta de vaca de 18
anos. No lo entienden, ni siquiera en Galicia o Alemania».

ca de 18 anos. No lo entienden,
ni siquiera en regiones tradicio-
nalmente productoras de carne,
como Galicia o Alemania».
Porque, como explica el res-
ponsable de Txogitxu, «en todo
el mundo se consumen anima-
les de uno a tres anos como ma-
ximo». En Euskal Herria, sin em-
bargo, hemos sabido dar un
valor anadido a unos animales
que han acabado su ciclo repro-
ductivo.o de produccién lechera.

Asl, la tarea de esta empresa-

se basa en la busqueda de la me-
Jor carne entre los principales
productores de toda Europa,
desde Galicia y Portugal hasta
Po}onia, Pasando por muchos
palses centroeuropeos.

Pero, jen qué se fijan para se-
leccionar la mejor carne? En la

pa y Asia. Se da la paradoja ¢
que en zonas productoras gq
carne como Alemania, para ge.
leccionar este tipo de Carnes
confian en Imanol Jaka, a quiep
conocen como «the basque byt
cher». De hEChO, el 35% de SU
facturacion procede actualmep.
te de fuera del Estado espano|

El responsable de Txogitxu ip.
siste en que esta forma de traba-
jar responde a «un concepto cul-
tural, no de marketing». Por ello
se muestra muy critico con ten-
dencias actuales como las pro-
longadas maduraciones en ca-
maras frigorificas. «Lo que
maduran son los tomates o los
melocotones, pero no la carne,
Con eso no se hace mas que pu-
drir la carne. Aquil nunca se ha
madurado la carne», sentencia.

La pandemia del Covid-19 y el
consiguiente cierre de la hoste-
leria europea ha afectado tam-
biéen a esta empresa donostiarra,
lo que le ha llevado a poner en
marcha una tienda online y ain-
tensificar el trabajo de diversifl:
cacion para vender sus produc
tos en establecimientos de Ia
gran distribucion, tanto del Es- |
tado espanol como del frances. |

Asi, por un lado envasanlas |
diferentes piezas de forma que
permitan al consumidor seguir
disfrutando en casa de una @l
ne de calidad (chuletas, entré¢:
cots 0 hamburguesas de vaca),
por otro lado, elaboran una 1I-
nea de platos cocinados basados
también en la carne de vacay €r

la gastronomia vasca.
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Saizar sagardotegian ere egoera berrira moldatu behar izan dute. Elkarte eta jatetxeetako

kontsumoak inoiz ez bezalako jaitsiera jasan ondoren, txotx denboraldia zabaltzeko aukera izan

dute, baina usurbildarrentzat bakarrik. Egoera horretan, Napoleon Lertxundik argi dauka
etxeetako kontsumoari heldu beharko diotela aurrera egin ahal izateko.

|S. | USURBIL

asa den urteko konfina-
menduak bete-betean ha-
rrapatu zuen sagardotegie-
tako txotx denboraldia. Zer
estrategia jarraitu duzue
salmentak ez galtzeko? Ur-
tean zehar lortu duzue no-
labait galdutakoa berreskuratzea?

laz bete-betean harrapatu gintuen eta aurten
ere ez dugu nahi bezala hasi urtea. Neurriak
etengabe aldatzen eta estutzen doaz eta horrela
aurtengo denboraldia normalitatetik oso urrun

—-—— ——

«Kupel arteko sozializaziorik
izango ez denez, mahai
inguruan jokotxo bat egitea
proposatzen diegu bezeroej,
sagardo desberdinak dastatu
eta puntuazioa emateko».

ikusten dugu. Iaz konfinamendu garaian sagar-
doaren salmentari eutsi genion eta aurten ere
gure estrategia bide horretatik doa, elikadura-
ren sektoreari eta etxeko kontsumoari eutsiz.

Etxeetako kontsumoak indartsu jarraitzen du,
beraz, baina ostalaritza eta elkarteetakoa guztiz
eroridaezta? - '
Flkarteetako kontsumoa guztiz erori da, denbo-
ra luzean baitaude itxita. Ostalaritzaren kasuan
ere jaitsiera latza nabarmendu da salmentetan,
izan ere, etengabeko neurri aldaketek taberna
eta jatetxeetako salmentak jaistea eragin dute
eta itxiarazi duten kasuetan salmentak nuluak
izan dira, jakina. Beraz, argi dago etxeetako
kontsumoari heldu behar diogula.

Txotx denboraldi berria atzeratu egin da aur-

“ten, baina zuek dagoeneko zabalik duzue sa-

gardotegia. Nola antolatzen ari zarete bazka-
riak (kupelera joan gabe...) eta zer erantzun
ematen ari da jendea?

«Argi dago etxeetako kontsumoari
eldu behar diogula»

Bai, guk urte osoan zabalik izaten dugu eta jada
eman diogu 2021eko sagardotegi denboraldiari
hasiera. Aurtengoa ez da ohiko denboraldiak
bezalakoa izango, txotxik ez baita izango, baina
egoerara egokitu gara gure bezeroek sagardo
berria dasta dezaten. Horretarako pitxerrak
ezarri ditugu eta jendeari kupel desberdinetako
sagardoa mahairaino eramaten diogu. Gainera,
kupel arteko sozializaziorik izango ez denez,
mahai inguruan jokotxo bat egitea proposa-
tzen diegu bezeroei, sagardo desberdinak dasta-
tu eta puntuazioa emateko. Beraz, jendea gus-
tura ikusten ari gara.

Aurtengo urtea ere korapilatsuaizango deladiru-
di (taldea handiak elkartzeko debekua, gorrian
dauden herrietatik ateratzeko debekua...). Nola
prestatu zarete egoera berri honetarako?

Egoerara egokitzea besterik ez zaigu geratzen
eta, horretarako, ditugun baliabideak egokitu,
berrantolatu eta, noski, berrikuntzak egitea.
Momentu honetan herrien itxiera dela eta
usurbildarrek soilik goza dezakete gure sagar-
dotegiaz, lau pertsonako taldetan eta soilik baz-
karietarako. Beraz, argi dago jaitsiera latza na-
barituko dugula. Gu prest gaude sagardotegi
denboraldiarekin jarraitzeko; beraz, ateak ireki-
ta izango ditugu sagardo berria dastatu eta
otordu goxo bat egin nahi duenarentzat.

Botila izango da, beraz, protagonista aurtengo
sagardotegien denboraldian. Zein da une hone-
tan zuen sagardo eskaintza?

Sagardotegi denboraldi honetan pitxerrak izan-
go ditugu gure bezeroek sagardo berria dasta-
tzea nahi dugulako. Txotx egitea ezinezkoa de-
nez guk eramango diegu mahaira kupel
desberdinetako sagardoa. Beraz, neurriek bai-
mentzen duten heinean, Saizar sagardotegiaz
gozatzera animatzen zaituztegu!

INDUSTRIA GARBITASUNERAKO
SISTEMA ETA PRODUKTOAK |

£ 94% 634 536

- Usurbildarrek
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