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Lekumberri rinde tributo a la sidra

(/noticia/1133/lekumberri-rinde-tributo-a-la-sidra)

20 Sep 2013, 09:29

La localidad Navarra de Lekunberri celebra este domingo, 22 de
septiembre la octava edicion del Dia de la Sidra Navarra. El objetivo es

difundir la cultura de la sidra. Asf, a lo largo de la jornada los asistentes podran (https://wy
- . . u=http://g.

degustar las distintas sidras que se producen en esta tierra. e
(https://tw
Se trata de una celebracién que lleva el sello de la Asociacién de Productores de url=http://

Sidra de Navarra. En el afio 2007 comenzé a contar también con el apoyo del wimedn

Consorcio Turfstico Plazaola y el Ayuntamiento de Lekunberri. Y pese a que la (https://plt
temporada de sidra terminé en mayo, es después del verano cuando L:'r .
comienza el proceso de elaboracién de esta bebida tradicional. «En septiembre (http_:s:A//wv

se recolecta la manzana que se apilard en prensas de sidra y se dejard fermentar url=http://
durante tres o cuatro meses hasta su posterior embotellamiento», recuerdan en un rinde~
comunicado. tributo-

a-laa&via=
El inicio del Dia de la Sidra de Lekunberri tendra lugar ese domingo, dia 22, sidra)

en la Plaza de Lekumberri con la inauguracion, a las 11:00 horas, de las ferias
agroalimentaria y de artesanfa. En este espacio habré una muestra de las 33
diferentes variedades de manzana de Navarra y de Guiplzcoa con las que se
elabora la sidra. Tambien habra degustacion de esta bebida y muestras de otros
productos tipicos de la regién como quesos y mieles, ademas de talos, un plato
elaborado con harina de maiz y agua que se rellena con queso, txistorra o
chocolate.

A las 12:00 horas, esté prevista la realizacién de un simulacro de produccién de la
sidra a la vieja usanza. «£ste proceso serd realizado este afio por la agrupacion
folklérica Baztango Kirikoketariak al ritmo de la Kirikoketa», explican.

«Este nombre tiene su origen en la cadencia del ritmo ternario que se produce cuando
tres personas machacan las manzanas en el lagar, con unas largas mazas. Con la
combinacién de ritmos y cdnticos, se realiza el trabcjo para hacerlo mds ameno. Al
finalizar, se golpean las mazas contra tablas de madera en forma de aviso», apuntan
los promotores de esta fiesta.
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«Buscando a Nemo» de El Cable de Sitges, ganador
de la | Tapa de I”Any, evento impulsado por el gremio
de hosteleria de Sitgesy Estrella Damm.

04 Nov 2013, 17:24

Coin (Malaga) acoge el 9 y 10 de noviembre el |
Encuentro Andaluz de Pasteleria y el Il Concurso
Andaluz de Bomboneria. Habra exposicion del sector.
04 Nov 2013, 17:09

El gobernador del estado de Nueva York quiere que
los restaurantes con promociones como Taste of
New York elaboren los platos con productos del
Estado

04 Nov 2013,10:17

Cada espafiol consumié casi 8 kilos de queso en 2012
y el fresco fue el mas consumido (31%), seguido del
semicurado. El gasto por persona rondé los 56€

31 Oct 2013, 12:47

Hasta el préximo domingo, 3 de noviembre, la Plaza
Mayor de Madrid es el escenario en el que se
desarrolla la Feria del Jamén Ibérico de Bellota.

31 Oct 2013,10:37
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