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*...No hay amor mas sincero que el amor a lo comida...”

Dia de la Sidra Navarra 2011

Dia de la Sidra Navarra 2011

25 de septiembre, LeRunberri
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Desde hace seis afios se celebra el Dia de la Sidra Navarra y los que os encontrais en la Comunidad Foral vais a poder
disfrutar de esta jornada el proximo domingo 25 de septiembre en Lekunberri, que un afio mas espera saciar la sed de sidra y
de su cultura, fomentar el consumo de sidra contando con los principales productores de esta bebida natural.

El Dia de la Sidra Navarra 2011 es un evento organizado por el Consorcio Turistico del Plazaola con la intencion de que
sean los propios productores los que promocionen la sidra. Quiza os preguntéis por qué lo hacen fuera de la temporada de la
sidra (ésta se inaugurara en enero), y es que es la fiesta con la que se empiezan a calentar motores antes de iniciar la nueva
campatfia de recogida de la manzana y su posterior proceso de elaboracion, son varias las sidrerias navarras que realizan el
ciclo completo, cultivo, elaboracion y embotellado, siendo cinco las sidrerias productoras que componen la Asociacion de
Productores de Sidra de Navarra que participaran en estas jornadas.

Las sidrerias Martitxonea de Aldatz (Larraun), Toki Alai de Lekunberri, Larraldea de Lekaroz, Linddurrenborda de Lesaka y
Behetxonea de Beruete (Basaburua), tres sidrerias invitadas (Sagarmuin de Baiona, Aldakurria de Lasa y Txopinondo de
Urrugne), con el apoyo del Consorcio Turistico Plazaola, el Ayuntamiento de Lekunberri, y acompaifiadas de productores y
comercializadores de otros productos agroalimentarios de Navarra, como el queso, los talos, la miel..., componen una gran
feria que el proximo domingo vestiran las calles de Lekunberri de sabor, color y aromas.

Esta feria dara comienzo a las 11:00 horas con la exposicion de alimentos y gastronomia navarra, se podran conocer hasta 33
variedades de manzana de Navarra y de Guiptizcoa con las que se elabora la sidra, y ademas se realizara una demostracion
de machacado de manzana y posterior prensado a mano a la antigua usanza.
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Para la degustacion de la sidra solo sera necesario adquirir uno de los vasos que se pondran a la venta por 2 euros, con éste
se podran probar cada una de las sidras que se presentan en la feria, tanto de los productores navarros como de los invitados.
Ademas, en este Dia de la Sidra Navarra tendra lugar una nueva prueba de la sidra experimental, producida en el centro de

experimentacion de la asociacion en febrero de 2007.

Si necesitais mas informacion sobre esta jornada o los productores de sidra navarra, podéis contactar con el Consorcio

Turistico Plazaola (plazaola@plazaola.org), y por supuesto, no dejéis de compartir con todos nosotros vuestro parecer sobre

la feria y la gastronomia saboreada.
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