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Gipuzkoako Parketxe Sarea Fundazioa (GPS) con la colaboracion de
la sidreria Larre-Gain ha organizado una nueva oferta que tiene como
principal objetivo el dar a conocer y valorar el patrimonio cultural de
Hernani.

La sidreria Larre-Gain sera el punto de reunién y uno de los ejes
principales del evento. La jornada comienza con un paseo montafiero
guiado de poca dificultad por el entorno del parque natural de Pefias de
Aia hacia el paso de Saratseta, en el que conoceremos en directo el
paisaje cultural del entorno, siendo las estrellas de este patrimonio las
chozas y los délmenes. El recorrido finaliza en Larre-Gain. La segunda
parte de la jornada tiene como tema principal la sidra. A lo largo del
recorrido anterior se explicaran los diferentes campos de la elaboracién
de la sidra (manzanos, el ciclo de la sidra ) y durante la visita a la
sidreria conoceremos el fundamento de la cultura de la sidra (historia,
proceso de elaboracion, caracteristicas de la sidra ).

La jornada dura en total unas 3 horas. El paseo tiene una duracion
aproximada de 2 horas, mientras que la visita a la sidreria dura una
hora. Este horario se puede adaptar a las necesidades y caracteristicas del grupo.

Oferta

Manteniendo el planteamiento original (paseo+visita a la sidreria), la jornada se cumplimentara con una comida o
cena en la sidreria, siendo en todo caso un producto cerrado. Segun la temporada del afio conoceremos in situ
diferentes procesos de la elaboracién de la sidra, por ejemplo en octubre el sagar-jotzea.

Precio
- 33 € (28 € menu de sidreria y café + 5 € salida [duracién de 3 horas].
- 31 € (28 € menU de sidreria y café + 3 € [5-12 afios]).

Plazo de la oferta

-5,19y 26 de octubre (sabados): mafianas y tardes.

- Noviembre, diciembre y enero: de martes a domingo, por la mafiana, con cita previa y con un nimero minimo de
personas (20).

- Febrero-septiembre: de martes a domingo, por la mafiana y la tarde, con cita previa y con un nimero minimo de
personas (20). Los domingos no se sirven cenas.

Nota: Esta jornada en “indivisible”, es decir todos los participantes tienen que comer o cenar en la sidreria
Larre-gain.

Mas informacion:

943 49 50 69 / 943 55 58 46
arditurri@gipuzkoamendizmendi.net
www.gipuzkoamendizmendi.net

Fuente : San Sebastian Turismo
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