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Udazkenean, orain dela hiru hi-

labete Inguru, kupeletan sar-

tutako sagar-muztioaren har-
tzidura-prozesua bukatzen ari
da, eta lortutako sagardoa

prest dago txotx-denboraldian
dastatzeko, Sagardozaleek ur-
tero galdera bera egiten dute.
Nolakoa izango da aurtengo
sagardo berria? Bada, nahiz
eta hemengo sagar-kopurua
eskasa izan den, kalitate one-
ko produktua egin dute sagar-
dogileek.

Aurtengo sagardo naturalaren

kanpaina, nolabait, bertako saga-

rraren eskasiak markatuta dator.
Gipuzkoako Foru Aldundiaren
datuen arabera, 2006ko kanpal-
nan 15,5 tona sagar erabil ziren;
eta horietatik 945, Gipuzkoako-
ak. Orain, datu zehatzak jakin be-
harrean gaude, baina badirudi
ehuneko hori askoz txikiagoa
izango dela. Gipuzkoan, esatera-
ko, uzta oparoenak Beterri alde-
an lortu ziren. Goierrin, aldiz, oso
urria izan zen.

Adunako Zabala sagardotegi-
ko arduraduna egoeragatik kexa-
tzen zen duela gutxi. -Guk, nor-
malean, sagardoa hemengo
sagarrekin egiten dugu urtero,
baina azken UZta urTia izan zenez.

inportazioaz baliatu gmen. Urtez

Sagardogileek gero eta

urte aldaketa nabarmena izan
dugu. Esaterako, aurreneko den-
boraldian sagar asko jaso genuen
eta sobera genuena beste sagar-
dogile batzuei saldu genien. Ha-
rrigarria badirudi ere, Andoain-
dik hegoalderaino uzta bso urria
izan zen. Sagarrondo batzuek do-
zena bat sagar besterik ez zuten
eman. Hala ere, Hernanitik ipa-
rraldera, kostalders, ez zen bate-
re uzta txarra izan oro har-.

Aitor Etxeandiaren ustez. joan
den maiatzean izandako eguraldi
earrengatik, azkeneko uztaurna
izan da Hotzak, euriak eta kazka-
harerauntsiek eragin handia zan
dute sagastietan. Garai hartan, lo-
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hobeto ezagutzen dute sagardo naturala egiteko prozesua eta lehengaia.

raldia eta polinizazioa amaitu be-
zain pronto, eguraldi txarrak frui-
tuen aklareo basatia egin zuen eta
sagarrondoetako kimu gehienak
Jurrera erori ziren. Ondorioz, frui-
tuak ezin izan ziren hazi. Azken fi-
nean, natura berak egin zuen akla-
rec-lana;  baina, zoritxarrez,
inolako kontrolik gabe eta, duda-
rik gabe, gehiegizkoa. Hala ere,
dena ez zen txarra izan, haztea lor-
tu zuten sagarrek Kalitate hobea
eta tamaina handiagoa lortu bai-
fzuten. Argi dago arrazola: gars-
tu ziren sagar wrriek elikagai
gehiago izan auten.
Arrazoi horiengatik guztien-
gatik, Gipuzkoan, aurtengo sa-

GARA

Jons Swrrmstehan

gardo-uztak inoiz baino sagar gu-
txiago dauka hemengoa. Kanpo-
tik sagar tona ugari ekarri behar
izan dira. Badirudi kalitate alde-
tik ez dagoela arazo handirik, eka-
rritako sagarrak onak baitziren
oro har. Beraz, lehengai ona era-
biltzen bada, sagardo ona lortze-
ko aukera handiagoa da.

Sagardo berriak dastatzeko
aukera izan dutenek produktu
ona iragartzen digute. Fruta-gus-
tukoa, garraztasun egokikoa eta
polifenoletan orekatua. Sagardo-
gileek gero eta hobeto ezagutzen
dute lehengaia, eta, nola ez, baita
sagardo ona lortzeko prozesua
ere.
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Gipuzkoa
aniversario de

oral ha proporcionado
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La puesta en marcha de un vi-
vero de manzanos de sidra, 1a
roallzacion de plantaciones ex-
perimentales, el apoyo a la ex:
perimentacion e Investigacion
gobre la sidra y las ayudas a
las plantaclones y al sector sl
drero son algunas de las ac-
tuaclones que la Diputacion de
Gipuzkoa ha llevado a cabo en
eate cuarto de siglo, en el mar-

co de su Plan Pomolégico,

Lt davgza trsvestn del franguiamo,
unicln a otvan riazones soclo-econd-
mlean anteriores abocaron a la
manzana sldrera v a la sidra a ln
decadencin y nuna crisis muy gra-
ve, Gracins al impulso e iniciativa
de I5.5.1 Taldea, la Diputacidn Fo-
ral de Gipuzlon asumid buena par-
te de un informe que presentd en
¢l que exponia la grave situacion
por la que atravesaba en el he-
rrialde la manzana sidrera y sus
derivados, Aungue no lograron el
compromiso de erear una Esta-
cidn Pomoldgica, como era su pro-
puesta, sf consiguleron que la ins-
tituetin foral actuase de inmedinto
Inlciando un Programa de Fomen-
to Pomoldgico que acaba de cum-
plir su veinticineo aniversario.

A lo largo de este cuarto de si-
glo, las netunciones mis impor-
antes de ln Diputacion de Gipuz-
Jon para el estudio, recuperacion
v fomento de los manzanales del
harvialde se resumen en: estable-
elmiento de un vivero de manza-
nos de aldra, reallzacion de plan-
nelones experimentales, censos y

progpeceiones, experimentaciin ¢
Investigacion de la sidra, junto a
ayuclas o lns plantaciones y a s si-
drerfas, celebracidn de un con-
curso anual de sidras y ln edicidn
de diversas publicaciones relacio-
nadas con el manzano y la sidra.
¥ primer hito de estos veinti-
cinco aitos fue el establecimiento,
en enero de 1982, de un vivero en
tervenos de la finea Zubieta, en
Hondarribia, propiedad de la Di-
putacidn. Se plantaron 18,700 pa-
trones de manzano en los que se
infertaron de yema con 36 wvarie-
dades de manzana de sidra, pre-
dominando la errezils, gracias a la
aportaciin de varios baserritarras
que facilitaron las yemas de va-
riedades que ellos cultivaban.
Para un mejor desarrollo del
vivero y para observar las técni-
cas de cultivo que se estaban uti-
lizando en aquel momento para
producir manzana de sidra, res-
ponsables del ente foral y miem-
bros de E.5.1. Taldea realizaron un
viaje a Inglaterra, donde visitaron
plantaciones, sidrerfas, un centro
experimental, etc. Por primera
vez, vieron la formacion de man-
zanos en eje central y el empleo
de patrones clonales.

El primer incidente grave tuvo

lugar tras detectarse en un man-

conme
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IRaki Larrafiaga, técnico designado por Ia Diputacion en 1982 para llevar a cabo el Plan Pomol6gico.
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anniil e Lasety vy foeen de Frwinin
amylovora, 1o grave enfermedad
comoc i come Fraogo bacteriano
b vivero de i linea Zublets tam-
i s vin afectido, lo que oblign
o declorarlo on cusrentena ¥ o
camblar de ubicaclin ol vivero,
pasanddo o L pigrosldens de Astes-
N, Y pOSTEriarinente b los viveros
e iharroli Coiboon en Ao, para re
gresar de nuevo, en 2000, n Zu
Ileetn. En todos eatos afios, se han
vendido 141,140 plantas de min
wnnio de mlden.
Ademda de mantener el vive
o, b Diputacidn ha llevado a cabo
otran actunclones, Entre ellas, b
plantaciin o modo de conpservato-
rin vegetnl, comao In realizadi en
Zubleta en 1984 con La plantacidn
de 383 munzanos (M7 y MM111)
de cada una de las variedades in-
Jeertacdas en el vivero, con L fnall-
dad de conservarlos ¥ para el es
tudio de loy estados fenologlcos
(plenn Aoracion), Esta plantaciin
ha servido para el estudio de la
manzana tanto desde el aspecto
agrondmico como enoldgicn (mia-
durncitm, andlisis, ete.). Ha servi-
do, nsimisrmo, para recolectar las
varedades de manzana que se dan
fn conneer en L exposiciones que
se celebran en distintos munici-
pios  (Astigarrags, Hernanl,
Irur.,.), aaf como para trabnjos de
fin de carrera y para préicticas de
low alumnon de cursos de encuelas
ngrarias. En 1991, se realizé un
censo de planiaciones de manza-
nos de sidra levado a cabo por
José Manel Zubizarrets y Jon Mi-
kel Murua,

Un afio después se recogieron
en Galicia variedades y brotes de
manzana gallega que se analiza-
ron e injertaron en el vivero de
Zubieta, y que ahora permmanecen

a modo de coleccitn tanto en Zu-
hiets comn en Orbelaun (Ala).

En 1994, Lourdes Altuna rea-
liz un trabajo titulado “Prospec-
cifin y seleccitn previa de la va-
riedad de manzana Errezila en
Gipuzkoa" y con Las manzanas se-
leccionadas se realizb una plants-
cifin coleccitm en la finca Zubieta

de Hondarribia y posteriormente
otra en Ja finca Orbelaun de Aia.

Posteriormente, se realizaron
otras tres plantaciones (Zubieta,

Orbelaun y Zabalegl) con varie-

Lim diferentes estudion han servidn para seleceinnar las variedades de manzang muis inier=cmey pars siaborr sdes.

investigacifn bz sido orade las

iz midra, Bevada a cabn por Ana

dades de Gipuzkon, Bizkaia, As-
turias y del Estade francés con el
objetive de entudiar s compaor-
tamiento respectn al fiego bacte-
riano, levando a cabo un segui-
h de lay disti variedades
a eargo deLufs Butrén y Joadquin
Labayen. La experimentacion e

facetas desarralladas por la Di-
putacifn a lo largo de estos 25
afir

Ya desde <l inicin, en 1982, se
ered un mdduln de sidra 7 tealo-
i en el lzboratorio agraric de
Fraisorn, que sirvid parz €] desa-
rrollo de una tesis doctoral scbre
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La sidra,
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Sldra ecologica,

natural e intensa

Una bebida con cuerpo, llena
de matices y colores intensos,
fruto de los manzanales de
0Ozaeta. A pesar de que Araba
no es un lugar en el que se
piense cuando se trata de si-
dra, si gue existen bodegas
que hacen una fuerte apuesta

por la elaboracion y divuiga-
cién en el herrialde de una si-
dra de calidad. En algunos ca-
sos, como el de la bodega
Borobia, por I produccitn eco-
logica y un nuevo concepto de
alimentacion y calidad de vida,
el aslow food».

Solla-Enea Baserria
Zabaleta Auzoa
Tel. 943 36 50 29
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Recogida de manzanas en lx plantacion que ks dodoga Orodia theae on Osacta,

Contra los montes de Gipuzkoa se
encuentra el pequedio pueblo de
Ozaeta Alli, Koldo Lipez Borobss
empezo con [a plantaciin de man-
zanes hace ya doce afios, -en el
pueblo de la ama-~. Y hace ocho,
puso en marcha la bodega Boro-
bia con «manzanas de casas, va~
riedades locales que no son ex-
clusivas de Araba como la
manzana-pera, pero que se cultc
van en la zona desde hace mucho
tiempo. Muchas de ellus no tenen
ni nombre porque en los caserios-
no se los daban. De esta forma hi
Cieron una apuesta por Jrecupe-
rar, conservar y proteger todo ese
rico material genético~, COMo -
menta Koldo. La conservacion de
labiodiversidad es uno de los ras-
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Sidra en el Condado de Trebifiu

Koldo Markinez realiza en Trebifiu todo el proceso de elaboracion de su sidra, desde

«Es un sitio muy bonito, con
pequerios valles rodeados de
montaiias». Asi describe Koldo
Markinez los parajes que comt-

prenden el Condado de Trebi-
fits. Fue entre hace 12 y 14 afos
cuando Markinez planto sus
primeros manzanos. Con la
aparicion de los primeros fru-
tos, comenzé también a ela-
borar sidra. <Empecé a realizar
todo el ciclo después de plan-
tar los manzanos, cuidarios, re-
coger la cosecha...», sefiala.

Koldo Markinez ha elaborado este
afio 9.000 litros de sidra. De los
2 500 manzanos que tiene en su fin-
ca de Askartza obtiene la materia
prima que utiliza para elaborar 1a
sidra bajo el nombre de Trebifiu.
<No estamos cerca del mar. La al-
tura es de 600 metros y el climaes
diferente, més seco. Algunas ve-
ces, en primavera, hiela cuando los
manzanos estén en flor. Tenemos
manzanos que florecen mas tarde.
Florecen para salvar las heladas».
Prensa, kupelas... Markinez
_elaborala sidra con el sistema tra-
dicional. En su finca tiene todo lo
necesario para realizar el trabajo.
No se dedica exclusivamente a
esto, pero es una aficién que man-
tiene desde afios atrds. Para reco-
ger la cosecha de manzanas, Cuen-
ta con el apoyo su familia y SuS
amigos. «Suele ser un dia muy bo-
nito en ¢l que nos juntamos mucha
gente. Recogemos las manzanas,
hacemos una comida...».

e

Hasta ahora, daban la bienve-
nida a la nueva sidra entre fami-
liares y amigos. Pero, ante la peti-
cifn e insistencia de la gente,
tienen previsto abrir una sidreria
para que quien quiera pueda dis-
frutar de la sidra directamente
desde la kupela como acomparia-
miento del memi. Aunque no hay
una fecha concreta, la sagardote-
gia abrird sus puertas en el mes
de febrero. El txotx no s la uni-
ca forma para saborear la sidra
Trebifiu, ya que, desde hace afios,
Markinez vende sidra en botella
en los bares de Gasteiz.

Markinez tiene

2 500 manzanos,
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La cosecha

Este afo «magusto,hjzouncﬂma
muy frio, pero, Juego vino la lluvia
y las manzanas crecieron. Tengo
sistema de goteo enl0s MANZanos,
para controlar el tema del agua,
pemgstédama[ueloidea.lesiallu-
via, Llovié en agosto y la cosecha
hasidonomlaLNotsunacoscc’m
muygrande.pemmﬂqw'ﬁmw
bmn,seﬂmnmwnespu&
de recoger la cosecha, el frio haork
ginado un pequefio retraso en la
fermentacion. «Vino el frio, y eso
se nota en las kupelas. La fermen
tacién no ha sido f4cil y el proceso
va retrasado. Hacer todoperfecto
no es facil. El tiempo €5 muy im-
pomnte.tmwpmlasw‘”

como para la sidra. Todo los afios
tenemos una sidra distinta..

Cuenta que «controlar y Ccui-
dar tanto la marteria prima, la
manzana, como el proceso en su
integridad es muy importante.
Después tenemos que transfor-
mar las manzanas y elaborar la si-
dra. Realizamos todo el proceso
hasta embotellaria».

En Araba

«En Araba somos muy pocos los
que elaboramos sidra. Para que po-
damos hacer algo, como crear una
asociacitn, necesitamos mas gen-
te. Creo que, por otra parte, la Ad-
ministracion tendria que hacer
algo, actuar en este temar, apunta
Markinez. «Creo que los que esta-
mos S0mos como una especie de
pioneros que trabajamos en este
4mbito. Pero, mds alla de esto, se
necesita una asociacion, el susten-
to de1a Administracidn... Esmucho
dinero y no es facil porque cada
uno trabaja por su cuenta. /A pesar
de ello, considero que Araba es un
lugar adecuado para elaborar sidra
y para producir manzanar.
Markinez nos cuenta que en
Aramaio estan trabajando de for-
ma colectiva; cada uno tiene sus
manzanos ¥ su sidra, pero elabo-
ran la sidra con la maquinaria que
tienen en la asociacién. «Yo estoy
lejos, en Trebifiu. Para i, traba-
jar con sidra en un sitio como éste
es especial porque no hay tradi-
cién de sidra. Vamos poco a poco
y no tenemos prisa. Yo hago mi si-
dra, 1a gente viene, laprueba... Ya
veremos como va estor. Poco a
poco, va dando a conocer su pro-
ducto en el condado. «Aqui hay
trigo, remolacha y patata. Mi
planteamiento con la manzana y
a sidra era insertar otro produc-
to entre nuestras producciones.
No es facil realizar el cambio.
Ahora estoy elaborando 9,000 li-
tros. Todo tiene que hacerse poco

apocor.

el cultivo de los manzanos y la recogida de las
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ten diren lehisketen artean Gi
puzkoalen Foru Aldundiak antols
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ko sagardo naturala baloratu eta
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ezik. botilan ere edaten dela urte
osoan zehar Aurkertutako sa-
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