Sidra en el Condado de Trebifiu

Koldo Markinez realiza en Trebifiu todo el proceso de elaboracion de su sidra, desde

«Es un sitio muy bonito, con
pequerios valles rodeados de
montaiias». Asi describe Koldo
Markinez los parajes que comt-

prenden el Condado de Trebi-
fits. Fue entre hace 12 y 14 afos
cuando Markinez planto sus
primeros manzanos. Con la
aparicion de los primeros fru-
tos, comenzé también a ela-
borar sidra. <Empecé a realizar
todo el ciclo después de plan-
tar los manzanos, cuidarios, re-
coger la cosecha...», sefiala.

Koldo Markinez ha elaborado este
afio 9.000 litros de sidra. De los
2 500 manzanos que tiene en su fin-
ca de Askartza obtiene la materia
prima que utiliza para elaborar 1a
sidra bajo el nombre de Trebifiu.
<No estamos cerca del mar. La al-
tura es de 600 metros y el climaes
diferente, més seco. Algunas ve-
ces, en primavera, hiela cuando los
manzanos estén en flor. Tenemos
manzanos que florecen mas tarde.
Florecen para salvar las heladas».
Prensa, kupelas... Markinez
_elaborala sidra con el sistema tra-
dicional. En su finca tiene todo lo
necesario para realizar el trabajo.
No se dedica exclusivamente a
esto, pero es una aficién que man-
tiene desde afios atrds. Para reco-
ger la cosecha de manzanas, Cuen-
ta con el apoyo su familia y SuS
amigos. «Suele ser un dia muy bo-
nito en ¢l que nos juntamos mucha
gente. Recogemos las manzanas,
hacemos una comida...».
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Hasta ahora, daban la bienve-
nida a la nueva sidra entre fami-
liares y amigos. Pero, ante la peti-
cifn e insistencia de la gente,
tienen previsto abrir una sidreria
para que quien quiera pueda dis-
frutar de la sidra directamente
desde la kupela como acomparia-
miento del memi. Aunque no hay
una fecha concreta, la sagardote-
gia abrird sus puertas en el mes
de febrero. El txotx no s la uni-
ca forma para saborear la sidra
Trebifiu, ya que, desde hace afios,
Markinez vende sidra en botella
en los bares de Gasteiz.
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La cosecha

Este afo «magusto,hjzouncﬂma
muy frio, pero, Juego vino la lluvia
y las manzanas crecieron. Tengo
sistema de goteo enl0s MANZanos,
para controlar el tema del agua,
pemgstédama[ueloidea.lesiallu-
via, Llovié en agosto y la cosecha
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de recoger la cosecha, el frio haork
ginado un pequefio retraso en la
fermentacion. «Vino el frio, y eso
se nota en las kupelas. La fermen
tacién no ha sido f4cil y el proceso
va retrasado. Hacer todoperfecto
no es facil. El tiempo €5 muy im-
pomnte.tmwpmlasw‘”

como para la sidra. Todo los afios
tenemos una sidra distinta..

Cuenta que «controlar y Ccui-
dar tanto la marteria prima, la
manzana, como el proceso en su
integridad es muy importante.
Después tenemos que transfor-
mar las manzanas y elaborar la si-
dra. Realizamos todo el proceso
hasta embotellaria».

En Araba

«En Araba somos muy pocos los
que elaboramos sidra. Para que po-
damos hacer algo, como crear una
asociacitn, necesitamos mas gen-
te. Creo que, por otra parte, la Ad-
ministracion tendria que hacer
algo, actuar en este temar, apunta
Markinez. «Creo que los que esta-
mos S0mos como una especie de
pioneros que trabajamos en este
4mbito. Pero, mds alla de esto, se
necesita una asociacion, el susten-
to de1a Administracidn... Esmucho
dinero y no es facil porque cada
uno trabaja por su cuenta. /A pesar
de ello, considero que Araba es un
lugar adecuado para elaborar sidra
y para producir manzanar.
Markinez nos cuenta que en
Aramaio estan trabajando de for-
ma colectiva; cada uno tiene sus
manzanos ¥ su sidra, pero elabo-
ran la sidra con la maquinaria que
tienen en la asociacién. «Yo estoy
lejos, en Trebifiu. Para i, traba-
jar con sidra en un sitio como éste
es especial porque no hay tradi-
cién de sidra. Vamos poco a poco
y no tenemos prisa. Yo hago mi si-
dra, 1a gente viene, laprueba... Ya
veremos como va estor. Poco a
poco, va dando a conocer su pro-
ducto en el condado. «Aqui hay
trigo, remolacha y patata. Mi
planteamiento con la manzana y
a sidra era insertar otro produc-
to entre nuestras producciones.
No es facil realizar el cambio.
Ahora estoy elaborando 9,000 li-
tros. Todo tiene que hacerse poco

apocor.

el cultivo de los manzanos y la recogida de las
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